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c¢eska znacka elektrospotrebici

Jak upéct a uskladnit tradicni velikonoc€ni pochoutky? Prece
s chytrymi kuchynskymi pomocniky!

Praha, 4. anor 2016 — Velikonocni svatky jsou spojeny nejen s fadou lidovych obycejd, ale také
s tradi¢nimi pokrmy. Vysledky kazdoroc¢niho velikono¢niho kuchyriského snazZeni stoji za to, tfebaze
vétsina receptl pochazi z ¢asli nasich babicek, a tak nebyvaji hotové raz dva. Pripravu vSech dobrot a
jejich pozdéjsi uskladnéni si nyni mizete ulehcit diky nejmodernéjsim pomocnikiim znacky Concept.

,Velikonoce jsou dobou, kdy se ve vétsiné domdcnosti pripravuje na stul néco specidlniho. Nase
spotrebice, at uZ jde o roboty, slehace nebo treba pekdrny, dokdzou cas strdveny v kuchyni nejen
zkrdtit, ale také zprijemnit. ProC tedy nezkombinovat tradic¢ni recepty a moderni techniku,” vysvétlil
Jindfich Valenta, majitel ceské znacky elektrospotrebicli Concept.

K ptipravé nejedné velikono¢ni pochoutky se urcité
bude hodit kuchyrisky robot s planetarnim michanim
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e 7 rychlosti, sjakou uslehd vajecné bilky, krémy a lehkd

. tésta. Diky technologii planetdrniho michani uz
\iﬁ%&tg nebudete muset prerusovat praci a stirat tésto ze stén

misy. Specidlné tvarovand balonova metla dokaze

uslehat ctyri bilky do jedné minuty.
S hakovym nastavcem robot zpracuje
az 1,1 kg kynutého tésta, takze
pfiprava na velikonoéniho berdnka
s nim bude hracka. Robot ma ale i mlynek na maso se tfremi
vyménnymi nastavci pro rdznou hrubost mleti, mixér se
sklenénou tepluvzdornou nadobou o objemu 1,5 | s dokonale

tésnicim vikem a sadu struhadel. Je to prosté idedlni pomocnik
at vafite, co vafite.

Bez cerstvého vonavého peciva si Velikonoce snad ani neumime
predstavit. S jeho pfipravou ochotné pomlze nerezova pekarna Concept
PC 5060. Umi plné automaticky upéct nejen nejrGznéjsi druhy chleba
véetné napriklad bezlepkového nebo ovocného, ale i pripravit 900 a 1125
gram( tésta pro nejriznéjsi ovocné kolace, buchty nebo moucniky. Diky
specidlni ndstavbé a formdm dokonce umoZni i peceni baget
francouzského typu. Ma vnitfni vyjimatelnou nepfilnavou formu, kterou
Ize umyt v mycce, a praktické je i velké okénko, kterym Ize pozorovat déni
uvnitf. Program umoznuje i vyrobu dZemf(, zavafenin a kompotd, takze
takovy pomocnik se bude hodit opravdu po cely rok.
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,KdyZ uz vénujete cas vareni a peceni, je dilezité vse také dobre uskladnit. O to, aby vsechno z(stalo
dlouho cerstvé, se bdjecné postard nds unikdtni vakuovaci systém Concept FRESH,” radi Jindfich
Valenta.

Pod oznacenim vakuovaci systém Concept FRESH se skryvaji hned dva
pfistroje — vakuova svarecka folii VA 0010 a rucni bateriova
vakuovacka VA 0020. Systém Concept FRESH umozZnuje nejen
dlouhodobé skladovani potravin, ale i marinovani a vareni ve vakuu,
tzv. sous-vide. Potraviny jsou hermeticky uzavieny v Cistych obalech,
ze kterych se za pomoci specidlniho pfistroje odsaje o

vzduch. Diky tomu se k potravindm nedostanou
plisné ani bakterie, a jidlo se tak nekazi a vyrazné se
tim prodlouzi i doba jeho trvanlivosti. Systém
Concept FRESH se vyborné hodi k uskladnéni peciva,
uzenin, syr(, ovoce a zeleniny nebo masa. Set

obsahuje také zatky do lahvi, které slouzi
k vakuovému uzavreni lahvi.

Vice o produktech na www.my-concept.cz.
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0O znacce Concept:

Spoleénost ELKO Valenta a jeji znacka Concept se fadi mezi predni vyrobce a dodavatele domacich elektrospotiebict v Ceské
republice, na Slovensku a v Polsku. Hlavnimi prioritami znacky Concept jsou vysokd technicka kvalita produktl, moderni
design a rychly servis. Diky dlouhodobym odbornym zkuSenostem vyvinula spolecnost ELKO Valenta vlastni komplexni
soubor pravidel, tzv. ConceptQualityControlSystem dohliZejici na vysokou kvalitu vSech produktd.
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