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Vakuova svarecka folii Vakuum-Folienschweif3gerat
Vakuova zvaracka folii Soudeuse Alimentaire Sous Vide
Zgrzewarka prézniowa do folii Termosaldatrice sottovuoto
Vakuumos foliahegeszto Envasadora al vacio

Vakuuma iepakotajs Aparat de vidat pungi

Vacuum foil welder
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PODEKOVANI
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept, a pfejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni po
celou dobu jeho pouzivani.

Pred prvnim pouzitim prostudujte pozorné cely navod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,
které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto ndvodem.

Technické parametry
Napéti 220-240V ~ 50/60 Hz
Ptikon 120W

DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

» Nepouzivejte spotiebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

« Pfed prvnim pouzitim odstrante ze spotfebiCe vSechny obaly
a marketingové materialy.

« Ovéite, zda pfipojované napéti odpovida hodnotam na typovém Stitku
spotiebice. PouZivejte pouze zasuvky elektrického napéti s uzemnénim.

« Spotiebi¢ umistéte pouze na stabilni a tepelné odolny povrch stranou od
veskerych zdrojl tepla.

« Pred pouzitim zkontrolujte, zda spotrebic ¢i jeho casti nejevi znamky
ziejmého poskozeni.

 Nepouzivejte spotiebic, pokud fadné nefunguje.

« Nenaméhejte 3nlru sitového adaptéru nadmérnym ohybdnim
a prehybanim.

« Pfi odpojovani pfistroje z elektrické sité, uchopte a tahejte pouze za
adaptér.

« Nikdy se nepokousejte pfistroj rozebrat!

« Neni-li pfistroj pouzivan, vyjméte sitovy adaptér z elektrické zasuvky.

« Pristroj nikdy nedavejte do mikrovinné trouby a nemyjte v mycce nadobi!

« Neponofujte sitovy adaptér nebo spotiebi¢ do vody ani do jiné kapaliny.

« Pfed cisténim a po pouZiti spotfebiC vypnéte a vypojte ze zasuvky
elektrického napéti.

« Spotiebi¢ je vhodny pouze pro pouziti v.domacnosti, neni urcen pro
komer¢ni pouZziti.

« Pravidelné kontrolujte spotiebic i pfivodni kabel z divodu poskozeni.
Nezapinejte poskozeny spotiebic.

« Neopravujte spotiebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

« Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se

VA0040



concept concept

snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotfebie bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
nebezpecim. Cisténi a Udrzbu provadénou uzivatelem nesmi provadét
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi
drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Déti se se spotiebicem
nesmi hrat.

« Tento spotiebi¢ nesméji obsluhovat déti, ani osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ¢i s nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod dozorem nebo nebyli dostatecné
pouceny o bezpecném pouzivani spotiebice a nepochopili s nim spojena
rizika.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiiZe byt pripadna oprava uznana
jako zarucni.

POPIS VYROBKU
1 Auto Vac/Cancel - Toto tla¢itko ma 2 funkce:

a) Stisknutim tohoto tlacitka v pohotovostnim rezimu spustite funkci automatického odsavani vzduchu
a néasledného svareni vakuového pytliku.

b) Stisknutim tohoto tlacitka béhem odsévani/vakuovéani okamzité zastavite proces.

U e ———— 2 Seal - Toto tlacitko ma 2 funkce:
—-_—ee B = a) Zataveni konce otevieného sacku bez odsavani vzduchu (napf. u vakuovych roli).

b) Pokud je aktivovand funkce ,Auto/Vac”, stisknutim tlacitka ,Seal” okamzité prerusite odsévani a spotiebic¢ zacne
zatavovat vakuovy sacek. Tak si mizete regulovat podtlak v sacku a predejdete tim napf. rozmackani kiehkych
potravin.

3 Dry/Moist - Tlacitkem ,Dry/Moist” vyberete mezi nastavenimi doby vakuovani (svételny indikator ukazuje, ktera
funkce je aktivni).

a) Dry: pro suché sacky a vakuované potraviny bez vihkosti.

b) Moist: pro sacky a potraviny se zvysenou vihkosti.

" 4 Normal/Turbo - stisknutim tohoto tlacitka urcite tlak pfi odsavani vzduchu.
e a) Normal: pro mékké vakuované potraviny/predméty.
b) Turbo: pro potraviny/pfedméty s vy3si tvrdosti, u kterych nehrozi znehodnoceni vy3sim tlakem.
Zamek vika

Tésnéni svareci listy

Horni tésnéni vakuové komory
Odsavaci otvor - pro vakuovani déz
Dolni tésnéni vakuové komory

VW oONGOWn
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10 Vakuova komora - SlouZi k umisténi otevieného konce sacku do vnitini ¢asti komory, odséti vzduchu ze sacku
a zachyceni ptipadné kapaliny unikajici ze sacku.

11 Svafecilista

12 Tladitko pro otevfeni vika (z obou stran spottebice)

NAVOD K OBSLUZE

Postup vyroby sacku z roli Concept Fresh - VB2203, VB2806 (viz odstavec dokoupitelné prislusenstvi)

1. Zapojte pfistroj do elektrické sité.

2. Z role odvinte a ntzkami odstfihnéte délku félie, kterou budete potfebovat pro ulozZeni potraviny a pfidejte cca
10 cm délky na zataveni a smrsténi sacku. Pokud si prejete sacky pouzit opakované, pridejte na kazdé dalsi pouziti
asi 1,5 cm, aby po odstfiZeni svaru bylo mozno vytvofit svar novy. Oba okraje stfihejte kolmo k podéIné hrané role.

3. Uvolnéte viko stlacenim tlacitek pro uvolnéni vika (12) a odklopte jej. Jeden z ofiznutych okrajl vlozte do pfistroje,
tak aby se hrana félie dotykala tésnéni odsavaci komory.

4. Zaviete viko a v mistech, kde se nachdzeji tlacitka pro uzavieni vika na néj zatlacte. Pfi sprdvném uzavieni vika
uslysite cvaknuti. Stisknéte tlacitko "Seal", tim se zahaji svafeni spodni strany sacku (pfi zatavovani sviti indikator na
tlacitku "Seal", po dokonceni procesu indikator zhasne).

5. Stisknéte tlacitka pro uvolnéni vika, odklopte jej a odeberte sacek z pfistroje. Tim je sacek uzavien a pfipraven.

Vakuové zataveni pfipraveného sacku z roli Concept - VB2203, VB2635 (viz odstavec dokoupitelné pfislusenstvi)

1. Sacek naplnite tak, aby asi 7,5 cm od otevieného okraje nebyla Zadna néapln. Tato ¢ast sacku nesmi byt zvenku ani
zevnitt potfisnéna uklddanou potravinou.

2. Otevieny okraj sacku vlozte do odsavaci komory mezi tésnéni. Okraj sa¢ku nesmi byt zvinén nebo pomackan.

3. Zavfete viko a stlatenim upevnéte. Tla¢itkem "Dry/Moist" (3) nastavte rezim svafeni (dry/moist - svételny indikator
na tla¢itku znézornuje, kterd z voleb je pravé aktivni) v zavislosti na vihkosti vakuované potraviny. Stisknéte tlacitko
"Auto/Vac" (1), spotiebic zahdji proces vakuovani a poté automaticky zatavi sacek (v priibéhu odsavani/vakuovani
sviti indikdtor tlacitka "Auto/Vac", po dokonceni procesu indikdtor zhasne).

Dulezité upozornéni

Pouzivejte vyhradné origindlni sacky vyrobené z roli Concept Fresh VB2203 a VB2806.
Potraviny pfed samotnym vakuovanim zbavte prebyte¢né vihkosti!

Nikdy nevakuujte sacky naplnéné jakoukoliv tekutinou!

Vakuové baleni potravin v dézach Concept fresh VD8100 (viz odstavec dokoupitelné pfislusenstvi)

1. Ddzu napliite max2,5cm pod okraj.

2. Pokud jsou na hrané dézy zbytky potravin nebo vlhkost, otiete je.

3. Hadicku (neni soucasti baleni) vakuové svarecky zasurite jednim koncem do otvoru (8) a druhym koncem do otvoru
ve viku dézy/zatky.

4. Tlacitko na viku d6z VD8100 nastavte do pozice ,SEAL". Zapnéte pfistroj stiskem tlacitka "Auto/Vac" (1). Po ukonceni
odsavéni se pfistroj automaticky vypne. Vyjméte hadicku z vika pfistroje a dézu uskladnéte pozadovanym
zplsobem.

Dulezité upozornéni:
Zatavovaci prvek se po celou dobu odsavaciho procesu zahfiva. Nedotykejte se ho!

Pokud chcete dézu otevfit: sada d6z VD8100 - pootocte tlacitko na viku do pozice ,OPEN"
Tip:

Pfistroj je vybaven na zadni ¢asti otvorem pro skladovéni pfivodniho kabelu.
Nenavijejte pfivodni kabel okolo spotiebice!
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TIPY PRO NEJLEPSi VYKON PRiSTROJE

1. Sacky ani dézy neprepliujte. Vzdy ponechte dostatek mista dle vyse uvedenych instrukci.

2. Nikdy nevkladejte do pfistroje sacky, které jsou v misté pozadovaného svaru znecisténé nebo vlhké. Konce sacku
pfed svafenim vzdy peclivé otfete a vysuste.

3. Nenechdvejte v sa¢ku pfilis mnoho vzduchu. Pfed svafenim ze sacku vzdy odstrarite co nejvice pfebyte¢ného
vzduchu.

4. Nevakuujte pfedméty s ostrymi hranami, které by mohly protrhnout sacek. Na tyto pfedméty pouzivejte vzdy
pfisludné dézy.

5. Mezi jednotlivymi balenimi nechte pfistroj 1 minutu vychladnout.

6. Zabrante tomu, aby doslo ke vniknuti kapalin do odsavaci komory ¢i otvoru a naslednému poniceni pfistroje.
Potfebujete-li vakuovat vihké potraviny, doporucujeme je nejdfive zmrazit sacek vytfit papirovou utérkou.

7. Kapaliny vakuujte jediné v dézach, které jsou distribuovany jako dokoupitelné pfislusenstvi. Tekutiny nechte vzdy
vychladnout!

8. Potraviny rychle podIéhajici zkaze skladujte po zabaleni vzdy v lednici ¢i mraznicce. Vakuovéni pouze prodluZuje
jejich Cerstvost, ale neuchrani je pred zkazou.

9. Systém vakuovani Ize pouzit nejen ke skladovéni potravin, ale také jako ochranu cennosti (napf. dokumenty,
elektronika, Iéky atd.)

10. Pred kazdym pouzitim se presvédcte, Ze odsavaci komora a otvor jsou Cisté a zbavené veskerych necistot.

11. Pokud dojde k poskozeni pfistroje nasatim zbytk jidel z preplnéné odsévaci komory, neni toto poskozeni zaru¢ni
vadou!

CISTENI A UDRZBA

Pred ¢isténim vzdy vytdhnéte pfivodni kabel pfistroje ze zasuvky.

Nevkladejte pfistroj ani jeho ¢asti do vody nebo do mycky.

NepouZivejte abrazivni prostfedky, rozpoustédla, ani vrouci vodu pfi ¢isténi kterékoliv ¢asti pfistroje.

Pristroj otirejte vlhkym hadiikem a jemnym dcisticim prostfedkem. Zvnitiku pristroje vytiete zbytky jidel a kapalin
papirovou utérkou.

Pred dalsim pouzitim nechte pfistroj a jeho pfislusenstvi dlikladné oschnout.

Cisténi sackh a d6z pro opakované pouziti
Pted opakovanym pouzitim je nutno sacky umyt v teplé mydlové vodé a dikladné oplachnout.

Dulezité upozornéni:

Nepouzivejte mycky nadobi; sacky a dézy by byly zniceny pfilis vysokou teplotou.

Vika d6z neponoftujte do vody, udrzujte vlhkym hadiikem a jemnym mycim prostfredkem.
Dézy nejsou urceny pro ohiev v mikrovinné troubé a skladovani v mraznicce.

Upozornéni:
Nepouzivejte opakované sacky, ve kterych bylo dfive uskladnéno syrové maso, byly ohfivany ve vrouci vodé nebo
mikrovinné troubé.
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RESENI POTIZi

1. PFistroj nefunguje
« Zkontrolujte je-li spravné zapojen pfivodni kabel a zda neni poskozen.
« Zkontrolujte zda je sé¢ek fadné umistén a neni mimo odséavaci komoru.
« Ujistéte se, Ze je viko uzavieno spravné.

2, Vsacku je stale vzduch

« Ujistéte se, ze otevieny konec sacku je fadné zasunut do odsavaci komory. Je-li okraj sacku za tésnénim odsavaci
drazky, nebude vzduch od¢erpén, i kdyz svar bude tésny.

« Zkontrolujte tésnost sacku ponofenim do vodou naplnéné nadoby. Unikajici bubliny odhali jakoukoliv netésnost
sacku. V takovém pfiipadé pouzijte sacek jiny nebo netésny svér odfiznéte a sacek znovu zatavte.

« Na bocnich stranach sackl nikdy nevytvérejte dalsi svary. Sacky jsou opatieny specialnimi bo¢nimi svary, které
jsou po celé délce vnéjsi hrany utésnény. Pokus o vytvoreni bo¢niho svaru miize zpisobit netésnost sacku a mlze
umoznit priinik vzduchu.

3. Vzduch byl ze sacku odstranén, ale opét vnikl dovnitf

Zkontrolujte utésnéni sacku (viz predchozi odstavec).

Je-li odhalena netésnost svér odstiihnéte a zatavte znovu.

VIhkost obsazena v potravinach ¢i potraviny samotné (Stavy, tuky, drobky, apod.) zabranuji spravnému utésnéni
sacku. Sacek znovu otevrete, vysuste a oCistéte misto svaru a znovu zatavte.

Pi baleni predmétd s ostrymi hranami maze dojit k jeho propichnuti. Potraviny a predméty s ostrymi hranami
obalte mékkym materidlem (napt. papirovou utérkou) a novy sacek zatavte.

4, Sacek se v misté spoje protavuje
Zatavovaci prvek mize byt prehfaty po opakovaném pouziti. Po kazdém pouziti nechte pfistroj zhruba 1 minutu
vychladnout.

DOKOUPITELNE PRISLUSENSTVi

Ke spotiebici je mozno dokoupit nasledujici pfislusenstvi:

koéd nazev carovy kod
VB2203 sada folii pro vakuové baleni 2 ks 8594049740314
VB2806 sada folii pro vakuové baleni 2 ks 8594049740321
VD8100 sada doz pro vakuové skladovéni 3 ks 8594049740352
VB2023 sada zip sacku pro vakuovani 12 ks 8594049740338
VB2635 sada zip sackl pro vakuovani 12 ks 8594049740345
42393145 Vakuova hadicka VA0040 8595631010242
BEZPECNOST POTRAVIN

Proces vakuového baleni prodluzuje Zivotnost potravin tim, Ze odstranuje vétsinu vzduchu z utésnéné nadoby nebo
sacku. Snizuje tak oxidaci potravin, ktera ovliviiuje jejich nutri¢ni hodnotu, chut a celkovou kvalitu.

Odstranéni vzduchu také zpomaluje rGst mikroorganisma, které mohou za urcitych podminek znehodnocovat kvalitu
potravin. Mezi tyto mikroorganismy patii zejména:

Plisné - nedokazi rast v prostredi s malym obsahem kysliku a proto je vakuové baleni Gicinnou metodou k omezeni
jejich rastu.

Kvasinky - vyzaduji ke svému mnozZeni a rlistu vodu, cukr a piiméfenou teplotu. Mohou piezivat na vzduchu
i v prostfedi bez vzduchu. Zpomaleni rdstu kvasinek vyZaduje chlazeni. Zmrazeni zastavi jejich rlist uplné.
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Bakterie - rlst téchto mikroorganismi Ize vyrazné omezit pfi teplotach 4 °C a méné. Zmrazeni na teplotu -17 °C
nezabiji mikroorganismy, ale zastavuje jejich riist a mnozeni. V pfipadé dlouhodobého skladovani potravin rychle
podléhajicich zkdze vzdy zmrazujte pfi soucasném vyuziti technologie vakuového baleni. Po rozmrazeni udrzujte tyto
potraviny i nadale zchlazené pfi nizsich teplotach.

UPOZORNENI

Vakuové baleni neni ndhradou procesu konzervovani. Vakuové baleni je vSak schopno zpomalit procesy vedouci
ke znehodnoceni potravin. Potraviny podléhajici rychle zkdze, které je nutno mrazit ¢i uchovavat V lednici se musi
uchovévat v takovych teplotnich podminkéach i po vakuovém zabaleni.

PRIRUCKA PRO SKLADOVANi POTRAVIN

doba uchovani doba uchovani ve vakuu
Potraviny chlazené 5-2 °C
Cervené maso 3-4dny 8-9dnii
Bilé maso 2-3dny 6-9dnd
Ryby celé 1-3 dny 4-5dni
Zvéfina 1-3 dny 5-7 dni
Uzeniny 7-15dn0 25-40 dnl
Krajené uzeniny 4-6dnl 20-25dn0
Mékké syry 5-7dnd 14-20 dnii
Tvrdé syry 15-20 dnli 25-60 dnli
Zelinafské produkty 1-3 dny 7-10dnl
Ovoce 5-7dnt 14-20 dnil
Potraviny vaiené, upravované
Kase, polévky zeleninové 2-3dny 6-10dnd
Téstoviny, ryze 2-3dny 6-8dnli
Maso varené, pecené 3-5dnl 10-15 dn0
Mékka peciva 2-3dny 6-8 dnil
Olej na fritovani 10-15 dn 25-40 dnl
Potraviny zmrazené -18-2 °C
Maso 4-6 mésich 15-20 mésicd
Ryby 3-4 mésice 10-12 mésict
Zelenina 8-10 mésicl 18-24 mésicl
Potraviny s pokojovou teplotou 25-2 °C
Chléb 1-2dny 6-8 dnil
Balené susenky 4-6 mésich 12 mésicl
Téstoviny 5-6 mésicl 12 mésicl
Ryze 5-6 mésicl 12 mésicl
Mouka 4-5 mésic 12 mésicl
Suché ovoce 3-4 mésice 12 mésich
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Mleta kava 2-3 mésice 12 mésicl
Caj sypany 5-6 mésicd 12 mésicd
Praskové mléko 1-2 mésice 12 mésich
Potraviny v prasku 1-2 mésice 12 mésicl
SERVIS

Udrzbu rozséhlejsiho charakteru nebo opravu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich éasti vyrobku, musi provést kvalifikovany
odbornik nebo servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidli a starych spotiebict.
« Krabice od spotfebice mize byt dana do sbéru tfidéného odpadu.
« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbérného materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotiebic je oznacen v souladu s Evropskou smérnici 2012/19/EU o elektrickém odpadu a elektrickych
zafizenich (WEEE). Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobek nepatfi do domaciho
odpadu. Je nutné odvést ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni.
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit negativnim dusledkiim pro Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Likvidace

—— musi byt provedena v souladu s piedpisy pro nakladani s odpady. Podrobnéjsi informace o recyklaci
tohoto vyrobku zjistite u pfislusného mistniho dradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo
v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

C € Tento vyrobek splriuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuji.

Zmeény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.

VA0040

concept

PODAKOVANIE

Dakujeme vam, Ze ste sa rozhodli kpit si vyrobok znacky Concept a prajeme vam, aby ste boli s nasim vyrobkom
spokojni po cely ¢as jeho pouzivania.

Pred prvym pouzitim si prosim pozorne prestudujte cely navod na obsluhu a dobre ho odlozte. Zabezpecte, aby vsetci,
ktori budu tento vyrobok pouzivat, boli oboznameni s tymto navodom.

Technické parametre
Napatie 220-240V ~ 50/60 Hz
Prikon 120W

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

» Nepouzivajte spotrebic inak, nez je uvedené v tomto navode.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vsetky obaly amarketingové
materialy.

« Overte, Ci pripdjané napdtie zodpoveda hodnotam na typovom Stitku
pristroja. Pouzivajte iba zasuvky elektrického napatia s uzemnenim.

« Spotrebi¢ umiestnite na stabilny a tepelne odolny povrch bokom od
inych zdrojov tepla.

« Pred pouzitim skontrolujte, Ci spotrebic¢ alebo jeho Casti nevykazuju
zndmky zrejmého poskodenia.

« Nepouzivajte spotrebic, ak riadne nefunguje.

« Nenamdhajte 3Snuru sietového adaptéra nadmernym ohybanim
a prehybanim.

« Pri odpdjani pristroja z elektrickej siete ho uchopte a tahajte iba za
adaptér.

« Nikdy sa nepokusajte pristroj rozobrat!

« Ak sa pristroj nepouziva, sietovy adaptér odpojte z elektrickej zasuvky.

« Pristroj nikdy nedavajte do mikrovinnej riry a neumyvajte v umyvacke
riadu!

« Sietfovy adaptér ani spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody alebo inej
kvapaliny.

« Pred (Cistenim a po pouziti spotrebi¢ vypnite a vypojte zo zasuvky
elektrického napatia.

« Spotrebi¢ sa odporuca len na pouzitie v domacnosti, nie je uréeny na
komercné pouZitie.

« Pravidelne kontrolujte spotrebic aj privodny kabel, ¢i nie su poskodené.
Poskodeny spotrebic nezapinajte.
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« Spotrebi¢ neopravujte sami. Obratte sa na autorizovany servis.

« Tento spotrebi¢ moézu pouzivat deti od 8 rokov veku a osoby so
znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak maju nad sebou dozor alebo boli poucené
0 pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spésobom a rozumeju pripadnému
nebezpeclenstvu. Domace Cistenie a udrzbu nesmu robit deti, ak
nedosiahli 8 rokov a nemaju nad sebou dozor. Deti do 8 rokov veku
sa nesmu zdrziavat v dosahu spotrebica ani jeho privodu. Deti sa so
spotrebicom nesmu hrat.

« Tento spotrebi¢ nesmu obsluhovat deti, ani osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak nie su pod dozorom alebo neboli
dostatocne poucené o bezpecnom pouzivani spotrebi¢a a nepochopili
s nim spojené rizika.

Ak nedodrzite pokyny vyrobcu, pripadna oprava sa neuzna ako

zarucna.

POPIS VYROBKU

B et

e =
—_—s=a S S
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VW oONGOWn

Auto Vac/ Cancel - Toto tlacidlo ma 2 funkcie:

a) Stlatenim tohto tlacidla v pohotovostnom rezime spustite funkciu automatického odsavania vzduchu
a nésledného zvarenia vakuového vrecuska.

b) Stlacenim tohto tlacidla pri odsdvani/vakuovani proces okamzite zastavite.

Seal - Toto tlacidlo ma 2 funkcie:

a) Zatavenie konca otvoreného vreciska bez odsavania vzduchu (napr. pri vékuovych kotucoch).

b) Ak je aktivovand funkcia ,Auto/Vac’, stlacenim tlacidla ,Seal” odsdvanie prerusite okamzZite a spotrebi¢ za¢ne
zatavovat vakuové vrecusko. Tak mozete regulovat podtlak vo vrecisku a predist napr. rozdrobeniu krehkych
potravin.

Dry/Moist — Tlacidlom ,Dry/Moist” vyberate medzi nastaveniami doby vékuovania (svetelny ukazuje, ktora

funkcia je aktivna).

a) Dry: pre suché vrectiska a vakuované potraviny bez vihkosti.

b) Moist: pre vreciska a potraviny so zvysenou vihkostou.

Normal/Turbo - stlacenim tohto tlacidla urcite tlak pri odsavani vzduchu.

a) Normal: pre makké vékuované potraviny/predmety.

b) Turbo: pre potraviny/predmety s vy$Sou tvrdostou, pri ktorych nehrozi znehodnotenie vy3sim tlakom.

Zamok veka

Tesnenie zvaracej listy

Horné tesnenie vakuovej komory

Odsavaci otvor - pre vakuovanie d6z

Dolné tesnenie vakuovej komory

VA0040
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10 Vakuova komora - SlUzi na umiestenie otvoreného konca vrectska do vnutornej ¢asti komory, odsatie vzduchu
zvrecuska a zachytenie pripadnej kvapaliny unikajicej z vrectska.

11 Zvaracia lista

12 Tlacidlo na otvorenie veka (z oboch strén spotrebica)

NAVOD NA OBSLUHU

Postup vyroby vrecuska z kottica Concept Fresh - VB2203, VB2806 (pozri odsek dokupitelného prislusenstva)

1. Pristroj zapojte do elektrickej siete.

2. Z kotti¢a odvifite a noznicami odstrihnite féliu s takou dizkou, ktorti budete potrebovat na ulozenie potraviny,
plus pridajte cca 10 cm dizky na zatavenie a zmritenie vrect$ka. Ak chcete vrecti$ka pouzit opakovane, pridajte pri
kazdom dalSom pouziti cca 1,5 cm, aby po odstrihnuti zvaru bolo mozno vytvorit novy zvar. Oba okraje strihajte
kolmo na pozdiznu hranu kotuca.

3. Veko uvolnite stlacenim tlacidiel na uvolnenie veka (12) a odklopte ho. Jeden z orezanych okrajov vlozte do pristroja
tak, aby sa hrana félie dotykala tesnenia odsévacej komory.

4. Zatvorte veko a na miestach, kde sa nachadzaju tlacidla na zatvorenie veka, na ne zatlacte. Pri spravnom zatvoreni
veka sa ozve cvaknutie. Stlacte tlacidlo "Seal", ¢im sa spusti zvaranie spodnej strany vreciska (pri zatavovani svieti
indikdtor na tlacidle "Seal", po dokonceni procesu indikdtor zhasne).

5. Stlacte tlacidla na uvolnenie veka, veko odklopte a vrecusko odoberte z pristroja. Tymto je vrecusko uzavreté
a pripravené.

Vakuové zatavenie pripraveného vrectiska z kotiica Concept - VB2203, VB2635 (pozri odsek dokupitelné
prislusenstvo)

1. Vrecusko naplrite tak, aby cca 7,5 cm od otvoreného okraja nebola zZiadna vypln. Tato ¢ast vrectiska nesmie byt
zvonka ani zvnutra znecistena ukladanou potravinou.

2. Otvoreny okraj vrectska vlozte do odsavacej komory medzi tesnenie. Okraj vreciska nesmie byt zvineny ani
pokrceny.

3. Veko zatvorte a stla¢enim upevnite. Tlac¢idlom "Dry/Moist" (3) nastavte rezim zvarania (dry/moist - svetelny indikator
na tlacidle zndzornuje, ktord z volieb je prave aktivna) v zavislosti od vlhkosti vdkuovanej potraviny. Stlacte tlacidlo
"Auto/Vac" (1), spotrebic¢ zatne proces vakuovania a potom automaticky zatavi vreciidko (pri odsavani/vékuovani
svieti indikétor tlacidla "Auto/Vac", po dokonceni procesu indikdtor zhasne).

Délezité upozornenia

Pouzivajte vyhradne origindlne vrectska vyrobené z kotic¢a Concept Fresh VB2203 a VB2806.
Potraviny pred samotnym vakuovanim zbavte prebytocnej vlhkosti!

Nikdy nevékuujte vrectska naplnené tekutinou!

Vakuové balenie potravin v dézach Concept fresh VD8100 (pozri odsek dokupitelné prislusenstvo)

1. Ddzu napliite max 2,5 cm pod okraj.

2. Ak st na hrane ddzy zvysky potravin alebo vlhkost, odstrante ich.

3. Hadicku (nie je sucastou balenia) vakuovej zvaracky zasurite jednym koncom do otvoru (8) a druhym koncom do
otvoru vo veku dézy/zétky.

4. Tlacidlo na veku dézy VD8100 nastavte do pozicie ,SEAL". Zapnite pristroj stlacenim tlacidla "Auto/Vac" (1). Po
ukonceni odséavania sa pristroj automaticky vypne. Vyberte hadicku z veka pristroja a dézu uskladnite pozadovanym
spésobom.

Dolezité upozornenie:
Zatavovaci prvok sa po cely ¢as odsavacieho procesu zahrieva. Nedotykajte sa ho!

Ak chcete ddézu otvorit: sada déz VD8100 - pootocte tlacidlo na veku do pozicie ,OPEN"
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Tip:
Pristroj ma na zadnej Casti otvor na skladovanie privodného kabla.
Privodny kabel neomotavajte okolo spotrebica!

TIPY PRE NAJLEPSi VYKON PRISTROJA

1. Vrectika ani dézy neprepliajte. Vzdy nechajte dostatok miesta podla vy3sie uvedenych instrukcii.

2. Nikdy nevkladajte do pristroja vrectska, ktoré su na mieste pozadovaného zvaru znecistené alebo vlhké. Konce
vrecusok pred zvarenim vzdy pozorne utrite a vysuste.

3. Vovrecusku nenechévajte privela vzduchu. Pred zvarenim odstrante z vrecdska ¢o najviac prebytocného vzduchu.

4. Nevakuujte predmety s ostrymi hranami, ktoré by mohli pretrhnit vrecisko. Na tieto predmety pouzivajte
prislusné dézy.

5. Medzi jednotlivymi baleniami nechajte pristroj 1 minutu vychladnut.

6. Zabrante, aby doslo k vniknutiu kvapaliny do odsavacej komory a otvoru a naslednému zniceniu pristroja. Ak
potrebujete véakuovat vihké potraviny, odporic¢ame ich najprv zmrazit a vrecisko vytriet papierovym obriskom.

7. Kvapaliny vékuujte iba v dézach, ktoré st distribuované ako dokupitelné prislusenstvo. Tekutiny nechajte vzdy
vychladnut!

8. Potraviny rychlo podliehajice skaze skladujte po zabaleni vidy v chladnicke alebo v mraznicke. Vakuovanie
prediZi ich ¢erstvost, ale neuchrani ich pred skazenim.

9. Systém vakuovania mozno pouzit nielen na skladovanie potravin, ale aj ako ochranu cennosti (napr. dokumentov,
elektroniky, liekov atd)

10. Pred kazdym pouzitim sa presvedcte, Ze odsavacia komora a otvor su Cisté a zbavené vsetkych necistot.

11. Ak dojde k poskodeniu pristroja nasatim zvyskov jedél z preplnenej odsavacej komory, na toto poskodenie sa
nevztahuje zéruka!

CISTENIE A UDRZBA

Pred Cistenim vzdy vytiahnite privodny kabel pristroja zo zasuvky.

Pristroj ani jeho Casti nevkladajte do vody ani do umyvacky.

Na cistenie Ziadnej Casti pristroja nepouZivajte abrazivne prostriedky, rozpustadla ani vriacu vodu.

Pristroj pretrite vlhkou handri¢kou a jemnym cistiacim pripravkom. Zvnutra pristroja vytrite zvysky jedal a kvapalin
papierovym obruskom.

Pred dal$im pouzitim nechajte pristroj a jeho prislusenstvo dokladne vyschndt.

Cistenie vrectisok a d6z pre opakované pouzitie
Pred opakovanym pouzitim treba vrectska umyt v teplej mydlovej vode a dokladne oplachnut.

Délezité upozornenie:

Nepouzivajte umyvacku riadu; vreciska a dézy by znicila vysoka teplota.

Veka déz neponarajte do vody, udrzujte ich vihkou handri¢kou a jemnym umyvacim pripravkom.
Dézy nie st uréené na ohrev v mikrovinnej rire ani na skladovanie v mraznicke.

Upozornenie:
Vrectska, v ktorych bolo uskladnené surové méso, boli ohrievané vo vriacej vode alebo v mikrovinnej rure,
nepouzivajte opakovane.
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RIESENIE PROBLEMOV

1. Pristroj nefunguje
« Skontrolujte, ¢ je spravne zapojeny privodny kabel, ¢i nie je poskodeny.
« Skontrolujte, ¢i je vrecusko riadne umiestnené, ¢i nie je mimo odsévacej komory.
« Ubezpecte sa, Ze veko je zatvorené spravne.

2. Vo vrecusku je stale vzduch

« Ubezpecte sa, Ze otvoreny koniec vrecuska je riadne zasunuty do odsavacej komory. Ak je okraj vreciska za
tesnenim odsévacej drazky, vzduch nebude odcerpany, aj ked zvar bude tesny.

« Skontrolujte tesnost vreciska ponorenim do nadoby napInenej vodou. Unikajtce bubliny odhalia kazdu netesnost
vrecuska. V takom pripade pouzite iné vrectisko, alebo netesny zvar odrezte a vrectisko znova zatavte.

« Na bocnych stranach vrectska nikdy nevytvarajte dalsie zvary. Vrectiska st opatrené $pecialnymi bo¢nymi zvarmi,
ktoré st utesnené po celej dizke vonkajiej hrany. Pokus o vytvorenie bo¢ného zvaru moze spdsobit netesnost
vrecuska a umoznit prienik vzduchu.

3. Vzduch bol z vrecuiska odstraneny, ale opat vnikol dovnutra
« Skontrolujte utesnenie vrectska (pozri predosly odsek).
« Ak odhalite netesnost, zvar odstrihnite a znova zatavte.
« Vlhkost obsiahnuta v potravinach alebo potraviny samotné (Stavy, tuky, omrvinky a pod.) zabranuju spravnemu
utesneniu vrecuska. Vrecudko znova otvorte, vysuste, miesto zvaru ocistite a vrecisko znova zatavte.
« Pri baleni predmetov s ostrymi hranami méze dojst k prepichnutiu vrecuska. Potraviny a predmety s ostrymi
hranami obalte makkym materidlom (napr. papierovym obriskom) a nové vrecusko zatavte.

4. Vrecusko sa na mieste spoja roztavuje
Zatavovaci prvok mdze byt po opakovanom pouziti prehriaty. Po kazdom pouziti nechajte pristroj cca 1 minttu
vychladnut.

DOKUPITELNE PRISLUSENSTVO

K spotrebi¢u mozno prikupit nasledujuce prislusenstvo:

koéd nazov ciarovy kod

VB2203 sada folii pre vakuové balenie 2 ks 8594049740314
VB2806 sada félii pre vdkuové balenie 2 ks 8594049740321
VD8100 sada doz pre vakuové balenie 3 ks 8594049740352
VB2023 sada zipsov vrectsok na vakuovanie 12 ks 8594049740338
VB2635 sada zipsov vrect3ok na vakuovanie 12 ks 8594049740345
42393145 Vakuova hadicka VA0040 8595631010242

BEZPECNOST POTRAVIN

Proces vakuového balenia predlzuje Zivotnost potravin tak, ze odstrani va¢sinu vzduchu z utesnenej nadoby alebo
vrecuska. Znizuje tak oxidaciu potravin, ktora ovplyviuje ich nutri¢nt hodnotu, chut a celkovu kvalitu.

Odstranenie vzduchu zaroven spomaluje rast mikroorganizmov, ktoré za urcitych podmienok moézu znizovat kvalitu
potravin. K tymto mikroorganizmom patria najma:

Plesne - nedokazu rast v prostredi s malym obsahom kyslika, preto je vakuové balenie Uc¢innou metddou na
obmedzenie ich rastu.

Kvasinky - pre svoje mnoZzenie a rast potrebuji vodu, cukor a primerant teplotu. M6zu prezivat na vzduchu
aj v prostredi bez vzduchu. Spomalenie rastu kvasiniek vyZzaduje chladenie. Zmrazenie zastavi ich rast tplne.
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Baktérie - rast tychto mikroorganizmov mozno vyrazne obmedzit pri teplotach 4 °C a nizsich. Zmrazenie na teplotu
-17 °C nezabija mikroorganizmy, ale zastavi ich rast a mnozenie. V pripade dlhodobého skladovania potravin rychlo
podliehajucich skaze zmrazujte pri su¢asnom vyuziti technolégie vakuového balenia. Po rozmrazeni udrzujte tieto

UPOZORNENIE

Vékuové balenie nie je ndhradou procesu konzervovania. Vékuové balenie viak dokdze spomalit procesy veduce
k znehodnoteniu potravin. Potraviny podliehajtce rychlej skaze, ktoré treba mrazit alebo uchovavat v chladnicke, sa
musia uchovavat pri tychto teplotnych podmienkach aj po vakuovom zabaleni.

PRIRUCKA PRE SKLADOVANIE POTRAVIN

doba skladovania doba skladovania vo vakuu

Potraviny chladené 5-2 °C

Cervené maso 3-4dni 8-9 dni
Biele méso 2-3 dni 6-9 dni
Ryby celé 1-3 dni 4-5dni
Divina 1-3 dni 5-7 dni
Udeniny 7-15 dni 25-40 dni
Krajané udeniny 4-6 dni 20-25 dni
Makké syry 5-7 dni 14-20 dni
Tvrdé syry 15-20 dni 25-60 dni
Zeleninové vyrobky 1-3 dni 7-10 dni
Ovocie 5-7 dni 14-20 dni

Potraviny varené, upravované

Kase, polievky zeleninové 2-3dni 6-10 dni
Cestoviny, ryza 2-3 dni 6-8 dni
Maso varené, pecené 3-5dni 10-15 dni
Makké pecivo 2-3 dni 6-8 dni
Olej na fritovanie 10-15dni 25-40 dni

Potraviny mrazené -18-2 °C

Maso 4-6 mesiacov 15-20 mesiacov
Ryby 3-4 mesiace 10-12 mesiacov
Zelenina 8-10 mesiacov 18-24 mesiacov

Potraviny s izbovou teplotou 25-2 °C

Chlieb 1-2 dni 6-8 dni
Balené susienky 4-6 mesiacov 12 mesiacov
Cestoviny 5-6 mesiacov 12 mesiacov
Ryza 5-6 mesiacov 12 mesiacov
Muka 4-5 mesiacov 12 mesiacov
Suché ovocie 3-4 mesiace 12 mesiacov
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Mletd kéva 2-3 mesiace 12 mesiacov
Caj sypany 5-6 mesiacov 12 mesiacov
Praskové mlieko 1-2 mesiace 12 mesiacov
Potraviny v prasku 1-2 mesiace 12 mesiacov

SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktora vyzaduje zésah do vnutornych ¢asti pristroja, moze vykonat len
kvalifikovany odbornik alebo servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materidlov a starych pristrojov.
« Skatulu od pristroja mozete dat do zberu triedeného odpadu.
« Plastové vrecuska z polyetylénu (PE) odovzdajte ako zberny odpad na recykldciu.

Recyklacia pristroja na konci jeho Zivotnosti:

Tento spotrebi¢ je oznaceny podla eurépskej smernice 2012/19/EU o elektrickom odpade a elektrickych
zariadeniach (WEEE). Symbol na vyrobku alebo jeho obale udava, Ze tento vyrobok nepatri do doméceho
odpadu Treba ho odovzdat na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Zaistenim spravnej likvidacie tohto vyrobku zabranite negativnym désledkom na Zivotné prostredie
a ludské zdravie. Likvidacia musi byt vykonana v sulade s predpismi na likvidaciu odpadu. Podrobnejsie

—— informdcie o recyklacii tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom trade, u sluzby na likvidaciu
domového odpadu alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.

C € Tento vyrobok spliia vietky zdkladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nafi vztahuju.

Zmeny v texte, vzhlade a technickych 3pecifikdcidch mézu nastat bez predoslého upozornenia a na tieto zmeny si
vyhradzujeme pravo.
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PODZIEKOWANIE
Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Parnstwu zadowolenia z naszego produktu przez caty czas jego
uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem prosimy o uwazne przeczytanie catej instrukcji obstugi oraz zachowanie jej na przysztosc.
Nalezy zadbac o to, aby takze inne osoby, ktére beda obchodzity sie z produktem, zapoznaty sie z niniejsza instrukcja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240V ~ 50/60 Hz
Pobér mocy 120 W

WAZNE PRZESTROGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
« Nie wolno korzystac z urzadzenia w sposob inny niz opisany w niniejszej

instrukgji.

Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie materiaty
opakowaniowe i marketingowe.

Nalezy upewni¢ sie, ze podfagczane napiecie jest zgodne z wartosciami
podanymi na tabliczce znamionowej urzadzenia. Nalezy uzywac tylko
gniazd elektrycznych z uziemieniem.

Urzadzenie nalezy umieszcza¢ wytacznie na stabilnej powierzchni
odpornej na ciepto, z dala od wszelkich zrédet ciepta.

Przed rozpoczeciem uzywania nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie lub jego
czesci nie wykazujg znakéw widocznego uszkodzenia.

Nie wolno uzywac urzadzenia, gdy nie pracuje ono prawidtowo.

Nie wolno obcigza¢ kabla zasilacza sieciowego poprzez nadmierne
zginanie i wyginanie.

Odtaczajac urzadzenie od sieci elektrycznej, nalezy uchwycic¢ zasilacz
i wyjac go.

Nigdy nie wolno prébowac rozbiera¢ urzagdzenial

Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy wyja¢ zasilacz z gniazda
elektrycznego.

Nigdy nie wolno wktada¢ urzadzenia w kuchenke mikrofalowa, ani tez
zmywac go w zmywarce!

« Nie wolno zanurza¢ zasilacza sieciowego, jak tez urzadzenia w wodzie

lub innej cieczy.

« Przed czyszczeniem i po uzyciu nalezy wytaczyc¢ urzadzenie oraz odtaczyc

go od gniazda elektrycznego.
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« Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego, a nie nadaje
sie do uzytku komercyjnego.

« Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i kabel zasilajacy pod katem
uszkodzen. Nie wolno wiaczac uszkodzonego urzadzenia.

« Nie wolno naprawiac¢ urzadzenia we wtasnym zakresie. Nalezy zwroci¢
sie do autoryzowanego serwisu.

« Dzieci w wieku 8 lat lub wiecej oraz osoby o ograniczonej sprawnosci
ruchowej lub umystowej, lub bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, mogq korzysta¢ z urzadzenia tylko pod warunkiem, ze s
one nadzorowane, albo zapoznaty sie z instrukcjg bezpiecznej obstugi
urzadzenia, i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Czyszczenia ani
konserwacji, ktére majg by¢ wykonywane przez uzytkownika, nie
mogg wykonywac dzieci, chyba ze ukornczyty one 8 lat i pozostaja pod
nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i jego
kabla zasilajacego. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

« Dzieci oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej, albo o niewystarczajacych doswiadczeniach i wiedzy, nie
mogg obstugiwac urzadzenia, chyba ze sg one nadzorowane, albo zostaty
w nalezyty spos6b zapoznane ze sposobami bezpiecznego uzywania
urzadzenia, i rozumieja zagrozenia z tym zwigzane.

Nieprzestrzeganie wskazowek producenta moze prowadzi¢ do
nieobjecia gwarancjq ewentualnej naprawy. 1 Auto Vac/Cancel - Ten przycisk wykonuje 2 funkdje:
a) Wciskajac ten przycisk w trybie awaryjnym uruchomisz funkcje automatycznego odsysania powietrza
i nastepnego zgrzewania woreczka prézniowego.
OPIS PRODUKTU b) Weciskajac ten przycisk podczas odsysania/pakowania prézniowego natychmiast zatrzymasz proces.
2 Seal - Ten przycisk wykonuje 2 funkgje:
a) Zgrzewanie konca otwartego woreczka bez odsysania powietrza (np. w rolkach prézniowych).

b) Jesli aktywna jest funkcja ,Auto/Vac”, wciskajac przycisk ,Seal” natychmiast przerwiesz odsysanie, a urzadzenie
zacznie zgrzewac woreczek prézniowy. W ten sposéb mozna regulowac podcisnienie w worku, zapobiegajac np.
zgnieceniu kruchej zywnosci.

3 Dry/Moist - Za sprawga przycisku ,Dry/Moist” wybierzesz pomiedzy ustawieniami czasu pakowania prézniowego

(wskaznik $wietlny pokazuje, ktéra funkgja jest aktywna).

= m e e a) Dry: do suchych woreczkéw i pakowanych prézniowo potraw bez wilgotnosci.
b) Moist: do woreczkéw i produktéw zywnosciowych o zwiekszonej wilgotnosci
4 Normal/Turbo - po wci$nieciu tego przycisku wybierzesz ci$nienie przy zasysaniu powietrza.
a) Normal: do miekkich pakowanych prézniowo produktéw spozywczych/przedmiotéw.
b) Turbo: do produktéw zywnosciowych/przedmiotéw o wigkszej twardosci, w przypadku ktérych nie ma ryzyka
uszkodzenia za sprawg dziatania wyzszego cisnienia.
Blokada pokrywy
Uszczelnienie listwy zgrzewczej
Gorna uszczelka komory prézniowej
Otwor do odsysania - do pakowania prézniowego pojemnikéw

rm
|
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9 Dolna uszczelka komory prézniowej

10 Komora prézniowa — stuzy do umieszczenia otwartego korica worka w wewnetrznej czesci komory, odessania
powietrza z worka oraz wychwytu ewentualnej cieczy wyciekajacej z worka.

11 Listwa zgrzewcza

12 Przycisk do otwierania pokrywy (z obu stron urzadzenia)

INSTRUKCJA OBSLUGI

Procedura wytworzenia worka z rolek Concept Fresh - VB2203, VB2806 (zob. ustep Opcjonalne akcesoria)

1. Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

2. Z rolki odwin i odetnij nozyczkami folie o dtugosci, jaka bedzie potrzebna w celu umieszczenia produktu
spozywczego i dodaj ok. 10 cm dtugosci w celu zgrzania i skurczenia woreczka. Jesli zamierzasz uzy¢ workéw
kilkakrotnie, dodaj ok. 1,5 cm do kazdego nastepnego uzycia, aby po odcieciu zgrzewu mozna byto utworzy¢ nowy
zgrzew. Oba konce odetnij prostopadle do podtuznej krawedzi rolki.

3. Poluzuj pokrywe wciskajac przyciski do poluzowania pokrywy (12) i odchyl ja. Jedna z odcigty krawedzi nalezy
wiozy¢ urzadzeni tak, aby krawedz folii dotykat uszczelki komory zasysajacej.

4. Zamknij pokrywe i docisnij ja w miejscach, gdzie znajdujg sie przyciski w celu zamkniecia pokrywy. Przy
prawidtowym zamknieciu pokrywy ustyszysz odgtos klikniecia. Wcisnij przycisk ,Seal”, co rozpocznie zgrzewanie
dolnej czesci woreczka (podczas zgrzewania $wieci sie wskaznik na przycisku ,Seal”, po zakornczeniu procesu
wskaznik zgasnie).

5. Wciénij przyciski do poluzowania pokrywa, pochyl ja i usufi woreczek z urzadzenia. Teraz worek jest zamkniety
i przygotowany.

Zgrzewanie prézniowe przygotowanego worka z rolek Concept - VB2203, VB2635 (zob. ustep Opcjonalne
akcesoria)

1. Napetnij worek tak, aby pozostawat pusty na ok. 75 cm od otwartego kornca. Ta cze$¢ worka nie moze by¢
zanieczyszczona wktadana zywnoscia od zewnatrz, jak réwniez od wewnatrz.

2. Wtéz otwarty koniec worka do komory odsysajacej, pomiedzy uszczelki. Koniec worka nie moze by¢ pofatdowany
czy tez pognieciony.

3. Zamknij pokrywe i zamocuj dociskajac. Za pomoca przycisku "Dry/Moist" (3) mozna ustawi¢ tryb zgrzewania
(dry/moist - wskaznik Swietlny na przycisku prezentuje, ktéra z opcji jest aktualnie aktywna, w zaleznosci od
wilgotnosci podgrzewanego produktu zywnosciowego. Wcisnij przycisk ,Auto/Vac” (1), urzadzenie rozpocznie
proces pakowania prézniowego i nastepnie automatycznie zgrzeje woreczek (w trakcie odsysania/pakowania
prézniowego $wieci wskaznik przycisku ,Auto/Vac”, po zakoriczeniu procesu wskaznik zgasnie).

Wazna przestroga

Uzywaj wytacznie oryginalnych workéw wykonanych z rolek Concept Fresh VB2203 i VB2806.
Przed pakowaniem usur z zywnosci nadmiar wilgoci!

Nigdy nie pakuj workéw wypetnionych jakakolwiek ciecza!

Zgrzewanie prézniowe zywnosci przechowywanej w pojemnikach Concept fresh VD8100 (zob. ustep
Opcjonalne akcesoria)

1. Napetnij pojemnik do maks. 2,5 cm pod krawedzig gérna.

2. Jedli na krawedzi pojemnika zalegaja resztki zywnosci albo wilgo¢, przetrzyj ja.

3. Wezyk (nie jest czescig opakowania) zgrzewarki prézniowej wsun jeden koniec do otworu (8), a drugi koniec do
otworu w pokrywie pojemnika/zatyczki.

4. Przestaw przycisk na pokrywce pojemnika VD8100 do pozycji ,SEAL". Wtacz urzadzenie wciskajac przycisk "Auto/
Vac" (1). Po zakoriczeniu odsysania urzadzenie wytacza sie automatycznie. Wyjmij wezyk z pokrywy urzadzenia,
a pojemnik odtéz do przechowywania.
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Wazna uwaga:
Zgrzewany element zagrzewa sie przez caty czas procesu odsysania. Nie dotykaj go!

Jedli chcesz otworzy¢ pojemnik: zestaw pojemnikéw VD8100 - przekrec przycisk na pokrywie do pozycji ,OPEN".

Wskazoéwka:
Urzadzenie w tylnej czesci posiada otwér do przechowywania kabla zasilajacego.
Nie wolno zawija¢ kabla zasilajgcego dookota urzadzenia!

WSKAZOWKI DLA USPRAWNIENIA PRACY URZADZENIA

1. Nie przepetniaj workdw oraz pojemnikéw. Zawsze pozostaw wystarczajaco duzo wolnego miejsca wg powyzszych
instrukji.

2. Nigdy nie wkfadaj do urzadzenia workéw, ktére w miejscu przeznaczonym do zgrzewania pozostaja
zanieczyszczone albo zawilgocone. Zawsze doktadnie wytrzyj i osusz korice workéw przed zgrzewaniem.

3. Nie zostawiaj za duzo powietrza w worku. Przed zgrzewaniem zawsze usuri z worka jak najwiecej powietrza.

4. Nie pakuj przedmiotéw o ostrych krawedziach, ktére mogtyby przecia¢ worek. Do takich przedmiotéw zawsze
uzyj odpowiedniego pojemnika.

5. Po kazdym zapakowaniu zaczekaj przez 1 minute na ostygniecie urzadzenia.

6. Nalezy zapobiec przedostaniu sie cieczy do otworu lub komory odsysajacej, gdyz mogtoby to uszkodzi¢
urzadzenie. W przypadku potrzeby zapakowania zywnosci zawilgoconej, zalecamy najpierw zamrozenie worka,
i nastepne osuszenie go recznikiem papierowym.

7. Ciecze mozna przechowywa¢ prézniowo tylko w opcjonalnych pojemnikach. Zawsze zaczekaj na ostygniecie
cieczy!

8. Zywnos$¢ ulegajaca szybkiemu zepsuciu nalezy po zapakowaniu zawsze przechowywaé w lodéwce albo
zamrazarce. Pakowanie prézniowe umozliwia tylko zachowanie Swiezej zywnosci przez dtuzszy czas, ale nie
ochroni jej przed zepsuciem.

9. System pakowania prézniowego mozna wykorzysta¢ nie tylko do przechowywania zywnosci, ale takze do
zabezpieczenia cennych przedmiotdw (takich jak dokumenty, sprzet elektroniczny, lekarstwa itd.)

10. Przed kazdym uzyciem upewnij sig, ze komora odsysajaca i otwoér sg czyste, pozbawione jakichkolwiek
zanieczyszczen.

11. Uszkodzenie urzadzenia w nastepstwie wessania resztek jedzenia z przepetnionej komory odsysajacej nie jest
objete gwarancja!

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do czyszczenia zawsze wyjmij kabel zasilajacy z gniazda elektrycznego.

Nie wktadaj urzadzenia lub jego czesci do wody, ani tez do zmywarki.

Nie uzywaj do czyszczenia ktérejkolwiek czedci urzadzenia srodkéw Sciernych, rozpuszczalnikdw, czy tez wrzacej
wody.

Przetrzyj urzadzenie wilgotna Sciereczka z dodatkiem delikatnego srodka myjacego. Z czesci wewnetrznych
urzadzenia usun resztki jedzenia i cieczy przy pomocy recznika papierowego.

Przed nastepnym uzyciem zaczekaj na doktadne wysuszenie sie urzadzenia i jego akcesoriow.

Czyszczenie workéw i pojemnikéw do powtérnego

uzycia

Przed powtérnym uzyciem nalezy umy¢ worki w cieptej wodzie z mydtem i doktadnie optukac.

Wazna uwaga:

Nie uzywaj zmywarki; worki i pojemniki ulegtyby zniszczeniu w nastepstwie wysokiej temperatury.

Nie zanurzaj pokrywek pojemnikéw w wodzie, przetrzyj je wilgotna sciereczka z dodatkiem delikatnego
Srodka myjacego.

Pojemniki nie s przeznaczone do ogrzewania zywnosci w kuchence mikrofalowej, jak rowniez do
przechowywania w zamrazarce.
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Uwaga:
Nie uzywaj powtérnie workéw, w ktérych przechowywano surowe miegso, ktére ogrzewano we wrzacej wodzie lub
w kuchence mikrofalowej.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

1. Urzadzenie nie dziata
« Sprawdz, czy kabel zasilajacy jest prawidtowo podtaczony oraz czy nie jest uszkodzony.
« Sprawdz, czy worek jest prawidtowo umieszczony, czy nie znajduje sie poza komora odsysajaca.
« Upewnij sie, ze pokrywa jest nalezycie zamknieta.

2. W worku nadal pozostaje powietrze

« Upewnij sie, ze otwarty koniec worka jest prawidtowo wsunigty w komore odsysajaca. Jesli krawedz worka znajduje
sie za uszczelkami rowka odsysajacego, wtedy powietrze nie zostanie wypompowane, nawet gdy spoina bedzie
szczelna.
Sprawdz szczelno$¢ worka, zanurzajac go w naczyniu wypetnionym woda. Uciekajace pecherzyki wykryja
jakakolwiek nieszczelnos¢ worka. W takim przypadku uzyj innego worka, albo odetnij nieszczelng spoine, a zgrzej
worek ponownie.
Nigdy nie wykonuj kolejnych zgrzewéw po bokach workéw. Worki posiadaja specjalne spoiny boczne, ktére sa
uszczelnione na catej dtugosci zewnetrznej krawedzi. Préba wykonania zgrzewu bocznego moze spowodowac
rozszczelnienie worka, i przedostanie sie powietrza do wewnatrz.

3. Zworka usunieto powietrze, jednak znowu przedostato sie do srodka

« Sprawdz uszczelnienie worka (zob. poprzedni punkt).
W przypadku wykrycia nieszczelnosci odetnij spoine, i wykonaj nowe zgrzewanie.
Wilgotnos$¢ zawarta w zywnosci czy tez sama zywnosc (soki, thuszcze, okruchy itp.) przeszkadzaja w nalezytym
uszczelnieniu worka. Otwérz worek ponownie, osusz i oczy$¢ miejsce zgrzewania, a zgrzej ponownie.
Pakowanie przedmiotéw o ostrych krawedziach moze spowodowac przektucie worka. Zywnos¢ oraz przedmioty
o ostrych krawedziach zapakuj w migkki materiat (np. recznik papierowy), a zgrzej w nowym worku.

4. Worek roztapia sie w miejscu spoiny
Element zgrzewajacy moze by¢ przegrzany po kilkakrotnym uzyciu. Po kazdym uzyciu zaczekaj przez okoto 1 minuty
na ostygniecie urzadzenia.

OPCJONALNE AKCESORIA

Do urzadzenia mozna dokupic nastepujace akcesoria:

kod nazwa kod kreskowy
VB2203 zestaw folii do pakowania prézniowego 2 szt. 8594049740314

VB2806 zestaw folii do pakowania prézniowego 2 szt. 8594049740321

VD8100 zestaw pojemnikéw do przechowywania prézniowego 3 szt. 8594049740352
VB2023 zestaw workéw s suwakiem do pakowania prézniowego 12 szt. 8594049740338
VB2635 zestaw workow s suwakiem do pakowania prézniowego 12 szt. 8594049740345
42393145 Wezyk prézniowy VA0040 8595631010242

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Proces pakowania prézniowego przedtuza trwato$¢ zywnosci dzieki usunigciu wiekszosci powietrza z uszczelnionego
pojemnika lub worka. Dzigki temu zmniejsza sie utlenianie zywnosci wptywajace na jej wartosci odzywcze, smak
i catkowitg jakosc.
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Ponadto usuniecie powietrza spowalnia rozwdj mikroorganizméw, ktére moga niszczy¢ jakos¢ zywnosci w okreslonych
warunkach. Do takich mikroorganizmow zalicza sie szczegodlnie:

Plesni — nie moga one rozwijac sie w srodowisku ubogim w tlen, i dlatego pakowanie prézniowe stanowi skuteczna
metode zapobiegania ich rozwojowi.

Drozdze - ich rozw¢j i rozmnazanie wymaga wody, cukru i stosownej temperatury. Moga przetrwac zaréwno na
powietrzu, jak i w $rodowisku pozbawionym powietrza. Aby spowolni¢ rozwéj drozdzy, potrzebne jest chtodzenie.
Zamrozenie catkowicie zatrzymuje ich rozwoj.

Bakterie — rozwdj takich mikroorganizméw mozna wyraznie ograniczy¢ w temperaturze 4°C lub mniej. Zamrozenie
w temperaturze -17°C nie zabija mikroorganizméw, lecz zatrzymuje ich rozw¢j i rozmnazanie. W przypadku
dtugotrwatego przechowywania zywnosci ulegajacej szybkiemu zepsuciu nalezy zawsze ja zamrozi¢ po uprzednim
wykorzystaniu technologii pakowania prézniowego. Po rozmrozeniu nalezy nadal przechowywac taka zywnos¢
schtodzona w nizszej temperaturze.

OSTRZEZENIE

Pakowanie prdézniowe nie zastepuje procesu konserwacji. Pakowanie prézniowe potrafi jednak spowolni¢
procesy prowadzace do zniszczenia zywnosci. Zywno$¢ ulegajaca szybkiemu zepsuciu, ktorg trzeba zamraza¢ lub
przechowywa¢ w lodéwce, nalezy trzymac w takich samych warunkach temperatury réwniez po zapakowaniu
w préznie.

WARUNKI PRZECHOWYWANIA PRODUKTOW ZYWNOSCIOWYCH

okres przechowywania okres przechowywania w prézni
Zywnosé schtodzona do 5-2°C
Czerwone mieso 3-4dni 8-9dni
Biate mieso 2-3dni 6-9 dni
Cate ryby 1-3 dni 4-5dni
Dziczyzna 1-3 dni 5-7 dni
Wedliny w kawatku 7-15dni 25-40 dni
Wedliny w plastrach 4-6 dni 20-25 dni
Sery miekkie 5-7 dni 14-20 dni
Sery twarde 15-20 dni 25-60 dni
Produkty warzywne 1-3 dni 7-10 dni
Owoce 5-7 dni 14-20 dni
Potrawy ugotowane
Papki, zupy warzywne 2-3dni 6-10 dni
Makaron, ryz 2-3dni 6-8 dni
Mieso gotowane, pieczone 3-5dni 10-15dni
Pieczywo miekkie 2-3 dni 6-8 dni
Olej do frytkownicy 10-15 dni 25-40 dni
Zywnosé zamrozona do -18-2°C
Mieso 4-6 miesiecy 15-20 miesiecy
Ryby 3-4 miesigce 10-12 miesiecy
Warzywa 8-10 miesiecy 18-24 miesiecy
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Zywnosé o temperaturze pokojowej 25-2 °C

Chleb 1-2 dni 6-8 dni
Herbatniki pakowane 4-6 miesiecy 12 miesiecy
Makaron 5-6 miesiecy 12 miesiecy
Ryz 5-6 miesiecy 12 miesiecy
Maka 4-5 miesiecy 12 miesiecy
Owoce suche 3-4 miesiagce 12 miesiecy
Kawa mielona 2-3 miesiace 12 miesiecy
Herbata sypana 5-6 miesiecy 12 miesiecy
Mleko w proszku 1-2 miesigce 12 miesiecy
Produkty w proszku 1-2 miesiace 12 miesiecy
SERWIS

Bardziej kompleksowa konserwacje lub naprawy wymagajace ingerencji w wewnetrzne elementy produktu powinien
wykonywa¢ wykwalifikowany specjalista lub serwis.

OCHRONA SRODOWISKA

« Preferujemy recykling materiatéw opakowaniowych oraz starych urzadzen elektrycznych.
« Karton od urzadzenia mozna odda¢ w punkcie zbiérki odpadéw sortowanych.
« Plastikowe worki z polietylenu (PE) nalezy odda¢ w punkcie zbiérki materiatéw do recyklingu.

Recykling urzadzenia po zakonczeniu uzytkowania:

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/UE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze takiego
produktu nie wolno traktowac jako odpadu komunalnego. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbiérki
i recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Zapewnienie prawidtowej utylizacji produktu
zapobiega negatywnemu oddziatywaniu na $rodowisko i zdrowie ludzi, jakie mogtoby wynikac
z niewfasciwej utylizacji produktu. Utylizacje nalezy wykona¢ zgodnie z przepisami dotyczacymi

[ ] postepowania z odpadami. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat recyklingu niniejszego
produktu skontaktuj sie z lokalnym biurem, stuzba usuwania odpadéw z gospodarstw domowych lub
sklepem, w ktorym zakupiono produkt.

C € Produkt spetnia wszystkie stosowne wymagania podstawowe, naktadane na niego przez dyrektywy UE.

Tekst, wyglad i specyfikacja techniczna moga ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia, do czego zastrzegamy
sobie prawo.
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KOSZONETNYILVANITAS
Kdszonjik, hogy megvasérolta ezt a Concept markaju késziléket, és kivanjuk, hogy hasznélata soran végig elégedett
legyen termékiinkkel.

Az els6 hasznalat el6tt figyelmesen tanulményozza at az egész hasznalati Utmutatot, és Grizze meg. Gondoskodjon réla,
hogy a terméket kezel6 valamennyi személy megismerje az Utmutato tartalmét.

Miiszaki adatok
Fesziiltség 220-240V ~ 50/60 Hz

Teljesitményfelvétel 120W

FONTOS BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

« Ne hasznalja a terméket az ebben az itmutatoban leirtaktol eltéréen.

« Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el a késziilékrél minden csomagolo- és
marketinganyagot.

« Ellendrizze, hogy a csatlakoztatott fesziiltség megfelel-e a termék
tipuscimkéjén megadott értékeknek. Csak foldelt aljzatot hasznaljon.

« A késziiléket csak stabil, h6allé felletre tegye, minden héforrastdl tavol.

« Hasznalat el6tt ellendrizze, nem mutat-e a késziilék vagy valamelyik
alkatrésze szemmel lathaté meghibdasodast.

« Ne haszndlja a készliléket, ha nem m(ikodik megfelel6en.

« Ne er6ltesse tul a halozati adapter zsindrjat azzal, hogy meghaijlitja vagy
osszehajtja.

« Amikor a késziiléket kihlzza az elektromos hal6zatbol, mindig az
adapternél fogva huzza.

« Soha ne probadlja a késziiléket szétszedni!

« Ha a készlléket nem hasznalja, huzza ki a haldzati adaptert az elektromos
aljzatbol.

« Akésziiléket soha ne tegye a mikrosiitébe, és ne mossa mosogatdgépben!

« A haldzati adaptert vagy a késziiléket ne meritse vizbe vagy mas
folyadékba.

« Tisztitas el6tt és hasznalat utan kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki
a halézati aljzatbdl.

« Akésziilék csak haztartasi hasznalatra alkalmas, kereskedelmi hasznalatra
nem valo.

« Rendszeresen ellendrizze, nem sériilt-e a készlilék vagy a haldzati kabel.
Hibas késziiléket ne kapcsoljon be.

« Ne javitsa maga a késziiléket. Forduljon szakszervizhez.

VA0040



concept

« Ezt a késziiléket csak 8 évnél id6sebb gyerekek hasznalhatjak, és olyan
csOkkent fizikai vagy mentalis képességl személyek, akik felligyelet
alatt vannak, vagy ismertették velik a készllék biztonsagos hasznalati
maodjat és tisztaban vannak az esetleges veszélyekkel. A felhasznaléi
karbantartast és tisztitast gyerekek nem végezhetik, ha nem idésebbek
8 évnél, és nincsenek feliigyelet alatt. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tartsa
tavol a késztiléktdl és a vezetékektdl. A gyerekeknek tilos a késziilékkel
jatszani.

« Ezt a késziiléket nem kezelhetik gyermekek és korlatozott mentalis
vagy fizikai képességekkel rendelkez6 vagy hidnyos ismeretekkel és
tapasztalattal rendelkezd személyek, ha nincsenek felligyelet alatt vagy
nem ismertették veliik kell6képpen a késziilék biztonsagos hasznalati
madjat és nem értették meg a helytelen hasznalatbol ered6 veszélyeket.

Ha nem tartja be a gyartd utasitasait, az esetleges javitasra nem
vonatkozik a jotallas.

A TERMEK LEIRASA

B et

e =
—_—s=a S S
==
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Auto Vac/ Cancel - Ennek a gombnak 2 funkcidja van:

a) Ha ezt a gombot készenléti izemmodban megnyomja, elindul az automatikus szivas és a vakuumos zacské
behegesztése.

b) Ha szivas/vakuumozas kdzben nyomja meg ezt a gombot, a folyamat azonnal megall.

2 Seal - Ennek a gombnak 2 funkciéja van:

a) Anyitott zacskd végének lezarasa a levegd kiszivasa nélkil (pl. véakuumtekercsek esetén).

b) Ha aktivalva van az,Auto/Vac”funkcié, a,Seal” gomb megnyomasaval azonnal megszakitja a szivast, és a késziilék
elkezdi lezarni a vakuumos zacskot. gy vezérelni tudja a vakuumot a zacskéban, és megelézi pl. a torékeny
élelmiszerek szétnyomasat.

3 Dry/Moist - A ,Dry/Moist” gombbal vélaszthat a vakuumozas id6tartamanak bedllitasai kozil (egy kontroll-
lampa mutatja, melyik funkcié aktiv).

a) Dry: szaraz zacsk6hoz és nedvesség nélkili vakuumozott élelmiszerekhez.

b) Moist: nagyobb nedvességet tartalmazé zacskokhoz és élelmiszerekhez.

4 Normal/Turbo - ennek a gombnak a megnyomésaval meghatarozza a légelszivé nyomast.
a) Normal: puhébb vdkuumozandé éleimiszerekhez/targyakhoz.
b) Turbo: keményebb élelmiszerekhez/targyakhoz, amelyekben a nagyobb nyomds nem okoz kart.
5 Afedél zarja
6 Ahegesztélemez tomitése
7 Avakuumkamra felsé tomitése
8 Szivényilas - dobozok vdkuumozasahoz
9 Avakuumkamra alsé6 tomitése
VA0040
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10 Vakuumkamra - A kamra belsé részében kell elhelyezni a zacské nyitott végét, itt keriil sor a leveg® kiszivésara,
és felfogja a zacskdbol esetleg tavozd folyadékot.

11 Hegesztélemez

12 Fedélnyit6é gomb (a késziilék mindkét oldaldn)

HASZNALATI UTMUTATO

Zacsko készitése a Concept Fresh - VB2203, VB2806 tekercsbdl (Id. a vasarolhatd tartozékok bekezdést)

1. Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos halézathoz.

2. A tekercsrdl tekerjen le és olloval vagjon le egy olyan hosszusagu folidt, amekkorara az élelmiszer elhelyezéséhez
sziiksége lesz, és szamitson hozza kb. 10 cm-t a hegesztés és a zacskd zsugorodasa miatt. Ha a zacskot ismételten
haszndlni kivdnja, minden tovébbi haszndlatra hagyjon ra még 1,5 cm-t, hogy a hegesztés levdgasa utén Uj
hegesztést lehessen késziteni. A két szélét vagja le a tekercs hossziranyl peremére merélegesen.

3. Oldja ki a fedelet a fedélkioldé6 gombokkal (12), és hajtsa fel. Az egyik levagott szélét tegye a késziilékbe Ugy, hogy
a folia pereme érintkezzen a szivokamra tomitésével.

4. Csukja le afedelet, és ott, ahol a fedél zar6gombjai vannak, nyomja meg 6ket. Megfelel§ lezaras esetén a kattanast
hall. Nyomja meg a ,Seal” gombot, ezzel megkezdddik a zacskd aljanak hegesztése (az olvasztas kozben a ,Seal”
gomb indikatora vildgit, a folyamat befejezése utan az indikator kialszik).

5. Nyomja meg a fedélkioldé gombokat, hajtsa fel a fedelet, és vegye ki a zacskdt a késziilékbol. Ezzel a zacskd le van
zarva és el6 van készitve.

A Concept-VB2203, VB2635 tekercs (Id. a vasarolhaté tartozékok bekezdést) elokészitett zacskéjanak vakuumos
lezarasa

1. A zacskét ugy toltse meg, hogy a nyitott szélétél kb. 7,5 cm-re maér ne legyen tartalom. A zacskdnak ez a része se
beliil, se kiviil ne legyen szennyezett az eltett élelmiszerrel.

2. Azacsko nyitott szélét tegye a szivokamraba a tomitések kozé. A zacsko széle nem lehet hullamos vagy gyrott.

3. Csukja le a fedelet, és nyomassal rogzitse. A, Dry/Moist” (3) gombbal éllitsa be a hegesztési izemmddot (dry/moist
-a gomb kontroll-ldmpéja jelzi, melyik opci6 az aktiv) a vdkuumozandé élelmiszer nedvességtartalmatdl fligg6en.
Nyomja meg az ,Auto/Vac” (1) gombot, a késziilék elkezdi a vakuumozasi folyamatot, majd automatikusan lezarja
azacskét (szivas/vakuumozas kozben vilagit az ,Auto/Vac” gomb indikétora, a folyamat befejez6dése utan kialszik).

Fontos figyelmeztetés

Kizarélag eredeti Concept Fresh VB2203 és VB2806 tekercsb6l késziilt zacskét hasznaljon.
Az élelmiszerbdl a vakuumozas el6tt tavolitsa el a felesleges nedvességet!

Soha ne vakuumozzon folyadékkal toltott zacskot!

lelmiszerek vakuumcsomagolasa Concept Fresh VD8100 dobozba (Id. a vasérolhatd tartozékok bekezdést)

E

1. Adobozt legfeljebb a perem alatt 2,5 cm-ig toltse.

2. Ha a doboz peremén élelmiszermaradék vagy nedvesség van, tordlje le.

3. A vakuumos foliahegeszté csovének (nem a csomag része) egyik végét dugja be a nyilasba (8), a masikat pedig
a doboz/dugasz tetején 1évé nyilasba.

4. AVD8100 doboz fedelén lévé gombot éllitsa ,SEAL” dllasba. Az ,Auto/Vac” (1) gomb megnyomaséval kapcsolja be
a késziiléket. A szivas befejezése utan a késziilék automatikusan kikapcsol. Vegye ki a csovet a késziilék fedelébdl,
és a dobozt térolja a kivant modon.

Fontos figyelmeztetés:
Az olvasztéegység a szivasi folyamat egész ideje alatt melegszik. Ne nyuljon hozza!

Ha ki szeretné nyitni a dobozt: VD8100 dobozok - forditsa a fedélen |évé gombot ,OPEN” allasba
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Tipp:
A késziilék hatuljan van egy nyilds a tédpkabel tarolasara.
Ne tekerje fel a kabelt a késziilék koré!

OTLETEK A KESZULEK LEGJOBB TELJESITMENYEHEZ

1. Seazacskdt, se a dobozt ne toltse tul. Mindig hagyjon elég helyet a fenti utasitasoknak megfeleléen.

2. Soha ne tegyen a késziilékbe olyan zacskdt, amely a hegesztés helyén szennyezett vagy nedves. Hegesztés el6tt
a zacskd végét alaposan torolje le és széritsa meg.

3. Nehagyjon azacskéban tul sok leveg6t. Hegesztés el6tt mindig tavolitsa el a zacskobdl a lehetd legtobb felesleges
levegét.

4. Ne vékuumozzon éles széIU targyakat, amelyek kiszakithatjak a zacskét. Az ilyen targyakhoz mindig megfelelé
dobozt hasznéljon.

5. Azegyes csomagoldsok kozott hagyja a késziiléket 1 percig hdilni.

6. Akadalyozza meg, hogy nedvesség keriiljon a szivdkamraba vagy a nyildsba, és a késziilék meghibédsodjon
miatta. Ha nedves élelmiszert kell vakuumoznia, javasoljuk, hogy el6bb fagyassza le, és torélje ki a zacskét egy
papirtorl6vel.

7. Folyadékot csak dobozban vdkuumozzon, ami vasérolhato tartozék. A folyadékokat el6bb mindig hagyja kih(lni!

8. A konnyen romld élelmiszereket a csomagolds utan mindig h(itészekrényben vagy fagyasztéban tarolja.
A vakuumozas csak a frissességliket hosszabbitja meg, de a romlastdél nem védi meg Gket.

9. A vakuumozd rendszert nemcsak élelmiszerek tarolasara lehet hasznalni, hanem értékek (dokumentumok,
elektronika, gydgyszer stb.) megévasara is.

10. Minden hasznélat el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a szivokamra és a nyilds tiszta, és mentes minden
szennyezédéstol.

11. Ha a késziilék amiatt hibasodik meg, hogy a tultolt6tt szivokamrabdl élelmiszermaradék keril bele, erre
a meghibdsoddsra nem vonatkozik a jotéllas!

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A késziilék tisztitasa el6tt mindig huzza ki a tdpkabelt az elektromos halézatbdl.

Ne tegye a késziiléket vagy barmelyik alkatrészét vizbe vagy mosogatégépbe.

Ne hasznaljon abraziv szereket, olddszert vagy forré vizet a késziilék barmelyik alkatrészének tisztitasahoz.

A késziiléket nedves ronggyal és enyhe tisztitdszerrel torolje le. A késziilék belsejébdl egy papirtorlével tordlje ki az
ételmaradékot és folyadékot.

Miel6tt ismét hasznadlja a késziiléket és alkatrészeit, varja meg, mig alaposan megszaradnak.

A zacskok és dobozok tisztitasa ismételt hasznalat
céljabol
Miel6tt a zacskokat Ujra haszndlja, mossa el 6ket meleg szappanos vizben, és alaposan 6blitse ki.

Fontos figyelmeztetés:

Ne hasznaljon mosogatégépet; a zacskok és dobozok hasznélhatatlannd vélnak a tdl nagy hé miatt.

A dobozok fedelét ne tegye vizbe, tordlje le nedves ronggyal és enyhe tisztitoszerrel.

A dobozok nem alkalmasak mikrohullamu siitében torténdé melegitésre vagy fagyasztoban valo tarolasra.

Figyelmeztetés:
Ne hasznaljon djra olyan zacskét, amelyben korabban nyers hisz tarolt, vagy amelyet forrd vizben vagy mikrosttében
melegitett.
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HIBAELHARITAS

1. Akésziilék nem miikodik
« Ellendrizze, megfeleléen van-e csatlakoztatva a tapkabel, és nem sériilt-e.
« Ellendrizze, hogy a zacské megfeleléen van-e elhelyezve, és nincs-e a szivokamran kiviil.
« Gy6z6djon meg réla, hogy a fedél j6l van lezarva.

2. A zacskéban leveg6 maradt

« Gy6z6djon meg rola, hogy a zacskd nyitott vége megfeleléen be van-e csusztatva a szivokamraba. Ha a zacskd
széle a szivovéjat tomitésén tul van, a levegd akkor sem szivédik ki, ha a hegesztés jo.

« Ellendrizze egy vizzel teli edénybe martva, j6l zér-e a zacskd. A megjelend buborékok arra utalnak, hogy valahol
nem zér eléggé. llyen esetben hasznaljon masik zacskdt, vagy nyissa fel a hibas hegesztést, és a zacskot zarja le Gjra.

« A zacsko oldalat soha ne hegessze. A zacskok specidlis oldalhegesztésekkel vannak ellatva, amelyek a kiilsé él
teljes hosszéban jol zarnak. Ha az oldalan prébél hegeszteni, a zacsko szigetelése sériilhet, és levegd bejutdsat
teszi lehet6vé.

3. Aleveg6 tavozott a zacskobdl, de tjra behatolt
« Ellendrizze a zacskd tomitését (Id. el6z6 bekezdés).
« Ha a hegesztés nem zar megfelelen, nyissa fel, és zérja le Gjra a zacskot.
« Az élelmiszerekben Iév6 nedvesség vagy maguk az élelmiszerek (levek, zsirok, morzsék stb.) akadalyozzék a zacskd
megfeleld lezarasat. A zacskot nyissa fel, szaritsa meg és tisztitsa meg a hegesztés helyét, majd zérja le Ujra.
« Ha éles perem( targyakat csomagol, a zacské kiszakadhat. Az éles peremii élelmiszereket és targyakat csomagolja
egy puha anyagba (pl. papirtorlébe), és az Uj zacskot zarja le.

4. A zacsko a csatlakozas helyén atolvad
Az olvasztéegység tilmelegedhet az ismételt hasznélat soran. Minden hasznalat utan hagyja a késziiléket kb. 1 percig
hilni.

VASAROLHATO TARTOZEKOK

A késziilékhez az aldbbi tartozékokat lehet megvasarolni:

kod név vonalkéd

VB2203 vakuumfdlia-készlet 2 db 8594049740314
VB2806 vékuumfdlia-készlet 2 db 8594049740321
VD8100 vakuumdoboz-készlet 3 db 8594049740352
VB2023 simitdzaras vakuumzacsko-készlet 12 db 8594049740338
VB2635 simitozaras vakuumzacsko-készlet 12 db 8594049740345
42393145 VA0040 vakuumcsé 8595631010242

ELELMISZERBIZTONSAG

Avakuumos csomagolas azzal, hogy a levegd tobbségét eltavolitja a lezart edénybdl vagy zacskobdl, meghosszabbitja
az élelmiszerek élettartamat. Ezzel csokkenti az élelmiszerek oxidaciojat, ami befolyasolja tapértékiiket, iziiket és
egész mindségiiket.

A levegd eltdvolitasa csokkenti azoknak a mikroorganizmusoknak a szaporodasat, amelyek bizonyos koriilmények
kozott tonkreteszik az élelmiszerek minéségét. llyen mikroorganizmusok:

Penész - alacsony oxigéntartalmu kdrnyezetben nem tud szaporodni, ezért a vdkuumcsomagolas hatékony moédszer
a szaporodasa ellen.

Elesztégombak - szaporodasukhoz és novekedésiikhdz vizre, cukorra és megfeleld hémérsékletre van sziikségiik.
Mind levegdn, mind levegd nélkiil talélhetnek. Az élesztégombak ndvekedésének lassitasahoz hiitésre van sziikség.
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A fagyasztas teljesen ledllitja a novekedésiiket.

Baktériumok - ezeknek a mikroorganizmusoknak a fejlédését jelentGsen korlatozni lehet 4 °C vagy alacsonyabb
hémérséklet esetén. A -17 °Cra torténé fagyasztds nem oli meg a mikroorganizmusokat, de megadllitja
novekedésiiket és szaporodasukat. Gyorsan romld élelmiszerek hosszitavu tarolasa esetén mindig fagyassza le 6ket
a vakuumcsomagolasi technoldgia felhasznaldsa mellett. Kiolvasztas utdn is tartsa ezeket az élelmiszereket alacsony
hémérsékletre hitve.

FIGYELMEZTETES

A vakuumcsomagolds nem helyettesiti a konzervélast. A vakuumcsomagolas azonban képes lelassitani az élelmiszer
romlasahoz vezet6 folyamatot. Azok a gyorsan romlo élelmiszerek, amelyeket fagyasztani kell vagy hitében kell
tarolni, ugyanilyen hdmérsékleti viszonyokat igényelnek vakuumcsomagoldsban is.

UTMUTATO AZ ELELMISZEREK TAROLASAHOZ

tarolasiido tarolasi idé vakuumban
5-2°C-ra hiitott élelmiszerek
Voros hus 3-4nap 8-9nap
Fehér hus 2-3 nap 6-9 nap
Egész hal 1-3 nap 4-5nap
Vadhus 1-3 nap 5-7 nap
Fustoltaru 7-15 nap 25-40 nap
Szeletelt fiistoltaru 4-6 nap 20-25 nap
Puha sajtok 5-7 nap 14-20 nap
Kemény sajtok 15-20 nap 25-60 nap
Konyhakerti termékek 1-3 nap 7-10 nap
Gylimolcs 5-7 nap 14-20 nap
Elelmiszer fétt, médositott
Késa, zoldségleves 2-3 nap 6-10 nap
Tésztafélék, rizs 2-3 nap 6-8 nap
Hus, fétt, stilt 3-5nap 10-15 nap
Puha péksiitemény 2-3 nap 6-8 nap
Frit6zolaj 10-15 nap 25-40 nap
-18 - 2 °C-ra fagyasztott éleImiszerek
Hus 4-6 honap 15-20 hénap
Hal 3-4 hénap 10-12 hénap
Z06ldség 8-10 hénap 18-24 hénap
Elelmiszerek szobahémérsékleten 25 - 2 °C
Kenyér 1-2 nap 6-8 nap
Csomagolt aprésiitemény 4-6 honap 12 hénap
Tésztafélék 5-6 honap 12 hénap
Rizs 5-6 hénap 12 hénap
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Liszt 4-5hénap 12 hénap
Széritott gyiimalcs 3-4 hénap 12 hénap
Orolt kavé 2-3 hénap 12 hénap
Tealevél 5-6 hénap 12 hénap
Tejpor 1-2 hénap 12 hénap
EleImiszerporok 1-2 hénap 12 hénap
SZERVIZ

Nagyobb mértéki, vagy a termék belsd részeire is vonatkozd karbantartast vagy javitast szakembernek vagy
szakszerviznek kell elvégeznie.

A KORNYEZET VEDELME

« Lehetbleg gondoskodjon a csomagoléanyagok és a régi késziilék Ujrahasznositdsardl.
« Akészilék dobozat a szelektiv gydjtébe dobhatja.
« Apolietilén (PE) mlianyagzacskokat adja le Gjrahasznosithaté anyagokat gydjté helyen.

A késziilék Gjrahasznositasa élettartama végén:

Ez a készlilék az eurdpai Elektromos hulladékrél és elektromos berendezésekrdl (WEEE) sz6l6 2012/19/
EU iranyelvnek megfeleléen van megjeldlve. A terméken vagy a csomagolasan taldlhaté szimbélum
jelzi, hogy a termék nem tartozik a vegyes héztartasi hulladék kozé. El kell vinni olyan helyre, ahol az
elektromos és elektronikus hulladékot gydijtik Ujrahasznosités céljabdl. A termék megfelel6 mddon torténd
megsemmisitésének biztositasdval megakadalyozza a kérnyezetet és az emberi egészséget veszélyeztetd
negativ hatasokat, amelyeket a nem megfelel6 hulladék-megsemmisités okozhatna. A megsemmisitést

[ a hulladékgazdalkodasi el6irasoknak megfelelen kell végrehajtani. A termék Ujrahasznositasara vonatkozo
részletesebb informaciokért forduljon azilletékes helyi hivatalhoz, a héztartasi hulladék megsemmisitésével
foglalkoz6 szolgéltatéhoz, vagy az lizlethez, ahol a terméket vésarolta.

‘ € Ez a termék teljesiti minden rd vonatkozd EU-irdnyelv alapkovetelményeit.

A szovegben, a kivitelben és a m(iszaki jellemzbékben el6zetes figyelmeztetés nélkiil sor keriilhet valtoztatasokra,
minden mddositasra vonatkoz6 jog fenntartva.
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PATEICIBA

Pateicamies par Sis “Concept” ierices iegadi. Ceram, ka bisiet apmierinati ar 3o izstradajumu visu ta kalposanas laiku.

Pi

irms lieto3anas rapigi izlasiet o lieto3anas instrukciju un uzglabajiet to dro3a vietd, lai nepiecieSsamibas gadijuma

varétu parlasit. Nodrosiniet, lai ari citi cilvéki, kuri izmantos 3o ierici, pirms $is ierices lietoSanas batu iepazinusies ar

noradijumiem.
Tehniskie dati
Spriegums 220-240V ~ 50/60 Hz
Jauda 120 W

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojiet So ierici tikai ta, ka izklastits $aja lietosanas instrukcija.
Pirmsierices pirmasizmanto3anas nonemiet visu iepakojumu un reklamas
materialus.

Parliecinieties, ka elektrotikla spriegums atbilst tam spriegumam, kas ir
minéts uz tehnisko pamatdatu plaksnites. Izmantojiet tikai iezemétas
sienas kontaktligzdas.

Novietojiet ierici tikai uz stabilas un siltumizturigas virsmas drosa attaluma
no visiem siltuma avotiem.

Pirms lieto3anas parbaudiet, vai iericei vai tas dalam nav acimredzamu
bojajumu pazimju.

Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi.

Nenospriegojiet tikla adaptera vadu, parmérigi saliecot un izliecot.
Atvienojot ierici no elektrotikla, satveriet un velciet tikai aiz adaptera.
Nekad neméginiet izjaukt ierici!

Ja ierice netiek lietota, iznemiet tikla adapteri no kontaktligzdas.

Nekad nenovietojiet ierici mikrovilpu krasni un nemazgajiet trauku
mazgajamaja masinal

Neiegremdéjiet tikla adapteri vai ierici ideni vai kada cita Skidruma.
Pirms tirisanas un péc izmantosanas izslédziet ierici un atvienojiet stravas
vadu no elektrotikla.

lerice ir paredzéta tikai majsaimniecibas vajadzibam. Ta nav paredzéta
ekspluatacijai komercnolukos.

Regulari parbaudiet, vai ierice un stravas vads nav bojati. Bojatu ierici
nedrikst iesléegt.

Ir aizliegts labot ierici patstavigi. Sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.
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« Bérni vecuma no 8 gadiem un vecaki, ka ari personas ar fiziskiem, manu
vai garigiem traucéjumiem vai ar nepietiekamu pieredzi un zinasanam
drikst izmantot 30 ierici, ja vini atrodas citu cilvéku uzraudziba vai ari ir
instruéti par ierices izmanto$anu dro3a veida, ka ari izprot iespé&jamo
bistamibu. Lietotaja veikto ierices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni,
kas jaunaki par 8 gadiem un neatrodas pieauguso uzraudziba. Bérni, kas
ir jaunaki par 8 gadiem, nedrikst atrasties ierices un tas vada tuvuma.
Nelaujiet bérniem rotalaties ar 3o ierici.

« So ierici nedrikst lietot bérni vai personas ar ierobezotam fiziskam, manu
vai garigam spéjam vai pieredzes un zinasanu trakums, ja vien tas netiek
uzraudzitas vai nav pietiekami instruétas par ierices drosu lietoSanu un
nav izpratusas ar to saistitos riskus.

Razotaja noradijumu neievérosanas dé| var tikt atteikts garantijas
remonts.

IERICES APRAKSTS

B et

e =
—_—s=a S S
==
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Auto Vac/Cancel - $im taustinam ir 2 funkcijas:

a) NospiezZot So taustinu gaidstaves rezZima, maisina tiks automatiski radits vakuums (gaisa izsik$anas funkcija), bet
péc tam maisin3 tiks aizkauséts.

b) NospieZot 30 taustinu vakuuma radisanas vai maisina aizkausésanas laika, tiks partraukta ierices darbiba.

2 Seal - sim taustinam ir 2 funkcijas:

a) Lai aizkausétu vienu maisina galu bez gaisa izsikSanas (pieméram, maisina izveido3anai no rulla).

b) Ja ir aktivizéta funkcija “Auto/Vac’, nospiezot taustinu “Seal’, uzreiz tiks partraukta gaisa izsik$ana, un ierice saks
vakuuma maisina noslégsanu. Tada veida varat regulét vakuumu maisina un izvairities, pieméram, no trauslu
partikas produktu saspiesanas.

3 Dry/Moist — izmantojiet taustinu “Dry/Most”, lai izvélétos vakuuma iepako3anas laika iestatijumus (gaismas
indikators norada, kura funkcija ir aktiva).

a) Dry: sausiem maisiniem un sausiem partikas produktiem.

b) Moist: mitriem maisiniem un partikas produktiem ar paaugstinatu mitruma saturu.

4 Normal/Turbo - nospiediet So taustinu, lai iestatitu gaisa izstkSanas spiedienu.
a) Normal: mikstu partikas produktu/priekSmetu vakuuma iepakosanai.
b) Turbo: partikas produktiem/priekSmetiem ar augstaku cietibu, kurus nevar sabojat augstaka spiediena dél.
5 Vakaslédzene
6 Aizkausésanas sliedes blive
7 Vakuuma kameras augséja blive
8 Suksanas atvere - karbu vakuuma iepakosanai
9 Vakuuma kameras apakséja blive
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10 Vakuuma kamera - toizmanto, lai ievietotu maisina valéju galu kameras iek$pusé, lai izsiktu gaisu no maisina un
uztvertu jebkuru $kidrumu, kas iztek no maisina.

11 Kauséjosa sliede

12 Vaka atvérsanas taustins (no abam ierices pusém)

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Maisina izveido3ana no rulla Concept Fresh - VB2203, VB2806 (skat. nodalu “Piederumi, ko var iegadaties

atseviski”)

1. Pievienojiet ierici elektrotiklam.

2. Notiniet no rulla un ar $kérém nogrieziet nepieciesamo pléves garumu, lai uzglabatu partikas produktus, un
pievienojiet apméram 10 cm garumu maisina aizkausésanai un saruk3anai. Ja vélaties atkartoti izmantot maisinu,
pievienojiet apméram 1,5 cm katrai nakamajai izmantosanai, lai péc aizkausésanas Suvju nogrieSanas varétu
izveidot jaunu sakauséjumu. Nogrieziet abas malas perpendikulari rulla gareniskajai malai.

3. Atlaidiet vaku, nospiezot vaka atbrivodanas taustinus (12) un atveriet to. levietojiet iericé vienu no apgrieztajam
malam t4, lai pléves mala pieskartos iesiksanas kameras blivei.

4. Aizveriet vaku un piespiediet to vietd, kur atrodas vaka aizvérsanas taustini. Ja vaks ir pareizi aizvérts, atskanés
klikskis. Nospiediet taustinu “Seal”, lai saktu maisina apaksdalas aizkausé3anu (sakausé3anas laika iedegas
indikators uz taustina “Seal”; kad procesa ir pabeigts, indikators nodziest).

5. Nospiediet vaka atbrivosanas taustinus, atveriet to un iznemiet maisinu no ierices. Maisins$ ir aizvérts un sagatavots.

Sagatavota maisina izveidosana no rulla Concept — VB2203, VB2635 (skat. nodalu “Piederumi, ko var iegadaties

atseviski”)

1. Piepildiet maisinu ta, lai apméram 7,5 cm no atvértas malas batu bez pildijuma. So maisina dalu nedrikst ne no
arpuses, ne iekSpuses sasmérét ar partiku, ko ievieto maisina.

2. levietojiet maisina atvérto malu iestiksanas kamera starp blivém. Maisina malu nedrikst krokot vai burzit.

3. Aizveriet vaku un piespiediet, lai to nostiprinatu. Izmantojiet taustinu “Dry/Moist” (3), lai iestatitu aizkausé3anas
reZimu (dry/moist — indikators uz taustina rada, kura no iespéjam paslaik ir aktiva) atkariba no to partikas produktu
mitruma, kas tiek iepakoti vakuuma. Nospiezot taustinu “Auto/Vac” (1), ierice saks vakuuma radisanas procesu un
péc tam automatiski aizkausés maisinu (suk3anas/vakuuma iepako3anas laika deg taustina “Auto/Vac” indikators;
kad process ir pabeigts, iedegas indikators nodziest).

Svarigi bridinajumi

Izmantojiet tikai originalos maisinus, kas izgatavoti no rulla Concept Fresh VB2203 un VB2806.
Pirms pasas vakuuma radisanas nosusiniet lieko mitrumu no partikas produktiem!

Nekad veidojiet vakuumu maisiniem, kas piepilditi ar Skidrumu!

Partikas produktu iepakosana vakuuma karbas Concept Fresh VD8100(skat. nodalu “Piederumi, ko var

iegadaties atseviski”)

1. Piepildiet karbu ne vairak ka lidz 2,5 cm zem malas.

2. Jauzkarbas malas ir partikas atliekas vai mitrums, noslaukiet to.

3. levietojiet vakuuma iepakotaja $latenes (nav ieklauta komplektd) vienu galu atveré (8), bet otru — karbas/aizbazna
vaka atveré.

4. lestatiet taustinu uz VD8100 vaka pozicija “SEAL". leslédziet ierici, nospiezot taustinu “Auto/Vac” (1). Kad izsuk3ana ir
pabeigta, ierice automatiski izslédzas. Iznemiet slateni no ierices vaka un uzglabajiet karbu atbilstiga veida.

Svarigi bridinajumi
Kausésanas elements visu vakuuma radisanas laiku tiek karséts. Nepieskarieties tam!

Ja vélaties atvért karbu: karbu komplekts VD8100 - pagrieziet taustinu uz vaka pozicija “OPEN".
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Padoms:
lerice tas aizmuguréja dala ir aprikota ar stravas vada uzglabasanas atveri.
Neaptiniet stravas vadu ap ierici!

PADOMI IERICES VISLABAKAJAI VEIKTSPEJAI

1. Neparpildiet maisinus un karbas. Vienmér atstajiet pietiekami daudz vietas saskana ar iepriek§ minétajiem
noradijumiem.

2. Nekad neievietojiet iericé maisinus, kas vélamaja Suves vieta ir netiri vai mitri. Pirms aizkausé$anas vienmér rapigi
noslaukiet un nosusiniet maisinu galus.

3. Neatstajiet maisina parak daudz gaisa. Pirms aizkausé$anas vienmér izlaidiet no maisina péc iespéjas vairak lieka
gaisa.

4. Neiepakojiet vakuuma priekdmeti ar asam malam, kas varétu parplést maisinu. Siem priekmetiem vienmer
izmantojiet atbilstigas karbas.

5. Laujietiericei 1 minati atdzist starp atseviskiem iepakojumiem.

6. Nelaujiet skidrumiem ieklat iesiks$anas kamera vai atverg, jo tas varétu sabojat ierici. Ja ir nepieciesams iepakot
vakuuma mitru partiku, iesakam vispirms notirit maisinu ar papira dvieli.

7. Skidruma vakuuma iepako$anu drikst veikt tikai karbas, ko var iegadaties atseviski. Vienmér |aujiet $kidrumiem
atdzist!

8. Péciepakosanas vienmér uzglabajiet ledusskapi vai saldétava partikas produktus, kas var atri sabojaties. Vakuuma
iepakosana tikai paildzina to svaigumu, bet neaizsarga no sabojasanas.

9. Vakuuma sistému var izmantot ne tikai partikas uzglabasanai, bet ari vértslietu (pieméram, dokumentu,
elektronikas, zalu u. c.) aizsardzibai.

10. Pirms katras lietosanas parliecinieties, ka iestik$sanas kamera un atvere ir tira un bez netirumiem.

11. Jaierici saboja partikas produktu atlieku nosprostosanas siksanas kamera, uz So bojajumu neattiecas garantijas
remonts!

TIRISANA UN APKOPE

Pirms tiriSanas vienmér atvienojiet ierices stravas vadu no kontaktligzdas.

Neievietojiet ierici vai tas dalas Gden vai trauku mazgajamaja masina.

Noslaukiet ierici ar mitru draninu un maigu tiridanas lidzekli. Noslaukiet partikas un skidruma atliekas ar papira dvieli
no ierices iekSpuses.

Pirms turpmakas lieto$anas laujiet iericei un tas piederumiem pienacigi nozat.

Maisinu un karbu tiriSana atkartotai izmantosanai
Pirms atkartotas lietoSanas maisini janomazga silta ziepjadent un rapigi janoskalo.

Svarigi bridinajumi

Nelietojiet trauku mazgajamo masinu: parak augsta temperatdra iznicinas maisinus un karbas.
Neiegremdéjiet karbu vakus adeni, tiriet tos ar mitru draninu un maigu mazgasanas lidzekli.
Karbas nav paredzétas sildisanai mikrovilnu krasni un uzglabasanai saldétava.

Bridinajums:

Neizmantojiet atkartoti maisinus, kuros ieprieks tika jéla gala, vai tadus, kas tika karséti verdosa tdeni vai mikrovilnu
krasni.
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TRAUCEJUMU NOVERSANA

1. lerice nedarbojas
« Parbaudiet, vai stravas vads ir pareizi pievienots un vai tas nav bojats.
« Parbaudiet, vai maisin$ ir pareizi novietots un neatrodas arpus iestik3anas kameras.
« Parliecinieties, vai vaks ir pareizi aizvérts.

2. Maisina joprojam ir gaiss

« Parliecinieties, ka maisina val&jais gals ir pareizi ievietots iestkSanas kamera. Ja maisina mala atrodas aiz iestkSanas
sliedes blives, gaiss netiks izskts pat, ja Suve bas bliva.

« Parbaudiet maisina hermétiskumu, ievietojot to ar tdeni pildita trauka. Burbuli, kas paradisies, vienmér liecinas
par hermétiskuma trikumu maisina. Saja gadijuma izmantojiet citu maisinu vai nogrieziet nehermétisko $uvi un
atkartoti aizkauséjiet maisinu.

« Nekad neveidojiet Suvi maisina sanos. Maisini ir aprikoti ar ipasam sanu Suvém, kas ir noslégtas visa aréjas malas
garuma. Méginajums izveidot sanu Suves var izraisit maisina nehermétiskumu un gaisa ieklasanu.

3. Gaiss tika izsukts no maisina, bet iekluva taja vélreiz

Parbaudiet maisina hermétiskumu (skat. iepriek$&jo punktu).

Ja tiek atklats nehermétiskums, nogrieziet Suvi un atkal aizkauséjiet.

Mitrums, ko satur partikas produkti, vai ari pats produkts (sulas, tauki, drupatas u. tml.), novérs maisina pareizu
hermétiskumu. Vélreiz atveriet maisinu, nosusiniet un notiriet Suves vietu un vélreiz aizkauséjiet.

lepakojot priekSmetus ar asam malam, maisins var tikt caurdurts. lesainojiet édienu un priekSmetus ar asam malam
miksta materiala (pieméram, papira dvieli) un vélreiz aizkauséjiet maisinu.

4. Maisins ir izkusis savienojuma vieta
lespéjams, kausésanas elements péc atkartotas lietosanas ir parkarsis. Péc katras lietosanas laujiet iericei apméram
1 minati atdzist.

PIEDERUMI, KO VAR IEGADATIES ATSEVISKI

Papildus var iegadaties $adus piederumus:

kods nosaukums svitrkods
VB2203 vakuuma iepako3anas pléves komplekts 2 gab. 8594049740314
VB2806 vakuuma iepakosanas pléves komplekts 2 gab. 8594049740321
VD8100 vakuuma uzglabasanas karbu komplekts 3 gab. 8594049740352
VB2023 aizveramo maisinu komplekts iepakosanai vakuuma 12 gab 8594049740338
VB2635 aizveramo maisinu komplekts iepako3anai vakuuma 12 gab 8594049740345
42393145 vakuuma $latene VA0040 8595631010242
PARTIKAS NEKAITIGUMS

Vakuuma iepakosanas process paildzina partikas izmantosanas laiku, izstcot lielako dalu gaisa no trauka vai maisina.
Tas samazina partikas oksidésanos, kas ietekmé tas uzturvértibu, garSu un visparéjo kvalitati.

Gaisa iznemsana palénina ari mikroorganismu augianu, kas noteiktos apstak|os var pasliktinat partikas kvalitati. Sie
mikroorganismi jo Tpasi ietver:

peléjums - tas nespéj augt vidé ar zemu skabekla saturu, tapéc vakuuma iepakosana ir iedarbiga metode, lai
ierobezotu peléjuma izplatisanos.

raugi - to augsanai un vairosanas ir nepiecieSams adens, cukurs un atbilstiga temperatdra. Tie var izdzivot gaisa un ar
bezgaisa vidé. Raugu augsanas paléninasanai nepiecieSsama atdzesésana. Sasalsanas aptur to augsanu pilniba.
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baktérijas — So mikroorganismu augsanu var ievérojami samazinat temperatira no 4 °C un zemaka. Sasaldésana
-17 °C temperatara nenogalina mikroorganismus, bet aptur to augsanu un vairo$anos. Ja ilgstosi jauzglaba partika, kas
atri bojajas, to péc vakuuma iepakosanas tehnologiju izmantosanas vienmér saldéjiet. Péc atkausésanas ari turpmak
uzglabajiet Sos partikas produktus atdzesétus zemaka temperatara.

BRIDINAJUMS
lepakosana vakuuma neaizstaj konservésanas procesu. Tomér vakuuma iepakojums spéj paléninat procesus, kas

izraisa partikas bojasanos. Partikas produkti, kas atri bojajas un jasasaldé vai jauzglaba ledusskapi, jauzglaba sados
temperatiras apstak|os ari péc iepakosanas vakuuma.

PARTIKAS PRODUKTU UZGLABASANAS ROKASGRAMATA

uzglabasanas periods uzglabasanas periods vakuuma

Atdzeséta partika 5-2 °C

Sarkana gala 3-4 dienas 8-9 dienas
Balta gala 2-3 dienas 6-9 dienas
Veselas zivis 1-3 dienas 4-5 dienas
Medijuma gala 1-3 dienas 5-7 dienas
Galas uzkodas 7-15 dienas 25-40 dienas
Sagrieztas galas uzkodas 4-6 dienas 20-25 dienas
Mikstie sieri 5-7 dienas 14-20 dienas
Cietie sieri 15-20 dienas 25-60 dienas
Darzenu produkti 1-3 dienas 7-10 dienas
Augli 5-7 dienas 14-20 dienas

Apstradati, pagatavoti partikas produkti

Biezputras, darzenu zupas 2-3 dienas 6-10 dienas
Makaroni, risi 2-3 dienas 6-8 dienas
Varita, cepta gala 3-5 dienas 10-15 dienas
Mikstie konditorejas izstradajumi 2-3 dienas 6-8 dienas
Ella cep3anai 10-15 dienas 25-40 dienas

Saldéta partika-18-2 °C

Gala 4-6 ménesi 15-20 ménesi
Zivis 3-4 ménesi 10-12 ménesi
Darzeni 8-10 ménesi 18-24 ménesi

Partika istabas temperatiira 25-2 °C

Maize 1-2 dienas 6-8 dienas
lepakoti cepumi 4-6 ménesi 12 ménesi
Makaroni 5-6 ménesi 12 ménesi
Risi 5-6 ménesi 12 ménesi
Milti 4-5 ménesi 12 ménesi
Zavéti augli 3-4 ménesi 12 ménesi
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Malta kafija 2-3 ménesi 12 ménesi
Berama téja 5-6 ménesi 12 ménesi
Sausais piens 1-2 ménesi 12 ménesi
Pulverveida partikas produkti 1-2 ménesi 12 ménesi
TEHNISKA APKALPE

Plasaka méroga apkopes un remontdarbi, kuriem ir nepiecieSsama iejauksanas ierices iekSpusé, javeic kvalificetam
specialistam vai servisa centram.

VIDES AIZSARDZIBA

« Nododiet iepakojuma materialu un vecas ierices otrreizéjai parstradei.
« leri¢u kastes var nodot atkritumu Skirosanas punktos.
« Polietiléna (PE) maisinus nododiet otrreizéjai parstradei paredzéto materialu savaksanas punkta.

lerices otrreizéja parstrade tas kalposanas laika beigas

Si ierice ir markéta saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). Simbols uz izstradajuma vai ta iepakojuma norada, ka 3is
izstradajums nepieder sadzives atkritumiem. Tas janogada elektrisko un elektronisko iekartu otrreizéjas
parstrades savaksanas punkta. Nodrosinot 3a izstradajuma pareizu iznicinasanu, tiks novérsta nelabvéliga
ietekme uz vidi un cilvéku veselibu, ko var izraisit nepareiza ierices iznicindsana. Iznicindsana javeic

—— saskana ar noteikumiem par atkritumu apstradi. Lai iegUtu papildu informaciju par $is ierices otrreizéju
parstradi, ludzu, sazinieties ar vietéjas pasvaldibas sadzives atkritumu iznicinasanas dienestu vai veikalu,
kura iegadajaties izstradajumu.

C € Sis izstradajums atbilst visam piemérojamo ES direktivu pamatprasibam.

Izmainas teksta, konstrukcija un tehniskajas specifikacijas var tikt veiktas bez iepriekséja bridinajuma, un més paturam
tiesibas veikt $is izmainas.
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ACKNOWLEDGEMENTS

Thank you for purchasing a Concept product. We wish you much joy with your new appliance every day you use it.

Please read the instruction manual carefully before initial use. To refer to this manual any time you need to, we
recommend you to keep it in a safe place. And please pass it to any future owner of the appliance.

Technical specifications
Voltage 220-240V, 50/60 Hz
Input 120 W

IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS

« Do not use the appliance in any other way than as described in this
manual.

« Remove all the covering and marketing materials from the appliance
before the first use.

« Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate of the appliance. Only use grounded sockets.

« Only place the appliance on a stable and heat-resistant surface away
from all other heat sources.

« Check the appliance or its parts for signs of obvious damage before use.

« Do not use the appliance if it is not working properly.

« Do not strain the AC adapter cord by bending it or folding excessively.

« When disconnecting the appliance from the mains, grasp and pull only
the adapter.

« Never disassemble the appliance!

« Unplug the AC adapter from the electrical outlet when not in use.

« Neverputtheapplianceinamicrowave and donotwashitinadishwasher!

« Do not immerse the AC adapter or the appliance in water or any other
liquid.

« Before cleaning and after use of the appliance, switch the appliance off
and disconnect it from the mains.

« The appliance is only suitable for home use and is not intended for
commercial use.

« Check the appliance and the power cord for damage regularly. Never
switch on a damaged appliance.

« Do notrepair the appliance yourself. Contact an authorized service centre.
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« This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance performed
by the user must not be carried out by children unless they are 8 years
old and under supervision. Children aged under 8 years of age must be
kept away from the appliance and its power cord. Do not let children play
with the appliance.

« This appliance cannot be used by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge unless they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Damages from failure to follow the manufacturer's instructions are
not covered by the warranty.

PRODUCT DESCRIPTION
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Auto Vac/ Cancel - This button has two functions:

a) Press this button in standby mode to start the automatic air suction function and the subsequent welding of the
vacuum bag.

b) Press this button during suction / vacuum packing to stop the process immediately.

Seal - This button has two functions:

a) Sealing of the end of an open bag without air suction (e.g. for vacuum rolls).

b) If the “Auto / Vac” function is activated, pressing the “Seal” button will immediately interrupt the suction and the
appliance will start sealing the vacuum bag. This allows you to regulate the vacuum in the bag and thus prevent,
for example, crushing of fragile foods.

Dry/Moist — Use the “Dry/Moist” button to select between the vacuum packing time settings (the indicator light

shows which function is active).

a) Dry: for dry bags and vacuum packed food without moisture.

b) Moist: for bags and food with increased moisture.

Normal/Turbo - press this button to set the air suction pressure.

a) Normal: for soft vacuum packed food/objects.

b) Turbo: for food/objects with increased hardness, in which there is no risk of deterioration by higher pressure.

Lid lock

Sealing of the welding bar

The upper sealing of the vacuum chamber

Suction opening - for vacuum packing of containers

The lower sealing of the vacuum chamber
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10 Vacuum chamber - The open end of the bag is placed into the inner part of the chamber, it sucks the air out of the
bag and collects any liquid leaking from the bag.

11 Welding bar

12 Lid release button (on both sides of the appliance)

OPERATING INSTRUCTIONS

The process of making a bag from Concept Fresh rolls - VB2203, VB2806 (see the accessories paragraph)

1. Plug the appliance into the socket.

2. Unwind the roll and cut with scissors the length of foil you will need to store the food and add about 10 cm of length
to seal and shrink the bag. If you wish to reuse the bags, add another 1.5 cm for each additional use so that a new
weld can be made after cutting off the previous weld. Cut both edges of the bag perpendicular to the long edges
of the roll.

3. Release the lid by pressing the lid release buttons (12) and open it. Insert one of the cut edges into the appliance so
that the edge of the foil touches the sealing of the suction chamber.

4. Close the lid and push it where the lid release buttons are located. You will hear a click when the lid is closed
properly. Press the “Seal” button to start welding the bottom side of the bag (the indicator on the “Seal” button
lights up when sealing, the indicator goes out when the process is complete).

5. Press the lid release buttons, open the lid and remove the bag from the appliance. The bag is sealed and ready for
use.

Vacuum sealing of a bag from Concept rolls - VB2203, VB2635 (see the accessories paragraph)

1. Fill the bag so that there is no filling approximately 7.5 cm from the open edge. This part of the bag must not be
stained from the packed food on the outside or inside.

2. Insert the open edge of the bag into the suction chamber between the sealing. The edge of the bag cannot be
wrinkled or crumpled.

3. Close the lid and press to secure. Use the “Dry/Moist” button (3) to set the welding mode (dry/moist - the indicator
light on the button shows which of the options is currently active) depending on the moisture of the food being
vacuum packed. Press the “Auto/Vac” button (1), the appliance starts the vacuum packing process and then
automatically seals the bag (during suction / vacuum packing the “Auto/Vac” button indicator lights up, the
indicator goes out when the process is completed).

Important notice

Use original bags made exclusively from Concept Fresh VB2203 and VB2806 rolls.
Remove excess moisture from the food before the vacuum packing.

Do not vacuum pack bags filled with any liquid!

Vacuum packing of food in Concept fresh VD8100 containers (see the accessories paragraph)

1. Fill the container max. 2.5 cm below the rim.

2. Wipe off any food residues or moisture on the edge of the container.

3. Insert the hose (not included) of the vacuum welder with one end into the opening (8) and with the other end into
the opening in the lid of the container/stopper.

4. Set the button on the lid of the VD8100 containers to the “SEAL" position. Switch on the appliance by pressing the
“Auto/Vac” button (1). When the air suction is completed, the appliance switches off automatically. Remove the
hose from the lid of the appliance and store the container.

Important safety information:
The sealing element is heated throughout the suction process. Do not touch it!

If you want to open the container: container set VD8100 - turn the button on the lid to the “OPEN" position

VA0040

concept

Tip:
The appliance is equipped with an opening on the back for storing the power cord.
Do not wrap the power cable around the appliance!

TIPS FOR THE BEST OPERATION OF THE DEVICE

1. Do not overfill the bags or containers. Always leave enough space as specified in the instructions above.

2. Do notinsert bags that are dirty or wet at the desired weld point into the appliance. Always thoroughly dry and
wipe the ends of the bags before welding them.

3. Do not leave too much air in the bag. Always remove as much excess air as possible from the bag before welding.

4. Do not vacuum pack objects with sharp edges that could rupture the bag. Always use appropriate containers for
such objects.

5. Allow the appliance to cool down for 1 minute after each packing.

6. Prevent liquids from entering the suction chamber or opening and damaging the device. If you need to vacuum
pack moist food, we recommend freezing the bag and wiping it with a paper towel first.

7. Only vacuum pack liquids in containers that are distributed as accessories. Always allow liquids to cool down!

8. Always store perishable food in the refrigerator or freezer after packing them. Vacuum packing prolongs their
freshness, but does not prevent them from spoiling.

9. The vacuum packing system can be used not only for food storage, but also for protecting valuable items (e.g.
important documents, electronics, medicines, etc.)

10. Make sure that the suction chamber and the opening are clean and free of any dirt before use.

11. If the appliance is damaged by sucking in leftover food from an overfilled suction chamber, this damage is not
a warranty defect!

CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning the appliance always unplug the power cord from the electrical outlet!

Do not immerse the appliance or its parts into water and do not wash them in a dishwasher.

Do not use abrasive agents, solvents or boiling water for cleaning any parts of the appliance.

Wipe the appliance with wet cloth and mild detergent. Use a paper towel to remove any food and liquid residue from
the inside of the appliance.

Let the device and its accessories to dry thoroughly before using them again.

Cleaning the reusable bags and containers
Wash the bags in warm soapy water and rinse thoroughly before using them again.

Important information:

Do not wash in a dishwasher; bags and containers would be destroyed by too high a temperature.

Do not immerse the lids of the containers into water, keep them clean by using a wet cloth and mild
detergent.

The containers are not to be heated in a microwave and stored in a freezer.

Warning:
Do not reuse bags in which raw meat was previously packed, or bags which were heated in boiling water or in the
microwave.
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TROUBLESHOOTING

1. The appliance does not work
« Check that the power cord is properly connected and not damaged.
« Check that the bag is properly positioned and not outside of the suction chamber.
« Ensure that the lid is properly closed.

2. Thereis still airinside the bag

« Ensure that the open end of the bag is properly inserted into the suction chamber. If the edge of the bag is behind
the sealing of the suction groove, the air will not be extracted, even if the weld is tight.

« Check the tightness of the bag by immersing it in a container filled with water. Bubbles coming out from the bag
will reveal potential leaks. If that is the case, use a different bag or cut off the leaking weld and reseal the bag.

« Never make additional welds on the sides of the bag. The bags are equipped with special side welds, which are
sealed along the entire length of the outer edge. Attempts to create a side weld can cause the bag to leak and
allow air to penetrate.

3. The air was removed from the bag, but it re-entered
« Check the tightness of the bag (see the preceding paragraph).
« Ifyou detect any leaks, cut off the weld and reseal the bag.
« The moisture of the food or the food itself (juices, fats, crumbs, etc.) prevent proper sealing of the bag. Reopen the
bag, dry and clean the weld and reseal the bag.
« Packed objects with sharp edges may puncture the bag. Wrap food and sharp-edged objects with a soft material
(e.g. a paper towel) and seal the new bag.

4. The bag melts at the joint
The welding element may be overheated after repeated use. Allow the appliance to cool down for 1 minute after each
use.

OPTIONAL ACCESSORIES

The following accessories can be purchased for the appliance:

Code Name Barcode
VB2203 Vacuum packing foil set 2 pcs 8594049740314
VB2806 Vacuum packing foil set 2 pcs 8594049740321
VD8100 Vacuum storage container set 3 pcs 8594049740352
VB2023 Vacuum packing ziplock bags 12 pcs 8594049740338
VB2635 Vacuum packing ziplock bags 12 pcs 8594049740345
42393145  Vacuum hose VA0040 8595631010242
FOOD SAFETY

The vacuum packing process extends the life of the food by removing most of the air from the sealed container or bag.
It reduces the oxidation of food, which affects their nutritional value, taste and overall quality.

The removal of air also slows down the growth of microorganisms, which can under certain conditions degrade food
quality. These microorganisms in particular include:

Fungi - they cannot grow in an environment with low oxygen level and vacuum packing therefore effectively reduces
their growth.

Yeast - they require water, sugar and reasonable temperature to multiply and grow. They can survive in the air and
also in an airless environment. Their growth is slowed down by cooling. Freezing stops their growth completely.
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Bacteria - the growth of these microorganisms can be significantly reduced at temperatures of 4 °C and less. Freezing
to -17 °C does not kill microorganisms, but it stops their growth and multiplication. In the case of long-term storage
of perishable food, always freeze while using vacuum packing technology. After defrosting them, keep these foods
refrigerated at lower temperatures.

NOTICE

Vacuum packing is not a substitute for a canning process. However, vacuum packing slows down the processes
resulting in food spoilage. Perishable food which need be frozen or stored in a refrigerator must be stored at such
temperatures even after vacuum packing.

GUIDE FOR FOOD STORAGE

Storage time Storage time in a vacuum
Refrigerated food (5 - 2 °C)
Red meat 3-4 days 8-9 days
White meat 2-3 days 6-9 days
Fish (whole) 1-3 days 4-5 days
Game meat 1-3 days 5-7 days
Smoked meat 7-15 days 25-40 days
Sliced charcuterie 4-6 days 20-25 days
Soft cheeses 5-7 days 14-20 days
Hard cheeses 15-20 days 25-60 days
Vegetable products 1-3 days 7-10 days
Fruits 5-7 days 14-20 days
Cooked / processed food
Mashes, vegetable soups 2-3 days 6-10 days
Pasta, rice 2-3 days 6-8 days
Cooked / roasted meat 3-5 days 10-15 days
Bakery products 2-3 days 6-8 days
Frying oil 10-15 days 25-40 days
Frozen food (-18 - 2 °C)
Meat 4-6 months 15-20 months
Fish 3-4 months 10-12 months
Vegetables 8-10 months 18-24 months
Food at room temperature (25 - 2 °C)
Bread 1-2 days 6-8 days
Packaged biscuits 4-6 months 12 months
Pasta 5-6 months 12 months
Rice 5-6 months 12 months
Flour 4-5 months 12 months
Dried fruit 3-4 months 12 months

VA0040



concept
Ground coffee 2-3 months 12 months
Loose tea 5-6 months 12 months
Milk powder 1-2 months 12 months
Food in dried powdered form 1-2 months 12 months

SERVICE CENTRE

Extensive maintenance or repair, which requires access to internal parts of the product, has to be performed by
a qualified specialist or the service centre.

ENVIRONMENTAL CONCERNS

« Packaging materials and old appliances should be recycled.
« Packaging materials may be disposed of as sorted waste.
« Dispose the plastic bags made of polyethylene (PE) of as sorted waste.

Recycling of the appliance at the end of its lifespan:

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU concerning used electrical

and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment - WEEE). The symbol on the product

or on its packaging indicates that this product may not be treated as household waste. Instead it should

be taken to the appropriate collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. By

ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for

the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste handling
of this product. The disposal of such material has to be done according to the recycling requlations. For
more detailed information about recycling of this appliance see the authorized local office or service
for household waste disposal or the shop, where you purchased the appliance.

C € The product meets all the necessary requirements of the EU directives applicable to the specific product.

Changes in text, design, and technical specifications are subject to change without prior notice and we reserve the right
to change them.
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DANKSAGUNG

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt der Marke Concept angeschafft haben. Wir wiinschen lhnen, dass Sie mit unserem
Produkt tiber seine gesamte Gebrauchsdauer zufrieden sind.

Lesen Sie sich vor dem ersten Gebrauch die ganze Bedienungsanleitung sorgféltig durch und bewahren Sie diese
dann auf. Stellen Sie sicher, dass auch andere Personen, die dieses Produkt behandeln werden, sich mit dieser
Gebrauchsanweisung vertraut machen.

Technische Parameter
Spannung 220-240V ~ 50/60 Hz
Leistungsbedarf 120W

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

« Benutzen Siedas Gerat nicht anders, als es in dieser Anleitung beschrieben
ist.

« Vor dem ersten Einsatz entfernen Sie alle Verpackungen und
Marketingunterlagen vom Gerat.

« Uberpriifen Sie, ob die Anschlussspannung den Werten auf dem
Typenschild des Gerdts entspricht Benutzen Sie ausschlieBlich geerdete
Steckdosen.

« Stellen Sie das Gerat nur auf eine stabile und hitzebestandige Oberflache,
getrennt von allen Warmequellen.

« Vor der Benutzung ist das Gerat, bzw. dessen Teile auf ersichtliche
Beschadigung zu priifen.

« Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht ordnungsgemal funktioniert.

« Beanspruchen Sie das Kabel des Netzadapters nicht durch ibermafiges
Biegen und Umbiegen.

« Beim Trennen des Gerats vom Versorgungsnetz ist nur der Adapter zu
ergreifen und daran zu ziehen.

« Versuchen Sie niemals das Gerat zu zerlegen!

« Wenn das Gerat nicht benutzt wird, ist der Netzadapter von der
Netzsteckdose zu trennen.

« Legen Sie das Gerat niemals in die Mikrowelle und waschen Sie es nicht
in der Geschirrspllmaschine ab!

» Tauchen Sie den Netzadapter oder das Gerdt nicht ins Wasser oder
sonstige Flussigkeit.

« Vor der Reinigung und nach dem Gebrauch ist das Gerat auszuschalten
und von der Steckdose zu trennen.
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« Das Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt geeignet, es ist nicht flr PRODUKTBESCHREIBUNG
kommerzielle Zwecke bestimmt.

« Uberpriifen Sie das Gerat und auch das Anschlusskabel regelmaBig auf
Beschadigung. Schalten Sie das beschadigte Gerat nicht ein.

« Reparieren Sie das Gerat nicht selbst. Wenden Sie sich an eine autorisierte
Werkstatt.

« Dieses Gerat konnen Kinder ab dem 8. Lebensjahr und Personen mit
den erniedrigten physischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit den S
ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen dann nutzen, wenn sie ===
unter der Aufsicht stehen oder wenn sie lber das Nutzen des Gerats
auf eine sichere Weise belehrt wurden und wenn sie die eventuellen
Gefahren verstehen. Die von dem Benutzer durchzufiihrende Reinigung
und Wartung diirfen keine Kinder durchfiihren, wenn sie nicht alter als
8 Jahre und unter keiner Aufsicht sind. Kinder bis zum 8. Lebensjahr
mussen aullerhalb der Reichweite des Gerdts und dessen Zuleitung
gehalten werden. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

« Dieses Gerat darf nicht von den Kindern oder Personen mit den
erniedrigten physischen, sinnlichen oder mentalen Fahigkeiten oder
mit den ungeniigenden Erfahrungen und Kenntnissen bedient werden,
sofern sie nicht unter der Aufsicht stehen, bzw. wenn sie tiber das Nutzen
des Gerdts auf eine sichere Weise nicht belehrt wurden und die damit
verbundenen Risiken nicht verstanden haben.

Bei der Nichteinhaltung der Anweisungen des Herstellers kann eine
eventuelle Reparatur nicht als Garantiereparatur anerkannt werden.
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1 Auto Vac/Cancel - Diese Taste hat 2 Funktionen:
a Durch Driicken dieser Taste im Standby-Modus wird die Funktion des automatischen Luftabsaugung und
anschlieBenden Verschweil3ens des Vakuumbeutels gestartet.
b Durch Driicken dieser Taste wahrend der Absaugung/Vakuumieren wird dieser Prozess sofort unterbrochen.
2 Seal - Diese Taste hat 2 Funktionen:
a Verschweilen vom Ende des offenen Beutels ohne Luftabsaugung (z.B. Bei Vakuumrollen).
b Wenn die ,Auto/Vac” Funktion aktiviert wurde, wird durch Driicken der ,Seal” Taste die Absaugung sofort
unterbrochen, und das Gerét beginnt den Vakuumbeutel zu verschweiBen. Auf diese Weise kann der Unterdruck
im Beutel geregelt, und z.B. Zerquetschen von mirben Lebensmitteln vermieden werden.
3 Dry/Moist - Mit der ,Dry/Moist” Taste wird aus den Zeiteinstellungen des Vakuumierens gewahlt (der
Lichtanzeiger gibt an, welche Funktion aktiv ist).
a Dry: Fiir trockene Beutel und vakuumierte Lebensmittel ohne Feuchtigkeit.
b Moist: Fiir Beutel und Lebensmittel mit erhdhter Feuchtigkeit.
4 Normal/Turbo - Durch Driicken dieser Taste bestimmen Sie den Druck bei der Luftabsaugung.
a) Normal: Fiir weiche vakuumierte Lebensmittel /Gegenstande.
b) Turbo: Fiir hédrtere Lebensmittel /Gegenstande, bei denen kein Entwertungsrisiko durch hoheren Druck droht.
Deckelschloss
SchweiBleiste-Dichtung
Obere Vakuumkammerdichtung
Absaugoffnung - zum Vakuumieren von Dosen
Untere Vakuumkammerdichtung
0 Vakuumkammer - Dient zum Einlegen vom offenen Beutelende in den Innenteil der Kammer, Luftabsaugung
aus dem Beutel und zum Auffangen eventueller aus dem Beutel ausflieBender Fliissigkeit.
11 SchweiBleiste
12 Taste zum Offnen des Deckels (von beiden Seiten des Gerits)

o wn
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Vorgehensweise bei der Beutelherstellung aus den Rollen Concept Fresh - VB2203, VB2806 (siche Abschnitt
nachkaufbares Zubehor)

1. SchlieBen Sie das Gerdt an das Versorgungsnetz an.

2. WickelnSie diefiir die Lebensmittelaufbewahrung erforderliche Lange der Folie von der Rolle ab, geben Sie ca. 10cm
Lange fiir das Verschweiflen und das Schrumpfen des Beutels dazu. Wenn die Beutel zum Wiedereinsatz bestimmt
sind, geben Sie ca. 1,5 cm fiir jeden weiteren Einsatz dazu, damit nach dem Abschneiden der Schweiflnaht eine
neue Schweilnaht erzeugt werden kann. Beide Rénder sind senkrecht zu der Langskante der Rolle zu schneiden.

3. Losen Sie den Deckel durch Driicken der Tasten zum Lésen des Deckels (12) und klappen Sie den Deckel des
Gerdts auf. Legen Sie einen der beschnittenen Rénder in das Gerdt so hinein, dass die Kante der Folie die
Absaugkammerdichtung beriihrt.

4. SchlieBen Sie den Deckel und driicken Sie darauf an den Stellen, wo sich die Tasten zum SchlieBen des Deckels
befinden. Beim richtigen SchlieBen des Deckels ist das Einrasten horbar. Driicken Sie die ,Seal” Taste, dadurch
wird das VerschweiBen der unteren Seite des Beutels eingeleitet (beim Verschweien leuchtet der Anzeiger an der
»Seal” Taste, nach der Beendigung des Verfahrens erlischt der Anzeiger).

5. Driicken Sie die Tasten zum Losen des Deckels, klappen Sie diesen auf, und nehmen Sie den Beutel aus dem Gerat
heraus. Der Beutel ist damit verschlossen und vorbereitet.

Vakuum-Verschweif3en des vorbereiteten Beutels aus den Rollen Concept — VB2203, VB2635 (siche Abschnitt
nachkaufbares Zubehor)

1. Der Beutel ist so einzufiillen, dass sich ca. 7,5 cm vom offenen Rand keine Fiillung befindet. Dieser Beutelteil darf
weder auBBen noch innen mit dem aufzubewahrenden Lebensmittel beschmutzt sein.

2. Legen Sie den offenen Rand des Beutels in die Absaugkammer zwischen die Dichtungen hinein. Der Rand des
Beutels darf nicht gewellt oder zerknittert sein.
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3. SchlieBen Sie den Deckel und befestigen Sie diesen durch Driicken. Mit der ,Dry/Moist” Taste (3) wird der
SchweiBmodus je nach der Feuchtigkeit der vakuumierten Lebensmittel eingestellt (dry/moist - der Lichtanzeiger
gibt an, welche der Wahloptionen gerade aktiv ist). Driicken Sie die "Auto/Vac” Taste (1), das Gerat leitet den
Vorgang des Vakuumierens ein, und anschlieBend wird der Beutel automatisch verschweilt (wahrend der
Absaugung / des Vakuumierens leuchtet der Anzeiger der "Auto/Vac” Taste, nach der Beendigung des Verfahrens
erlischt der Anzeiger).

Wichtiger Hinweis

Verwenden Sie ausschlieBlich die aus den Rollen Concept Fresh VB2203 und VB2806 hergestellten Originalbeutel.
Vor dem Vakuumieren sind die Lebensmittel zu entfeuchten!

Vakuumieren Sie niemals Beutel, die mit einer Fliissigkeit gefillt sind!

Vakuum-Verpacken von Lebensmitteln in den Dosen Concept fresh VD8100 (siche Abschnitt nachkaufbares
Zubehor)

1. Fillen Sie die Dose max. 2,5 cm unter den Rand ein.

2. Lebensmittelreste oder Feuchtigkeit sind von der Kante der Dose abzuwischen.

3. Der Schlauch des Vakuum SchweiRgerits (kein Teil der Verpackung) ist mit einem Ende in die Offnung (8), und mit
dem anderen Ende in die Offnung im Deckel der Dose/Stépsel einzustecken.

4. Die Taste auf dem Deckel der Dose VD8100 ist in , SEAL” Position einzustellen. Schalten Sie das Gerat durch Driicken
der "Auto/Vac” Taste (1) aus. Nach Beendigung der Absaugung schaltet das Gerdt automatisch ab. Nehmen Sie den
Schlauch aus dem Deckel des Gerats heraus und bewahren Sie die Dose wie gewiinscht auf.

Wichtiger Hinweis:

Das Verschweillelement erwdrmt sich Gber die ganze Zeit des Absaugverfahrens. Beriihren Sie es nicht!

Wenn die Dose zu 6ffnen ist: Dosensatz VD8100 - die Taste auf dem Deckel ist in die ,OPEN” Position umzudrehen.
Tipp:

Im unteren Teil verfiigt das Gerét iiber eine Offnung zur Aufbewahrung des Netzkabels.

Wickeln Sie das Gerdt nicht mit dem Netzkabel um!

TIPPS FUR DIE BESTE LEISTUNG DES GERATS

1. Uberfiillen Sie die Beutel, bzw. die Dosen nicht. Lassen Sie immer geniigenden Raum laut den oben angefiihrten
Anweisungen frei.

2. Legen Sie niemals solche Beutel in das Gerét hinein, die an der Stelle der gewiinschten Schweinaht verschmutzt
oderfeuchtsind. Die Beutelenden sind vor dem Schweivorgang jeweils sorgfaltig abzuwischen und abzutrocknen.

3. Lassen Sie nicht zu viel Luft in dem Beutel. Vor dem Verschweif3en ist immer maglichst viel Giberflissiger Luft aus
dem Beutel zu entfernen.

4. Vakuumieren Sie keine Gegenstande mit scharfen Kanten, die den Beutel durchreiBen kénnen. Fir solche
Gegenstande sind jeweils entsprechende Dosen zu benutzen.

5. Zwischen einzelnen Packvorgdngen ist das Gerat 1 Minute abkiihlen zu lassen.

6. Eindringen der Fliissigkeiten in die Absaugkammer, bzw. in die Offnung und anschlieBende Beschddigung des
Gerats sind zu verhindern. Beim Vakuumieren feuchter Lebensmittel wird empfohlen, diese zuerst einfrieren und
den Beutel mit einem Papiertuch zu wischen.

7. Flissigkeiten sind ausschlieBlich in den Dosen zu vakuumieren, die als nachkaufbares Zubehor geliefert werden.
Die Fliissigkeiten sind jeweils abkiihlen zu lassen!

8. Leicht verderbliche Lebensmittel sind nach der Packung stets im Kiihlschrank oder im Gefrierfach zu lagern.
Vakuumieren verldngert nur deren Frische, es schiitzt sie jedoch nicht vor dem Verderben.

9. Das Vakuumiersystem kann nicht nur zur Lagerung von Lebensmitteln, sondern auch als Schutz von Wertsachen
(z.B. Dokumente, Elektronik, Arzneimittel, usw.) ausgenutzt werden.

10. Uberzeugen Sie sich vor jedem Einsatz, dass die Absaugkammer und die Offnung sauber und frei von jeglicher
Verschmutzung sind.
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11. Wenn das Gerat durch Ansaugen von Lebensmittelresten aus der Uberfillten Absaugkammer beschadigt wird,
stellt diese Beschddigung keinen Garantiemangel dar!

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung des Geréts ist das Anschlusskabel von der Stromsteckdose zu trennen.

Legen Sie das Gerét oder dessen Teile nicht ins Wasser oder in die Geschirrspllmaschine hinein.

Verwenden Sie keine Abrasionsmittel, Losemittel oder kochendes Wasser bei der Reinigung eines Teiles des Gerats.
Wischen Sie das Gerédt mit einem feuchten Tuch und einem schonenden Reinigungsmittel ab. Wischen Sie die
Lebensmittel- und Flussigkeitsreste aus dem Innenraum des Geréts mit einem Papiertuch aus.

Vor dem néchsten Einsatz ist das Gerdt und dessen Zubehor griindlich abtrocknen zu lassen.

Beutel -und Dosenreinigung zur Wiederverwendung
Vor der Wiederverwendung sind die Beutel im warmen Seifenwasser abzuspiilen und griindlich zu spiilen.

Wichtiger Hinweis:

Benutzen Sie keine Geschirrspiilmaschinen; die zu hohe Temperatur wiirde die Beutel und die Dosen zerstéren.
Tauchen Sie die Deckel der Dosen nicht ins Wasser, reinigen Sie diese mit einem feuchten Tuch und einem
schonenden Waschmittel.

Die Dosen sind nicht fiir Aufwarmen in der Mikrowelle oder fiir die Lagerung im Gefrierfach bestimmt.

Hinweis:
Die Beutel, in denen vorher rohes Fleisch gelagert wurde, die im kochenden Wasser oder in der Mikrowelle aufgewarmt
wurden, diirfen nicht wiederholt eingesetzt werden.

PROBLEMLOSUNG

1. Das Gerit funktioniert nicht
« Uberpriifen Sie, ob das Versorgungskabel richtig angeschlossen ist und keine Beschidigung aufweist.
« Uberpriifen Sie, ob der Beutel richtig positioniert ist und sich nicht auBerhalb der Absaugkammer befindet.
« Uberzeugen Sie sich, dass der Deckel richtig geschlossen ist.

2. Im Beutel befindet sich immer noch die Luft.

« Uberzeugen Sie sich, dass das offene Ende des Beutels richtig in die Absaugkammer eingesteckt wurde. Wenn sich
der Rand des Beutels hinter der Dichtung der Absaugrille befindet, wird die Luft nicht abgesaugt, auch wenn die
Schweilnaht dicht ist.

Uberpriifen Sie die Dichtheit des Beutels durch dessen Eintauchen in einen mit Wasser gefiillten Behilter.
Entweichende Bldschen zeigen jede Leckage des Beutels auf. In solchem Fall ist ein neuer Beutel zu verwenden
oder die undichte Schweinaht abzuschneiden und der Beutel erneut zu verschwei3en.

Herstellen Sie niemals weitere Schweilndhte auf Seiten der Beutel. Die Beutel sind mit speziellen
Seitenschweillndhten versehen, die (iber die Gesamtlange der AuBenkante abgedichtet sind. Ein Versuch um
Herstellung einer Seitenschweiinaht kann eine Leckage des Beutels verursachen und die Luftdurchdringung
ermdoglichen.

3. Die Luft wurde aus dem Beutel entfernt, sie ist jedoch erneut hinein eingedrungen.

Uberpriifen Sie die Abdichtung des Beutels (siehe vorstehenden Absatz).

Wenn eine Leckage entdeckt wird, schneiden Sie die Schweilinaht ab und verschwei3en Sie es erneut.

Die in den Lebensmitteln enthaltene Feuchtigkeit, bzw. die Lebensmittel selbst (Séfte, Fette, Krimel, usw.)
verhindern richtige Abdichtung des Beutels. Offnen Sie erneut den Beutel, trocknen und reinigen Sie die
Schweif3stelle und verschweif3en Sie es erneut.

Beim Packen von Gegenstdnden mit scharfen Kanten kann zum Durchléchern des Beutels kommen. Wickeln Sie die
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Lebensmittel und die Gegenstande mit scharfen Kanten in weiches Material (z.B. Papiertuch) ein und verschwei3en
Sie den neuen Beutel.

4. Der Beutel verschmilzt an der Nahtstelle.
Das VerschweiRelement kann nach wiederholtem Einsatz tiberhitzt sein. Nach jedem Einsatz ist das Gerdt ca. 1 Minute
abkiihlen zu lassen.

NACHKAUFBARES ZUBEHOR

Zum Gerat kann das folgende Zubehdor zusatzlich eingekauft werden:

Code Bezeichnung Barcode

VB2203 Foliensatz zum Vakuumverpacken 2 Stiick 8594049740314
VB2806 Foliensatz zum Vakuumverpacken 2 Stiick 8594049740321
VD8100 Dosensatz zum Vakuumverpacken 3 Stiick 8594049740352
VB2023 ReiBverschlussbeutelsatz zum Vakuumverpacken 12 Stiick 8594049740338
VB2635 Reiverschlussbeutelsatz zum Vakuumverpacken 12 Stiick 8594049740345
42393145 Vakuumschlauch VA0040 8595631010242

LEBENSMITTELSICHERHEIT

Der Vorgang des Vakuumpackens verlangert die Haltbarkeit der Lebensmittel dadurch, dass die meiste Luft aus dem
abgedichteten Behalter oder Beutel entfernt wird. Dadurch wird die Oxidation der Lebensmittel reduziert, die deren
Nahrungswert, den Geschmack und die Gesamtqualitat beeinflusst.

Die Luftentfernung verlangsamt auch die Vermehrung von Mikroorganismen, die unter Umstianden die
Lebensmittelqualitat entwerten kdnnen. Zu diesen Mikroorganismen gehéren vor allem:

Schimmel - kénnen in der Umgebung mit niedrigem Sauerstoffgehalt nicht wachsen, und deshalb stellt das
Vakuumpacken eine wirksame Methode zur Reduzierung deren Wachstums dar.

Hefepilze - zu deren Vermehrung benétigen sie Wasser, Zucker und eine angemessene Temperatur. Sie kdnnen in der
Luft, sowie in einer luftfreien Umgebung tberleben. Fiir Reduzierung des Wachstums von Hefepilzen ist Abkiihlung
erforderlich. Durch Einfrieren wird deren Wachstum ganz eingestellt.

Bakterien - die Vermehrung von diesen Mikroorganismen kann bei den Temperaturen bis maximal 4 °C wesentlich
eingeschrankt werden. Beim Einfrieren auf die Temperatur von -17 °C werden die Mikroorganismen nicht getotet, deren
Wachstum und Vermehrung wird jedoch eingestellt. Bei langfristiger Lagerung leicht verderblicher Lebensmittel sind
diese jeweils einzufrieren bei gleichzeitiger Ausniitzung der Technologie des Vakuumpackens. Nach Auftauen sind
diese Lebensmittel auch weiterhin bei niedrigeren Temperaturen aufzubewahren.

HINWEIS

Vakuumpacken ist kein Ersatz fiir Konservierung. Vakuumpacken kann jedoch die zur Entwertung der Lebensmittel
filhrenden Prozesse verlangsamen. Leicht verderbliche Lebensmittel, die einzufrieren, bzw. im Kuihlschrank
aufzubewahren sind, sind auch nach dem Vakuumpacken unter diesen Temperaturbedingungen aufzubewahren.
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HANDBUCH DER LEBENSMITTELLATERUNG

Auf 5-2 °C gekiihlte Lebensmittel
Rotes Fleisch
Weil3es Fleisch
Ganze Fische
Wildbret

Wurst
Geschnittene Wurst
Weiche Kasesorten
Harte Kasesorten
Gemiseprodukte
Obst

Gekochte, zubereitete Lebensmittel
Piiree, Gemiisesuppen

Teigwaren, Reis

Gekochtes, gebratenes Fleisch

Weiche Gebacksorten

Frittierol

Auf -18-2 °C gefrorene Lebensmittel
Fleisch

Fische

Gemiise

Haltbarkeit

3-4Tage
2-3Tage
1-3 Tage
1-3 Tage
7-15Tage
4-6 Tage
5-7 Tage
15-20 Tage
1-3 Tage
5-7 Tage

2-3Tage
2-3Tage
3-5Tage
2-3 Tage
10-15 Tage

4-6 Monate
3-4 Monate
8-10 Monate

Lebensmittel mit der Raumtemperatur zwischen 25-2 °C

Brot

Verpackte Kekse

Teigwaren

Reis

Mehl

Dérrobst

Pulverkaffee

Geschiitteter Tee
Milchpulver

Pulverformige Lebensmittel

1-2 Tage
4-6 Monate
5-6 Monate
5-6 Monate
4-5 Monate
3-4 Monate
2-3 Monate
5-6 Monate
1-2 Monate
1-2 Monate

concept

8-9Tage
6-9 Tage
4-5Tage
5-7 Tage
25-40 Tage
20-25 Tage
14-20 Tage
25-60 Tage
7-10 Tage
14-20 Tage

6-10 Tage
6-8 Tage
10-15 Tage
6-8 Tage
25-40 Tage

15-20 Monate
10-12 Monate
18-24 Monate

6-8 Tage
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate
12 Monate

Haltbarkeit im Vakuum

VA0040

concept

SERVICE

Eine umfangreichere Wartung oder Reparatur, die einen Eingriff in die Innenteile des Gerats erfordert, ist durch einen
qualifizierten Fachmann oder Werkstatt durchzufiihren.

UMWELTSCHUTZ

« Bevorzugen Sie das Recyceln von Verpackungen und Altgerdten.
« Der Gerétekarton kann als sortiertes Altmaterial entsorgt werden.
« Die Polyathylen-Beutel (PE) geben Sie zum Recyceln des Sammelmaterials ab.

Recycling des Gerdtes am Ende seiner Lebensdauer:

ce

Dieses Gerat ist im Einklang mit der Europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Das Symbol am Produkt oder an dessen Verpackung gibt an, dass dieses
Produkt nicht in den Haushaltsabfall gehort. Es ist auf eine Sammelstelle zum Recyceln der elektrischen
und elektronischen Anlagen zu bringen. Durch die Sicherstellung der korrekten Entsorgung dieses
Produktes helfen Sie, negative Konsequenzen fiir die Umwelt und die Gesundheit der Menschen zu
verhindern, die durch die unsachgeméafBe Entsorgung dieses Produktes verursacht wiirden. Die Entsorgung
muss im Einklang mit den Vorschriften fiir die Abfallbehandlung durchgefiihrt werden. Ausfiihrlichere
Informationen zum Recycling dieses Produkts erhalten Sie bei der zustandigen ortlichen Behérde, dem
Dienstleister fiir Entsorgung von Haushaltsabfall oder in dem Geschaft, wo Sie das Produkt gekauft haben.

Dieses Produkt erfiillt samtliche Grundanforderungen der EU-Richtlinien, die sich darauf beziehen.

Lebensmittel sind Die Anderungen im Text, im Design und in den technischen Spezifizierungen kénnen ohne vorherigen
Hinweis gedndert werden, und wir behalten uns das Recht auf deren Anderungen vor.
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MERCI
Nous vous remercions d‘avoir acheté le produit de la marque Concept et nous espérons qu'il vous apportera votre
entiére satisfaction pendant son utilisation.

Lire attentivement le manuel d’emploi avant la premiére utilisation et le conserver. Faire prendre connaissance du
manuel d'emploi par les autres personnes pouvant manipuler le produit.

Caractéristiques techniques
Tension 220-240V ~ 50/60 Hz
Puissance 120W

PRECAUTIONS PARTICULIERES DE SECURITE

« Nejamais utiliser I'appareil autrement que prévu dans le manuel d'emploi.

« Enlever tous les emballages et autres éléments de marketing avant la
premiére utilisation.

« Sassurer que la tension de secteur correspond bien a celle marquée sur
la plaque signalétique figurant sous l'appareil. Ne brancher l'appareil que
sur une prise de courant avec mise a la terre.

« Assurez-vous que la surface soit stable et insensible a la chaleur éloignée
de toutes sources de chaleur.

« Avant toute utilisation vérifier que I'appareil est en bon état et sans
endommagement.

« Ne jamais utiliser I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement.

« Ne jamais tordre ou faire de nceud ou enrouler le cordon d‘alimentation.

« Pour le débrancher, tirer fermement sur la prise.

« Ne jamais essayer de démonter |'appareil !

 Débrancher l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

 Ne jamais mettre I'appareil au four a micro-ondes ou le laver au lave-
vaisselle.

« Ne jamais plonger le cordon d‘alimentation, la fiche ou la bouilloire dans
de I'eau ou autres liquides.

« Les opérations d'entretien et de nettoyage doivent toujours étre faites
sur appareil débranché et refroidi.

« Lappareil est exclusivement destiné a un usage domestique, il n‘est pas
prévu a des fins commerciales.

« Examiner régulierement le cordon d‘alimentation pour vérifier s'il
n‘est pas endommagé. Ne jamais mettre en fonctionnement l'appareil
endommagé.
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 Ne pas essayer de réparer I'appareil par ses propres soins. Contacter un
centre d'entretien agréé.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et
les personnes ayant des capacités physiques ou mentales réduites ou le
mangue d’expérience et de connaissances, si elles sont supervisées ou
ont recu des instructions pour utiliser 'appareil d’'une maniére sire et
comprennent les dangers potentiels. Les enfants de moins de 8 ans ne
sont pas autorisés a réaliser les opérations de nettoyage ou d’entretien
que sous la surveillance. Maintenir I'appareil et le cordon d’alimentation
hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Ne pas laisser les enfants
jouer avec l'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques ou mentales réduites ou le manque d'expérience et de
connaissances, si elles sont supervisées ou ont recu des instructions
pour utiliser l'appareil d'une maniere slre et comprennent les dangers
potentiels.

En cas de non-respect des recommandations du fabricant, la garantie
concernant la réparation est annulée.

DESCRIPTION DU PRODUIT

B et
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Auto Vac/ Cancel - Cette touche a 2 fonctions :

a) Appuyer sur cette touche en mode veille pour démarrer la fonction d'extraction d'air automatique et le scellement
ultérieur du sac sous vide.

b) Appuyer sur cette touche pendant I'aspiration / le vide pour arréter immédiatement le processus.

Seal - Cette touche a 2 fonctions :

a) Scellement de I'extrémité d'un sac ouvert sans extraction d'air (par exemple pour les rouleaux sous vide).

b) Silafonction « Auto/Vac» est activée, appuyer sur la touche « Seal » pour interrompre immédiatement I'extraction,
I'appareil commencera a sceller le sac a vide. Ainsi vous pouvez régler le taux de vide dans le sac et éviter, par
exemple, I'écrasement des aliments fragiles.

Dry/Moist — Utiliser la touche « Dry / Moist » pour sélectionner la durée d'aspiration (le voyant indique la fonction

activée).

a) Dry:pour les sacs secs et les aliments sans vide sans humidité.

b) Moist : pour les sacs et les aliments trés humides.

4 Normal/Turbo - appuyer sur cette touche pour déterminer la pression en cours d'aspiration.

a) Normal: pour les aliments / objets mous.

b) Turbo: pour les aliments / objets de dureté plus élevée qui ne risquent pas de dommages dues a une pression
plus élevée.

Verrou du couvercle

5
6 Jointde barre de scellement

7
8
9
1

Joint supérieur de chambre a vide
Ouverture d'aspiration - pour mettre sous vide des récipients
Joint inférieur de chambre a vide
0 Chambre a vide - Il est utilisé pour placer I'extrémité ouverte du sac dans la partie intérieure de la chambre, pour
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extraire |'air du sac et pour capter toute fuites de liquide.
11 Barre de scellement
12 Bouton d'ouverture du couvercle (des deux cotés de I'appareil)

MODE D’EMPLOI

La procédure de créer un sac a partir d'un rouleau Concept Fresh - VB2203, VB2806 (voir le paragraphe
Accessoires disponibles)

1. Brancher I'appareil.

2. Utiliser des ciseaux pour couper un sac du rouleau de longueur nécessaire pour les aliments avec 10 ¢cm
supplémentaires pour la soudure du sac. Si vous avez prévu de réutiliser le sac, rajouter 1.5 cm supplémentaires en
longueur afin de pouvoir créer une nouvelle bande de soudure. Découper les deux extrémités perpendiculairement
al'axe durouleau.

3. Libérer le couvercle en appuyant sur les boutons de déverrouillage du couvercle (12) et ouvrir. Placer une extrémité
découpée au bord du joint d'étanchéité de la chambre a vide.

4. Fermer le couvercle et appuyer sur les boutons de fermeture du couvercle. Vous entendrez un clic lorsque le
couvercle est correctement fermé. Appuyer sur le bouton « Seal » pour commencer a sceller le dessous du sac
(I'indicateur sur la touche « Seal » s'allume lors de la fermeture, l'indicateur s'éteint lorsque le scellement est
terminé).

5. Appuyer sur les boutons de déverrouillage du couvercle, ouvrir et retirer le sac de I'appareil. Ainsi le sac est scellé
et prét.

La procédure de soudage sous vide du sac a partir d'un rouleau Concept Fresh — VB2203, VB2635 (voir le
paragraphe Accessoires disponibles)

1. PlacezI'article a emballer dans un sac en prévoyant au moins 7.5 cm entre le contenu et le haut du sac. Cette partie
du sac doit étre sec sans traces de l‘article a emballer.

2. Placer l'extrémité ouverte du sac dans la chambre a vide entre les joints. S'assurer I'absence des plis a I'extrémité
du sac.

3. Fermer le couvercle et appuyer pour le fixer. Utiliser la touche « Sec / Humide » (3) pour régler le mode de scellement
(sec/humide - le voyant indique une option activée) en fonction de I'humidité des aliments. Appuyer sur le bouton
« Auto / Vac » (1) pour démarrer I'aspiration, puis I'appareil ferme automatiquement le sac (pendant I'extraction /
I'aspiration le voyant « Auto / Vac » s'allume, le voyant s'éteint lorsque le processus est terminé).

Mise en garde

Utiliser uniquement les sacs d ‘origine du rouleau Concept Fresh VB2203 et VB2806.
Aspirer I’humidité excessive des aliments avant la mise sous vide !

Ne jamais mettre sous vide les sacs remplis de liquide !

La mise sous vide des aliments dans des récipients Concept fresh VD8100 (voir le paragraphe accessoires

disponibles)

1. Remplir le récipient en laissant 2.5 cm max d'espace entre la nourriture et la partie inférieure du couvercle.

2. S’ily ades résidus alimentaires ou I’humidité sur le bord du couvercle, il faut le nettoyer.

3. Insérer le tuyau (non inclus) de sous vide par son extrémité dans le trou (8) et l'autre extrémité dans le trou du
couvercle du récipient / bouchon.

4. Mettre le bouton du couvercle des récipients VD8100 dans la position « SEAL ». Mettre en marche I'appareil en
appuyant sur le bouton « Auto / Vac » (1). L'appareil s‘arréte automatiquement lorsque tout I'air ait été évacué.
Retirer les tubes du couvercle de I'appareil et conserver le récipient de comme souhaité.

Mise en garde:
L'éléments chauffant est chaud pendant le cycle de chauffage. Ne pas le toucher!
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Sivous souhaitez ouvrir le récipient : jeu de récipients VD8100 - tourner le bouton du couvercle en position « OUVERT »

Astuce:
L'appareil est muni de compartiment pour conserver le cordon d‘alimentation.
Ne pas enrouler le cordon autour de I'appareil !

CONSEILS UTILES POUR LA MEILLEURE EFFICACITE DE LAPPAREIL

1. Ne pas mettre trop de nourriture dans un sac ou un conteneur. Laisser assez d’espace suivant les instructions
ci-dessus.

2. Ne jamais insérer les sacs salis ou humides sur la bande a sceller prévue. Essuyer et sécher les extrémités de sacs
avant soudure.

3. Ne pas laisser trop d'air a I'intérieur du sac. Expulser autant d'air que possible avant de passer a l'aspiration.

4. Ne pas aspirer d'emballage contenant des objets aux bouts tranchants qui pourraient percer le sac. Il est conseillé
d'utiliser un conteneur pour stocker des objets de ce type.

5. Laisser I'appareil refroidir environ 1 minute entre les cycles.

6. Eviter la pénétration de liquides dans la chambre & aspiration ou fente d‘aspiration pouvant endommager
I'appareil. S’il est nécessaire de mettre sous vide les aliments qui contiennent de I'eau, congeler d‘abord les
aliments et d‘essuyer le sac en utilisant un chiffon absorbant.

7. Pour mettre sous vide les liquides utiliser uniquement les conteneurs disponibles comme options. Laisser refroidir
les liquides !

8. Garder les aliments périssables dans le congélateur ou réfrigérateur. Le processus d'aspiration prolonge la durée
de conservation des aliments, mais ne les préserve pas de la pourriture.

9. Il est possible d'utiliser I'appareil pour conserver des aliments mais aussi pour protéger des objets de valeur (ex.
documents, éléments électroniques, médicaments etc.)

10. Avant toute utilisation vérifier que la chambre d‘aspiration et la fente daspiration soient propres et sans salissures.

11. Sil‘appareil est endommagé suite au passage de particules alimentaires de la chambre a aspiration excessivement
remplie, la garantie est annulée!

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débrancher le cordon d‘alimentation avant tout nettoyage.

Ne jamais plonger |'appareil ou ses éléments a |'eau ou au lave-vaisselle.

Eviter I'utilisation de nettoyants abrasifs, de produits chimiques ou de l'eau chaude pour nettoyer toute partie de
I'appareil.

Utiliser un chiffon humide et un savon a vaisselle doux. Utiliser une feuille de papier absorbant pour enlever les résidus
de nourriture et de liquides.

Sécher soigneusement |'appareil et ses accessoires avant de les réutiliser.

Nettoyage de sacs et conteneurs pour réutilisation
Avant toute réutilisation laver les sacs a I'eau savonneuse dans I'eau tiéde et bien rincer.

Mise en garde:

Ne pas utiliser la lave-vaisselle; la température élevée risque d'endommager les sacs et les conteneurs.

Ne jamais plonger les couvercles de conteneur a |'eau, nettoyer au chiffon humide et un savon a vaisselle
doux.

Les conteneurs ne sont pas prévus pour la chauffe au four micro-ondes ou le stockage au congélateur.

Attention:
Ne pas réutiliser les sacs apres avoir déja stockées dedans de la viande crue, ne pas réutiliser les sacs qui ont été
chauffés ou bien cuits.
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GUIDE DE RESOLUTION DES PROBLEMES

1. L'appareil ne fonctionne pas
« Vérifier si le cordon d'alimentation est correctement connecté a la prise de courant ou n'est pas endommaggé.
« Vérifier que le sac est correctement placé a l'intérieur de la chambre a vide et dans I'entrée d'air.
« Sassurer que le couvercle est correctement fermé.

2. Pas assez d'air est aspiré

« S'assurer que l'extrémité ouverte du sac est positionnée entiérement a l'intérieur de la chambre a vide. Sil ‘extrémité
du sac est placée derriére le joint de la fente a aspiration, |“air ne sera pas évacué méme si la soudure est étanche.

« Vérifier | “étanchéité du sac en le faisant tremper dans un récipient rempli d'eau. Les bulles indiquent une fuite.
Dans un tel cas utiliser un autre sac ou découper la bande mal scellée et remettre le sac a vide.

« Ne pas faire des soudures supplémentaires sur les c6tés du sac. Les sacs sont munis de soudures latérales étanches
sur la longueur de I'extrémité extérieure. Une tentative de faire les soudures latérales résulterait en probléme
d’étanchéité et peut causer une fuite.

3. L'air continue de pénétrer dans le sac méme aprés le scellement
« Vérifier I"étanchéité du sac (voir le paragraphe ci-dessus).
« Vérifier que le sac ne pose pas de probléme d'étanchéité et refaire la soudure.
« L’humidité contenue dans les aliments (jus, graisse, résidus etc.) empéche la bonne étanchéité du sac. La haute
teneur en humidité des aliments peut empécher la soudure, asséchez l'intérieur et puis ressoudez le sac.
« Le contenu du sac ayant de bords coupants peuvent transpercer le sac. Emballer les aliments ou les objets avec des
bords coupants dans une matiere douce (exemple un essuie-papier) et resceller le sac.

4. Le sac fond dans le point de soudure
L"élément de soudure peut surchauffer aprés la réutilisation. Laisser refroidir | appareil environ 1 minute aprés chaque
cycle.

ACCESSOIRES

Avec I'appareil vous pouvez commander en option les accessoires ci-dessous :

Référence: Désignation Code barre
VB2203 set de film alimentaire pour la mise sous vide 2 pcs 8594049740314
VB2806 set de film alimentaire pour la mise sous vide 2 pcs 8594049740321
VD8100 set de conteneurs pour la mise sous vide 3 pcs 8594049740352
VB2023 set de sachets pour la mise sous vide 12 pcs 8594049740338
VB2635 set de sachets pour la mise sous vide 12 pcs 8594049740345
42393145 Tuyau a vide VA0040 8595631010242

SECURITE ALIMENTAIRE

La procédure de mise sous vide prolonge la durée des aliments en aspirant d’air du conteneur ou du sac. Réduit
|'oxydation des aliments qui influence la qualité nutritionnelle, le got et la qualité en général.

Laspiration dair ralenti la croissance de microorganismes qui peuvent altérer la qualité des aliments dans certaines
conditions. Il s’agit notamment des microorganismes ci-dessous :

Moisissure — la moisissure ne se crée pas dans un environnement a faible teneur en oxygéne et la mise sous vide
présente une technique trés efficace pour limiter leur croissance.

Levures - les levures se créent dans un environnement riche en eau, sucre et température appropriée. Elles
peuvent persister a I'air et dans un environnement sans oxygeéne. La réfrigération ralentit la croissance de levures. La
congélation stoppe complétement leur croissance.
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Bactéries - la croissances de ces microorganismes est limitée a des températures inférieures a 4°C. La congélation
a -17°C ne fait pas tuer les microorganismes mais stoppe leur croissance et propagation. En cas de conservation des
aliments périssables de longue durée congeler avant d utiliser la technologie de la mise sous vide. Au moment ou ils
sont décongelés, conserver-les dans le congélateur a de basses températures.

MISE EN GARDE :

La mise sous vide ne remplace pas la procédure de conservation. Mais la mise sous vide est permet de ralentir les
processus résultant en dépréciation des aliments. Les aliments périssables a congeler et a conserver dans un
réfrigérateur doivent étre entretenus a la méme température aprés la mise sous vide.

GUIDE DE CONSERVATION DES ALIMENTS

durée de conservation durée de conservation en mise sous
Aliments refroidis 5-2 °C vide
Viande rouge 3-4 jours 8-9 jours
Viande blanche 2-3 jours 6-9 jours
Poissons entiers 1-3 jours 4-5 jours
Gibier 1-3 jours 5-7 jours
Charcuterie 7-15 jours 25-40 jours
Charcuterie prédécoupée 4-6 jours 20-25 jours
Fromage pate molle 5-7 jours 14-20 jours
Fromage pate dure 15-20 jours 25-60 jours
Produits maraichers 1-3 jours 7-10 jours
Fruits 5-7 jours 14-20 jours
Aliments cuits, transformés
Purée, potagers 2-3 jours 6-10 jours
Pates, riz 2-3 jours 6-8 jours
Viande cuite 3-5jours 10-15 jours
Pain doux 2-3 jours 6-8 jours
Huile de friture 10-15 jours 25-40 jours
Aliments congelés -18-2 °C
Viande 4-6 mois 15-20 mois
Poissons 3-4 mois 10-12 mois
Légumes 8-10 mois 18-24 mois

Aliments a température ambiante 25-2 °C

Pain 1-2 jours 6-8 jours
Biscuits dans son emballage fermés 4-6 mois 12 mois
Pates 5-6 mois 12 mois
Riz 5-6 mois 12 mois
Farine 4-5 mois 12 mois
Fruit sec 3-4 mois 12 mois
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Café moulu 2-3 mois 12 mois
Thé 5-6 mois 12 mois
Lait en poudre 1-2 mois 12 mois
Aliments en poudre 1-2 mois 12 mois
SERVICE

Les opérations de maintenance ou les réparations de plus grande étendue nécessitant une intervention sur les
composantes internes de I'appareil ne peuvent étre effectuées que par un centre d'entretien agréé.

PROTECTION DE LENVIRONNEMENT

« Préférer le recyclage des emballages et des appareils a la fin de leur durée de vie.
« Lecarton est a remettre dans le centre de collecte sélective.
« Lessachets en plastique (PE) sont a remettre dans le centre de collecte sélective pour recyclage.

Recyclage de I'appareil ala fin de sa durée de vie:

La désignation du produit est conforme a la Directive européenne 2012/19/CE relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (WEEE). Le symbole apposé sur le produit ou son emballage
indique que le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets municipaux. Il est nécessaire de le remettre
dans un centre de collecte pour le recyclage des équipements électriques et électroniques. En assurant
une élimination conforme de ce produit, vous pouvez empécher tout impact négatif sur I'environnement
et sur la santé humaine résultant de la liquidation non conforme de ce produit. Eliminer le produit en

. conformité a la réglementation de traitement de déchets. De plus amples informations concernant le
recyclage peuvent étre obtenues aupres de I'administration locale compétente, les centres de tri de
déchets ménagers ou dans le magasin ol vous avez acheté votre produit.

‘ € Ce produit satisfait aux exigences élémentaires des directives CE applicables.

Le fabricant se réserve le droit d'effectuer les modifications du texte, design et spécifications techniques sans information
préalable.
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RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver acquisito il prodotto di marchio Concept e vi auguriamo che vi dia la massima soddisfazione per tutta la
durata della sua vita utile.

Si consiglia di leggere attentamente l'intero manuale d'uso prima di procedere al primo uso dell'apparecchio stesso.
Conservare bene il manuale d’uso. Provvedere che tutte le persone addette all’'uso del prodotto facciano la conoscenza
del manuale d'uso.

Parametri tecnici

Tensione 220-240V ~ 50/60 Hz

Potenza assorbita 120W

IMPORTANTI AVVERTIMENTI DI SICUREZZA

« Non utilizzare il prodotto in modo diverso da quello descritto nel presente
manuale d'uso.

« Eliminare completamente tutti gli imballi e materiali pubblicitari prima di
utilizzare I'apparecchio per la prima volta.

« Verificare se la tensione della rete corrisponde ai valori riportati
sull'etichetta del prodotto. Utilizzare esclusivamente le prese di corrente
elettrica con la messa a terra.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile e resistente al caldo,
lontano dalle fonti di calore.

« Controllare I'integrita dell'apparecchio, prima di utilizzarlo per la prima volta.

« Non utilizzare l'apparecchio se non funziona correttamente.

« Non forzare il cavo dell'adattatore di rete piegandolo eccessivamente.

« Per staccare l'apparecchio dalla rete prendere in mano l'adattatore
e tirarlo.

« Non tentare mai di smontare I'apparecchio!

« Se l'apparecchio non é utilizzato, staccare l'adattatore di rete dalla presa
elettrica.

« Non mettere mai I'apparecchio nel forno a microonde né lavarlo nella
lavastoviglie!

« Non immergere I'adattatore di rete o I'apparecchio stesso nell'acqua né
in un altro liquido.

 Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio staccare il cavo di
alimentazione dalla rete.

« Lapparecchio di vostro possesso & adatto solo per uso domestico, non
per uso commerciale.

VA0040



concept

« Controllare regolarmente l'integrita dell'apparecchio e/o del cavo di
alimentazione. Non accendere mai l'apparecchio se risulta danneggiato.

« Non procedere mai alla riparazione dell'apparecchio. Rivolgersi sempre
ad un‘officina autorizzata.

« Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini d’eta superiore a 8 anni.
Le persone di capacita fisiche e mentali ridotte e/o non pratiche
possono utilizzare I'apparecchio solo in presenza delle persone istruite
e informate sugli eventuali rischi uniti all’'uso. La pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio non deve essere effettuata dai bambini se essi sono d'eta
inferiore a 8 anni 0 se non presente una persona esperta. | bambini d'eta
inferiore a 8 anni devono stare lontani dalla portata dellapparecchio
e dal suo cavo di alimentazione. L'apparecchio non € un giocatolo e come
tale non deve essere utilizzato.

« Lapparecchio puo essere utilizzato dai bambini oppure dalle persone con
le capacita fisiche e mentali ridotte oppure in assenza delle esperienze
e/o conoscenze solo se vigilati oppure se sono stati istruiti sull’'uso sicuro
dell'apparecchio e ne comprendono gli eventuali rischi.

Un eventuale danno causato dal mancato rispetto delle indicazioni
previste dal produttore non puo essere coperto dalla garanzia.

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
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Auto Vac/ Cancel - Questo pulsante ha 2 funzioni:

a) Premendo questo pulsante quando l'apparecchio si trova nel regime di standby si avvia la funzione di aspirazione
automatica dell’aria e della successiva saldatura del sacchetto sottovuoto.

b) Premendo questo pulsante durante la fase di aspirazione/generazione del vuoto, il processo si ferma
immediatamente.

Seal - Questo pulsante ha 2 funzioni:

a) Sigillatura dell'estremita del sacchetto senza aspirazione dell'aria (p.e. nel caso dei rotoli sottovuoto).

b) Se attivata la funzione ,Auto/Vac’, premendo il pulsante ,Seal” sinterrompe immediatamente |'aspirazione
el'apparecchio procede alla sigillatura del sacchetto sottovuoto. In questo modo puo essere regolato il sottovuoto
nel sacchetto e si previene, per esempio, lo schiacciamento degli alimenti fragili.

Dry/Moist - Conil pulsante ,Dry/Moist” si sceglie la durata di generazione del vuoto tra le opzioni gia preimpostate

(la spia luminosa indica la funzione attiva).

a) Dry: per i sacchetti asciutti e gli alimenti secchi.

b) Moist: per i sacchetti e gli alimenti con un certo grado di umidita.

Normal/Turbo - premendo questo pulsante si definisce la pressione all’aspirazione dell‘aria.

a) Normal: per mettere sottovuoto gli alimenti/oggetti sottovuoto.

b) Turbo: per mettere sottovuoto gli alimenti/oggetti di maggiore durezza dove non si corre il rischio di loro
schiacciamento.

Blocco del coperchio

Guarnizione del listello di saldatura

Guarnizione superiore della camera per vuoto

Foro di aspirazione - per generare il vuoto nei vasi sottovuoto

Guarnizione inferiore della camera per vuoto
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10 Camera per vuoto- Serve per posizionare |'estremita aperta del sacchetto dentro la parte interna della camera,
per aspirare |'aria dal sacchetto e per trattenere gli eventuali liquidi uscenti dal sacchetto.

11 Listello disaldatura

12 Pulsante per apertura del coperchio (da entrambi lati dell'apparecchio)

MANUALE D'USO

Procedura di produzione del sacchetto dal rotolo Concept Fresh - VB2203, VB2806 (si veda il paragrafo relativo
agli accessori optional)

1. Connettere I'apparecchio alla rete elettrica.

2. Srotolare e tagliare con le forbici la lunghezza occorrente della pellicola per conservare I'alimento ed aggiungere
circa 10 cm della lunghezza per la sigillatura e retrazione del sacchetto. Se si desidera di riutilizzare il sacchetto,
aggiungere per ogni successivo uso circa 1,5 cm di pellicola occorrente per ogni successiva saldatura. Tagliare
entrambi bordi in modo perpendicolare rispetto al lato longitudinale del rotolo.

3. Sbloccare il coperchio premendo gli appositi pulsanti (12) ed aprirlo. Inserire una delle estremita tagliate
nell’apparecchio in modo che il bordo della pellicola tocchi la guarnizione della camera per vuoto.

4. Chiudere il coperchio nei punti dove si trovano i pulsanti per la chiusura del coperchio. Alla corretta chiusura del
coperchio si sente uno scatto. Premendo il pulsante "Seal” si avvia la saldatura della parte bassa del sacchetto
(durante la fase di saldatura & accesa la spia sul pulsante "Seal", terminata la sigillatura, la spia si spegne).

5. Premere i pulsanti per sbloccare il coperchio, aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto dall'apparecchio. Adesso
il sacchetto e pronto per essere riempito.

Procedura di saldatura del sacchetto fatto dal rotolo Concept- VB2203, VB2635 (si veda il capitolo relativo agli
accessori optional)

1. Riempireil sacchetto in modo che circa 7,5 cm dal bordo aperto non vi sia alcun alimento. Questa parte del sacchetto
non deve essere sporcata né dall'esterno né dall’interno. Non deve venire in contatto con l'alimento da confezionare.

2. Mettere il bordo aperto del sacchetto nella camera di aspirazione tra le guarnizioni. Il bordo del sacchetto non deve
essere né piegato né ondulato.

3. Chiudere il coperchio e fissarlo premendolo. Con il pulsante "Dry/Moist" (3) impostare il regime di saldatura in
funzione dell'umidita dell’alimento da conservare sottovuoto (dry/moist - la spia luminosa sull'indicatore indica,
quale delle opzioni risulta attiva in quel momento). Premendo il pulsante "Auto/Vac" (1) l'apparecchio avvia
il processo di generazione del vuoto e poi automaticamente sigilla il sacchetto (durante la fase di aspirazione/
generazione del vuoto € accesa la spia del pulsante "Auto/Vac", terminato il processo, la spia si spegne).

Avvertimento importante

Utilizzare esclusivamente i sacchetti originali prodotti dai rotoli Concept Fresh VB2203 e VB2806.
Prima di procedere al confezionamento degli alimenti eliminare I'umidita eccessiva!

Non confezionare mai sottovuoto i sacchetti riempiti di liquido qualsiasi!

Procedura di confezionamento degli alimenti nei barattoli Concept fresh VD8100 (si veda il capitolo relativo
agli accessori optional)

1. Riempire il barattolo al massimo 2,5 cm sotto il bordo.

2. Eliminare gli eventuali residui degli alimenti o dell'umidita sul bordo del barattolo.

3. Inserire un’estremita del tubicino (non in dotazione) della saldatrice sottovuoto nel foro (8) e I'altra estremita nel
foro sul coperchio del vaso/tappo.

4. Impostareil pulsante sul coperchio del barattolo VD8100 nella posizione ,SEAL". Accendere I'apparecchio premendo
il pulsante "Auto/Vac" (1). Una volta terminata l'aspirazione, I'apparecchio si spegne automaticamente. Tirare via il
tubicino dal coperchio dell’apparecchio e conservare il barattolo in modo previsto.

Avvertimento importante:
L'elemento di sigillatura viene riscaldato per tutta la durata del processo di aspirazione. Non toccarlo!
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Per aprire il vaso: set dei vasi VD8100 - girare il pulsante sul coperchio nella posizione ,OPEN"

Tipo:

L'apparecchio & munito sulla parte posteriore del vano per nascondervi dentro il cavo di alimentazione.
Non avvolgere il cavo di alimentazione intorno al corpo dell'apparecchio!

SUGGERIMENTI PER SFRUTTARE L'APPARECCHIO AL MEGLIO

1. Non sovraccaricare né sacchetti né barattoli. Lasciare sempre il posto sufficiente sequendo le istruzioni di cui
sopra.

2. Non mettere mai dentro I'apparecchio i sacchetti che risultano sporchi o umidi nel punto di saldatura prevista.
Prima di procedere alla saldatura, pulire bene i bordi dei sacchetti.

3. Non lasciare nel sacchetto troppa aria. Prima di saldare il sacchetto eliminare dal suo interno piu aria possibile.

4. Non confezionare sottovuoto gli oggetti con spigoli taglienti che potrebbero bucare il sacchetto. Per confezionare
tali oggetti utilizzare gli appositi barattoli.

5. Tralesingole operazioni di saldatura aspettare che I'apparecchio si raffreddi per almeno 1 minuto.

6. Fareattenzione che nella camera e/o nelforo di aspirazione non entrino dei liquidi che potrebbero compromettere
in modo irreversibile il funzionamento dell'apparecchio. Se serve di confezionare sottovuoto gli alimenti umidi, si
consiglia di congelarli prima e di strofinare il sacchetto con un panno di carta.

7. Illiquidi sono da confezionare sottovuoto solo ed esclusivamente nei barattoli che sono reperibili come accessori
optional. | liquidi devono essere freddi prima di essere confezionati!

8. Gli alimenti soggetti all'alterazione una volta confezionati devono essere tenuti nel frigorifero o nel congelatore.
La conservazione sottovuoto prolunga la loro freschezza, ma non previene la loro alterazione.

9. Il sistema di confezionamento sottovuoto puo essere utilizzato non solo per conservare gli alimenti, bensi anche
per proteggere gli oggetti preziosi (per esempio i documenti, gli apparecchi elettronici, i medicinali etc.)

10. Assicurarsi prima di ogni uso che la camera e il foro di aspirazione siano puliti e privi delle impurita.

11. Se il funzionamento dell'apparecchio viene compromesso per |'aspirazione dei residui degli alimenti (camera di
aspirazione troppo piena), a tale danno non si riferisce la garanzia!

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio staccare sempre il cavo di alimentazione dalla rete.

Non mettere I'apparecchio né le sue parti nell'acqua né nella lavastoviglie.

Non utilizzare i mezzi abrasivi, né solventi, né I'acqua bollente per pulire 'apparecchio o le sue parti.

Pulire I'apparecchio utilizzando un panno umido ed un detergente delicato. Utilizzare un panno di carta per eliminare
i residui degli alimenti e dei liquidi.

Prima di riutilizzare I'apparecchio lasciarlo asciugare per bene, insieme con tutti gli accessori.

Pulizia dei sacchetti e dei barattoli per I'eventuale
riutilizzo
Prima che i sacchetti vengano riutilizzati devono essere lavati nell'acqua saponata e sciacquati bene.

Avvertimento importante:

Non utilizzare le lavastoviglie; La temperatura alta distruggerebbe sia i sacchetti che i barattoli.

Non immergere i coperchi dei barattoli nell’acqua, pulirli utilizzando un panno umido ed un detergente
delicato.

I barattoli non sono destinati al riscaldamento degli alimenti nei forni a microonde e per la conservazione
degli alimenti nel congelatore.

Avvertimento:
Non riutilizzare i sacchetti utilizzati per il confezionamento della carne cruda, riscaldati nell'acqua bollente o nel forno
amicroonde.
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SOLUZIONE DEI PROBLEMI

1. L'apparecchio non funziona
« Verificare se il cavo di alimentazione sia collegato correttamente.
« Controllare il posizionamento corretto del sacchetto, verificare se non si trovi al di fuori della camera di aspirazione.
« Assicurarsi che il coperchio sia chiuso bene.

2. Nel sacchetto c’e sempre I'aria

« Assicurarsi che l'estremita aperta del sacchetto ¢ inserita correttamente nella camera di aspirazione. Se il bordo del
sacchetto si trova oltre la guarnizione dell'incavo di aspirazione, I'aria non viene aspirata anche se la saldatura sara
a tenuta ermetica.

« Verificare la tenuta del sacchetto immergendolo nel recipiente con l'acqua. Le eventuali bolle d'aria rilevano una
fuga qualsiasi. In tal caso utilizzare un altro sacchetto oppure tagliare via il punto saldato perdente ed operare
un’altra saldatura.

« Non operare mai altre saldature sui lati dei sacchetti. | sacchetti hanno sui lati un sigillatura speciale. Ogni tentativo
di saldatura laterale pud compromettere la tenuta del sacchetto.

3. L'aria é stata eliminata dal sacchetto, comunque vi é entrata di nuovo.

Controllare la tenuta del sacchetto (si veda il paragrafo precedente).

Serrilevato il punto di perdita nella saldatura, tagliare via la saldatura esistente ed operare una nuova.

L'umidita contenuta negli alimenti o gli alimenti stessi (succhi, grassi, briciole etc.) ostacolano la corretta sigillatura
del sacchetto. Riaprire il sacchetto, asciugare e pulire il punto di saldatura ed operare di nuovo la sigillatura.
Quando si confezionano gli oggetti con spigoli taglienti il sacchetto puo essere bucato. Avvolgere gli alimenti e gli
oggetti con spigoli taglienti in un materiale morbido (per esempio un panno di carta) e solo dopo metterli nel
sacchetto da saldare.

4. Durante la saldatura nel punto di saldatura se creano i buchi.
L'elemento di saldatura € sovrariscaldato in seguito all'uso ripetuto dell'apparecchio. Prima di riutilizzare I'apparecchio
aspettare almeno 1 minuto che si raffreddi.

ACCESSORI ACQUISIBILI SUCCESSIVAMENTE

Per I'apparecchio in questione possono essere acquisiti separatamente i seguenti accessori:

codice nome codice barra

VB2203 set delle pellicole per il confezionamento sottovuoto n. 2 pz 8594049740314
VB2806 set delle pellicole per il confezionamento sottovuoto n. 2 pz 8594049740321
VD8100 set dei barattoli per il confezionamento sottovuoto n. 3 pz 8594049740352
VB2023 set dei sacchetti con zip per la generazione del vuoton. 12 pz 8594049740338
VB2635 set dei sacchetti con zip per la generazione del vuoton. 12 pz 8594049740345
42393145 Tubicino sottovuoto VA0040 8595631010242

SICUREZZA DEGLI ALIMENTI

Il processo del confezionamento sottovuoto prolunga la freschezza degli alimenti eliminando I'aria dal contenitore
o dal sacchetto in cui l'alimento si tiene conservato. Si riduce cosi I'ossidazione degli alimenti che altrimenti
compromette il loro valore nutritivo, il sapore e la loro qualita in generale.

L'eliminazione dell‘aria contribuisce inoltre al rallentamento della proliferazione dei microorganismi che in certe
condizioni possono causare l'alterazione degli alimenti. Tra questi microorganismi appartengono in particolare:

Muffe - non riescono a crescere nell'ambiente con basso contenuto dell’'ossigeno e percio il confezionamento
sottovuoto € un metodo efficace per sopprimere la loro proliferazione.
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Lievito - esige per la propria proliferazione I'acqua, lo zucchero e la temperatura adeguata. Puo sopravvivere
nell’ambiente sia con I'aria che senza. Per rallentare la proliferazione del lievito & necessario abbassare la temperatura.
Il congelamento ferma la sua proliferazione completamente.

Batteri - la proliferazione di questi microorganismi puo essere limitata in modo significante alla temperatura di
4 °C ed inferiore. Il congelamento a temperatura di -17 °C non uccide i microorganismi, ma rallenta la loro crescita
e proliferazione. Nel caso di lunga conservazione degli alimenti soggetti ad un‘alterazione veloce combinare il loro
confezionamento sottovuoto con il congelamento. Una volta scongelati, tenerli comunque conservati a temperature
basse.

AVVERTIMENTO

Il confezionamento sottovuoto non sostituisce il processo della sterilizzazione degli alimenti. Il confezionamento
sottovuoto pud comunque rallentare i processi di alterazione degli alimenti. Gli alimenti soggetti all'alterazione
veloce che vanno congelati o tenuti nel frigorifero devono essere conservati alle stesse temperature anche quando
sono confezionati sottovuoto.

MANUALE PER LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

. . durata di conservazione
durata di conservazione

sottovuoto
Alimenti raffreddati a 5-2 °C
Carne rossa 3-4 giorni 8-9 giorni
Carne bianca 2-3 giorni 6-9 giorni
Pesce intero 1-3 giorni 4-5 giorni
Selvaggina 1-3 giorni 5-7 giorni
Salumi 7-15 giorni 25-40 giorni
Salumi affettati 4-6 giorni 20-25 giorni
Formaggi molli 5-7 giorni 14-20 giorni
Formaggi duri 15-20 giorni 25-60 giorni
Prodotti orticoli 1-3 giorni 7-10 giorni
Frutta 5-7 giorni 14-20 giorni
Alimenti cotti o altrimenti trattati
pure, minestroni 2-3 giorni 6-10 giorni
Pasta, riso 2-3 giorni 6-8 giorni
Carne bollita, arrosta 3-5 giorni 10-15 giorni
Pane con impasto molle 2-3 giorni 6-8 giorni
Olio da frittura 10-15 giorni 25-40 giorni
Alimenti congelati -18-2 °C
Carne 4-6 mesi 15-20 mesi
Pesce 3-4 mesi 10-12 mesi
Verdura 8-10 mesi 18-24 mesi

VA0040



concept

Alimenti con la temperatura dell’ambiente 25-2 °C

Pane 1-2 giorni 6-8 giorni
Biscotti confezionati 4-6 mesi 12 mesi
Pasta 5-6 mesi 12 mesi
Riso 5-6 mesi 12 mesi
Farina 4-5 mesi 12 mesi
Frutta secca 3-4 mesi 12 mesi
Caffé macinato 2-3 mesi 12 mesi
Te sfuso 5-6 mesi 12 mesi
Latte in polvere 1-2 mesi 12 mesi
Alimenti in polvere 1-2 mesi 12 mesi
ASSISTENZA

La manutenzione pil impegnativa e/o la riparazione che richiede l'intervento sulle parti interne dell’apparecchio devono
essere fatte esclusivamente dal centro di assistenza autorizzato o da una persona esperta e qualificata.

PROTEZIONE DELLAMBIENTE

« Riciclare imballi e prodotti vecchi, alla fine di loro ciclo di vita.
« Lascatola in cui si acquista il prodotto puo essere recuperata come rifiuto differenziato.
« Isacchettiin polietilene (PE) possono essere recuperati come rifiuto differenziato.

Riciclaggio del prodotto alla fine della sua vita utile

L'apparecchio & identificato in conformita alla Direttiva 2012/19/EU del Parlamento europeo e del Consiglio
sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE). Il simbolo riportato sul prodotto indica
che il prodotto stesso non puo essere smaltito come rifiuto urbano. Va portato in un centro di raccolta
dei rifiuti elettrici ed elettronici. Provvedendo allo smaltimento corretto del prodotto si puo prevenire
I'impatto negativo sull'ambiente e/o sulla salute umana nel caso di mancato riciclaggio. Lo smaltimento
deve essere effettuata in conformita alle norme regolanti la gestione dei rifiuti. Le maggiori informazioni
sulle modalita dello smaltimento del prodotto sono reperibili presso I'ufficio locale di amministrazione
pubblica oppure nel negozio dove il prodotto € stato acquistato.

‘ € Il presente prodotto rispetta tutti i requisiti elementari stabiliti dalle normative UE inerenti.

Il produttore si riserva di apportare le modifiche ai testi relativi al prodotto, al suo disegno e alle relative specifiche
tecniche senza preavviso.
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AGRADECIMIENTO
Gracias por comprar este producto de la marca Concept y esperamos que quede satisfecho con él durante todo el
tiempo que lo use.

Antes de usar el producto, lea con cuidado todo el manual y luego guardelo. Asegurese de que las demas personas que
vayan a utilizar el producto se familiaricen con el presente manual.

Parametros técnicos

Tension 220-240V ~ 50/60 Hz

Potencia de entrada 120W

ADVERTENCIAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

« No emplee el artefacto de una manera diferente a la descrita en el
presente manual.

« Antes de utilizar por primera vez el artefacto, retire el embalaje y los
materiales promocionales.

« Verifique que la tension de red se corresponda a los valores indicados en
la placa. Utilice Unicamente tomacorrientes con puesta a tierra.

« Coloque el artefacto tnicamente en una superficie estable y resistente al
calor, apartado de fuentes de calor.

« Antes de usar, compruebe que el artefacto y sus partes no presenten
sefales de danos.

« No use el artefacto si no funciona correctamente.

« No retuerza el cable del artefacto.

« Para desenchufar, tire solamente del enchufe.

« No intente desarmar el artefacto.

« Si el artefacto no esta en uso, desenchdfelo.

« Nopongaelartefactoen el hornoamicroondas nilo lave en un lavavajillas.

« No sumerja el cable o el artefacto en agua u otro liquido.

« Apague y desenchufe el artefacto antes de limpiarlo y luego de usarlo.

« El artefacto estd destinado Unicamente para uso hogarefio; no esta
destinado para uso comercial.

« Controle regularmente el artefacto y el cable por dafios. No encienda el
artefacto si esta danado.

« No repare usted mismo el artefacto. Dirijase a un servicio autorizado.

« Los niflos mayores de 8 afos y las personas mayores o con capacidades
fisicas o mentales reducidas, o con insuficiente experiencia
y conocimientos pueden utilizar el artefacto Unicamente bajo supervision
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ossiseles haensefado a utilizarlo de una manera seguray son conscientes
de los eventuales riesgos. El mantenimiento y limpieza realizados por el
usuario no pueden ser llevados a cabo por nifios menores de 8 afnos y sin
supervision. Los ninos menores de 8 afnos deben mantenerse fuera del
alcance del artefacto y su cable. Los nifios no deben jugar con el artefacto.

« Los nifos y las personas mayores o con capacidades fisicas o mentales
reducidas, o con insuficiente experiencia y conocimientos pueden
utilizar el artefacto Unicamente bajo supervisién o si se les ha ensefiado
a utilizarlo de una manera segura y son conscientes de los eventuales
riesgos.

En caso de incumplimiento de las instrucciones del fabricante,
cualquier reparacion no sera reconocida por la garantia.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
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Auto Vac/ Cancel: este boton tiene 2 funciones:
a) Cuando se presiona en modo stand-by activa la funcidn de succidon automatica de aire, seguida del sellado de la
bolsa.

b) Cuando se presiona durante la succion o el envasado al vacio, detiene automaticamente el proceso.

Seal: este boton tiene 2 funciones:

a) Sellado del extremo abierto de una bolsa sin succién de aire (p.e. para rollos de vacio).

b) Sila funcién Auto/Vac esta activa, el boton Seal detiene inmediatamente la succién y el artefacto empieza a sellar
la bolsa. Esto permite regular la presién en la bolsa para evitar abollar alimentos fragiles, por ejemplo.

Dry/Moist: sirve para seleccionar el tiempo de envasado al vacio (el indicador luminoso muestra la funcion activa).

a) Dry: para bolsas secas y envasado sin humedad.

b) Moist: para bolsas y alimentos mas himedos.

Normal/Turbo: sirve para seleccionar la presion de la succion de aire.

a) Normal: para alimentos u objetos blandos.

b) Turbo: para alimentos u objetos mas duros que no puedan dafiarse por la mayor presion.

Cierre de tapas

Sello de las barras de soldadura

Sello superior de la camara de vacio

Orificio de succidn: para sachés

Sello inferior de la cdmara de vacio

Camara de vacio: sirve para colocar el extremo abierto de la bolsa en el su interior, succionar el aire y capturar el

liquido que sale de la bolsa.
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11 Barrade soldadura
12 Boton para abrir tapas (a ambos lados del artefacto)

MANUAL DE USO

Produccion de bolsas con el rollo Concept Fresh — VB2203, VB2806 (ver accesorios opcionales)

1. Enchufe el artefacto.

2. Desenrolle la cantidad de pelicula plastica que necesite y cdrtela con tijeras, dejando unos 10 cm para sellar la bolsa.
Sidesea volver a usar las bolsas, agregue unos 1,5 cm en cada uso para poder cortar la soldadura y hacer una nueva.
Corte ambos bordes en direccién perpendicular al rollo.

3. Afloje la tapa presionando el boton (12) y dbrala. Coloque uno de los bordes dentro del artefacto de manera que el
borde de la pelicula pléstica toque el sello de la cdmara de vacio.

4. Cierre la tapa y presione los botones para cerrarla. Cuando la tapa esta bien cerrada se oye un clic. Presione Seal
para sellar la parte inferior de la bolsa (durante el proceso, el indicador en el botén se ilumina y se apaga una vez
completado el proceso).

5. Presione el boton para liberar la tapa, inclinela y saquela de la maquina. De esta manera la bolsa estd cerraday lista
para usar.

Sellado al vacio de bolsas listas de los rollos Concept VB2203, VB2635 (ver accesorios opcionales)

1. Llene la bolsa dejando vacios unos 7,5 cm del extremo abierto. Esta parte no debe estar manchada con alimentos
ni afuera ni adentro.

2. Coloque el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de vacio, entre los sellos. El borde de la bolsa no debe estar
doblado o arrugado.

3. Cierre latapay presione para fijarla. Presione Dry/Moist (3) para seleccionar el modo de sellado (dry/moist: la luz en
el botdn indica el modo activo) segun la humedad de los alimentos. Presiona Auto/Vac (1) para iniciar el proceso de
envasado al vacio y luego sellar automaticamente la bolsa (durante el proceso el indicador en el bot6n se ilumina
y se apaga al completarse).

Advertencias importante

Use Unicamente bolsas originales de los rollos Concept Fresh VB2203 a VB2806.
Elimine el exceso de humedad de los alimentos antes de envasar.

No envase al vacio bolsas con liquidos.

Envasado al vacio en sachés Concept fresh VD8100 (ver accesorios opcionales)

1. Llene el saché dejando 2,5 cm vacios.

2. Limpie cualquier resto de alimentos o humedad del borde del saché.

3. Inserte uno de los extremos la manguera (no incluida con el producto) en el orificio (8) y el otro en el orificio de la
tapa o el tapdn del saché.

4. Ponga el tapdn del saché VD8100 en posicion SEAL. Active la maquina presionado el botdn Auto/Vac (1). El artefacto
se apaga automaticamente luego de completar el proceso. Retire la manguera de la tapa de la maquina y guarde
el saché de la manera apropiada.

Advertencias importante:
El sellador se calienta durante el proceso de succién. jEvite tocarlo!

Si desea abrir el saché: sachés VD8100: gire el bot6n en la tapa a la posicién OPEN.
Consejo:

La maquina cuenta con un orificio para guardar el cable de alimentacion en su parte trasera.
No enrolle el cable alrededor del artefacto.
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CONSEJOS PARA UN MEJOR RENDIMIENTO DE LA MAQUINA

Evite llenar demasiado las bolsas y los sachés. Deje suficiente espacio de acuerdo a las instrucciones.

No use bolsas que estén sucias o humedas en el lugar designado para el sellado. Limpie y seque bien las bolsas

antes de sellarlas.

No deje demasiado aire en la bolsas. Antes de sellar, extraiga la mayor cantidad de aire posible de las bolsas.

No envase objetos con bordes afilados que podrian perforar las bolsas. Para ellos, use un saché adecuado.

Deje que el artefacto se enfrie un minuto entre cada uso.

Evite el ingreso de liquidos a la cdmara o el orificio de succién y el consiguiente dafio a la maquina. Para envasar

alimentos humedos, recomendamos primero congelarlos y secar la bolsa con una toalla de papel.

. Envase liquidos tnicamente en los sachés disponibles como accesorios opcionales. jDeje enfriar los liquidos!

8. Guarde los alimentos perecederos en un refrigerador o congelador inmediatamente después de envasarlos. El
envasado al vacio prolonga su frescura pero no evita que se pudran.

9. Ademas de alimentos, el envasado al vacio puede usarse para proteger objetos valiosos como documentos,
electrénicos, medicamentos, etc.

10. Antes de cada uso, verifique que la cdmara y el orificio de succién estén limpios.

11. La garantia no cubre dafios causados por la succién de restos de comida de bolsas demasiado llenas.

N —
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Antes de cada limpieza, desconecte el artefacto del suministro eléctrico.

No ponga el artefacto o sus partes en agua o en un lavavajillas.

Evite limpiar con productos abrasivos, disolventes o agua hirviendo.

Limpie el artefacto con un trapo himedo y un limpiador suave. Para limpiar restos de comida y alimentos del interior
del artefacto use una toalla de papel.

Antes de volver usar, deje que el artefacto y sus accesorios se enfrien.

Limpieza de bolsas y sachés para volver a usarlos
Antes de volver a usarlos limpie las bolsas en agua caliente con detergente y enjudguelas bien.

Advertencias importante:

No use el lavavajillas, la alta temperatura podria dafar las bolsas y los sachés.

No sumerja la tapa de los sachés en agua, use un trapo himedo y un limpiador suave.
Los sachés no son aptos para hornos a microondas y congeladores.

Advertencia:
No vuelva a usar bolsas que se emplearon para carnes crudas, fueron calentadas en agua hirviendo o en hornos
a microondas.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

1. La maquina no funciona
« Compruebe que esté bien enchufada y que no tenga dafios.
» Compruebe que la bolsa esté bien colocada.
« Compruebe que la tapa esté bien cerrada.

2. Labolsa sigue teniendo aire
« Compruebe que el extremo abierto de la bolsa esté bien metido en la cdmara de succidn. Si el extremo de la bolsa
esta fuera del sello, el aire no se extraera incluso si la soldadura esta apretada.
« Controle la hermeticidad de la bolsa sumergiéndola en agua. Las burbujas indican que la bolsa no es hermética. En
tal caso, use otra bolsa o corte el sellado y vuelva a sellar la bolsa.
« No selle las laterales de la bolsa. Las bolsas tienen sellos laterales especiales que son herméticos en todo su borde
externo. Un sellado lateral podria afectar la hermeticidad y permitir el ingreso de aire.

3. Elaire fue quitado de la bolsa, pero podria volver a ingresar.

Controle el sellado de las bolsas (ver parrafo anterior).

Si detecta una falla, corte el sello y vuelva a sellar.

La humedad en los alimentos, o los alimentos en si (jugos, grasas, migas, etc.) impiden el correcto sellado de la
bolsa. Vuelva a abrir la bolsa, seque y limpie el punto de soldadura y vuelva a sellar.

El envasado de objetos con bordes afilados puede perforar la bolsa. Envuelva los alimentos con bordes afilados en
un material blando como una toalla de papel y vuelva a sellar la bolsa.

4. Labolsa se derrite en la soldadura
El sellador puede sobrecalentarse luego de varios usos. Luego de cada uso deje que la maquina se enfrie alrededor
de un minuto.

ACCESORIOS OPCIONALES

Es posible adquirir los siguientes accesorios para la artefacto:

cédigo nombre cédigo de barras

VB2203 juego de peliculas plasticas para envasar (2) 8594049740314
VB2806 juego de peliculas plasticas para envasar (2) 8594049740321
VD8100 juego de sachés para envasado al vacio (3) 8594049740352
VB2023 juego de sachés para envasado al vacio (12) 8594049740338
VB2635 juego de sachés para envasado al vacio (12) 8594049740345
42393145  Manguera de succion VA0040 8595631010242

SEGURIDAD DE LOS ALIMENTOS

El envasado al vacio prolonga la vida util de los alimentos al retirar la mayoria del aire del envase hermético. Esto
reduce la oxidacion que afecta el valor nutritivo de los alimentos, asi como su sabor y calidad en general.

La eliminacién del aire también ralentiza la reproduccion de los microorganismos que pueden reducir la calidad de los
alimentos. Entre estos se encuentran:

Moho: no puede crecer en entornos con poco oxigeno y el envasado al vacio es un método eficaz para evitar su
propagacion.

Levaduras: para su reproduccion necesitan agua, aztcar y una temperatura adecuada. Pueden sobrevivir con y sin
aire. La refrigeracion ralentiza su propagacion y el congelado lo detiene completamente.
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Bacterias: el crecimiento de estos microorganismos puede limitarse significativamente a temperaturas por debajo
de los 4°C. La congelacién a -17°C no mata a los microorganismos, pero detiene su crecimiento y reproduccion. Para
almacenar alimentos perecederos, congélelos junto el envasado al vacio. Luego de descongelarlos, mantenga estos
alimentos refrigerados.

ADVERTENCIA

El envasado al vacio no reemplaza a la conservacion, sino que puede ralentizar los procesos que reducen la calidad de
los alimentos. Los alimentos perecederos que deben ser congelados o almacenados en frio deben mantenerse a estas
temperaturas, incluso luego del envasado al vacio.

INSTRUCCIONES PARA ALMACENAR ALIMENTOS

tiempo de almacenamiento  tiempo de almacenamiento al vacio
Alimentos refrigerados a 5-2 °C

Carnes rojas 3-4 dias 8-9 dias
Carnes blancas 2-3 dias 6-9 dias
Pescados enteros 1-3 dias 4-5 dias
Carnes de caza 1-3 dias 5-7 dias
Fiambres 7-15 dias 25-40 dias
Fiambres cortados 4-6 dias 20-25 dias
Quesos blandos 5-7 dias 14-20 dias
Quesos duros 15-20 dias 25-60 dias
Productos vegetales 1-3 dias 7-10 dias
Frutas 5-7 dias 14-20 dias

Alimentos cocidos

Purés, sopas de verduras 2-3 dias 6-10 dias
Pastas, arroz 2-3 dias 6-8 dias
Carnes cocidas 3-5dias 10-15 dias
Panes blandos 2-3 dias 6-8 dias
Aceite para freir 10-15 dias 25-40 dias

Alimentos congelados -18-2 °C

Carnes 4-6 meses 15-20 meses
Pescados 3-4 meses 10-12 meses
Verduras 8-10 meses 18-24 meses

Alimentos a temperatura ambiente 25-2 °C

Pan 1-2 dias 6-8 dias
Galletas envasadas 4-6 meses 12 meses
Pastas 5-6 meses 12 meses
Arroz 5-6 meses 12 meses
Harina 4-5 meses 12 meses
Frutas secas 3-4 meses 12 meses
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Café molido 2-3 meses 12 meses
Té en hebras 5-6 meses 12 meses
Leche en polvo 1-2 meses 12 meses
Alimentos en polvo 1-2 meses 12 meses

SERVICIO

El mantenimiento de caracter mas amplio o las reparaciones que requieran intervenir en las piezas internas del producto
deben ser realizados por un servicio profesional.

PROTECCION AL MEDIO AMBIENTE

« Dé preferencia al reciclado de los materiales de embalaje y los artefactos viejos.
« Lacaja puede ser desechada con la recoleccion de residuos clasificados.
« Las bolsas de polietileno (PE) deben ser llevadas para su reciclaje.

Reciclaje del artefacto al final de su vida util:

El artefacto esta etiquetado de acuerdo con la Directiva Europea 2012/19/UE sobre Residuos de Artefactos
Eléctricos y Electronicos (RAEE). El simbolo en el producto o su embalaje indica que este no debe ser
incluido entre los residuos domésticos. Debe ser llevado a un centro de recoleccién para el reciclaje de
dispositivos eléctricos o electrénicos. Procurar la correcta liquidacion del producto ayuda a prevenir efectos
negativos en el medio ambiente y la salud humana que podrian ser resultar de la liquidacion incorrecta

—— del producto. El artefacto debe ser desechado conforme las normas para la gestion de residuos. Podra
obtener informacion mas detallada sobre el reciclaje del producto en la autoridad local, el servicio de
tratamiento de residuos correspondiente o la tienda en donde fue adquirido.

‘ € El producto cumple con todos los requisitos basicos de las directivas UE aplicables.

El fabricante se reserva el derecho de realizar cambios en el texto, el disefio y las especificaciones técnicas.
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MULTUMIRE

Va multumim pentru cumpdrarea produsului marca Concept si va dorim sd fiti multumiti de produsul nostru pe intreaga
duratd de utilizare a acestuia.

Inainte de prima utilizare cititi cu atentie si in intregime manualul de utilizare si pastrati-l pentru o consultare ulterioara.
Asigurati-va cd si celelalte persoane care vor folosi produsul sunt familiarizate cu instructiunile prezentate in prezentul
manual.

Parametri tehnici

Tensiune 220-240V ~ 50/60 Hz

Consum de putere 120W

INDICATII IMPORTANTE PRIVIND SECURITATEA

« Nu utilizati aparatul in alt mod decat cel descris in prezentul manual.

« Inainte de prima utilizare indepartati de pe aparat intregul material de
ambalare si materialele de marketing.

« Asigurati-va cd tensiunea retelei corespunde cu valorile inscrise pe
eticheta aparatului. Folositi numai prize de curent electric cu pamantare.

« Asezati aparatul numai pe o suprafata stabila si rezistenta termic, departe
de orice alte surse de caldura.

« Inaintea utilizarii controlati daca aparatul sau elementele acestuia nu
prezinta defectiuni vizibile.

« Nu folositi aparatul daca nu functioneaza corect.

« Nu supuneti cablul adaptorului de retea indoirilor sau plierilor excesive.

» La deconectarea aparatului de la reteaua de curent electric prindeti si
trageti doar de adaptor.

« Nu incercati niciodata sa dezmembrati aparatul!

« Atunci cand aparatul nu se foloseste, scoateti adaptorul de retea din priza
de curent electric.

» Nu puneti niciodata aparatul in cuptorul cu microunde si ni-l spalati in
masina de spalat vase!

 Nu cufundati adaptorul de retea sau aparatul in apa si nici intr-un alt
lichid.

« Inainte de curatare si dupa utilizare a se opri aparatul si a se deconecta de
la priza de curent electric.

« Aparatul este destinat doar utilizarii casnice, nu este destinat uzului
comercial.

« Controlati periodic aparatul si cablul de alimentare daca nu prezinta
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deteriorari. Nu porniti aparatul daca este defect.

« Nu reparati aparatul prin forte proprii. Apelati la un service autorizat.

« Acest aparat poate fi utilizat de cdtre copiii cu varsta de 8 ani si peste si
de cdtre persoanele cu dizabilitati fizice sau capacitate mentala redusa
sau experienta si cunostinte insuficiente doar daca sunt supravegheate
sau au fost familiarizate cu utilizarea aparatului in siguranta si pricep
eventualele pericole. Curatarea si intretinerea efectuatd de catre utilizator
nu poate fi facuta de cdtre copii care nu au varsta de peste 8 ani si nu sunt
supravegheati. Copiii sub 8 ani trebuie sa mentina distanta de siguranta
fata de aparat si cablu de alimentare. Copiii nu au voie sa se joace cu
aparatul.

 Acest aparatul nu trebuie deservit de catre copii sau persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentala reduse sau lipsa de experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau au fost
instruite privind folosirea aparatului in conditii de siguranta si au inteles
riscurile implicate.

Lanerespectareainstructiunilor producatorului, eventualareparatie
nu poate fi recunoscuta ca reparatie de garantie.

DESCRIEREA PRODUSULUI
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Auto Vac/ Cancel - Acest buton are 2 functii::

a) La apadsarea acestui buton in modul stand-by activati functia aspirdrii automate a aerului si apoi lipirea pungii
vidate.

b) La apdsarea acestui buton in timpul aspirarii/viddrii, opriti imediat procesul.

2 Seal - Acest buton are 2 functii:

a) Lipirea capatului pungii deschise fara aspirarea aerului (de ex. la role de vidare).

b) Dacd este activata functia ,Auto/Vac’, la apasarea butonului,Seal” intrerupeti imediat aspirarea iar aparatul va
incepe sa lipeasca punga vidata. Astfel puteti controla vidul din punga si eliminati prin aceasta de ex. zdrobirea
alimentelor fragile.

3 Dry/Moist — Cu ajutorul butonului ,Dry/Moist” alegeti dintre setdrile timpului de vidare (indicatorul luminos
indicd care functie este activa).

a) Dry: pentru pungi uscate si alimente fara umiditate.

b) Moist: pentru pungi si alimente cu umiditate ridicatd.

4 Normal/Turbo - prin apdsarea acestui buton determinati presiunea la aspirarea aerului.

a) Normal: pentru alimente/obiecte vidate moi.

b) Turbo: pentru alimente/obiecte cu duritate mai mare, la care nu exista riscul de deteriorare prin presiune mai
mare.

5 Lacatul capacului

6 Garnitura barei de lipire

7 Garnitura superioara a camerei de vid

8 Orificiul de aspirare - pentru vidarea dozelor
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9 Garnitura inferioara a camerei de vid

10 Camerade vid - Se foloseste laintroducerea capatului deschis al pungii in partea interioara a camerei, la aspirarea
aerului din punga si la captarea lichidului eventual scurs din punga.

11 Baradelipire

12 Buton pentru deschiderea capacului (pe ambele parti ale aparatului)

MANUAL DE UTILIZARE

Procedeul de creare a pungilor din rolele Concept Fresh - VB2203, VB2806 (vezi sectiunea accesorii care se pot

achizitiona)

1. Conectati aparatul la priza de curent electric.

2. Desfasurati de pe rola si tdiati cu un foarfece lungimea foliei de care veti avea nevoie pentru depunerea alimentelor
si addugati cam 10 cm lungime pentru lipire si contractare a pungii. Daca doriti sa refolositi pungile, addugati
pentru fiecare refolosire cam 1,5 cm, pentru ca dupa tdierea lipiturii sa fie posibild o noua lipire. Taiati ambele
capete perpendicular pe muchia longitudinald a rolei.

3. Eliberati capacul prin apasarea butoanelor pentru eliberarea capacului (12) si deschideti-I. Introduceti unul dintre
capetele tdiate in aparat, in asa fel incat muchia foliei sa se atinga de garnitura camerei de vidare.

4. Tnchideti capacul si in locurile unde se afld butoanele pentru inchiderea capacului apdsati pe acesta. La o inchidere
corespunzdtoare a capacului veti auzi un clic. Apasati butonul "Seal", prin aceasta incepe lipirea muchiei inferioare
a pungii (la topire este aprins indicatorul de pe butonul "Seal", la terminarea procesului indicatorul se stinge.).

5. Apasati butonul pentru deblocarea capacului, deschideti-I si scoateti punga din aparat. Astfel punga este inchisd
si pregatita.

Lipirea cu vidare a pungii pregatite din rolele Concept - VB2203, VB2635 (vezi sectiunea accesorii care se pot

achizitiona)

1. Umpleti punga in asa fel incat sa fie gol cam 7,5 cm de la capétul deschis. Aceasta parte a pungii nu trebuie sa fie
contaminata din exterior si nici din interior de alimentul introdus.

2. Introduceti partea deschisd a pungii in camera de vidare intre garnituri. Marginea pungii nu trebuie sa fie ondulat
sau mototolit.

3. Inchideti capacul si fixati prin apdsare. Cu ajutorul butonului "Dry/Moist" (3) setati modul de lipire (dry/moist -
indicatorul luminos de pe buton indica care optiune este tocmai activa) in functie de umiditatea alimentelor vidate.
Apasati butonul "Auto/Vac" (1), aparatul va incepe procesul de vidare si apoi va lipi automat punga (pe timpul
aspirdrii/vidarii este aprins indicatorul butonului "Auto/Vac", la terminarea procesului indicatorul se stinge).

Atentionare importanta

Folosii in exclusivitate pungile originale executate din role Concept Fresh VB2203 si VB2806.
Indepértati excesul de umiditate la alimente inaintea vidarii!

Nu vidati niciodatd pungile umplute cu orice fel de lichid!

Ambalare cuvidare a alimentelorin dozele Concept fresh VD8100 (vezi sectiunea accesorii care se pot achizitiona)

1. Umpleti doza la max. 2,5 cm sub margine.

2. Daca pe margine a dozei sunt resturi de alimente sau umiditate, stergeti-le.

3. Introduceti un capat al furtunului aparatului de vidat (nu face parte din livrare) in orificiul (8) iar celdlalt capat in
orificiul din capacul dozei/dopului.

4. Butonul de pe capacul dozelor VD8100 puneti in pozitia ,SEAL". Porniti aparatul prin apdsarea butonului "Auto/
Vac" (1). Dupa terminarea aspirarii aparatul se opreste automat. Scoateti furtunul din capacul aparatului iar doza
depuneti-o in modul prescris.

Atentionare importanta:
Elementul de lipire se incdlzeste pe toata perioada a procesului de vidare. Nu va atingeti de el!
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Daca doriti sa deschideti doza: setul de doze VD8100 - rotiti butonul de pe capac in pozitia ,OPEN"

Sugestie:
Aparatul este prevazut pe partea din spate cu orificiu pentru pastrarea cablului de alimentare.
Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului!

SUGESTII PENTRU CEA MAI BUNA PERFORMANTA A APARATULUI

1. Nusupra umpleti pungile si dozele. Potrivit instructiunilor de mai sus, ldsati intotdeauna loc suficient.

2. Nuintroduceti niciodata in aparat pungile care sunt impurificate sau umede in locul in care doriti s faceti lipirea.

Stergeti si uscati bine intotdeauna capetele pungilor inaintea lipirii.

Nu lsati in pungd prea mult aer. Inaintea lipirii eliminati intotdeauna din pungé cat mai mult aer.

4. Nu vidati obiectele cu muchiile ascutite, care ar putea sa sparga punga. Pentru aceste obiecte folositi intotdeauna

doze corespunzatoare.

Lasati aparatul sd se raceasca timp de 1 minut intre pachete.

6. Impiedicati intrarea lichidelor in camera sau in orificiul de aspirare si deteriorarea ulterioara a aparatului. Daci
aveti nevoie sd vidati alimente umede, recomandam sd le congelati mai intai si sa stergeti punga cu un prosop.

7. Lichidele a se vida numai in dozele care sunt distribuite ca si accesorii care pot fi achizitionate. Lichidele lasati
intotdeauna sa se raceasca!

8. Alimentele perisabile a se pastra dupa ambalare intotdeaunain frigider sau in congelator. Vidarea doar prelungeste
prospetimea lor insa nu le protejeaza impotriva alterarii.

9. Sistemul de vidare poate fi folosit nu numai la pastrarea alimentelor dar si ca protectie a obiectelor de valoare (de
ex. documente, aparate electronice, medicamente etc.)

10. Verificati inaintea fiecdrei utilizari daca camera si orificiul de aspirare sunt curate si lipsite de orice impuritati.

11. Daca se ajunge la deteriorarea aparatului prin aspirarea resturilor de méancare din camera de aspirare prea
umpluta, aceasta deteriorare nu este o defectiune de garantie!

w
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CURATARE SI INTRETINERE

Tnaintea curatari scoateti intotdeauna cablul de alimentare din priza.

Nu puneti aparatul sau pdrtile acestuia in apd sau in masind de spdlat vase.

Nu folositi produse abrazive, solventi si nici apa fierbinte la curdtarea oricarei parti a aparatului.

Stergeti aparatul cu o carpa umeda si un produs de curatare fin. Resturile de méncare din interiorul aparatului a se
sterge cu un servetel din hartie.

Lasati aparatul s se usuce bine inaintea unei alte utilizari.

Curatarea pungilor si a dozelor pentru reutilizare
Inaintea reutilizarii pungile trebuie spélate in apa calda cu detergent si apoi limpezite bine.

Atentionare importanta:

Nu folositi masina de spalat vase; pungile si dozele s-ar deteriora prin céldura prea mare.

Capacele dozelor a nu se cufunda in apa, stergeti-le doar cu o carpa umeda si un produs de spalare fin.
Dozele nu sunt destinate incalzirii in cuptorul cu microunde si pastrare in congelator.

Atentionare:
Nu refolositi pungile in care a fost pastratd anterior carnea cruda, au fost incalzite in apa fierbinte sau in cuptorul cu
microunde.

VA0040



concept

SOLUTIONAREA PROBLEMELOR

1. Aparatul nu functioneaza
« Controlati daca este conectat corect cablul de alimentare si daca nu este deteriorat.
« Controlati dacd punga este amplasata corect si nu este in afara camerei de aspirare.
« Asigurati-va cd capacul este inchis corect.

2. in punga ramane aer

« Verificati dacd capatul deschis al pungii este introdus corespunzator in camera de aspirare. Daca marginea pungii
este dupa garnitura canalului de aspirare, aerul nu va fi scos, chiar daca lipitura va fi etansa.

« Controlati etanseitatea pungii prin cufundare intr-un vas umplut cu apd. Bulele de aer iesite vor indica orice
neetanseitate a pungii. In acest caz folositi o altd punga sau taiati lipitura neetans si lipiti din nou punga.

« Nu faceti niciodata lipituri pe partile laterale ale pungilor. Pungile sunt prevazute cu lipiturile laterale speciale, care
sunt etanse pe intreaga lungime a muchiei exterioare. Incercarea de a lipi pe lateral poate cauza neetanseitatea
pungii si poate permite patrunderea aerului.

3. Aerul afostindepartat din punga insa a patruns din nou in interior
« Controlati etanseitatea pungii (vezi aliniatul anterior).
« Daca descoperiti neetanseitatea, taiati lipitura si lipiti din nou.
« Umiditatea continutd in alimente sau alimentele ca atare (sucurile, grasimile, firimiturile etc.) impiedicd etansarea
corectd a pungii. Deschideti punga din nou, uscati si curatati locul lipiturii si lipiti din nou.
« Laambalarea obiectelor cu muchii ascutite se poate ajunge la perforarea acesteia. Infasurati alimentele si obiectele
cu muchii ascutite cu un material moale (de ex. cu un servetel de hartie) si lipiti punga noua.

4. Punga se topeste in locul lipirii
Elementul de lipire poate fi supraincalzit la utilizare repetata. Lasati aparatul sa se raceasca timp de 1 minut dupa
fiecare utilizare.

ACCESORII CARE SE POT ACHIZITIONA

La aparat pot fi achizitionate urmatoarele accesorii:

cod denumire codul de bare
VB2203 set de folii pentru ambalare in vid 2 buc. 8594049740314
VB2806 set de folii pentru ambalare in vid 2 buc. 8594049740321
VD8100 set de doze pentru péstrare in vid 3 buc. 8594049740352
VB2023 set de pungi cu fermoar pentru vidare 12 buc. 8594049740338
VB2635 set de pungi cu fermoar pentru vidare 12 buc. 8594049740345
42393145 Furtun de aspirare VA0040 8595631010242

SIGURANTA ALIMENTELOR

Procesul de ambalare in vid prelungeste durabilitatea alimentelor prin faptul ca elimina majoritatea aerului din
recipientul sau punga etansata. Astfel reduce oxidarea alimentelor, care influenteaza valoarea nutritiva a acestora,
gustul si calitatea in general.

De asemenea, eliminarea aerului incetineste cresterea microorganismelor care pot degrada calitatea alimentelor in
anumite conditii. Aceste microorganisme includ in special:

Mucegai - nu poate creste intr-un mediu cu continut scazut de oxigen si de aceea ambalarea in vid este 0 metodd
eficienta pentru limitarea cresterii acestuia.

Levuri - pentru inmultire si crestere au nevoie de apa, zahdr si temperaturd adecvata. Pot supravietui in aer si in mediu
fara aer. Incetinirea cresterii levurilor necesita refrigerare. Congelarea opreste complet cresterea lor.

VA0040
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Bacterii - cresterea acestor microorganisme poate fi limitata semnificativ la temperaturi de 4 °C si mai putin.
Congelarea la temperatura de -17 °C nu omoara microorganismele insd opreste cresterea si inmultirea acestora. In
cazul depozitarii de lunga durata a alimentelor perisabile congelati intotdeauna prin folosirea simultana a tehnologiei
de ambalare in vid. Dupa decongelare pastrati aceste alimente si in continuare racite la temperaturi mai joase.

ATENTIONARE

Ambalarea in vid nu inlocuieste procesul de conservare. Ambalarea in vid este insd capabila sd incetineasca procesele
care duc la stricarea alimentelor. Alimentele perisabile care trebuie congelate sau pastrate in frigider trebuie pastrate
in aceste conditii si dupa ambalare in vid.

INSTRUCTIUNI PENTRU PASTRAREA ALIMENTELOR

durata de pastrare durata de pastrare in vid

Alimente refrigerate 5-2 °C

Carne proaspata 3-4zile 8-9zile
Carne alba 2-3 zile 6-9 zile
Pesti intregi 1-3zile 4-5zile
Vanat 1-3 zile 5-7 zile
Mezeluri 7-15 zile 25-40 zile
Mezeluri taiate 4-6 zile 20-25 zile
Branzeturi moi 5-7 zile 14-20 zile
Branzeturi tari 15-20 zile 25-60 zile
Produse vegetale 1-3zile 7-10 zile
Fructe 5-7 zile 14-20 zile

Alimente fierte, preparate

Piure, supa de legume 2-3 zile 6-10 zile
Paste fainoase, orez 2-3zile 6-8 zile
Carne fiarta, prdjita 3-5zile 10-15 zile
Produse de patiserie moi 2-3zile 6-8zile
Ulei de prajit 10-15 zile 25-407zile

Alimente congelate -18-2 °C

Carne 4-6 luni 15-20 luni
Peste 3-4 luni 10-12 luni
Legume 8-10 luni 18-24 luni

Alimente la temperatura camerei 25-2 °C

Paine 1-2 zile 6-8 zile
Fursecuri ambalate 4-6 luni 12 luni
Paste fainoase 5-6 luni 12 luni
Orez 5-6 luni 12 luni
Fdina 4-5luni 12 luni
Fructe uscate 3-4luni 12 luni
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Cafea mdcinatd 2-3 luni 12 luni
Ceai vrac 5-6 luni 12 luni
Lapte praf 1-2 luni 12 luni
Alimente pulbere 1-2 luni 12 luni

SERVICE

Intretinerea cu caracter mai amplu sau reparatia care necesita o interventie la partile interioare ale produsului, trebuie sa
fie executate de catre un specialist calificat sau de un service.

PROTECTIA MEDIULUI

« Optati pentru reciclarea materialelor de ambalare si a aparatelor vechi.
« Cutia de la aparat poate fi predata la un centru de colectare a deseurilor sortate.
« Predati pungile din polietilena (PE) la un centru de colectare a materialelor in vederea reciclarii.

Reciclarea aparatului la sfarsitul duratei de viata:

Acest aparat este insemnat in conformitate cu Directiva Europeand 2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (DEEE). Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca
acest produs nu apartine deseurilor menajere. Trebuie dus la un centru de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. Prin asigurarea elimindrii corecte a acestui produs veti contribui
la prevenirea impactului negativ asupra mediului si a sanatatii umane, care ar fi cauzate prin eliminare
—— necorespunzatoare. Eliminarea trebuie efectuatd in conformitate cu reglementarile privind gestionarea
deseurilor. Informatii mai detaliate privind reciclarea acestui produs veti obtine de la autoritatile locale
competente, serviciile de eliminare a deseurilor menajere sau in magazinul unde ati cumparat produsul.

‘ € Acest produs indeplineste toate cerintele de bazd relevante ale Directivei UE.

Modificdrile textului, a designului si a specificatiilor tehnice pot fi facute fara o atentionare prealabild. Ne rezervdm
dreptul la efectuarea acestor modificari.
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Zarucni podminky
Zarucné podmienky
Karta gwarancyjna
Garancialis feltételek
Garantijas talons
Warranty Certificate
Garantiebedingungen
Conditions de garantie
Condizioni di garanzia
Condiciones de garantia

Conditii de garantie



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka

Viyrobce (pfip. dovozce) odpovidd za to, ze vyrobek
vyhovuje pozadavkim pravnich predpisi a vyhovuje
pozadavkim stanovenych pfislusSnymi technickymi
normami. Dale odpovida za to, ze vyrobek mé takové
vlastnosti, které vyrobce popsal v dokumentech
vztahuijicich se ke zbozi nebo které spotiebitel ocekaval
s ohledem na povahu zbozZi a na zdkladé reklamy
vyrobcem provadéné, jakoz i odpovidd za to, ze se
vyrobek hodi k Ucelu, ktery pro jeho pouziti vyrobce
uvadi nebo ke kterému se véc tohoto druhu obvykle
pouziva.

Zarucni doba za jakost vyrobku trva 24 mésicl od data
prevzeti vyrobku spotiebitelem.

Zaruka se nevztahuje na opotiebeni vyrobku
zplsobené jeho obvyklym uZzivanim. Pravo z vadného
plnéni spotiebiteli nenalezi, pokud pifed prevzetim
vyrobku védél, ze vyrobek md vadu, anebo pokud vadu
sam zpUsobil.

Zaruka se nevztahuje na pripady, kdy (zejména):

« nebyly dodrzeny podminky pro instalaci, provoz
a obsluhu vyrobku, které jsou uvedeny v navodu
k obsluze vyrobku,

« k zévadé doslo vlivem mechanického, tepelného
nebo chemického poskozeni, zkratem, prepétim
v siti nebo nespravnou instalaci,

« kzévadé doslo neodbornym zasahem tfeti osoby,

« kzavadé doslo pfi Zivelné udalosti,

» k zdvadé doslo nedostate¢nou nebo nevhodnou
udrzbou v rozporu s navodem k obsluze vcetné
zavad zpusobenych vodnimi a jinymi usazeninami,

« ke zméné barvy topnych ploch nebo poskrdbani
ploch doslo v souvislosti s jejich obvyklym
pouzivanim,

« se jedna o vzhledové a funkcni zmény zplisobené
slune¢nim zafenim, tepelnym zéfenim nebo vodnimi
a jinymi usazeninami,

« uplyne Zivotnost nékterych soucésti vyrobku, napt.
akumulatord, zarovek atd.

Zaruka se nevztahuje na plnéni, kterd byla bezplatné
poskytnuta spolu s vyrobkem (darky, propagacni
predméty, apod.).
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Uplatnénireklamace

Reklamaci vady vyrobku je tfeba uplatnit bez
zbyte¢ného odkladu po jejim zjisténi, nejpozdéji viak
pfed uplynutim zarucni doby.

Reklamaci vyrobku uplatiiuje spotiebitel u prodejce,
u kterého vyrobek zakoupil, ptipadné u kteréhokoliv
z autorizovanych servisnich stfedisek, jejichZz seznam
je soucasti baleni vyrobku, pfipadné je uveden na
internetu na adrese www.my-concept.com.

Pfi reklamaci vyrobku je nutno vyrobek fadné ocistit
a bezpecné zabalit tak, aby nedoslo k poskozeni pfi
jeho pfipadné prepravé do autorizovaného servisniho
stfediska, neni-li vyrobek predévan osobné.

Spotiebitel je povinen prokdzat uzavieni kupni
smlouvy predlozenim dokladu o koupi vyrobku.

Zaroven s reklamaci spotiebitel sdéli popis vytykané
vady a provede volbu reklamaéniho naroku.

Vyf¥izeni reklamace

Jedna-li se o odstranitelnou vadu, ma spotiebitel
pravo na bezplatné, v¢asné a fadné odstranéni vady.

Neni-li to vzhledem k povaze vady nedmérné, miize
spotfebitel poZzadovat dodani nového vyrobku bezvad
(vyménu), nebo tyké-li se vada jen soucasti vyrobku,
vyménu takové soucasti. Je-li vsak pozadavek na
vyménu vyrobku nebo jeho soucésti vzhledem
k povaze vady neumérny, zejména lze-li vadu
odstranit bez zbyte¢ného odkladu, ma spotfebitel
pravo na bezplatné odstranéni vady.

Jedna-li se o neodstranitelnou vadu, pfipadné
vznikne-li spotfebiteli ndrok na vyménu vyrobku nebo
jeho soucasti, avsak tato vyména neni moznd, napf.
z dGvodu vyprodani daného vyrobku, ma spotiebitel
pravo vyrobek vrétit (odstoupeni od smlouvy).
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Pravo na dodani nového vyrobku (vyménu), nebo
vyménu soucdsti vyrobku mé spotiebitel i v pfipadé
odstranitelné vady, pokud nemize véc fadné uzivat
pro opakovany vyskyt vady po opravé nebo pro vétsi
pocet vad. V takovém pfipadé ma spotiebitel i pravo na
vraceni vyrobku (odstoupeni od smlouvy).

Nedojde-li k vraceni vyrobku (odstoupeni od smlouvy)
nebo neuplatni-li spotiebitel pravo na dodani nového
vyrobku bez vad (vyménu), na vyménu jeho soucasti
nebo na opravu vyrobku, mize pozadovat pfimérenou
slevu. Spotiebitel ma pravo na pfiméfenou slevu
iv pfipadé, kdy mu nemize byt dodan novy vyrobek
bez vad, vyménéna soucést vyrobku nebo vyrobek
opraven, jakoz i v pfipadé, nedojde-li ke zjednani
napravy v pfiméfené dobé nebo by zjednani napravy
spotiebiteli plsobilo znacné obtize.

Prodévajici, autorizované servisni stfedisko, ¢i jimi
povéreny pracovnik, rozhodne o reklamaci ihned, ve
slozitych pfipadech do tfi pracovnich dnl. Do této
Ihity se nezapocitdva doba pfiméfena podle druhu
vyrobku potfebnd k odbornému posouzeni vady.
Reklamace vcetné odstranéni vady musi byt vyfizena
bez zbytecného odkladu, nejpozdéji do 30 dnli ode
dne uplatnéni reklamace, pokud se prodavajici nebo
autorizované servisni stfedisko vyfizujici reklamaci se
spotiebitelem nedohodne na delsi Ihdté.

Podrobnosti o produktu

Pfi vraceni vyrobku (odstoupeni od smlouvy)
je spotrebitel povinen provést vraceni rovnéz
pfislusenstvi vyrobku a viech dokumentl dodanych
s vyrobkem.

Spotfebitel nemd narok na vydani vadnych dill
a soucasti vyrobku, které byly vyménény v ramci
opravy vyrobku.

Veskera dalsi prava spotiebitele, ktera se ke koupi
vyrobku vazou, nejsou témito zaru¢nimi podminkami
dotcena.

Pozn.: Reklamace vyrobku poskozeného pfi prepravé
se fidi reklamacnim fadem prepravce.

Vyrobce:

Jindrich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

1C0O 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWW.my-concept.com

Model:

Vyrobni ¢islo:

Datum prodeje:

Razitko a podpis prodejce:
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m ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka

Vyrobca (prip. dovozca) zodpovedad za to, Ze vyrobok
vyhovuje poziadavkdm pravnych predpisov a vyhovuje
poziadavkdm stanovenych prislusnymi technickymi
normami. Dalej zodpoveda za to, Ze vyrobok ma také
vlastnosti, ktoré vyrobca popisal v dokumentoch

vztahujucich sa k tovaru alebo ktoré spotrebitel

ocakéval s ohladom na povahu tovaru a na zéklade
reklamy vyrobcom prevadzanej, ako odpoveda i za
to, Ze sa vyrobok hodi k ucelu, ktory pre jeho pouzitie
vyrobca uvadza alebo ku ktorému sa vec tohto druhu
obvykle pouziva.

Zarucna doba za akost vyrobku trva 24 mesiacov od
détumu prevzatia vyrobku spotrebitelom.

Zaruka sa nevztahuje na opotrebenie vyrobku
sposobené jeho obvyklym pouzivanim. Pravo zvadného
plnenia spotrebitelovi nendlezi, pokial pred prevzatim
vyrobku vedel, Ze vyrobok ma vadu, alebo pokial vadu
sam sposobil.

Zaruka sa nevztahuje na pripady, kedy (najma):

« neboli dodrzané podmienky pre instalaciu,
prevadzku a obsluhu vyrobku, ktoré su uvedené
v névode na obsluhu vyrobku,

« k vade doslo vplyvom mechanického, tepelného
alebo chemického poskodenia, skratom, prepatim
v sieti alebo nespravnou instaléciou,

+ kvade doslo neodbornym zdsahom tretej osoby,

« kvade doslo pri zivelnej udalosti,

» k vade doslo nedostato¢nou alebo nevhodnou
udrzbou v rozpore s navodom k obsluhe vratane
zavad sposobenych vodnymi a inymi usadeninami,

« kzmene farby vyhrevnych ploch alebo poskriabaniu
ploch doslo v suvislosti s ich obvyklym pouzivanim,

« sa jednd o vzhladové a funkéné zmeny sposobené
slne¢nym Ziarenim, tepelnym Zarenim alebo
vodnymi a inymi usadeninami,

« uplynie Zivotnost niektorych stcasti vyrobku, napr.
akumuldtorov, Ziaroviek atd.

Zaruka sa nevztahuje na plnenia, ktoré boli bezplatne
poskytnuté spolu s vyrobkom (darceky, propagacné
predmety, apod.).
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Uplatnenie reklamacie

Reklaméciu vady vyrobku je potrebné uplatnit bez
zbyto¢ného odkladu po jej zisteni, najneskor viak pred
uplynutim zarucnej doby.

Reklaméciu vyrobku uplatriuje spotrebitel u predajcu,
u ktorého vyrobok zakupil, pripadne u ktoréhokolvek
z autorizovanych servisnych stredisk, ktorych zoznam
je sucastou balenia vyrobku, pripadne je uvedeny na
internete na adrese www.my-concept.com.

Pri reklamacii vyrobku je nutné vyrobok poriadne
ocistit a bezpecne zabalit tak, aby nedoslo
k poskodeniu pri jeho pripadnej preprave do
autorizovaného servisného strediska, ak nie je vyrobok
predavany osobne.

Spotrebitel je povinny preukdzat uzavretie kipnej
zmluvy predlozenim dokladu o kipe vyrobku.

Zaroven s reklamaciou spotrebitel uvedie popis
vytykanej vady a prevedie volbu reklamacného
naroku.

Vybavenie reklamacie

Ak sa jednd o odstranitelnt vadu, md spotrebitel pravo
na bezplatné, v¢asné a riadne odstranenie vady.

Ak to nie je vzhladom k povahe vady nelmerné,
moze spotrebitel pozadovat dodanie nového vyrobku
bez vad (vymenu), alebo ak sa tyka vada len sucasti
vyrobku, vymenu takej sucasti. Ak je viak poziadavka
na vymenu vyrobku alebo jeho sucasti vzhladom
k povahe vady nelimernd, najmé ak je mozné vadu
odstranit bez zbyto¢ného odkladu, ma spotrebitel
pravo na bezplatné odstranenie zavady.

Ak sa jednd o neodstranitelnd vadu, pripadne ak
vznikne spotrebitelovi narok na vymenu vyrobku
alebo jeho sucasti, aviak tdto vymena nie je mozna,
napr. z dévodu vypredania daného vyrobku, md
spotrebitel prdvo vyrobok vratit (odstipenie od
zmluvy).
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Pravo na dodanie nového vyrobku (vymenu), alebo
vymenu sucasti vyrobku mé spotrebitel i v pripade
odstranitelnej vady, ak nemdze vec poriadne pouzivat
pre opakovany vyskyt vady po oprave alebo pre vacsi
pocet vad. V takom pripade md spotrebitel i pravo na
vratenie vyrobku (odstUpenie od zmluvy).

Ak neddjde k vrateniu vyrobku (odstdpeniu od zmluvy)
alebo ak neuplatni spotrebitel pravo na dodanie nového
vyrobku bez vad (vymenu), na vymenu jeho sucasti
alebo na opravu vyrobku, moze pozadovat primeranu
zlavu. Spotrebitel ma pravo na primeranu zlavu
i v pripade, ked mu neméze byt dodany novy vyrobok
bez vad, vymenena sucast vyrobku alebo vyrobok
opraveny, ako i v pripade, Ze neddjde k zjednaniu
napravy v primeranej dobe alebo by zjednanie napravy
spotrebitelovi sposobilo zna¢né problémy.

Predavajuci, autorizované servisné stredisko, ¢i nimi
povereny pracovnik, rozhodne o reklamacii ihned,
v zloZitych pripadoch do troch pracovnych dni. Do
tejto lehoty sa nezapocitava doba primerand podla
druhu vyrobku potrebnd k odbornému posudeniu
vady. Reklamdcia vratane odstranenia vady musi byt
vybavend bez zbytocného odkladu, najneskér do 30 dni
odo dna uplatnenia reklamacie, pokial sa predévajuci
alebo autorizované servisné stredisko vybavujuce
reklamaciu so spotrebitelom nedohodne na dlhsej
lehote.

Podrobnosti o produktu

Pri vrateni vyrobku (odstupeni od zmluvy) je
spotrebitel povinny vratit peniaze a tiez prislusenstvo
vyrobku a vietkych dokumentov dodanych
s vyrobkom.

Spotrebitel nema narok na vydanie vadnych dielov
a sucasti vyrobku, ktoré boli vymenené v ramci opravy
vyrobku.

Vsetky dalsie prava spotrebitela, ktoré sa ku kupe
vyrobku viazu, nie su tymito zaru¢nymi podmienkami
dotknuté.

Pozn.: Reklamécia vyrobku poskodeného pri preprave
sa riadi reklama¢nym poriadkom prepravcu.

Vyrobce:

Jindrich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

1C0O 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWW.my-concept.com

Distributor:

ELKO Valenta - Slovakia, s. r. 0.

Hurbanova 1563/23, 911 01 Tren¢in
Slovenska republika

tel.: +421 326 583 465, fax: +421 326 583 466
email: info@my-concept.sk

www: www.my-concept.sk

Model:

Vyrobné ¢islo:

Détum prodeja:

Peciatka a podpis prodejca:
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GWARANCJA

Gwarancja

Producent (lub importer) zapewnia, ze produkt jest
zgodny z wymogami prawnymi i spetnia odpowiednie
normy techniczne. Produkt posiada wiasciwosci,
zawarte w dokumentacji produktowej, oczekiwane ze
wzgledu na charaktertowaru orazwskazane w re- klamie
prowadzonej przez producenta. Producent zapewnia,
ze produkt nadaje sie do celéw konsumpcyjnych, do
ktérych ma zastosowanie lub do ktérych stosuje sie
zwykle tego rodzaju produkt.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty otrzymania
produktu przez konsumenta.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzeri mechanicznych
spowodowanych uzytkowaniem.

Prawo gwarancji za wady rzeczy nie przystuguje, jezeli
klient wiedziat przed zakupem, ze produkt ma wade lub
usterke lub sam ja spowodowat.

Gwarancja nie ma zastosowania w przypadkach,

w ktérych:

« nie zostaty dotrzymane warunki w zakresie instalacji,
obstugi oraz konserwacji produktu, wymienione
w instrukgji obstugi produktu,

« awaria byta spowodowana mechanicznie, termiczne
lub dotyczy chemicznych uszkodzen, nastapita
w wyniku zwarcia, zmian napiecia sieci lub
nieprawidtowej instalacji,

« wada rzeczy wystapita w wyniku dziatan oséb
trzecich,

» wada rzeczy wystapita w wyniku kleski zywiotowej,

« wada rzeczy wystapita w wyniku nieodpowiedniej
lub niewtasciwej konserwacji, niezgodnej z instrukcja
obstugi, w tym wady spowodowane przez wode
i inne osady,

« wystapityzmiany kolorystyki elementéw grzewczych
oraz  zarysowania powierzchni  wynikajace
z uzytkowania,

« wystapity wizualne i funkcjonalne zmiany wywotane
przez swiatto stoneczne, promieniowanie ciepta lub
wode i inne osady,

concept

Gwarancja nie ma zastosowania do transakgji,
w ktérych produkty zostaty przekazane nieodptatnie
(prezenty, artykuty promocyjne, itp.).

Zgtoszenie reklamacg;ji

Reklamacja na wade produktu musi zosta¢ zgtoszona
natychmiast po wykryciu, bez zbednej zwtoki,
nie pdzniej jednak niz przed uptywem okresu
gwarancyjnego.

Praw wynikajacych z gwarancji mozna dochodzi¢
u dystrybutora, u ktérego produkt zostat zakupiony
lub  w dowolnych autoryzowanych centrach
serwisowych, ktorych lista znajduje sie na opakowaniu
produktu, badz jest umieszczona w Internecie pod
adresem www.my-concept.com.

Produkt zgtaszany do reklamacji musi by¢
odpowiednio oczyszczony i bezpiecznie zapakowany,
aby unikna¢ uszkodzenia w trakcie transportu do
autoryzowanego centrum serwisowego, chyba ze
produkt jest przekazany osobiscie.

Warunkiem waznosci gwarancji jest udowodnienie
zawarcia umowy sprzedazy poprzez przedstawienie
dowodu zakupu.

Zgtoszenie reklamacyjne musi zawiera¢ wskazanie
domniemanej wady oraz roszczenie reklamacyjne.

Rozpatrywanie reklamacgji

W przypadku wystapienia wady, ktéra mozna usung¢,
konsument ma prawo do bezptatnego, terminowego
i wtasciwego usuniecia wady.

W przypadku wystapienia istotnej wady dla
funkcjonowania produktu, konsument moze Zzadac
dostarczenia nowego produktu bez wad (wymiana)
lub jesli dotyczy to tylko elementu produktu, wymiane
takiego elementu. Jednakze, jezeli mozliwe jest
usuniecie wady bez zbednej zwtoki, zadanie wymiany
produktu lub jego czesci z uwagi na charakter wady,
nie ma zastosowania, a konsument ma prawo do
bezptatnej naprawy.
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W przypadku braku mozliwosci usuniecia wady,
konsument ma prawo do wymiany produktu lub
jego elementéw, jak réwniez do zwrotu produktu
(odstapienie od umowy).

Prawo do otrzymania nowego produktu (wymiana)
lub jego elementéw, ma konsument, ktéry z powodu
braku mozliwosci usuniecia wady lub w wyniku
powtarzajacego sie wystepowania wady nie moze
prawidtowo korzysta¢ z produktu. W takim przypadku
konsument réwniez ma prawo do zwrotu produktu
(odstagpienia od umowy).

W  przypadku wystapienia wad, jezeli nie ma
zastosowania: zwrot produktu (odstgpienie od umowy)
lub prawo otrzymania nowego produktu bez wad
(wymiana), wymiana czesci lub naprawa produktu,
klient moze zazadac obnizenia ceny. Konsument ma
prawo do odpowiedniej obnizki ceny, wowczas gdy
nie moze by¢: dostarczony nowy produkt bez wad,
dostarczona cze$¢ produktu lub naprawiony produkt,
a takze w przypadku kiedy czynnosci majace na celu
usuniecie wady nie zostaty wykonane w rozsadnym
terminie, w celu zados¢uczynienia za wynikte trudnosci.

Sprzedawca, autoryzowane centrum serwisowe lub
inny upowazniony pracownik niezwtocznie informuje o
sposobie rozpatrzenia reklamacji, w skomplikowanych
przypadkach w ciagu trzech dni roboczych. Okres ten
nie obejmuje czasu wymaganego do oceny wtasciwych
ekspertéw. Usuniecie wad powinno odby¢ sie bez
zbednej zwtoki, nie pdzniej niz 30 dni od daty zgtoszenia
roszczenia, chyba ze sprzedawca lub autoryzowane
centrum serwisowe obstugi reklamacji wspdlnie
z konsumentem ustala dtuzszy okres czasu.

Dane produktu

Podczas zwrotu produktu (odstapienia od umowy)
kon- sument jest zobowigzany do zwrotu wszystkich
akcesorii i dofaczenie do produktu catej otrzymanej
dokumentacji.

Konsument nie ma prawa do wydawania wadliwych
czesci i elementéow produktu, ktére zostaty
wymienione w ramach naprawy.

Gwarancja nie wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséw
rekojmi za wady rzeczy sprzedane;j.

Wady produktéw powstate w czasie transportu
podlegaja procedura reklamacyjnym przewoznika.

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie w Unii
Europejskiej

Producent:

Jindfich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

1CO 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWw.my-concept.com

Importer:

CONCEPT POLSKA sp.z 0. 0.

ul Ostrowskiego 30, 53-238 Wroctaw
tel..+48 71 339 04 44, fax: 71 339 04 14
email: serwis@my-concept.pl

www: www.my-concept.pl

Model:

Numer fabryczny:

Data sprzedazy:

Pieczatka i podpis sprzedawcy:
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m GARANCIALIS FELTETELEK

A gyarto (ill. forgalmazo) a garancialis id6szak alatt
jotéllast vallal a terméknek a vonatkozé mdszaki
szabvanyokban és feltételekben meghatdrozott
tulajdonsagaira. A jotallasi id6 a termék fogyaszto altali
megvasarldsatol szamitott 24 hénap.

A fogyaszto6 a jotallas keretében jogosult a hibak (Id.
alabb) téritésmentes, id6szer(i és megfeleld elhdritaséra,
illetve, amennyiben az a hiba jellegébdl adédéan nem
adekvat, jogosult a termék hibas részeinek cseréjére.
A termékre vonatkoz6 cserejog vagy az eldllds az
adasvételi szerz6déstdl csak a jogszabalyi feltételek
betartasaval és kizarolag akkor érvényesithetd, ha
atermék nincs tulsdgosan elhasznalva vagy megsériilve.

A garancia érvényesitésének feltételei:

«+ atermékhasznalati utasitasdban taldlhat6 valamennyi
utasitas betartasa,
« atermék vasarlasat igazold bizonylat bemutatasa.

A fogyaszté a termék meghibdsoddsa esetén anndl
az eladondl érvényesitheti a garancialis jogait, akinél
a terméket vasérolta.

Ajavitasravalo jog a vasarlas helyszinén vagy valamelyik
markaszervizben érvényesithetd, amelyek listdja
a termék csomagoldsén vagy az interneten, a www.
my-concept.com cimen taldlhaté. Ha a fogyaszté nem
a legkozelebbi markaszervizt valasztja, akkor az emiatt
keletkezett magasabb koltségeket 6 viseli.

A fogyasztonak sz6l6 figyelmeztetés

A fogyaszté koteles a termék kifizetését igazold
bizonylatot meg6érizni.

kell tisztitani, és biztonsdgosan be kell csomagolni,
nehogy megsériilhessen az esetleges markaszervizbe
szallitas soran. A szennyezett termék atvételét az eladd
elutasithatja, illetve adott esetben kiszémlazhatja
a fogyasztonak a termék tisztitasi koltségeit.

.

concept

A gyartd (ill. forgalmazo) fenntartja a jogot arra, hogy
ajogosulatlan reklamdciokkal kapcsolatos koltségeket
ne téritse meg, valamint hogy a reklamélénak
kiszamlazza ~a  reklamécié  jogosultsaganak
kivizsgalasaval, valamint megolddséaval kapcsolatos
elengedhetetlen koltségeket.

A termék dijmentes javitasdra, ill. a termék
visszavaltasara vald jog nem érvényesithet6 az alabbi
esetekben:
ha a termék hasznalati utasitasdban feltlintetett
telepitési, izemeltetési és kezelési feltételeket nem
tartottak be,
ha a meghibasodds mechanikai, hé- vagy vegyi
sériilés miatt, rovidzarlat, hdldzati tulfesziiltség
vagy hibas telepités miatt kdvetkezett be,
ha a meghibdsodas harmadik személy szakszer(itlen
beavatkozasa miatt kovetkezett be,
ha a meghibasodas vis major ok miatt kdvetkezett
be,
ha a meghibdsodds a nem megfelelé6 vagy
szakszer(Gtlen karbantartas miatt kovetkezett be,
amely nem tesz eleget a hasznalati utasitasban
foglaltaknak, beleértve a vizké és egyéb iiledékek
miatti meghibasodast,
ha a termék vagy annak részei a rendeltetésszer(i
hasznalat soran elhasznéalodtak,
ha arendeltetésszer(i hasznalat soran a fiitéfeliiletek
elszinezédtek, vagy az egyéb feliletek
megkarcolddtak,
ha a napsugarzas, hdésugarzas, vizké vagy
egyéb Uledékek miatt optikai vagy funkciondlis
valtozasokra kerdilt sor,
ha letelt a termék valamely alkatrészének, pl.
akkumulator, izz6 stb. élettartama

A keletkezett hiba jellegének megallapitasara
kizérolag a gyartd, forgalmazo, markaszerviz, ill. adott
esetben birdsagi szakérté jogosult, nem pedig az
eladé vagy a fogyaszté.
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A garancidlis javitds keretében kicserélt hibas
potalkatrészekre a fogyaszté nem tarthat igényt.

Amennyiben afogyasztd elall azadasvételi szerz6déstdl,
ugy koteles visszaszolgaltatni a komplett terméket
beleértve annak tartozékait, valamint a termékkel
leszallitott dokumentumokat is.

A termékkel egyiitt adott ajandékokra, amelyek nem
keriiltek kiszdmlazasra a fogyasztonak, semmilyen
jotallas nem vonatkozik.

Megjegyzés: A szdllitds soran megsériilt termék
reklamécidjgra a  szallitmanyozé  reklamaciés
szabdlyzata vonatkozik.

Gyarto

Jindfich Valenta - Concept
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Cseh Koztarsasag

tel: +420465471400

fax: +420 465 473 304

email: servis@my-concept.cz
WWW: Www.my-concept.com
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GARANTIJAS TALONS

Pardevéja pienakums ir iepazistinat patérétaju ar
izstradajuma parametriem un darbibu, ka ari pilniba
un salasami aizpildit garantijas talonu izstradajuma
pardosanas diena.

Ja nav pareizi aizpildita vai nepareizi noradita
nepiecieSama informacija par izstradajumu,
garantijas talons ir nederigs!

Razotajs (vai piegadatajs) garantijas laika perioda ir
atbildigs par izstradajuma tehniskajam Tpasibam un
ta darbibu, ko paredz attiecigas tehniskas normas un
nosacijumi.

Garantijas laiks ilgst 24 ménesus, sakot no pardosanas
datuma, ja razotajs (vai piegadatajs) nav noteicis citadi.

Patérétajam garantijas ietvaros ir tiesibas uz bezmaksas,
savlaicigu un pilnigu izstradajuma bojajumu novérsanu
(skat. talak) vai, ja tas nav neadekvati attieciba pret
bojajuma raksturu, tiesibas uz izstradajuma bojato
detalu mainu. Tiesibas uz izstradajuma mainu vai
pirk§anas liguma nosacijumu neievéro3anu var
izmantot tikai tad, ja ir izpilditi visi likumigie nosacijumi,
un tikai gadijuma, ja izstradajums nav ticis parmérigi
nolietots vai bojats.

Garantija ir spéka, ja ir izpilditi sadi nosacijumi:

o jevéroti izstradajuma  apkalpes instrukcijas
noradijumi,

« uzraditi visi pirkumu apliecinosie dokumenti un
spéka esosa garantijas aplieciba.

Ar pretenzijam par bojajumiem patérétajam jagriezas
tirdzniecibas vieta, kur izstradajums tika iegadats.
Bojajumu labosanu var pieteikt taja pasa tirdzniecibas
vieta, kur tika iegadats izstradajums, vai ari kada
no autorizétajiem servisa centriem, kuru saraksts ir
noradits iepakojuma sastava, vai ari varat to atrast
timekla vietné: www.my-concept.com.

concept

Bridinajums paterétajam

Patérétaja pienakums ir saglabat garantijas talonu
un pirkuma apliecinosu dokumentu (kases ceku,
pavadzimi u.c.), kas apliecina produkta iegadi. Sadzibu
gadijuma izstradajums rapigi jaiztira un jaiesaino ta,
lai, to transportéjot uz autorizéto servisa centru, tas
netiktu bojats.

Razotajam (vai piegadatajam) ir tiesibas nesegt
izdevumus, kas ir saistiti ar nepamatotu stdzibu,
un pieprasit no stdzibas iesniedzéja nepiecieSsamo
atlidzibu par izdevumiem, kas ir radusies, noskaidrojot
stidzibas pamatojumu.

Tiestbas uz izstradajuma bezmaksas labosanu,
respektivi, izstradajuma atdosanu, nav iespéjams
izmantot $ados gadijumos:

« ja nav tikusi ievéroti instalacijas, ekspluatacijas vai
apkalpes nosacijumi, kas ir noraditi izstradajuma
lietosanas instrukcija;

« ja bojajums ir radies mehaniskas, termiskas vai
kimiskas iedarbibas, issavienojuma vai elektrotikla
parsprieguma rezultata;

« jabojajumsirradies tresas personas neprofesionalas
ricibas rezultata;

« jabojajums ir radies dabas katastrofas rezultat;

« jabojajums ir radies nepietiekosas vai nepiemérotas
aprapes dél, kas ir pretruna ar lietosanas instrukciju,
tostarp bojajumi, ko ir izraisijusas Gdens vai citas
nogulsnes;

« ja izstradajuma vai ta dalas nolietojums ir radies
parastas lietosanas rezultata;

« ja apsildes laukumu krasas mainu vai virsmu
skrapéjumu ir izraisijusi parasta lietosana;

« ja izskata vai funkcijas mainu ir izraisijis saules
starojums, siltums, Gdens vai citas nogulsnes;

e ja atseviskam izstradajuma dalam, piem.,
akumulatoram, spuldzém utt., ir beidzies kalpo3anas
laiks.

To, kada ir attieciga bojajuma izcelsme, ir tiesigs
novértét vienigi razotajs, piegadatajs, autorizétais
servisa centrs vai tiesu eksperts nevis pardevéjs vai
patérétajs.
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Patérétajam nav tiesibu uz bojatajam rezerves dalam,
kas ir apmainitas garantijas remonta gaita.

Ja patérétajs neievéro pirksanas liguma nosacijumus,
ta pienakums ir atdot izstradajumu visa pilniba, tostarp
aprikojumu un dokumentus, kas tikusi piegadati kopa ar
izstradajumu.

Uz davanam, kuras var tikt pievienotas izstradajumam
pardosanas laika un kuru cena no patérétaja nav
iekaséta, garantija neattiecas.

Patérétajam ir tikai tas tiesibas, ko nosaka likums.

Piez.: Uz stdzibam par bojajumiem, kas ir radusies

izstradajuma  transportésanas  laika,  attiecas
transportétaja stidzibu iesniegsanas nolikumi.

Izstradajuma raksturojums:

Razotajs:

Jindfich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

1CO 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWwW.my-concept.com

Piegadatajs:

SIA Verners VT

Piedrujas iela 5a, Riga LV-1073
Latvija

talr.: +37167 021 021

fakss: +371 67 021 000

e-pasts: info@verners.lv
www: www.verners.lv

Modelis:

Izstradajuma numurs:

Pardosanas datums:

Pardevéja paraksts un zimogs:

VA0040




m WARRANTY TERMS

Warranty

The manufacturer (or importer) is responsible for
ensuring the product complies with the requirements
of applicable legal regulations as well as those of
the relevant technical standards. Moreover, they are
responsible for ensuring the product has the properties
the manufacturer described in documents related to the
goods or those reasonably expected by the customer
with regard to the nature of the goods or based on
advertising produced by the manufacturer, and further
they are responsible for ensuring the product is fit for
the purpose proposed by the manufacturer or that
a product of the same type is normally used for.

The quality warranty term is 24 months from product
takeover by the customer.

The warranty does not apply to wear and tear caused by
regular use. The customer shall not be entitled to any
warranty claims if, prior to taking the product over, they
knew the product contained a defect or if the defect is
attributable to the customer.

The warranty specifically does not apply:

« if the product installation, operation and service
conditions stipulated in the product operating
manual have not been adhered to,

« to malfunctions caused due to mechanical, heat
or chemical damage, short circuit, over voltage or
incorrect installation,

« to malfunctions caused by an inexpert third-party
intervention,

« to malfunctions caused by natural disaster,

« tomalfunctions caused by insufficient orinappropriate
maintenance in violation of the operating manual,
including malfunctions caused by water and other
sediments,

« to changes in colour of the heating surface or to
scratching of the surface caused as a result of using
the products in an unusual manner,

« to appearance and functional changes caused by
exposure to sunlight, thermal radiation of water and
other sediments,

« if the service life of certain product parts expires, e.g.
for accumulators, bulbs, etc.

concept

The warranty does not apply to any products and
services provided along with the product (gifts,
promotional articles, etc.).

Filing a complaint

A complaint against a product defect must be filed as
soon as identified, yet no later than before the end of
the warranty term.

The customer must file a product complaint with the
dealer from which they have purchased the product,
or with any authorised service centre, a list of which is
included in the product package, or available at www.
my-concept.com.

While filing a product complaint, the product must be
duly cleaned and securely packed so as to prevent any
damage during its transport to an authorised service
centre, where relevant, unless the product is delivered
in person.

The customer must submit proof of having concluded
a purchase contract for the product by producing the
receipt.

While filing their complaint, the customer must
indicate the noted defect and identify the preferred
complaint application method.

Complaints processing

As long as the noted defect may be removed, the user
has the right to have the defect duly removed free of
charge on a timely basis.

Where such a procedure is not reasonable with regard
to the nature of the defect, the user may require to be
supplied a new defect-free product (replacement),
or, where the defect applies to a part of the product
only, replacement of the part concerned. However, if
replacement of the product or any part thereof is not
proportionate with regard to the nature of the defect,
especially if the defect can be removed without undue
delay, the customer has the right to have the defect
removed free of charge.
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If the noted defect is not removable, or if the customer
becomes entitled to replacement of the product or
a part thereof, yet the replacement is not possible,
for example due to the product having been sold
out, the customer has the right to return the product
(withdrawal from the contract).

The customer shall have the right to a new product
(replacement) or to replacement of a part of the product
even if the defect can be removed, provided they cannot
properly use the product due to repeated occurrence of
the defect or due to a high number of such defects. In
such a case, the customer also has the right to return the
product (by withdrawing from the contract).

If the product is not returned (the customer does
not withdraw from the contract), or if the customer
does not apply the right to a new defect-free product
(replacement), to replacement of a part thereof or to
repair of the product, they may request a reasonable
discount. The customer also has a right to a reasonable
discount if a new defect-free product cannot be
supplied to them, orif a product part cannot be replaced
or the product repaired unless the situation is remedied
within a reasonable time limit, or if remedying the
situation would create major discomfort on the part of
the customer.

The seller, authorised service centre or a staff
member authorised by them must decide about each
complaint immediately or within three business days
in complicated cases. This term does not include
a reasonable period of time, depending on the type of
product concerned,

Product data

required for the defect to be assessed by an expert.
A complaint, including defect removal, must be dealt
with without any undue delay, yet no later than within
30 calendar days of the complaint filing date, unless
the seller and the customer agree on a later deadline.

On returning the product (withdrawing from the
contract) the customer must return any accessories
and documents supplied along with the product.

The customer does not have the right to keep the
defective parts and components of the product
replaced as part of a repair of the product.

This shall be without prejudice to any other rights the
customer may have in relation to the purchase of the
product.

Remark: Complaints against products damaged in
transport are governed by the carrier’s complaints
procedure.

Manufacturer

Jindfich Valenta - Concept
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Czech Republic

tel.: +420 465 471 400

fax +420 465 473 304

Company ID No. 13216660

email: servis@my-concept.cz
WWW: Www.my-concept.com

Model:

Production number:

Date of purchase:

Seal and signature of vendor:
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E GARANTIEBEDINGUNGEN

Garantie

Der Hersteller (bzw. Importeur) garantiert, dass das
Produkt den Anforderungen der Rechtsvorschriften und
den durch die entsprechenden technischen Normen
bestimmten Anforderungen entspricht. Weiterhin, dass
das Produkt tiber solche Eigenschaften verfiigt, die der
Hersteller in den zum Produkt gehdrigen Dokumenten
beschrieben hat oder welche der Verbraucher in Bezug
auf den Charakter der Ware und auf der Grundlage der
vom Hersteller durchgefiihrten Werbung erwartet. Der
Hersteller garantiert, dass das Produkt fiir die von ihm
angefiihrten Zwecke geeignet ist.

Die Garantielaufzeit betrdgt 24 Monate und beginnt
mit der Produktiibernahme durch den Verbraucher zu
laufen.

Die Garantie bezieht sich nicht auf Mangel durch
VerschleiB. Der Garantieanspruch gilt nicht, wenn
dem Verbraucher vor der Produktiibernahme Mangel
bekannt waren oder er diese selbst verursacht hat.

Ausgenommen von der Garantie sind (insbesondere):

« Nichteinhaltung von Bedingungen fiir Installation,
Betrieb und Bedienung gemaR Bedienungsanleitung,
» Mangel durch mechanische, chemische Schaden,
Kurzschluss, Netzlberspannung oder falsche

Installation,

« Mangel durch unsachgemé@Be Eingriffe durch nicht

autorisierte Personen,
« Mangel aufgrund hoherer Gewalt,

« Maéngel durch unsachgemdBe Wartung im
Widerspruch  mit  der  Bedienungsanleitung,

einschlieBlich Schaden durch Wasserablagerungen,

« Farbveranderungen von Heizflaichen oder Verkratzen

durch tblichen Gebrauch,

« Optische und funktionale Veranderungen, verursacht
durch Sonnen- und Warmeeinstrahlung oder

Wasserablagerungen und andere Ablagerungen,

« Einige Zubehorteile des Produkts wegen ihrer

kiirzeren Lebensdauer, z.B. Akkus, Gliihbirnen usw.

Die Garantie gilt nicht fiir Leistungen, die mit dem
Produkt kostenlos zur Verfligung gestellt wurden

(Geschenke, Werbeartikel usw.).

concept

Geltendmachung der Reklamation

Produktméngel sollten unmittelbar nach deren
Feststellung reklamiert werden, spétestens jedoch vor
Ablauf der Garantiezeit.

Die Reklamation ist beim Verkdufer des Produkts
geltend zu machen oder bei einer autorisierten
Servicestelle. Die Liste der Servicestellen ist im
Lieferumfang enthalten oder unter www.my- concept.
com.

Das reklamierte Produkt st gereinigt und
ordnungsgemal verpackt an die Servicestelle zu
versenden, um eventuelle Transportschdden zu
vermeiden, falls es nicht personlich tibergeben wird.

Der Verbraucher ist verpflichtet einen Beleg tiber den
Vertragsabschluss und Produktkauf vorzulegen.

Der Verbraucher ist verpflichtet den Mangel
genau zu  beschreiben, einschlieBlich  des
Reklamationsanspruches.

Reklamationsverfahren

Kann der reklamierte Mangel beseitigt werden, hat
der Verbraucher das Recht auf eine kostenlose, zeit-
und ordnungsgemale Beseitigung des Mangels.

Sofern dies im Hinblick auf den Charakter des Mangels
nicht unangemessen ist, kann der Verbraucher die
Lieferung einer neuen mangelfreien Sache oder die
Lieferung der fehlenden Sache fordern (Austausch).
Kann der Mangel jedoch ohne unnétige Verzégerung
beseitigt werden, hat der Verbraucher das Recht auf
eine kostenlose Beseitigung solches Mangels.

Handelt es sich um einen irreparablen Mangel und
der Verbraucher hat das Recht auf einen Austausch
des Produkts oder deren Teile, und dies z.B. aufgrund
der Nichtverfligbarkeit des Produkts nicht moglich
ist, ist der Verbraucher berechtigt das Produkt
zuriickzugeben (vom Vertrag zuriickzutreten).
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Das Recht auf die Lieferung eines neuen Produkts
(Austausch) oder deren Teile hat der Verbraucher
auch bei reparablen Méngeln, falls diese wiederholt
auftreten. In solchem Fall ist der Verbraucher auch
berechtigt das Produkt zuriickzugeben (vom Vertrag
zurtickzutreten).

Erfolgt keine Riickgabe (Vertragsriicktritt) oder kein
Anspruch auf die Lieferung eines neuen Produkts oder
deren Teile (Austausch), oder auf eine Reparatur, kann
der Verbraucher einen angemessenen Nachlass fordern.
Dies gilt auch im Falle, wenn kein neues Produkt oder
deren Teile geliefert werden konnen, das Produkt
nicht repariert wird, und auch dann, wenn dafiir keine
Ersatztermine vereinbart werden.

Verkdufer, autorisierte Servicestelle oder beauftragte
Personen haben {iber die Reklamation unverziiglich zu
entscheiden, bei schwierigen Fallen innerhalb von drei
Werktagen. Diese Frist umfasst nicht den erforderlichen
Zeitraum zur fachlichen Bewertung des Mangels. Der
Verkdufer oder die Servicestelle ist verpflichtet die
Reklamation innerhalb von 30 Tagen ab dem Tag der
Geltendmachung der Reklamation zu erledigen, falls
keine langere Frist vereinbart wird.

Produktdetails

Bei Riickgabe des Produkts (Vertragsricktritt) ist der
Verbraucher verpflichtet auch jegliches Zubehor und
samtliche Dokumente zum Produkt zuriickzugeben.

Der Verbraucher hat kein Recht auf die Riickgabe der
mangelhaften Teile des Produkts, die im Rahmen der
Reklamation ausgetauscht wurden.

Samtliche weitere Rechte des Verbrauchers,
verbunden mit dem Kauf des Produkts, bleiben durch
diese Garantiebedingungen unberiihrt.

Anm.: Fir Reklamationen von Produkten, die
wahrend des Transports beschddigt werden, gilt die
Reklamationsordnung des Transportunternehmens.

Hersteller:

Jindfich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Tschechische Republik

Ident.-Nr.: 13216660

Tel.: +420 465 471 400, Fax: +420 465 473 304,
E-Mail: servis@my-concept.cz

WWW: WWw.my-concept.com

Modell:

Herstellernummer:

Verkaufsdatum:

Stempel und Unterschrift des Verkaufers:
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m CONDITIONS DE GARANTIE

Garantie

Le fabricant (I'importateur, le cas échéant) est tenu
responsable de la conformité du produit aux exigences
réglementaires et normatives applicables. Il est aussi
tenu responsable du fait que le produit présente les
qualités définies dans les documents relatifs au produit
ou ceux attendus par le consommateur en tenant
compte de la nature et des caractéristiques du produit
et sur la base de publicité du fabricant, il est également
tenu responsable du fait que le produit est propre aux
usages auxquels servent habituellement les biens du
méme type.

La durée de garantie en terme de qualité du produit est
de 24 mois a partir de la date de l'acquisition du produit
par le consommateur.

La garantie ne sapplique pas a l'usure du produit
résultant de son usage habituel. La garantie ne
sapplique pas si le consommateur a été conscient
des vices du produit ou si le consommateur lui méme
a causé ces vices.

La garantie est exclue si (notamment) :

« les conditions de I’installation, dutilisation ou
d’entretien du produit indiquées dans le manuel

d’emploi n‘ont pas été respectées,

« les dommages sont dus a un endommagement

d’ordre mécanique, thermique ou chimique, a un
court-circuit, surcharge de réseau ou installation autre
que prévue,

les dommages sont dus a une intervention par un tiers
les dommages sont dus a un sinistre,

les dommages résultent du non-respect des
instructions prévues dans le manuel d’emploi
y compris les anomalies dues a un dép6t d'eau ou
autres,

les changements de couleur des surfaces de chauffe
ou grattage de surfaces sont dues a un usage habituel,
s‘agit des changements d‘aspect ou de fonctions
provoqués par le rayonnement solaire, thermique ou
par le dépot d’eau ou autres,

certains éléments du produit sont a la fin de vie,
exemple : accumulateurs, ampoules etc.

concept

La garantie ne sapplique pas aux éléments fournis
a titre gratuit avec le produit (cadeaux, objets
a caractére publicitaire etc.).

Demande en garantie

Toute demande en garantie est a notifier sans délai
apreés son identification, avant la fin de la période de
garantie au plus tard.

La demande en garantie est a signaler a votre
revendeur, le cas échéant au centre d’assistance
autorisé dont la liste fait partie de I'emballage du
produit, ou elle est indiquée sur I'adresse www.my-
concept.com.

Pour envoyer le produit, objet de la réclamation, il
faut le nettoyer et sécuriser pour le transport dans
le centre dassistance autorisé afin déviter tout
endommagement, si le produit n'est pas remis
personnellement.

L'utilisateur est tenu de prouver |'existence du contrat
d’achat en présentant son bon d’achat.

L'utilisateur est tenu d’indiquer l'anomalie objet
de réclamation et il fait choix de sa revendication
découlant de sa demande en réclamation.

Liquidation de réclamation

S’il s'agit d'un défaut réparable, le consommateur a le
droit de bénéficier de la réparation a titre gratuit et
dans un délai prévu.

Si cela nest pas disproportionné en tenant compte
la nature du défaut, le consommateur a le droit de
demander une livraison d’'un nouveau produit sans
vice (remplacement), ou si le défaut ne concerne
qu’une partie du produit, demander le changement
de cette derniere. Si la demande du remplacement
du produit et de sa partie est disproportionnée en
tenant compte la nature du défaut, notamment si le
défaut est réparable, le consommateur a le droit de
demander une réparation a titre gratuit.
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S’ils‘agitd ‘un défaut irréparable ou sile consommateur
a le droit de demander un remplacement du produit
ou de sa partie, mais le remplacement n'est pas
réalisable, par exemple due a |"épuisement des stocks,
le consommateur a le droit de retourner le produit
(d‘annuler le contrat de vente).

Le consommateur a le droit de demander une
livraison d'un nouveau produit (remplacement) ou
le remplacement d'une partie du produit en cas d’'un
défaut réparable si le produit ne peut pas étre utilisé
pour l'existence répétitive du défaut aprés la réparation
ou pour le nombre de défauts importants. Dans un tel
cas le consommateur a le droit de retourner le produit
(d ‘annuler le contrat de vente).

Si le produit nest pas retourné (le contrat de vente
annulé) ou sile consommateur n‘appliquer pas son droit
de demander une livraison d’un nouveau produit sans
défauts (remplacement),dedemanderunremplacement
d’un partie ou de sa réparation, il peut demander le
remboursement approprié. Le consommateur a le droit
de demander le remboursement également dans le cas
ou il savére impossible de livrer un nouveau produit
sans défauts, de remplacer une partie du produit ou de
réparer le produit, ou si la réparation n’est pas réalisée
dans un délai prévu ou si la remise a |"état est trop
compliquée pour le consommateur.

Le revendeur, le service dassistance autorisé ou
autre personne désignée décide sur la réclamation
immédiatement, dans les cas compliqués en trois jours

Le délai ci-dessus ne comprend pas le temps nécessaire
pour évaluation expert du défaut en prenant compte
de la nature du produit.

Toute demande en garantie doit étre traitée sans
délai, dans le délai de 30 jours a partir de la date de
demande en garantie, s'il n'est pas prévu autrement
entre le revendeur ou le service d‘assistance autorisé
et le consommateur.

En cas de retour du produit (annulation du contrat
de vente) le consommateur est tenu de retourner
tous éléments auxiliaires du produit y compris tous
documents livrés avec le produit.

Le consommateur na pas le droit de demander le
retour des piéces ou de parties du produit remplacées
dans le cadre de la réparation.

Tout droit du consommateur liés a I'achat du produit
n‘est pas touché par les présentes conditions de
garantie.

Note:Laréclamation du produitendommagé pendant
le transport est régie par le Code de réclamation du
transporteur.

Fabricant:

Jindfich Valenta - Concept
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
République tcheque

TVA n° 13216660

ouvriers. )
tél.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz
WWW: Www.my-concept.co
Détails du produit
Modéle :

Numéro de série:

Date de l'achat :

Cachet et signature du vendeur :
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CONDIZIONI DI GARANZIA

Garanzia

Il produttore (eventualmente I'importatore) risponde
della conformita del prodotto ai requisiti normativi
previsti dalle rispettive norme tecniche. Il produttore
garantisce inoltre che il prodotto ha le qualita riportate
nei documenti che si riferiscono alla merce o che
I'utente si aspetta di ricevere al riguardo della natura
della merce, e che il prodotto stesso & adatto al fine
indicato dal produttore.

Il periodo di garanzia si stabilisce a 24 mesi dalla data di
accettazione del prodotto da parte dell’'utente.

La garanzia non si riferisce all'usura del prodotto
provocata dall’'uso normale del prodotto stesso. Il diritto
di sostituzione della merce per difetto sul prodotto non
spetta all'utente se quest’ultimo era al corrente del
rispettivo difetto prima di accettare la merce o se il
difetto lo aveva causato lui stesso.

La garanzia non si riferisce ai seqguenti casi, quando (in
particolare):

« non sono staterispettate le condizioni diinstallazione,
funzionamento ed uso corretto del prodotto riportate

nel manuale d'uso del prodotto stesso;

« il danneggiamento é di natura meccanica termica,
chimica o elettrica, tipo cortocircuito, oppure é stato

causato dalla sovratensione nella rete;

« ildifetto e stato causato da un intervento inopportuno

da parte di un terzo;
« il difetto e stato causato dalla furia degli elementi;

« il difetto & stato provocato dalla manutenzione

insufficiente e/o impropria, eseguita in contrasto
con quanto riportato nel manuale d'uso, ivi compresi
i difetti causati dal calcare o da altri sediment;i;

il cambio di colore e/o i graffi sulle superfici di
riscaldamento sono la conseguenza di uso normale;
le alterazioni visive e funzionali dovute ai raggi di sole,
alla radiazione termica e/o ai sedimenti;

decorsa la vita utile di alcuni elementi del prodotto,
per esempio degli accumulatori, delle lampadine etc.
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La garanzia non si riferisce agli adempimenti concessi
gratuitamente insieme con il prodotto (omaggi,
materiale pubblicitario etc.).

Procedura di reclamo

Il reclamo del prodotto deve essere fatto senza rinvii
una volta accertato il difetto, comunque entro e non
oltre la scadenza del periodo di garanzia.

Il reclamo del prodotto va presentato presso il
venditore del prodotto stesso, ovvero presso un centro
autorizzato qualsiasi. La lista dei centri assistenza
autorizzati fa parte della confezione del prodotto
0 & reperibile sul sito www.my-concept.com.

Prima di presentare il prodotto al reclamo, esso deve
essere dovutamente pulito e pure imballato, qualora
va spedito in un centro autorizzato onde evitare il suo
danneggiamento.

L'utente finale & tenuto a presentare il documento
attestante l'acquisto del prodotto.

Al prodotto deve essere allegata la lettera con la
descrizione del difetto contestato e l'opzione per la
gestione del reclamo.

Gestione del reclamo

Qualora si tratti di un difetto riparabile, 'utente ha
diritto alla riparazione gratuita e tempestiva del
prodotto.

Se, considerata la natura del difetto, non si tratta
di una pretesa inadeguata, l'utente puo richiedere
la fornitura di un prodotto privo dei difetti (la
sostituzione), oppure se il difetto interessa solo un
elemento concreto del prodotto, la sostituzione di tale
elemento. Se pero, considerata la natura del difetto,
la pretesa della sostituzione risulta inadeguata in
particolare se il difetto puo essere eliminato in tempi
previsti, 'utente ha diritto alla riparazione gratuita del
prodotto.
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Qualora pero si tratti di un difetto irreparabile
e all'utente nasce il diritto alla sostituzione del prodotto
o diunasua parte e la sostituzione non ¢ praticabile, per
esempio per motivi di vendita completa del rispettivo
prodotto, l'utente ha diritto di restituire il prodotto
(recedere dal contratto).

Il diritto alla fornitura del prodotto nuovo (alla
sostituzione), oppure al cambio di un elemento del
prodotto ha l'utente anche nel caso di un difetto
riparabile, se limitato nell'uso normale del prodotto per
la presenza ripetuta del danno o per il numero maggiore
dei danni. In tal caso l'utente ha diritto alla restituzione
del prodotto (recesso dal contratto).

Se non viene effettuata la restituzione del prodotto
(recessione dal contratto) oppure se l'utente non
rivendica il diritto alla fornitura del prodotto nuovo
(sostituzione), alla sostituzione di un elemento del
prodotto oppure alla riparazione del prodotto stesso,
puo richiedere uno sconto adeguato. Lutente ha diritto
ad uno sconto adeguato anche qualora non gli possa
essere fornito un prodotto nuovo, privo dei difetti,
sostituito un elemento del prodotto oppure effettuata
la riparazione del prodotto stesso, nonché qualora non
possa essere posto il imedio entro un periodo adeguato
oppure il provvedimento al rimedio comporti dei grossi
problemi all'utente stesso.

Il venditore, il centro di assistenza autorizzato oppure
un operatore incaricato da questi decidono sulla
contestazione immediatamente, nei casi complicati
entro tre giorni lavorativi. In quel tempo non viene
calcolato il periodo necessario per una valutazione
peritale del difetto.

Dettagli sul prodotto

La contestazione del difetto e I'eliminazione dello
stesso devono essere risolti senza rinvii, entro 30 giorni
dal giorno di presentazione del reclamo, salve le
pattuizioni diverse fatte tra il centro di assistenza
autorizzato e l'utente.

Alla restituzione del prodotto (recessione dal
contratto) l'utente e tenuto a restituire pure tutti gli
accessori e tutti i documenti forniti insieme con il
prodotto.

L'utente non ha diritto a ricevere indietro i pezzi e gli
elementi difettosi del prodotto sostituiti nell'ambito
della riparazione.

Ogni altro diritto dell'utente relativo all'acquisto del
prodotto non viene meno con l'applicazione delle
condizioni di garanzia.

Nota: La contestazione del prodotto danneggiato
durante il trasporto & regolata dall'ordinamento
contestazioni del trasportatore.

Produttore:

Jindfich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Repubblica Ceca

C.F. 13216660

tel.: + 420.465.471.400, fax: +420.465.473.304.
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWw.my-concept.com

Modello:

Numero di matricola:

Data di vendita:

Timbro e firma del produttore:
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E CONDICIONES DE GARANTIA

Garantia

Es responsabilidad del fabricante (o importador)
que el producto cumpla con los requisitos legales
y lo dispuesto por las normas técnicas aplicables. Es
también su responsabilidad que el producto tenga las
propiedades descritas en la documentacion vinculada
al mismo o las que el consumidor pudiese esperar dada
la naturaleza del productoy la publicidad llevada a cabo
por el fabricante, y es también su responsabilidad que
el producto sea adecuado para el propésito indicado
0 para su uso habitual.

La garantia por la calidad del producto es vélida por
24 meses a partir de su entrega al consumidor.

La garantia no cubre el desgaste resultante del uso
habitual. El derecho a reclamacién no sera aplicable
si, antes de haber recibido el producto, el consumidor
sabia que este era defectuoso o si él hubiese causado
el defecto.

La garantia no es valida en caso de que (en particular):

que no se hubiesen cumplido las condiciones para la
instalacion, funcionamiento y operacién del producto
descritas en el manual,

que el defecto hubiese resultado de dafios mecanicos,
térmicos o quimicos, cortocircuitos, sobretensiéon en
lared o de unainstalacién incorrecta,

que el defecto hubiese sido causado por la
intervencion indebida de terceros,

que el defecto hubiese sido causado por un desastre
natural,

eldefectohubiese sido causado porun mantenimiento
insuficiente o incorrecto, incluyendo aquellos
causados por sedimentos de agua u otro tipo,
cambios en el color de la superficie de calentamiento
o rayaduras sean el resultado del uso habitual,
tratarse de cambios de apariencia o funcionales
causados por la radiaciéon solar o térmica o por
sedimentos de agua u otro tipo,

haber concluido la vida uatil de alguno de los
componentes  del  producto  (acumuladores,
bombillas, etc.)

concept

La garantia no cubre los objetos proporcionados
gratuitamente junto con el producto (regalos,
materiales promocionales, etc.).

Reclamaciones

Las reclamaciones por defectos deben ser realizadas
sin demora innecesaria y antes del vencimiento de la
garantia.

El consumidor presentara su reclamacion en el
establecimiento en donde adquiri6 el producto o en
cualquiera de los servicios autorizados incluidos en
la lista que forma parte del embalaje del producto,
que también puede encontrarse en internet, en la
direccién www.my-concept.com.

Para presentar la reclamacion, el producto debe ser
adecuadamente limpiado y puesto en un embalaje
seguro para evitar dafos durante un eventual
transporte al servicio autorizado, en caso de que no
sea entregado en persona.

El consumidor tiene la obligaciéon de demostrar la
celebracién de un contrato de compraventa mediante
la presentacion de un comprobante de compra.

Junto con la reclamacién, el consumidor describird el
supuesto defecto y seleccionard la reclamacion.

Resolucion de reclamaciones

Si se tratase de un defecto corregible, el consumidor
tendrad derecho a que el defecto sea corregido sin
cargo y de manera oportuna y apropiada.

De no ser desproporcionado a la naturaleza del
defecto, el consumidor podrd exigir la entrega de
un nuevo producto sin defectos (reemplazo) o, si el
defecto se relacionase a un componente del producto,
podra exigir el reemplazo de dicho componente.
Sin embargo, si el reemplazo del producto o su
componente fuese desproporcionado a la naturaleza
del defecto, en especial si el defecto pudiese ser
corregido sin demora, el consumidor tendra derecho
a que el defecto sea corregido sin cargo.
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Si se tratase de un defecto no corregible, o si el
consumidor tuviese derecho al reemplazo del producto
0 su componente, pero dicho reemplazo no fuese
posible, por ej. debido a que el producto estuviese
agotado, el consumidor tendrd derecho a devolver el
producto (rescindir el contrato).

El consumidor tiene derecho a recibir un nuevo
producto (reemplazo) o partes del mismo, incluso en
caso de defectos que sean reparables si no fuese posible
utilizar el objeto apropiadamente debido a un defecto
recurrente luego de su reparacion o a un nimero mayor
de defectos. En tal caso, el consumidor también tendra
derecho a devolver el producto (rescindir el contrato).

Si el consumidor no devolviese el producto (rescision de
contrato) o no ejerciese su derecho a recibir un nuevo
producto sin defectos (reemplazo) o un reemplazo
de un componente del mismo, o a que el producto
sea reparado, podrd exigir un descuento razonable. El
consumidor tendrd derecho a un descuento razonable
también en caso de que no sea posible: entregarle
un nuevo producto sin defectos, el reemplazo de un
componente del producto, la reparacién del producto
o que la situacién no pueda ser remediada en un plazo
razonable o que esto le haya causado al consumidor
dificultades considerables.

El vendedor, el servicio autorizado o un empleado por
estos designado decidird sobre el reclamo de inmediato
o dentro de los tres dias habiles en casos complicados.
Este plazo no incluird el periodo razonable necesario
segun el tipo de producto para la evaluacién profesional
del defecto.

Detalles del producto

La reclamacién, incluyendo la correcciéon de los
defectos deberd ser resuelta sin demora innecesaria,
amas tardar a los 30 dias a partir de la presentacion de
la reclamacion, a menos que el vendedor o el servicio
autorizado que resuelva el reclamo acuerde una
extension del plazo con el consumidor.

Al devolver el producto (renunciar al contrato), el
consumidor esta obligado a devolver también los
accesorios y todos la documentacion entregada con
el mismo.

El consumidor no tiene derecho a recibir los
componentes o las piezas defectuosas que hubiesen
sido reemplazados al reparar el producto.

Todos los demas derechos del consumidor vinculados
ala compra del producto no se veran afectados por las
presentes condiciones de garantia.

Nota: La reclamaciones por dafos al producto
durante su transporte se rigen por el reglamento de
reclamaciones del transportista.

Fabricante

Jindrich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen,
Republica Checa

CIF 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWW.my-concept.com

Modelo:

Numero de serie:

Fecha de venta:

Selloy firma del vendedor:
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m CONDITII DE GARANTIE

Garantie

Producatorul (eventual importatorul) rdspunde de
faptul ca produsul este in conformitate cu legislatia
si indeplineste cerintele stabilite de normele tehnice
aferente. De asemenea raspunde pentru faptul ca
produsul are caracteristicile pe care producatorul le-a
descris in documentele legate de produs sau pe care
consumatorul le-a presupus, tinand cont de natura
produsului si pe baza reclamei producatorului, fiind
responsabil si pentru faptul ca produsul se potriveste
scopului pe care producatorul I-a mentionat sau pentru
care se foloseste un astfel de produs.

Termenul de garantie pentru calitatea produsului
este de 24 luni de la preluarea produsului de cdtre
consumator.

Garantia nu include uzura produsului cauzata de
utilizarea normald a acestuia. Consumatorul nu
beneficiaza de dreptul de garantie daca inaintea
preludrii produsului a stiut ca produsul are defectiuni
sau daca a cauzat el insasi defectul.

Garantia este exclusd in cazurile in care (in special):

« nuaufostrespectate conditiiledeinstalare, exploatare
si deservire a produsului, care sunt mentionate in

manualul de utilizare,

« defectiunea a aparut din cauza deteriordrii
mecanice, termice sau chimice, prin scurtcircuitare,

supratensiune in retea sau instalare incorects,

« defectiunea a aparut prin intervenirea neautorizata

a unei persoane terte,
« defectiunea a apdrut la o calamitate naturald,

defectiunea a apdrut ca urmare a unei intretineri
insuficiente sau necorespunzatoare, in contradictie cu
manualul de utilizare, inclusiv defectiunile cauzate de
depunerile de apa si altele,

a aparut modificarea culorii suprafetelor de incélzire
sau zgarierea suprafetelor prin folosirea obisnuita,
este vorba de modificérile de aspect si functionalitate
cauzate de radiatii solare, radiatii termice sau de
depunerile de apa sau altele,

expird durata de viata a unor parti ale produsului, de
ex. a acumulatorului, becurilor etc.
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Garantia nu include obiectele care au fost oferite
gratuit impreund cu produsul (cadouri, obiecte de
promovare, etc.).

Valorificarea reclamatiei

Reclamarea defectiunii produsului trebuie valorificata
fara o intarziere inutild dupd depistarea acesteia, cel
tarziu insa inainte de expirare a perioadei de garantie.

Reclamarea produsului se valorificd de catre
consumator la vanzatorul la care a achizitionat
produsul, eventual la oricare dintre service-uri
autorizate a cdror lista face parte din livrarea
produsului, eventual care este mentionat pe internet
la adresa www.my-concept.com.

In cazul unei reclamatii a produsului, acesta trebuie
curatat in mod corespunzator si ambalat in siguranta,
pentru a se evita deteriorarea la transportul acestuia in
service-ul autorizat, in cazul in care produsul nu este
predat personal.

Consumatorul are obligatia de a dovedi incheierea
contractului de vanzare-cumparare prin prezentarea
unui document de achizitionare a acestuia.

Tn acelasi timp, la reclamatia produsului consumatorul
descrie defectiunile reclamate si efectueaza optiunea
dreptului la reclamare.

Solutionarea reclamatiei

In cazul in care este vorba de o defectiune care poate
fi eliminatd, consumatorul are dreptul la eliminarea
gratuitd, la timp si reglementara a defectiunii.

Daca acest lucru nu este posibil, tindnd cont de natura
defectiunii, consumatorul poate solicita livrarea
unui produs nou fara defectiuni (schimb), sau daca
defectiunea este legata doar de o piesa a produsului,
schimbul unei astfel de piese. Dacéd insd, avand in
vedere natura defectiunii, mai ales cand defectiunea
poate fi eliminata fard intarziere, cerinta de schimbare
a produsului sau a componentei acestuia este
neadecvata, consumatorul are dreptul la eliminarea
gratuita a defectiunii.

VA0040
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In cazul in care este vorba de o defectiune care nu poate
fi eliminata, eventual in cazul in care consumatorul
are dreptul la schimbul produsului sau a componentei
acestuia insa acest schimb nu este posibil, de ex. din
motivul neexistentei acestui produs, consumatorul este
indreptatit sa returneze produsul (reziliere la contract).

Consumatorul are dreptul la livrarea unui produs nou
(schimb) sau la finlocuirea componentei produsului
si in cazul in care defectiunea poate fi eliminata,
insd produsul nu poate fi folosit reglementar din
cauza defectiunilor repetate ale defectiunii reparate
sau in cazul unui numar mai mare de defectiuni. in
aceste cazuri consumatorul are dreptul la returnarea
produsului (rezilierea la contract).

Dacd nu se ajunge la returnarea produsului (rezilierea la
contract) sau daca consumatorul nu valorifica dreptul
de livrare a unui produs fara defectiuni (schimb), la
inlocuirea componentelor acestuia sau la repararea
produsului, poate solicita o reducere adecvata.
Consumatorul are dreptul la o reducere adecvata si
in cazul in care nu-i poate fi livrat un produs nou fdra
defectiuni, nu poate fi inlocuitd componenta sau
produsul reparat, precum siin cazulin care nu se ajunge
la remediere intr-un timp adecvat sau remedierea ar
cauza consumatorului probleme semnificative.

Vanzdtorul, service-ul autorizat sau muncitorul
desemnat de acesta va hotdri despre reclamatie
imediat, in cazurile complicate in termen de trei zile
lucrdtoare. Aceastd perioadd nu include perioada
adecvata, in functie de tipul produsului, necesara
evaluarii profesionale a defectiunii.

Date despre produs

Reclamatia, inclusiv eliminarea defectiunii, trebuie
solutionata fara amanare inutila, cel tarziu in 30 de
zile de la valorificarea reclamatiei, daca vanzatorul
sau service-ul autorizat care solutioneaza reclamatia
nu au convenit cu consumatorul asupra unei perioade
mai lungi.

La returnarea produsului (rezilierea la contract)
consumatorul trebuie sa returneze de asemenea
accesoriile produsului si toate documentele livrate
impreuna cu produs.

Consumatorul nu are dreptul la livrarea pieselor si
a componentelor defecte, care au fost inlocuite in
cadrul reparatiei produsului.

Celelalte drepturi ale consumatorului, legate de
achizitionarea produsului, nu sunt afectate de aceste
conditii de garantie.

Nota: Reclamatiile produsului deteriorat in timpul
transportului sunt reglementate de regulamentul de
reclamatii al transportatorului.

Producator

Jindrich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen,
Republica Ceha

CUI 13216660

tel.: + 420 465 471 400, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz

WWW: WWW.my-concept.com

Model:

Numarul de fabricatie:

Data vanzarii:

Stampila si semnatura unitatii de vanzare:
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Ceska republika

Nazev Ulice PSC  Mésto Telefon/Fax  E-mail

Jindfich Valenta ~ Vysokomytskd 1800 56501  Chocen 465 471 400 servis@my-concept.cz
CONCEPT 465 473 304

Slovenska republika

Nazov Ulica PSC  Mesto Telefén/Fax  E-mail
SERVIS ABCs.ro.  Stefanikova 50 94903 Nitra 037/6526063 info@servisabc.sk
D-Jservicesr.o.  Sebastovskd 2530/5 08006 Pre3ov 051/7767666 djservis@djservis.net
HOSPOL Rustaveliho 7 83106 Bratislava 02/44889832 hospol@hospol.sk
elektro spol.sr.o
Seznam servisnich mist TV.A.serviss.ro. Juzndtrieda48/D 04001  Kosice 055/6338501 tvaservis@tvaservis.sk
VILLA MARKET Odborarov 49 05201  Spisska 053/4421857 servis@villamarket.sk
Zoznam servisnych stredisiek SIE: 0V
ELSPO BB s.r.o. Interndtna 2318/24 97401  Banska 048/4135535 objednavky@
, . Bystrica elektroobchod-elspo.sk
Wykaz punktow servisovych
Polska
Szolgaltatok listajat . . .
Nazwa Ulica Kod  Miasto Telefon E-mail
. v . . CONCEPT Ostrowskiego 30 53-238  WROCLAW  071/339-04-44  serwis@my-concept.pl
Popis usluznih mjesta POLSKA sp.z 0.0. w.27
Magyarorszag
Név Utca ZIP Varos Telefon E-mail
ASPICO KFT Huitéhaz u. 25. H-9027 Gyér +3696 511291  info@aspico.hu
Hrvatska
Ime Ulica Postanski - Grad Telefon E-mail
Horvat Dravska 8 HR- Puscine +385 040 895 servis@horvat-elektronika.

elektronika d.o.o. 40305 500 hr
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Jindrich Valenta - Concept

Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Tel.: +420 465 471 400, Fax: +420 465 473 304
www.my-concept.cz

ELKO Valenta - Slovakia, s.r.o.

Hurbanova 1563/23, 911 01 Trencin
Tel.: +421 326 583 465, Fax: +421 326 583 466
www.my-concept.sk

CONCEPT POLSKA sp. z o.0.

Ostrowskiego 30, 53-238 Wroclaw
Tel.: +48 713 390 444, Fax: 713 390 414
www.my-concept.pl

ASPICO KFT

H - 9027 Gyér, H(itéhaz u. 25.
Tel.: 436 96 511 291, Fax: +36 96 511 293
info@aspico.hu

Verners VT Ltd.

Piedrujas iela 5a, Riga, Latvia
Tel. + 371 67021021, fakss + 371 67021000
e-pasts: info@verners.lv, www.verners.lv

Horvat elektronika d.o.o.

Dravska 8, HR-40305 Pusc¢ine
servis@horvat-elektronika.hr
Hotline: +385 040 895 500



