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concept

PODEKOVANI
Dékujeme Vam, Ze jste si zakoupili vyrobek znacky Concept a prejeme Vam, abyste byli s nasim vyrobkem spokojeni
po celou dobu jeho pouzivani.

Pred prvnim pouZzitim prostudujte pozorné cely ndvod k obsluze a potom si jej uschovejte. Zajistéte, aby i ostatni osoby,
které budou s vyrobkem manipulovat, byly sezndmeny s timto ndvodem.

Technické parametry
Napéti 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1500 W
Maximalni mnozstvi oleje dle vyznacené rysky

DULEZITA BEZPECNOSTNi UPOZORNEN::

« Nepouzivejte spottebic jinak, nez je popsano v tomto navodu.

« Pred prvnim pouzitim odstrante ze spotiebice viechny obaly a marketingové materidly.

- Ovéite, zda pfipojované napéti odpovida hodnotdm na typovém Stitku spotiebice. Pouzivejte pouze zasuvky
elektrického napéti s uzemnénim.

« Nenechévejte spotfebic bez dozoru, pokud je zapnuty, popfipadé zapojeny do zasuvky elektrického napéti.

- Tento spotiebi¢ neni urcen pro ¢innost pomoci vnéjsiho ¢asového spinace nebo oddéleného systému délkového
ovladani.

- Spotiebi¢ umistéte pouze na stabilni a tepelné odolny povrch stranou od jinych zdrojl tepla.

- Teplota pfistupnych povrchd, mize byt vyssi, pokud je pfistroj v provozu.

+ Nezakryvejte spotfebi, hrozi nebezpeti prehfati.

« Dodrzujte bezpecnou vzdélenost spotiebice minimalné 10cm od hoflavych materialG jako je nabytek, zaclony,
zavésy, prikryvky, papir, obleceni apod.

« Béhem provozu na spotiebic nic nepokladejte.

«+ Predtim, nez naplnite spotfebic olejem nebo tukem a pfipojite k elektrické siti, se presvédcte, zda viechny dily jsou
zcela suché a zda v ohfivaci nddobé nezistaly kapky vody. Nikdy nelijte vodu do horkého oleje.

« Nepieplriujte kos, protoZe rozpaleny olej nebo tuk by mohl pfetéct pres okraj ohfivaci nddoby.

« Neprenésejte spotfebi¢ zapnuty nebo s horkym obsahem.

« Nedotykejte se horkého povrchu. Pouzivejte drzadla a Uchyty.

« UdrZujte spotiebic v Cistoté, nedovolte, aby cizi télesa pronikla do otvord. Mohla by zpisobit zkrat, poskodit spotiebic
nebo zpusobit pozar.

« Odpojte spotiebic ze zasuvky elektrického napéti, neni-li pouzivan.

- Pfi vypojovani spotrebice ze zasuvky elektrického napéti nikdy netahejte za pfivodni kabel, ale uchopte zastr¢ku
a tahem ji vypojte.

+ Nedovolte détem a nesvépravnym osobam se spotfebicem manipulovat, pouzivejte ho mimo jejich dosahu.

+ Osoby se snizenou pohybovou schopnosti, se snizenym smyslovym vnimanim, s nedostate¢nou dusevni zpasobilosti
nebo osoby neseznamené s obsluhou musi pouzivat spotfebic jen pod dozorem zodpovédné, s obsluhou sezndmené
osoby.

«+ Dbejte zvysené opatrnosti, pokud je spotiebic pouzivén v blizkosti déti.

« Nedovolte, aby byl spotiebic pouzivén jako hracka.

- Zabrante tomu, aby pfivodni kabel volné visel pfes hranu pracovni desky, kde by na ného mohly dosahnout déti.

« Nepouzivejte spotiebi¢ ve venkovnim prostfedi nebo na mokrém povrchu, hrozi nebezpeci Grazu elektrickym
proudem.
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« Nepouzivejte jiné pfislusenstvi, nez je doporuceno vyrobcem.

+ Nepouzivejte spotfebi¢ s poskozenym pfivodnim kabelem ¢i zastrckou, nechte zédvadu neprodlené odstranit
autorizovanym servisnim stfediskem.

« Netahejte a nepfenasejte spotrebic za pfivodni kabel.

- Drizte spotiebic stranou od zdrojli tepla, jako jsou radiatory, trouby a podobné. Chrarite jej pred pfimym slune¢nim
zéfenim, vihkosti.

« Nesahejte na spotfebic¢ vlhkyma nebo mokryma rukama.

- Pii nasazovani pfislusenstvi, béhem cisténi nebo v pfipadé poruchy vypnéte spotiebi¢ a vytdhnéte zastrcku ze
zasuvky elektrického napéti.

« Spotiebic je vhodny pouze pro pouZiti v domécnosti, neni ur¢en pro komeréni pouZiti.

- Neponoftujte pfivodni kabel, zastréku nebo spotiebic do vody ani do jiné kapaliny.

« Vzdy pfipojujte pfivodni kabel nejprve ke spotfebici a pak az do zdsuvky na sténé.

- Pravidelné kontrolujte spotiebic i pfivodni kabel z dlivodu poskozeni. Nezapinejte poskozeny spotiebic.

- Pred ¢isténim a po pouziti spotiebi¢ vypnéte, vypojte ze zasuvky elektrického napéti a nechte vychladnout.

« Po skonceni nastavte reguldtor teploty na minimum a odpojte spottebic ze sité. Olej vylivejte z ohfivaci nddoby az
v okamzZiku, kdy zcela vychladne.

« Nikdy nelijte studenou vodu do horké ohfivaci nadoby.

« Nikdy neprilévejte vodu do horkého oleje.

« Neopravujte spotiebi¢ sami. Obratte se na autorizovany servis.

Nedodrzite-li pokyny vyrobce, nemiize byt pfipadna oprava uznana jako zarucni.

POPIS VYROBKU

Poklice

Vyjimatelna ohfivaci nadoba
Zékladna

Regulator teploty

Kontrolka ohievu
Naparovaci mfizka

Fritovaci ko$

Drzadlo kose
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10. Vidlicky na fondue
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UPOZORNENI{ PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvni pouzitim se presvédcte, Ze vyrobek neni viditelné poskozen.
Odstrante vSechny obaly a marketingové materialy.

Ocistéte vnéjsi casti spotiebice vihkym hadfikem.

Kos, ohfivaci nddobu a poklici omyjte v horké vodé se saponatem,
oplachnéte je a nechte oschnout.

Ovladaci panel cistéte pouze vihkou utérkou.

Usadte ohrivaci nddobu zpét do zakladny (Obr. 1).

Presvédcte se, Ze sitové napéti odpovida hodnotam na typovém stitku.
Privodni kabel pfipojujte vzdy nejdrive ke spotrebici a pak az do zasuvky
ve zdi.

Pfi smazeni se pfi odklopeni poklice uvolni mnozstvi horké pary,
zachovavejte bezpecny odstup (hrozi opareni).

Vzdy osuste potraviny pred smazenim. Napf. hranolky nebo zmrazené
potraviny by mohly zplsobit nadmérné pénéni a preteceni oleje.

Nikdy neplrite nadobu nad vyznacené maximum.

NAVOD K OBSLUZE

Ovladani teploty

Otocny reguldtor teploty ma osm pozic: OFF (vypnuto), Fondue, Boil / Steam (vareni/vafeni v pare), Braise (duseni), Roast

(smazeni), Scallop (zapékéni), Grill (opékani, grilovani), Fry (fritovani).

Teplotu mlizete nastavit kdekoli mezi nejnizsi hodnotou (60°C) a nejvyssi hodnotou (190°C) pro fritovéni.
Vzdy po nastaveni funkce se rozsviti kontrolka, kterd signalizuje nahfivani. Po dosaZeni poZadované teploty kontrolka

zhasne.

Vareni v hrnci Concept 7x7

Pomoci regulétoru teploty nastavte pozadovanou funkci.

Béhem vareni se kontrolka ohfevu zapind a vypind. Z{stava zapnutd pouze, kdyz spotfebi¢ ohfiva, aby dosahl

pozadované teploty, nebo aby ji udrzel.
Doba pfipravy jidla se lisi podle mnozstvi a druhu pouzitych potravin.
Nikdy nezapomeiite spotiebic po skonéeni vafeni vypnout.
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Fondue

- Vlozte potraviny, které chcete pouzit na pfipravu fondue omacky do nadoby.

« Otocte regulator teploty do pozice Fondue .

« K namaceni potravin v omécce pouzivejte fondue vidlicky.

« Vzdy, kdyz spotfebic¢ nepouzivate, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto) a pokud neni déle pouZivan, vypojte ho
ze zasuvky.

Braise - Duseni

« Vlozte potraviny, které budete pfipravovat, do ohfivaci nadoby a pfiklopte poklici.

« Otocte regulator teploty do pozice Braise.

« Pro udrZeni teploty uvnitf ohfivaci nddoby nezvedejte poklici.

« Nikdy nddobu nepfreplrujte.

« Vzdy, kdyz spottebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto) a pokud neni déle pouZivan, vypojte ho
ze zasuvky.

Funkci Braise vyuzijete k pripravé dusenych zeleninovych i masitych jidel, nebo také ovocnych pyré.

Boil - Vafeni

« Vlozte potraviny, které budete vafit, do ohfivaci nadoby, zalijte vodou a pfiklopte poklici.

« Otocte reguldtor teploty do pozice Boil / Steam.

« Pro udrZeni teploty uvnitt ohfivaci nddoby nezvedejte poklici.

« Nikdy nédobu nepfreplnujte.

« Vzdy, kdyz spotfebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto) a pokud neni déle pouzivan, vypojte ho
ze zasuvky.

Funkci Boil miiZete pouzit na vareni téstovin, brambor, ryZe, zeleniny, polévek a omdcek, knedlikii, apod.

Steam - Para

« Do ohfivaci nddoby nalijte vodu (hladina vody nesmi dosahovat na mrizku).

« Na ohfivaci nddobu umistéte naparovaci mfizku (Obr. 2).

« Vlozte potraviny na mfizku a pfiklopte poklici.

« Otocte reguldtor teploty do pozice Boil / Steam.

« Pro udrZeni teploty uvnitt ohfivaci nddoby nezvedejte poklici.

« Vzdy se ujistéte, Ze je v ohfivaci nddobé je dostate¢né mnozZstvi vody.

« Vzdy, kdyz spotfebi¢ nepouzivate, otocte reguldtor do pozice OFF (vypnuto)
a pokud neni déle pouzivan vypojte ho ze zasuvky.

« Pfimanipulaci s horkou mfizkou dbejte zvy3ené opatrnosti.

e Funkce Steam slouzi k pripravé pokrmii ze zeleniny a ovoce v pdre, nebo také k ohrivdni potravin -
napriklad ovocnych nebo houskovych knedlikd.

Roast - Smazeni
« Otocte regulator teploty do pozice Roast.
« Vlozte potraviny do ohfivaci nddoby a pfiklopte poklici.
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Pfi smazeni pouZzijte malé mnozstvi tuku.
Vzdy, kdyz spotfebic nepouzivate, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto) a pokud neni déle pouZivan, vypojte ho
ze zasuvky.

Smazit mizete fizky, houby, syr, nebo také karbandtky, kvétdk, brokolici, apod.

Scallop - Zapékani

Vlozte potraviny do ohfivaci nddoby a pfiklopte poklickou.

Otocte reguldtor teploty do pozice Scallop.

Vzdy, kdyZ spotrebi¢ nepouzivéte, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto)
a pokud neni déle pouzivan vypojte ho ze zasuvky.

Pokud mdte rddi zapékané pokrmy z téstovin, masa,
zeleniny nebo brambor, jisté ocenite i funkci Scallop.

Grill - Opékani

Fry - Fritovani

Otocte reguldtor teploty do pozice Grill.

Vlozte potraviny do ohfivaci nadoby.

Pfi opékani pouzijte Zddné nebo minimalni mnozstvi tuku.

Vzdy, kdyz spotfebic nepouzivate, otocte regulator do pozice OFF (vypnuto) a pokud neni déle pouZivan, vypojte ho
ze zasuvky.

Nalijte olej do ohfivaci nddoby. Neprekracujte uroven vyznacenou ryskou
na nadobé.

Otocte reguldtor teploty do pozice Fry.

Pfiklopte nadobu poklici a vyckejte, neZ se olej ohieje na dostate¢nou
teplotu, kontrolka ohfevu zhasne. Poté vloZte potraviny do kose a ponoite
do oleje.

Neplrite ko$ vice nez po maximalni Grover uvedenou na jeho boku.

Pro manipulaci s fritovacim kosem pouzivejte drzadlo kose. Stisknéte pruznd
ramena drzadla smérem k sobé a jejich konce vsurite do otvorti dle obr. 5.
Horky olej muizete po ukonceni fritovani nechat odkapat uchycenim kose
za hranu nddoby (viz. Obr. 4)

Pfi manipulaci s horkym koSem dbejte zvySené opatrnosti.

Vzdy, kdyz spotiebi¢ nepouzivéte, otolte reguldtor do pozice OFF (vypnuto)
a pokud neni déle pouzivan vypojte ho ze zasuvky.

Nikdy nelijte vodu do horkého oleje.

Pfi fritovani vétsiho mnozstvi potravin mize dojit k rychlému ochlazeni oleje
a opétovné nahtati mize chvilku trvat.

Pomoci Funkce Fry pripravite vyborné prilohy jako hranolky, . . Obr.5

krokety nebo rovnomérné osmazite kvétdk, houby, apod.

Konstrukce hrnce byla regula¢né a vykonové uzpiisobena siroké skale funkci pro pfipravu velkého mnozstvi odlisnych
pokrm. V pfipadé pouziti vétsiho mnozstvi oleje pfi pfipravé jidel (napf. pfi fritovani) dochdzi k delSimu nahfivani,
a proto pfi pfipravé mrazenych potravin, (napf. bramborové hranolky), pfipravujte radéji vice mensich davek.
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CISTENI

Cistéte spotfebi¢ po kazdém pouziti, abyste zabrénili hromadéni mastnoty, napecenych zbytkG potravin a vzniku
nepfijemného pachu.

Neponotujte pfivodni kabel, zastrcku a zakladnu spotiebice do vody ani do jiné kapaliny. Zakladnu ani viko
nikdy nemyjte v my¢ce.

Pred zahajenim ¢isténi se presvédcte, zda spotiebic vychladl a zda je odpojen ze sité elektrického napéti. Nikdy nelijte
studenou vodu do horké nadoby.

Ohfivaci nadobu, viko, ko3, mfizku, vidlicky a IZici myjte v teplé vodé se saponatovym pfipravkem.

Zakladnu spotiebice cCistéte pouze vihkym hadfikem. NepouZivejte k ¢isténi draténku, abrazivni prostfedky nebo
rozpoustédla.

Pred sesazenim spotiebice nechte viechny casti fadné oschnout.

UDRZBA

« Nikdy nelijte studenou vodu na horkou ohfivaci nddobu.

« Nepouzivejte k ¢isténi draténku, abrazivni prostfedky nebo rozpoustédia.
« PoZivejte pouze dfevéné nebo horku odoIné kuchyriské nacini.

« Nikdy neponofujte zékladnu do vody nebo jiné kapaliny.

Otiete ji ¢Cistym vihkym hadiikem.
« Nikdy nelijte vodu do horkého oleje.

Na zdvady vzniklé nevhodnou ¢i nedostatecnou udrzbou se zaru¢ni podminky nevztahuji.

RESENI POTIZi

PROBLEM RESENI

Teplota je pfilis nizka nebo piilis vysoka Nastavte teplotu podle potieby pomoci regulatoru
teploty. Smérem doprava pro vyssi teplotu a smérem
doleva pro teplotu nizsi.

SERVIS

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo opravu, kterd vyzaduje zasah do vnitfnich €asti vyrobku, musi provést
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

« Preferujte recyklaci obalovych materidld a starych spotiebica.

« Krabice od spottebice mize byt ddna do sbéru tfidéného odpadu.

« Plastové sacky z polyetylénu (PE) odevzdejte do sbéru materidlu k recyklaci.

Recyklace spotiebice na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatii do domaciho odpadu. Je nutné odvézt

ho do sbérného mista pro recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace

tohoto vyrobku pomizete zabranit negativnim dUsledkdm pro Zivotni prostiedi a lidské zdravi, které
I by jinak byly zpGisobeny nevhodnou likvidaci tohoto vyrobku. Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto

vyrobku zjistite u pfislusSného mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde

jste vyrobek zakoupili.
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PODAKOVANIE
Dakujeme Vam, Ze ste si zakupili vyrobok znacky Concept a prajeme Vam, aby ste boli s nasim vyrobkom spokojni po celd
dobu jeho pouZzivania.

Pred prvym pouzitim si prestudujte pozorne cely ndvod na obsluhu a potom si ho uschovajte. Zabezpecte, aby aj ostatné
osoby, ktoré budu s vyrobkom manipulovat, boli obozndamené s tymto navodom.

Technické parametre
Napatie 220-240V ~ 50-60 Hz
Prikon 1500 W
Maximélne mnozstvo oleja podla vyznacenej rysky

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA:

« Nepouzivajte spotrebic inak, ako je opisané v tomto navode.

« Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica vSetky obaly a marketingové materialy.

- Overte, ¢i pripajané napatie zodpoveda hodnotam uvedenym na typovom Stitku spotrebica. Pouzivajte len zasuvky
elektrického napdtia s uzemnenim.

« Nenechdvajte spotrebi¢ bez dozoru, ak je zapnuty, pripadne zapojeny do zasuvky elektrického napatia.

« Tento spotrebi¢ nie je ur¢eny na cinnost pomocou vonkajsieho ¢asového spinaca alebo oddeleného systému
dialkového ovladania.

« Spotrebi¢ umiestnite iba na stabilny a tepelne odolny povrch, bokom od inych zdrojov tepla.

- Teplota pristupnych povrchov méze byt vyssia, ak je pristroj v prevadzke.

- Spotrebic¢ nezakryvajte, hrozi nebezpecenstvo prehriatia.

« Dodrziavajte bezpecnu vzdialenost spotrebica minimdalne 10cm od horlavych materidlov ako su nabytok, zaclony,
zévesy, prikryvky, papier, oblecenie a pod.

- Pocas prevadzky na spotrebi¢ ni¢ nekladte.

- Skor ako spotrebic naplnite olejom alebo tukom a pripojite ho k elektrickej sieti, presvedcte sa, ¢i su vietky diely Gplne
suché a ¢i v ohrievacej nddobe nezostali kvapky vody. Nikdy nelejte vodu do hortceho oleja.

« Neprepliajte ko3, pretoze rozpaleny olej alebo tuk by mohol pretiect cez okraj nadoby.

« Neprenasajte spotrebic zapnuty alebo s horicim obsahom.

+ Nedotykajte sa horiceho povrchu. Pouzivajte drzadla a uchytky.

- Udrziavajte spotrebic v Cistote, nedovolte, aby do otvorov prenikli cudzie telesa. Mohli by spdsobit skrat, poskodenie
spotrebica alebo poziar.

« Odpojte spotrebic zo zasuvky elektrického napatia, ak ho nepouzivate.

- Pri odpéjani spotrebica zo zasuvky elektrického napatia nikdy netahajte za privodny kabel, ale uchopte zastrc¢ku
a tahom ju odpojte.

« Nedovolte detom a nesvojpravnym osobdm manipulovat so spotrebicom, pouzivajte ho mimo ich dosahu.

« Osoby so znizenou pohybovou schopnostou, znizenym zmyslovym vnimanim, s nedostato¢nou dusevnou
sposobilostou alebo osoby neoboznamené s obsluhou musia pouzivat spotrebi¢ iba pod dozorom zodpovednej
osoby obozndmenej s obsluhou.

- Dbajte na zvysenu opatrnost, pokial sa spotrebic pouziva v blizkosti deti.

- Nedovolte, aby sa spotrebic pouzival ako hracka.

« Zabrante tomu, aby privodny kabel volne visel cez hranu pracovnej dosky, kde by nar mohli dosiahnut deti.

« Nepouzivajte spotrebic vo vonkajsom prostredi alebo na mokrom povrchu, hrozi nebezpecenstvo drazu elektrickym
pradom.
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NepouZivajte iné prisludenstvo, ako odporuca vyrobca.

Nepouzivajte spotrebi¢ s poskodenym privodnym kablom alebo zastrckou, chybu dajte ihned odstranit
v autorizovanom servisnom stredisku.

Spotrebic¢ netahajte a neprendsajte drziac ho za privodny kébel.

Spotrebic drzte bokom od zdrojov tepla, ako su radidtory, rdry a podobne. Chrénte ho pred priamym slne¢nym
ziarenim a vlhkom.

Nedotykajte sa spotrebica vlhkymi alebo mokrymi rukami.

Pri nasadzovani prislusenstva, pocas Cistenia alebo v pripade poruchy spotrebi¢ vypnite a vytiahnite zéstrcku zo
zasuvky elektrického napétia.

Spotrebic je vhodny iba na pouzitie v domdcnosti, nie je uréeny na komeréné pouzitie.

Neponarajte privodny kabel, zastrcku ani spotrebic do vody alebo inej kvapaliny.

Privodny kébel pripajajte vzdy najskor k spotrebicu a az potom do zasuvky na stene.

Pravidelne kontrolujte, ¢i nie je poSkodeny spotrebic alebo privodny kébel. Nezapinajte poskodeny spotrebic.

Pred ¢istenim a po pouziti spotrebic vypnite, vypojte zo zasuvky elektrického napatia a nechajte vychladnut.

Po skonceni nastavte reguldtor teploty na minimum a odpojte spotrebi¢ zo siete. Olej vylievajte z ohrievacej
nadoby az vtedy, ked tplne vychladne.

Nikdy nelejte studenu vodu do hortcej ohrievacej nddoby.

Nikdy neprilievajte vodu do hortceho oleja.

Neopravujte spotrebi¢ sami. Obrétte sa na autorizovany servis.

Nedodrzanim pokynov vyrobcu neméze byt pripadna oprava uznana ako zarucna.

POPIS VYROBKU

10. Vidlicky na fondue

© P NSV A WN

Pokrievka

Vyberatelna ohrievacia nadoba
Zakladna

Regulator teploty

Kontrolka ohrevu

Naparovacia mriezka

Fritovaci k6s

Drzadlo kosa

Lyzica
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UPOZORNENIE PRE PRVYM POUZITIM

« Pred prvym pouzitim sa presvedcte, Ze vyrobok nie je viditelne poskodeny.

Odstrante vietky obaly a marketingové materialy.

Ocistite vonkajsie casti spotrebica vlhkou handrickou.

« Kos, ohrievaciu nddobu a pokrievku omyte v hortcej vode so saponatom,
oplachnite ich a nechajte uschnut.

« Ovladaci panel Cistite len vihkou utierkou.

+ Osadte ohrievaciu nadobu naspéat do zékladne (Obr. 1).

Presvedcte sa, Ze sietové napatie zodpovedd hodnotam na typovom Stitku.

Vzdy pripdjajte privodny kabel najskor ku spotrebicu a az potom do zsuvky

na stene.

« Pri vyprazani sa pri otvarani pokrievky uvolni mnoZstvo horucej pary,

zachovavajte bezpecny odstup (hrozi oparenie).

Potraviny pred vyprazanim vzdy osuste. Napr. hranol¢eky alebo zmrazené

potraviny by mohli sposobit nadmerné penenie a pretecenie oleja.

+ Nikdy neplrite nddobu nad vyznacené maximum.

NAVOD NA POUZITIE

Ovladanie teploty

Otocny regulator teploty ma osem pozicii: OFF (vypnuté), Fondue, Boil/Steam (varenie/varenie v pare), Braise (dusenie),
Roast (smazenie), Scallop (zapekanie), Grill (opekanie, grilovanie), Fry (fritovanie).

Teplotu mozete nastavit kdekolvek medzi najnizsou (60 °C) a najvyssou hodnotou (190 °C) na fritovanie.

Po nastaveni funkcie sa vzdy rozsvieti kontrolka, ktora signalizuje nahrievanie. Po dosiahnuti pozadovanej teploty
kontrolka zhasne.

Varenie v hrnci Concept 7x7

- Pomocou regulatora teploty nastavte pozadovan funkciu.

« Pocas varenia sa kontrolka ohrevu zapina a vypina. Zostava zapnuta iba vtedy, ked
spotrebic ohrieva, aby dosiahol poZzadovant teplotu alebo ju udrzal.

« Cas pripravy jedla sa li$i podla mnoZstva a druhu pouzitych potravin.

- Spotrebic nikdy nezabudnite po skonceni varenia vypnut.
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Fondue

« Vlozte potraviny, ktoré chcete pouzit na pripravu fondue, do nadoby.

«+ Reguldtor teploty otocte do pozicie Fondue.

« Na namacanie potravin v omacke pouzivajte fondue vidlicky.

- Vzdy, ked'spotrebic nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté), ak ho dlhsie nepouzivate, vypojte ho zo zasuvky.

Pripravte svym prateliim prekvapeni v podobé syrového, masového nebo cokolddového fondue...

Braise - Dusenie

« Vlozte potraviny, ktoré budete pripravovat, do ohrievacej nadoby a prikryte pokrievkou.

« Reguldtor teploty otocte do pozicie Braise.

« Kvoli udrzaniu teploty vnutri ohrievacej nddoby nezdvihajte pokrievku.

« Nikdy nadobu nepreplihajte.

- Vzdy, ked'spotrebic nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak ho nepouzivate dIhsi ¢as, vypojte ho
z0 zasuvky.

Funkciu Braise vyuzijete na pripravu dusenych zeleninovych i mdsovych jeddl alebo ovocnych pyré.

Boil - Varenie

« Vlozte potraviny, ktoré budete varit, do ohrievacej nadoby, zalejte vodou a priklopte pokrievku.

« Regulator teploty otocte do pozicie Boil/Steam.

« Kvoli udrzaniu teploty vnutri ohrievacej nddoby nezdvihajte pokrievku.

« Nikdy nadobu nepreplihajte.

- Vzdy, ked'spotrebic nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak ho nepouzivate dIhsi ¢as, vypojte ho
z0 zasuvky.

Funkciu Boil mézete pouzit na varenie cestovin, zemiakov, ryZe, zeleniny, polievok a omdcok,
knedliciek a pod.

Steam - Para

Do ohrievacej nadoby nalejte vodu (hladina vody nesmie dosahovat na mriezku).

« Na ohrievaciu nddobu umiestnite naparovaciu mriezku (Obr. 2).

« Vlozte potraviny na mriezku a prikryte pokrievkou.

« Regulator teploty otocte do pozicie Boil/Steam.

« Kvoli udrzaniu teploty vnutri ohrievacej nddoby nezdvihajte pokrievku.

« Vzdy sa ubezpeclte, Ze je v ohrievacej nddobe dostatocné mnozstvo vody.

- Vzdy, ked spotrebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak
ho nepouzivate dlhsi ¢as, vypojte ho zo zasuvky.

« Pri manipulacii s horticou mriezkou dbajte na zvysenu opatrnost.

Funkcia Steam sluzi na pripravu pokrmov zo zeleniny a ovocia v pare alebo aj na ohrievanie
potravin - napriklad ovocnych alebo Zemlovych knedliciek.

Roast - Smazenie
« Reguldtor teploty otocte do pozicie Roast.
« Vlozte potraviny do ohrievacej nadoby a prikryte pokrievkou.
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« Privyprdzani pouzite malé mnozstvo tuku.
- Vzdy, ked'spotrebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak ho nepouzivate dIhsi ¢as, vypojte ho
z0 zasuvky.

Vyprdzat mozZete rezne, huby, syr alebo aj fasirky, karfiol, brokolicu .

Scallop - Zapekanie

«VloZte potraviny do ohrievacej nddoby a prikryte pokrievkou.

« Otocte reguldtor teploty do pozicie Scallop.

« Vzdy, ked spotrebic nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak
ho nepouzivate dlhsi ¢as, vypojte ho zo zasuvky.

Ak mdte radi zapekané jedld z cestovin, mdsa, zeleniny
alebo zemiakov, urcite ocenite aj funkciu Scallop.

Grill - Opekanie

«+ Reguldtor teploty otocte do pozicie Grill.

« Vlozte potraviny do ohrievacej nadoby.

« Pri opekani nepouzivajte ziadny tuk alebo pouZzite len minimalne mnoZstvo tuku.

- Vzdy, ked'spotrebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak ho nepouzivate dIhsi ¢as, vypojte ho
z0 zasuvky.

Fry - Fritovanie

« Nalejte olej do ohrievacej nadoby. Neprekracujte urovern vyznacenu
na nadobe ryskou.

« Regulétor teploty otocte do pozicie Fry.

«  Prikryte nddobu pokrievkou a pockajte, kym sa olej ohreje na dostatocnu teplotu,
kontrolka ohrevu zhasne. Potom vlozte potraviny do ko3a a ponorte do oleja.

« Neplite kds viac ako po maximalnu droven uvedenu na jeho boku.

«Na manipulaciu s fritovacim kosom pouzivajte jeho drzadlo.
Stlacte pruzné ramena drzadla smerom k sebe a ich konce vsurite do otvorov
podla obr. 5.

- Hordci olej mozete po skonceni fritovania nechat odkvapkat uchytenim kosa
na hrane nadoby (pozri Obr. 4).

« Pri manipulacii s horticim kosom dbajte na zvy$enu opatrnost.

- Vzdy, ked'spotrebi¢ nepouzivate, otocte regulator do pozicie OFF (vypnuté) a ak
ho nepouzivate dlhsi ¢as, vypojte ho zo zasuvky.

« Nikdy nelejte vodu do hortceho oleja.
Pri fritovani vacsieho mnozstva potravin moze dojst k rychlemu ochladeniu
oleja a opatovné zahriatie moze chvilku trvat.

)| Pomocou funkcie Fry pripravite vyborné prilohy, ako st hranoléeky, obr. 5
krokety, alebo rovnomerne vyprazite karfiol, huby a pod.

Konstrukcia hrnca bola regulacne a vykonovo prispdsobena Sirokej Skéle funkcii na pripravu velkého mnozstva

k dlhdiemu nahrievaniu, a preto pri priprave mrazenych potravin (napr. zemiakovych hranol¢ekov) radiej pripravujte
viac mensich déavok.
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CISTENIE

Spotrebic Cistite po kazdom pouZiti, aby ste zabranili hromadeniu mastnoty, pripecenych zvyskov potravin a vzniku
neprijemného pachu.

Neponarajte privodny kabel, zastrcku ani zékladiiu spotrebica do vody alebo inej kvapaliny. Zakladiiu ani
pokrievku nikdy neumyvajte v umyvacke riadu.

Pred zacatim Cistenia sa presvedcte, ¢i spotrebic¢ vychladol a ¢i je odpojeny zo siete elektrického napétia. Nikdy nelejte
student vodu do horucej nadoby.

Ohrievaciu nadobu, pokrievku, ko3, mriezku, vidlicky a lyZicu umyvajte v teplej vode so saponatom.

Zakladnu spotrebica Cistite len vihkou handrickou. Na ¢istenie nepouzivajte drétenku, abrazivne prostriedky ani rozpustadla.
Pred zostavenim spotrebica nechajte vSetky casti poriadne uschnut.

UDRZBA

+ Nikdy nelejte studenu vodu do horucej ohrievacej nddoby.

- Na distenie nepouZivajte drotenku, abrazivne prostriedky ani rozpustadla.
« Pouzivajte len drevené alebo teplovzdorné kuchynské nacinie.

« Zakladru nikdy neponarajte do vody alebo inej kvapaliny.

Utrite ju cistou vihkou handrickou.
« Nikdy nelejte vodu do horuceho oleja.

Na poruchy, ktoré vznikni nevhodnou ¢i nedostato¢nou tidrzbou, sa zaru¢né podmienky nevztahuiju.

RIESENIE TAZKOSTI
PROBLEM RIESENIE
Teplota je prili$ nizka alebo prili$ vysoka. Nastavte teplotu podla potreby pomocou regulédtora
teploty. Smerom doprava na vyssiu teplotu a smerom
dolava na teplotu nizsiu.
SERVIS

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo opravu, ktord vyzaduje zésah do vnutornych ¢asti vyrobku, musi vykonat
odborny servis.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

« Preferujte recyklaciu obalovych materialov a starych spotrebicov.

- Skatula od spotrebita moze byt dan do zberu triedeného odpadu.

« Plastové vreckd z polyetylénu (PE) odovzdajte do zberu materidlu na recyklaciu.

Recyklacia spotrebica na konci jeho Zivotnosti:

Symbol na vyrobku alebo jeho baleni udava, Ze tento vyrobok nepatri do domaceho odpadu. Je nutné

odniest ho do zberného miesta pre recyklaciu elektrického a elektronického zariadenia. Zaistenim spravnej

likvidacie tohto vyrobku pomézete zabranit negativnym dosledkom pre Zivotné prostredie a fudské zdravie,
. ktoré by inak boli spdsobené nevhodnou likvidaciou tohto vyrobku. Podrobnejsie informacie o recykldcii

tohto vyrobku zistite na prislusnom miestnom urade, sluzby pre likviddciu domaceho odpadu alebo

v obchode, kde ste vyrobok zakupili.
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PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za zakup produktu marki Concept i zyczymy Panstwu petnej satysfakgji podczas jego uzytkowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczytac catg instrukcje obstugi, zachowujac ja na przysztos¢. Prosimy
upewnic sig, aby takze pozostate osoby, ktére beda postugiwaty sie produktem, zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Parametry techniczne
Napiecie 220-240V ~ 50-60 Hz
Pobér mocy 1500 W
Maksymalna ilos¢ oleju wedtug znacznika

WAZNE UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA:

«+ Nie nalezy uzywac urzadzenia w sposéb inny niz podano w niniejszej instrukgji.

« Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy opakowania i wyja¢ materiaty
marketingowe.

« Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada warto$ciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Nalezy korzysta¢ wytgcznie z uziemionego gniazda elektrycznego.

« Jezeli urzadzenie jest wigczone lub podtaczone do gniazdka elektrycznego, nie nalezy pozostawiac go bez nadzoru.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do eksploatacji przy uzyciu zewnetrznego timera lub samodzielnego systemu
sterowania.

« Urzadzenie powinno by¢ umieszczane wytacznie na stabilnych powierzchniach, odpornych na dziatanie wysokich
temperatur, z dala od innych Zrédet ciepta.

- Temperatura powierzchni stycznych moze by¢ wyzsza w czasie eksploatacji urzadzenia.

- Nie wolno zakrywac urzadzenia, poniewaz grozi to jego przegrzaniem.

+ Urzadzenie powinno by¢ umieszczone w bezpiecznej odlegtosci — co najmniej 10 cm — od materiatéw tatwopalnych,
takich jak meble, firanki, zastony, koce, papier, ubrania i podobne.

« W trakcie pracy urzadzenia nie nalezy umieszcza¢ na nim zadnych przedmiotéw.

- Przed napetnieniem frytkownicy olejem lub ttuszczem i jej podtaczeniem do sieci elektrycznej nalezy przekonac sie,
czy wszystkie jej czesci sa catkowicie suche i czy w naczyniu grzewczym nie pozostaty krople wody. Nie wolno wlewaé
wody do goracego oleju!

« Nie nalezy przepetniac¢ kosza, poniewaz rozpalony olej lub ttuszcz mégtby wykipie¢ z naczynia grzewczego.

- Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia, kiedy jest wigczone lub kiedy znajduje sie w nim gorgca zawartosc.

- Nie wolno dotyka¢ goracej powierzchni. Nalezy korzystac z raczek i uchwytéw.

+ Urzadzenie nalezy utrzymywac w czystosci, nie nalezy pozwoli¢, aby ciata obce przedostaty sie poprzez otwory
do srodka. Moga one spowodowac zwarcie, uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowac pozar.

« W czasie, kiedy urzadzenie elektryczne nie jest uzywane, nalezy je odtgczy¢ od sieci.

+  Wytaczajac urzadzenie z gniazdka, nie wolno szarpac za przewdd zasilajacy, nalezy chwyci¢ wtyczke i pociagnac za nia.

« Urzadzenia nalezy uzywac w miejscu niedostepnym dla dzieci i oséb nieodpowiedzialnych. Nie nalezy pozwoli¢ im
na postugiwanie sie urzadzeniem.

+ Osoby niepetnosprawne ruchowo lub umystowo, osoby nieodpowiedzialne lub osoby, ktére nie zapoznaty sie
z niniejszg instrukcja, moga uzywac urzadzenia tylko pod nadzorem osoby odpowiedzialnej, zaznajomionej
z obstuga.

« Jezeli w trakcie pracy urzadzenia w poblizu znajduja sie dzieci, nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc.

- Nie nalezy pozwoli¢ na to, aby urzadzenie stuzyto dzieciom do zabawy.

- Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajacy nie zwisat przez krawedz stotu lub ptyty kuchennej - grozi to $ciggnieciem
urzadzenia przez dzieci.

« Urzadzenia nalezy uzywac tylko wewnatrz pomieszczenia, nie wolno stawia¢ go na mokrych powierzchniach, grozi to
porazeniem pradem elektrycznym.

«+ Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.
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« Nie nalezy uzywac urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajagcym lub wtyczka, naprawe usterki nalezy
bezzwtocznie zleci¢ autoryzowanemu serwisowi.

- Nie wolno przemieszczac urzadzenia, ciaggnac je lub przenoszac za przewdd zasilajacy.

« Urzadzenie powinno by¢ trzymane z dala od zrddet ciepta, takich jak kaloryfery, piekarniki i tym podobne. Nalezy
chroni¢ je przed bezposrednim oddziatywaniem promieniowania stonecznego i wilgocia.

- Nie wolno dotyka¢ urzadzenia wilgotnymi lub mokrymi rekami.

« Podczas montazu wyposazenia, czyszczenia lub w przypadku awarii nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

« Produkt jest przeznaczony wyfacznie do uzytku domowego, nie nadaje sie do wykorzystania komercyjnego.

« Nie wolno zanurzac przewodu zasilajacego, wtyczki ani samego urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.

«+ Przewdd zasilajacy nalezy zawsze podtaczy¢ najpierw do urzadzenia, a nastepnie do gniazdka elektrycznego.

-+ Nalezy regularnie kontrolowac urzadzenie i przewdd zasilajacy pod katem ewentualnych uszkodzen. Nie nalezy
wigczac uszkodzonego urzadzenia.

+ Przed czyszczeniem i po uzyciu urzadzenie nalezy wytaczy¢, odtaczy¢ z gniazdka elektrycznego i pozostawi¢
do wystudzenia.

« Po zakonczeniu pracy z urzadzeniem, nalezy ustawi¢ regulator temperatury na minimum i odtaczy¢ urzadzenie
od sieci elektrycznej. Olej nalezy wyla¢ z naczynia grzewczego dopiero po kompletnym wystudzeniu.

« Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.

« Nie wolno wlewac¢ wody do goracego oleju.

« Nie nalezy podejmowa¢ préb samodzielnej naprawy urzadzenia. W tym celu nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem.

W przypadku nieprzestrzegania wskazowek producenta, ewentualne naprawy, nie beda uznawane jako
gwarancyjne.

OPIS PRODUKTU

Pokrywa

Wyjmowane naczynie grzewcze
Baza

Regulator temperatury
Kontrolka grzania

Kratka do gotowania na parze
Kosz do frytek

Uchwyt kosza

. tyzka

10. Widelce do fondue

© P NSV A WN
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OSTRZEZENIA PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

+ Przed pierwszym uzyciem nalezy upewni¢ sig, ze produkt nie jest w
widoczny sposéb uszkodzony. Usuna¢ z urzadzenia wszystkie elementy
opakowania i wyjac¢ materiaty marketingowe.

« Oczysci¢ zewnetrzne czesci urzadzenia wilgotng Sciereczka.

« Kosz, naczynie grzewcze i pokrywe umy¢ goracg woda ze Srodkiem
czyszczacym, optukad i pozostawi¢ do wyschniecia.

« Pulpit sterowniczy nalezy czysci¢ tylko wilgotna Sciereczka.

« Wsadzi¢ naczynie grzewcze z powrotem do bazy (Rys.1).

Nalezy upewnic sig, ze napiecie w sieci odpowiada wartosciom podanym
na tabliczce znamionowe;j.

« Przewdd zasilajgcy nalezy zawsze podtaczy¢ najpierw do urzadzenia,
a nastepnie do gniazdka elektrycznego.

« Przy otwieraniu pokrywy podczas smazenia uchodzi duza ilo$¢ goracej pary,
dlatego nalezy zachowywac bezpiecznag odlegto$¢ od urzadzenia (ryzyko
poparzenia).

« Przed smazeniem nalezy zawsze osuszy¢ zywnos¢ wktadana do urzadzenia.
Np. frytki lub zamrozone potrawy mogtyby spowodowa¢ nadmierne
pienienie i wyciek oleju.

« Nie wolno napetnia¢ naczynia ponad wyznaczony poziom maksymalny.

INSTRUKCJA OBStUGI

Kontrola temperatury

Obrotowy regulator temperatury mozna ustawi¢ w jednej z osmiu pozycji: OFF (wyfaczone), Fondue, Boil / Steam
(gotowanie/gotowanie na parze), Braise (duszenie), Roast (smazenie), Scallop (zapiekanie), Grill (opiekanie, grillowanie),
Fry (smazenie frytek).

Temperature mozna nastawi¢ na dowolng warto$¢ pomiedzy wartoscia minimalng (60°C) i maksymalna (190°C)
do smazenia frytek.

Po ustawieniu funkgji zawsze zapali sie kontrolka wskazujaca nagrzewanie urzadzenia. Po osiagnieciu odpowiedniej
temperatury kontrolka zgasnie.
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Gotowanie w garnku Concept 7x7

« Zapomoca regulatora temperatury wybra¢ odpowiednia funkcje.

« W trakcie gotowania kontrolka nagrzewania bedzie si¢ wiacza¢ i wylgcza¢. Pozostanie wiaczona tylko w sytuacji,
kiedy urzadzenie nagrzewa sie do ustawionej temperatury lub stara sie ja utrzymac.

« Czas przygotowania potrawy rézni sie w zaleznosci od ilosci i rodzaju gotowanych potraw.

« Po zakoriczeniu gotowania nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

Fondue

« Wiozy¢ do naczynia produkty, z ktérych bedzie przygotowane fondue.

« Ustawic regulator temperatury w pozycji Fondue.

« Do moczenia jedzenia w sosie nalezy uzywac widelce do fondue.

« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

Przygotuj swoim bliskim niespodzianke w postaci fondue z sera, miesa lub czekolady...

Braise - Duszenie

+ Wiozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamkna¢ pokrywe.

« Ustawic regulator temperatury w pozycji Braise.

« Aby utrzymac temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.

« Nie wolno napetnia¢ naczynia ponad poziom maksymalny.

« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

(->) Wykorzystaj funkcje Braise do przygotowania duszonych potraw z warzyw i miesa, a takze
do robienia przecieréw owocowych.

Boil - Gotowanie

« Whozy¢ zywno$¢ do naczynia grzewczego, wlej wode i zamkna¢ pokrywe.

« Ustawic regulator temperatury w pozycji Boil / Steam.

« Aby utrzymac temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.

« Nie wolno napetnia¢ naczynia ponad poziom maksymalny.

« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wyfagczone), a
jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczy¢ je od zasilania.

Funkcje Boil mozna wykorzysta¢c do gotowania makaronu, ziemniakoéw, ryzu, warzyw, zup
i sosow, klusek itp.

Steam - Para

Do naczynia grzewczego wla¢ wode (poziom wody nie moze siega¢ do kratki).

+ Na naczyniu grzewczym umiescic¢ kratke do gotowania na parze (Rys. 2).

« Utozy¢ na kratce zywnos¢ i zamkna¢ pokrywe.

« Ustawic regulator temperatury w pozycji Boil / Steam.

« Aby utrzymac temperature wewnatrz naczynia, nie nalezy podnosi¢ pokrywy.

+ Nalezy zawsze sprawdzi¢, czy w naczyniu grzewczym znajduje sie dostateczna
ilo$¢ wody.

« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawi¢ regulator w pozycji

Rys. 2

18] CK 7070



concept

OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczyc¢ je od zasilania.
Nalezy zachowac zwigkszong ostroznos$¢ podczas manipulacji z goraca kratka.

Funkcja Steam stuzy do przygotowania potraw na parze z warzyw i owocow, a takze

do podgrzewania potraw - na przyktad knedli z owocami lub bez.

Roast - Smazenie

Ustawic regulator temperatury w pozycji Roast.

Wiozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamkna¢ pokrywe.

Do smazenia uzy¢ niewielka ilos¢ ttuszczu.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

Smazy¢é mozna kotlety, grzyby, ser, a takze klopsiki, kalafior, brokuly itp.

Scallop - Zapiekanie

Jesli lubisz zapiekane potrawy z makaronu, miesa, warzyw lub

Wiozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego i zamkna¢ pokrywe.

Ustawic regulator temperatury w pozycji Scallop.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji
OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

ziemniakow, z pewnosciq docenisz réwniez funkcje Scallop.

Grill - Opiekanie

Ustawic regulator temperatury w pozycji Grill.

Wiozy¢ zywnos¢ do naczynia grzewczego.

Do opiekania uzy¢ niewielka ilos¢ thuszczu lub opiekac bez ttuszczu.

Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawic regulator w pozycji OFF (wylgczone), a jesli nie bedzie juz
uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

Fry - Smazenie frytek

Do naczynia grzewczego wlac olej. Nie przekracza¢ poziomu wyznaczonego
przez kreske na naczyniu.

Ustawic regulator temperatury w pozycji Fry.

Zamkna¢ pokrywe i poczeka¢, az olej sie nagrzeje do wyznaczonej
temperatury i kontrolka nagrzewania zgasnie. Nastepnie wiozy¢ zywnos¢
do kosza i zanurzy¢ w oleju.

Nie wolno napetnia¢ kosza ponad poziom maksymalny zaznaczony z boku
kosza.

Do manipulacji z koszem frytkownicy nalezy uzywac uchwytu kosza.

W tym celu nalezy $cisna¢ uchwyty do siebie i ich korice wsuna¢ do otworéw,
tak jak pokazano na Rys. 5.

Po zakonczeniu pracy smazenia mozna zawiesi¢ kosz na brzegu naczynia (zob.
Rys. 4) i pozwoli¢, by ttuszcz skapat z powrotem do naczynia grzewczego.
Nalezy zachowac zwiekszong ostroznos¢ podczas manipulacji z gorgcym koszem.
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« Zawsze, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy ustawi¢ regulator w pozycji
OFF (wytaczone), a jesli nie bedzie juz uzywane, nalezy odtaczyc je od zasilania.

« Nie wolno wlewa¢ wody do goracego oleju!
Podczas smazenia wiekszej ilosci zywnosci moze dojs¢ do szybkiego ochtodzenia
oleju i jego powtdrne nagrzanie moze chwile potrwac.

Za pomocq funkcji Fry przygotujesz smaczne frytki, krokiety,
a takze rownomiernie usmazysz kalafior, grzyby itp.

Rys.5

Konstrukcja garnka pod wzgledem regulacji i wydajnosci zostata dostosowana do szerokiego zakresu funkcji w
celu mozliwosci przygotowywania wielu réznych potraw. W przypadku uzycia wiekszej ilosci oleju podczas
przygotowywania zywnosci (np. podczas smazenia frytek) bedzie on dodatkowo podgrzewany, dlatego
przygotowuja smazone potrawy (np. frytki) nalezy raczej przygotowac kilka mniejszych porcji.

CZYSZCZENIE

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby zapobiec gromadzeniu sie tlustych zanieczyszczen, przypieczonych
resztek zywno$ci i powstawaniu nieprzyjemnego zapachu.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu zasilajacego, wtyczki, ani bazy urzadzenia w wodzie lub innych cieczach. Baza
i pokrywa urzadzenia nie nadaja si¢ do mycia w zmywarce.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnic sie, ze urzadzenie ostygto i kabel jest odfgczony od zasilania.

Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.

Naczynie grzewcze, pokrywe, kosz, kratke, widelce i tyzke nalezy my¢ w cieptej wodzie z

dodatkiem detergentu.

Baze urzadzenia nalezy czysci¢ tylko wilgotna Sciereczka. Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotdw,
substancji $ciernych ani rozpuszczalnikéw.

Przed zlozeniem urzadzenia nalezy poczekac, az wszystkie czesci wyschna.

UTRZYMANIE

« Nie wolno wlewac zimnej wody do goracego naczynia grzewczego.
+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac ostrych przedmiotdw, substangji sciernych ani rozpuszczalnikdw.
« Nalezy uzywac tylko drewnianych przyboréw kuchennych lub przyboréw odpornych na wysokie temperatury.
« Nie wolno zanurza¢ bazy w wodzie lub innych cieczach.
Nalezy czyscic ja wilgotna Sciereczka.
+ Nie wolno wlewa¢ wody do goracego oleju!

Gwarangcja nie obejmuje awarii spowodowanych niedostatecznym lub niewtasciwym utrzymaniem urzadzenia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE

Temperatura jest zbyt niska lub zbyt wysoka Ustawi¢  odpowiednig temperature za pomoca
regulatora temperatury. Obrét regulatora w prawo
strone podwyzszy temperature, a obrdt regulatora w
lewa strone obnizy temperature.
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SERWIS

Konserwacje o wiekszym zakresie lub naprawy wymagajace ingerencji w elementy wewnetrzne urzadzenia nalezy
zleci¢ profesjonalnemu serwisowi.

OCHRONA SRODOWISKA

« Nalezy preferowac odzysk materiatow opakowaniowych i starych urzadzen elektrycznych.

« Pudto urzadzenia elektrycznego mozna oddac w punkcie odbioru odpadéw segregowanych.
- Torebki foliowe z polietylenu (PE) nalezy odda¢ w punkcie odbioru materiatéw do odzysku.

Recykling urzadzenia elektrycznego po uptywie jego zywotnosci:

Symbol znajdujacy sie na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, iz urzadzenia nie nalezy likwidowac

razem ze zwyktym odpadem domowym. Nalezy przekazac go do punktu odbioru urzadzen elektrycznych

i elektronicznych do recyklingu. Zapewniajac wiasciwg likwidacje urzadzenia, pomagamy zapobiegac

negatywnym oddziatlywaniom na srodowisko i zdrowie ludzkie. Szczegdtowe informacje o recyklingu
L urzadzenia uzyska¢ mozna w odpowiednim urzedzie gminnym, przedsiebiorstwie zapewniajacym ustugi

likwidacji odpadu domowego lub w sklepie, gdzie zakupiono produkt.
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KOSZONETNYILVANITAS

Koszonjiik, hogy Concept terméket véasérolt, és kivanjuk, hogy késziilékiinket hosszu ideig és megelégedéssel
haszndlja!

A késziilék elsé haszndlatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el a hasznélati utasitast, és érizze meg azt
késébbi hasznélatra is! Gondoskodjon réla, hogy a késziiléket hasznalé tobbi személy is elolvassa a hasznalati
utasitast!

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK:

A késziiléket mozgasukban korlatozott és csokkent mentalis képességgel vagy a késziilék hasznalata-
ra vonatkoz6 gyakorlattal és tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket is) nem
hasznalhatjak, kivéve ha a feliigyeletiik biztositott, vagy a biztonsagukért felel6s személy altali
késziilékhasznalatra vonatkozé utasitast adtak! Ugyelni kell arra, hogy a gyerekek ne jatsszanak

a késziilékkel!

A késziilék miikodéséhez nem szabad kiils6 id6zit6é kapcsolét,

vagy kiilon tavvezérl6 rendszert hasznalni!

« Akésziiléket csak a haszndlati utasitasban leirtaknak megfelel6en haszndlja!

« Azelsé bekapcsolas el6tt tavolitson el a késziilékrél minden csomagolé- és reklamanyagot!

« Akésziiléket csak a cimkéjén feltlintetett fesziiltséghez szabad csatlakoztatni. A késziiléket kizarolag
foldelt aljzathoz csatlakoztassa!

« A mukodo vagy hélézathoz csatlakoztatott késziiléket ne hagyja feluigyelet nélkal!

« Eza készulék nem lizemeltetheté kiils6 idokapcsoldval vagy kilonvalasztott taviranyitd rendszerrél.

o Akészuléket hdallé és stabil felliletre allitsa fel, héforrasoktdl tavol!

« A megérinthet6 feluletek a készilék miikodése kdzben felforrésodhatnak.

« Akésziiléket tilos letakarni, mert tilmelegedhet!

« Akésziiléket ugy helyezze el, hogy az legaldbb 10 cm-re legyen az égheté és konnyen meggyulladé anya-
goktol, példaul figgonyoktdl, takaroktol, papiroktol, ruhaktol, butoroktdl stb.

« A késziilékre miikodés kdzben tilos barmit rahelyezni!

« Mielétt feltoltené a késziiléket étolajjal vagy suitézsirral, ellendrizze, hogy a készlilék minden része szaraz-e,
és hogy a f6z6edényben nem maradt-e viz vagy vizcsepp! Soha ne 6ntson vizet a forr6 étolajbal

« Akosarat ne toltse tul, mert a kinyomott forré étolaj és zsir a f6z6edény szélén kifolyhat vagy kifroccsenhet!

« A bekapcsolt vagy forré ételt tartalmazé késziiléket mozgatni tilos!

- Ne fogja meg a forro6 feliileteket! Csak a fogantyukat és nyeleket hasznalja!

«  Akésziiléket tartsa tisztan, ne dugjon be idegen targyakat a nyildsokbal! Ezek révidzarlatot és tlizet okoz-
hatnak, illetve a késziilék belsé alkatrészeit karosithatjak.

« Ha a késziléket nem haszndlja, huzza ki az aljzatbdl a hdlozati vezetéket!

« A hdlozati csatlakozdédugét tilos a vezetéknél fogva kihtzni a konnektorbdl - a miivelethez fogja meg
a csatlakozédugét!

« Akésziiléket gyermekek és magatehetetlen személyek nem hasznélhatjak; a készlléket télik tavol miikod-
tesse!

« Legyen nagyon korlltekint6, amikor a készliléket gyermekek kdzelében lizemelteti!

« A késziilék nem jaték, ne engedje, hogy azzal gyerekek jatsszanak!

. Ugyeljen arra, hogy a késziilék halézati vezetéke ne l6gjon le az asztalrél, mert azt megfogva a gyerekek
magukra ranthatjak a késziléket!

« Akésziiléket szabadban és nedves fellileteken az aramdités veszélye miatt ne hasznalja!

« Akésziilékhez csak a gyarto altal mellékelt tartozékokat hasznalja!

« Amennyiben a készlilék haldzati vezetéke vagy csatlakozédugdja megsériilt, akkor azt ne hasznalja, a ké-
szlléket vigye szakszervizbe!

« Akésziiléket ne huzza és ne hordozza a halézati vezetéknél fogval
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A késziiléket tartsa tavol a héforrasoktdl (pl. radiator, kalyha, tiizhely stb.)! Ovja a késziiléket a kdzvetlen
napsutéstdl és nedvességtol!

A késziiléket ne fogja meg nedves vagy vizes kézzel!

A tartozékok csatlakoztatdsa, a késziilék tisztitdsa vagy meghibasodasa esetén a késziiléket kapcsolja ki,
majd a halézati vezetéket huzza ki a fali konnektorbol!

A készulék csak haztartasban hasznalhatd, kereskedelmi célokra nem!

A késziiléket, a halozati vezetéket vagy a csatlakozodugoét vizbe vagy mas folyadékba mértani tilos!

A hélozati vezetéket mindig el6szor a késziilékhez csatlakoztassa, és csak ezutan dugja be a fali aljzatba!
Minden haszndlat el6tt ellendrizze a készililék és a hdldzati vezeték sériilésmentességét! A sériilt késziiléket
tilos bekapcsolni!

A késziilék tisztitasa és karbantartdsa el6tt huzza ki a hdlézati vezetéket a konnektorbdl, és varja meg, mig
a készilék teljesen kihdil.

Hasznalat utdn a héfokszabdlyzot allitsa a minimumra, és a csatlakozédugdt huzza ki a konnektorbdl! Csak
akkor ontse ki az étolajat a f6z6edénybdl, amikor az mar teljesen kihdilt!

Soha ne 6ntson hideg vizet a forré fé6z6edénybe!

Soha ne 6ntson vizet a forré étolajbal

Ne prébdélja megjavitani a meghibasodott késziiléket! Forduljon a markaszervizhez!

A gyarto6 utasitasainak be nem tartasa a garancia megsziinésével jar!

A KESZULEK LEIRASA

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

Fedél

Kivehet6 f6z6edény
Késziilékhaz
Héfokszabalyzo
Futéskijelz6
Paroldracs
Fritézkosar
Kosarfogantyu

. SzUlrékanal

0. Fondivilla
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TUDNIVALOK AZ ELSO HASZNALAT ELOTT:

Az elsé hasznélatba vétel el6tt ellendrizze, hogy a késziiléken
vannak-e lathaté sérilések! Tavolitson el minden csomagold- és
rekldmanyagot!

Tisztitsa meg a késziilék kiilsejét egy nedves ronggyal!

A kosarat, a f6z6edényt és a fedelet mosogatdszeres vizben
mosogassa el, Oblitse le, majd széritsa meg!

A mikodtetd panelt csak enyhén benedvesitett ruhdval tordlje
meg!

Helyezze vissza a f6z6edényt a késziilékhazba (1. dbra)!
Gy6z6djon meg réla, hogy a halézati fesziiltség megegyezik-e
a cimkeén feltiintetett értékkel! A haldzati vezetéket mindig elGszor a készilékhez csatlakoztassa, és csak
ezutan dugja be a fali aljzatba!

Sutés kozben jelentds mennyiségl g6z képzédik a késziilékben, ezért annak fedelét dvatosan nyissa ki,
vigyazva a kicsapodo gézre (forrazasveszély)!

Sutés el6tt szaritsa meg az alapanyagokat! Példaul a fagyasztott hasdbburgonya, illetve mas fagyasztott
élelmiszerek sttése kozben az étolaj felhabosodik, és kifolyhat az olajsttébal!

Soha ne toltse az edényt a maximum jelzés folé!

HASZNALATI UTASITAS:

Hoéfokszabalyozas:

Az elforgathaté héfokszabalyozénak nyolc pozicidja van: OFF (kikapcsolva), Fondeu (fondu), Braise (paro-
1&s), Boil(f6zés), Steam (f6zés gézben), Roast (roston siités), Scallop (serpenydben siités), Grill (grillezés), Fry
(zsirban stités).

A hémérsékletet barmilyen fokra beallithatja a minimum (60 °C) és maximum érték (190 °C) kozott.

A funkcio bedllitdsa utdn mindig felgyullad a melegitést jelz6 ldmpa. A kivant héfok elérésekor a jelzélam-
pa kialszik.

F6zés a 7x7 Concept f6z6edényben:

Allitsa be a kivant funkciét a héfokszabalyozéval!

F&zés kdzben idérél idére be- és kikapcsol a melegitést jelz6 lampa. A jelzélampa csak addig marad bekap-
csolva, amig a készuilék melegit, hogy elérje a kivant hémérsékletet, illetve hogy fenntartsa azt.

Az ételkészités ideje a felhasznalt éleimiszerek mennyiségétdl és fajtajatol fligg!

Soha ne felejtse el kikapcsolni a késziiléket a f6zés végeztével!
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Fondue - Fondii:

+ Helyezze az edénybe a fondue 6ntethez felhaszndlni kivant élelmiszereket!

- Forditsa a héfokszabalyozét a Fondue - Fondii pozicidbal

« Az élelmiszerek dntetbe martasahoz hasznaljon fondii villakat!

» Ha éppen nem haszndlja a készlléket, akkor a h6fokszabélyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozi-
Cidba, ha pedig mar egyaltalan nem kivénja hasznalni, hizza ki a hal6zati aljzatbdl csatlakozdédugét!

Lepje meg a bardtait egy finom sajtos, hiisos vagy csokolddés fondiivel...

Braise - Parolas:

+ Helyezze az elkészitend6 élelmiszereket a f6z6edénybe, majd tegye ra az edényre a fedelet!

- Forditsa a héfokszabalyozét a Braise - Parolas pozicidbal

« Ne nyissa fel a fedelet, hogy a f6z6edény belsejébdl ne szokjon ki a hé!

« Soha ne toltse tul az edényt!

« Ha éppen nem haszndlja a készlléket, akkor a h6fokszabélyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozi-
cidba, ha pedig mar egyaltalan nem kivanja hasznalni, hiizza ki a halézati aljzatbdl a csatlakozdédugét!

e A Braise funkciot pdrolt zoldséges és htisos ételek vagy akdr gyiimélcsmdrtdsok készité-
séhezis haszndlhatja.

Boil - F6zés:

« Helyezze a megfézni kivant élelmiszereket a f6z6edénybe, ontson rajuk vizet, majd tegye ra az edényre
a fedelet!

- Forditsa a héfokszabalyozét a Boil - F6zés pozicidbal!

« Ne nyissa fel a fedelet, hogy a f6z6edény belsejébdl ne szokjon ki a hé!

« Soha ne toltse tul az edényt!

« Ha éppen nem haszndlja a készlléket, akkor a h6fokszabélyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozi-
Cidba, ha pedig mar egyaltalan nem kivénja hasznalni, hiizza ki a halézati aljzatbdl a csatlakozdédugét!

e A Boil funkciot tésztafélék, burgonya, rizs, zoldség, levesek, mdrtdsok, gombécok és
hasonlok elkészitéséhez haszndlhatja.

Steam - Goz:

« Toltson vizet a f6z6edénybe (a viz szintjének nem szabad a racsig
érnie)!

« Helyezze a péroléracsot a f6z6edényre (2. dbra)!

« Helyezze az élelmiszereket a racsra, majd tegye ra az edényre a fedelet!

- Forditsa a héfokszabélyozét a Steam - G6z pozicidba!

« Ne nyissa fel a fedelet, hogy a f6z6edény belsejébdl ne szokjon ki a hé!

« Mindig bizonyosodjon meg réla, hogy elegendé viz van-e a fé6z6e-
dényben!

« Ha éppen nem haszndlja a készlléket, akkor a h6fokszabélyozét for-
ditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozicidba, ha pedig mar egyaltalan
nem kivanja hasznalni, huzza ki a halézati aljzatbdl a csatlakozodugoét!

« Aforré racs mozgatésakor fokozottan dvatosan jarjon el! 2. dbra
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e A Steam funkcio zoldség és gyiimolcs pdroldsdra, valamint ételek, pl. gyiimolcsbél
késziilt ételek vagy gombdcok, melegitésére haszndlhato.

Roast - Roston siités:

- Forditsa a héfokszabalyozdt a Roast — Roston siités pozicidbal

« Helyezze az elkészitend6 élelmiszereket a f6z6edénybe, majd tegye ra az edényre a fedelet!

A hirtelen stitéshez csupan kevés zsiradékot hasznaljon!

« Ha éppen nem hasznalja a készlléket, akkor a h6fokszabalyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozi-
cidba, ha pedig mar egyaltalan nem kivanja hasznalni, hiizza ki a halézati aljzatbdl a csatlakozdédugét!

e Ezt a funkciot haszndlhatja rdntott szelet, gomba, sajt vagy akdr fasirozott, karfiol,
brokkoli stb. siitéséhez.

Scallop - Serpenyében siités:

« Helyezze az elkészitend6 élelmiszereket a f6z6edénybe, majd tegye ra az edényre a fedelet!

- Forditsa a héfokszabalyozét a Scallop —-Serpenyében siités pozicidbal

« Ha éppen nem hasznalja a készlléket, akkor a h6fokszabalyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva) pozi-
cidba, ha pedig mar egyaltalan nem kivanja hasznalni, hiizza ki a halézati aljzatbdl a csatlakozdédugét!

Ha On szereti a tésztafélékbél, hisbdl, zoldségbél vagy
burgonydbdl késziilt serpenydben siitott ételeket, akkor
biztosan értékelni fogja a Scallop funkciot.

Grill - Grillezés:

- Forditsa a héfokszabalyozét a Grill pozicidbal!

- Tegye a féz6edénybe az élelmiszert!

« A grillezéshez ne hasznaljon zsiradékot, vagy csak nagyon keveset!

« Ha éppen nem hasznalja a késziiléket, akkor a h6fokszabalyozét forditsa
mindig az OFF (kikapcsolva) pozicidba, ha pedig mar egyaltalan nem
kivanja hasznalni, hiizza ki a halozati aljzatbdl a csatlakozddugét!

Fry - Zsirban siités:

« Ontsén étolajat a féz6edénybe! Az edénybe toltott olaj szintje nem haladhatja meg az edényen lathaté
jelolést!

- Forditsa a héfokszabalyozét a Fry - Zsirban siités pozicidbal

« Tegye ra az edényre a fedelet, majd varja meg, amig az olaj megfelelé mértékben felmelegszik, a melegités
jelzélampaja kialszik! Ezutan helyezze az élelmiszereket a kosarba, majd meritse a kosarat az étolajbal

« Soha ne toltse meg a kosarat a kosar oldaldn talalhaté maximum jelélésnél jobban!

« Afritéz kosarat a kosar fogantyujanal fogva fogja meg! Nyomja 0ssze egymas felé a fogantyu két szarat,
majd tolja be a végliket a nyildsba az 5. dbra alapjan!

« Asltés végeztével hagyja lecsepegni a forré étolajat Ugy, hogy a kosarat raakasztja az edény szélére (Id. 4.
abra)!

A forré étolajjal végzett munka soran fokozottan évatosan jarjon el!

« Ha éppen nem haszndlja a készlléket, akkor a h6fokszabélyozét forditsa mindig az OFF (kikapcsolva)
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pozicidba, ha pedig mar egyaltaldn nem kivénja hasznalni, hizza ki
a haldzati aljzatbdl a csatlakozédugot!

+ Soha ne 6ntson vizet a forré étolajbal

« Nagyobb mennyiségl étel siitésekor el6fordulhat, hogy az étolaj gyor-
san lehdl, és eltarthat egy kis ideig, mire Ujra felmelegszik.

A Fry funkcidval olyan pompads koreteket készithet, mint
a hasdbburgonya, krokett, vagy éppen egyenletesen
kirdnthatja a karfiolt, gombadt stb.

5.4bra

A f6zéedényt ugy terveztiik, hogy mind héfokszabalyozas, mind teljesitmény szempontjabol

a funkciok széles skalajat tegye lehetové, s igy alkalmas legyen a legkiilonfélébb ételek elkészitésére
nagy mennyiségben. Amikor az ételkészitéshez nagyobb mennyiségii étolajat hasznal (pl. étolajban
siitéshez), a melegités tobb id6t vesz igénybe, ezért a fagyasztott élelmiszerek (pl. hasabburgonya)
elkészitését inkabb tobb kisebb adagban végezze!

TISZTITAS:

A késziiléket minden hasznalat utan tisztitsa meg, hogy abban ne gy(ilhessen 6ssze zsir vagy égett élelmi-
szer-maradvany, ami kellemetlen szagot okozhat!

A haldzati vezetéket, csatlakozodugot és a készlilékhazat vizbe vagy mas folyadékba martani tilos!

Soha ne mossa a készilékhazat és a fedelet mosogatdgépben!

A tisztitds megkezdése el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék kihdilt, és le van valasztva a haldzati
feszliltségrdl!

Soha ne 6ntson hideg vizet a forr6 edénybe!

A fé6z6edényt, fedelet, kosarat, racsot, villat és kanalat meleg, mosogatoszeres vizben mosogassa el!

A késziilékhazat csak enyhén benedvesitett ruhaval tisztitsa meg. Ne hasznéljon dorzsélé szivacsot, karcold
anyagokat vagy oldoszereket a készlilék tisztitasahoz!

Miel6tt eltenné a késziiléket, hagyja minden részét alaposan megszéaradni!

KARBANTARTAS:

« Soha ne 6ntson hideg vizet a forré f6z6edényre!

« Ne hasznaljon dorzsol6 szivacsot, karcolé anyagokat vagy olddszereket a késziilék tisztitasahoz!

« Kizarolag fabodl vagy h6alld anyagbdl késziilt konyhai eszk6zoket hasznaljon!

« A késziilékhazat vizbe vagy mas folyadékban meriteni tilos!

« Ezt az egységet csak enyhén benedvesitett ruhaval tordlje le!

+ Soha ne 6ntson vizet a forré étolajbal

A szakszer(tlen vagy nem elégséges karbantartds miatt keletkezett karokra nem vonatkoznak a jotallasi
feltételek!
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HIBAELHARITAS:

Problémamegoldas:

A hémérséklet tul alacsony vagy tul magas.:

Allitsa be sziikség szerint a hémérsékletet a héfokszabalyozéval! A héfokszabalyozé jobbra forgatasaval
novelheti, balra forgatasaval pedig csokkentheti a h6mérsékletet.

SZERVIZ:

A jelentdsebb karbantartasokat és javitasokat — amelyek a késziilék megbontasaval jarnak - csak a szakszer-
viz végezheti el!

Miszaki paraméterek
Fesziltség 220-240V ~ 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W
Olaj maximalis mennyisége a szintjelzésnek megfelel6en
KORNYEZETVEDELEM

« A csomagoléanyagokat és a régi haztartasi gépeket adja le az ujrafeldolgozassal foglalkoz6 gyiijto-
helyeken.

« Akésziilék kartondobozat a papirhulladék-gyiijté konténerbe dobja ki!

« A miianyag zacskokat (PE) tegye a miianyagok hulladékgyiijté konténerébe!

HASZNALT ELEKTROMOS
ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE:

Ez a jelzés a terméken vagy a kiséré dokumentdacidban azt jelzi, hogy az elektromos vagy elektro-

nikus termék nem dobhat6 haztartasi hulladék kdzé. A helyes megsemmisitéshez és ujrafelhasz-

nalashoz ezen termékeket a kijelolt hulladékgydjté helyre adja le! Az EU orszagaiban vagy mas

eurdpai orszagokban a termékek visszavalthatdk az eladéhelyen, azonos Uj termék vasarlasanal.

. A termék helyes megsemmisitésével segit megel6ézni az él6kdrnyezetre és emberi egészségre

kockazatos lehetséges veszélyek kialakulasat, amelyek a hulladék helytelen kezelésével adédhat-
nanak. Tovabbi részletekrdl érdekl6djon a helyi hatdsagndl, vagy a legkdzelebbi gyljtéhelyen! Az ilyen fajta
hulladék helytelen megsemmisitése a helyi elSirdsokkal 6sszhangban birsaggal sujthaté!

Vallalkozasok szamara a Eurépai Uniéban:

Ha meg akarja semmisiteni az elektromos vagy elektronikus berendezést, kérje a szlikséges informaciokat az
eladdjatol vagy beszallitojatol!
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ACKNOWLEDGMENT

Thank you for purchasing a Concept product. We hope you will be satisfied with our product throughout its service life.

Please study the entire Operating Manual carefully before you start using the product. Keep the manual in a safe place
for future reference. Make sure that all other people using the appliance are familiar with the contents of the instruction
manual.

Technical parameters
Voltage 220-240V ~ 50-60 Hz
Power input 1,500 W
Maximum volume of oil as indicated by the line

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

« Never use this appliance in another way than described in this operating manual.

« Remove all packaging and marketing materials from the appliance before you use it for the first time.

« Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating plate. Use grounded wall outlets only.

+ Do not leave the unit unattended while it is turned on, or even only plugged into the wall outlet.

- The appliance is not designed for operation by an external time controller switch or by a separate system of remote
control.

+ Only place the appliance on a stable and heat-resistant surface detached from other heat sources.

« The temperature of accessible surfaces may rise while the appliance is in use.

« Do not cover the unit. There is a risk of overheating.

+ Keep the minimum safe distance of at least 10 cm between the unit and flammable materials, such as furniture,
curtains, lace, blankets, paper, clothing, and so on.

Do not put anything on the unit while it is in operation.

- Before you fill the appliance with oil or fat and connect it to mains, make sure all the parts are completely dry and no
water drops have remained in the heating bin. Never pour water into hot oil.

« Make sure not to overfill the basket, as hot oil or fat might boil over the edge of the bin.

+ Never move a unit that is switched on or has hot contents in it.

Do not touch the surface while it is hot. Use the handles and knobs.

- Keep the appliance clean; prevent foreign bodies from entering the openings. They might damage or short-circuit the
appliance, or set it on fire.

« Unplug the appliance from the wall outlet when not in use.

« When disconnecting the appliance from the power outlet, never pull the power cord. Grasp the plug and disconnect
it by pulling.

«+ Do not allow children or unskilled persons to handle the appliance; always use it out of the reach of these individuals.

- Persons with limited movement capacity, reduced sensory perception, insufficient mental capacity or those who are
unaware of the proper handling should use the product only under the supervision of a responsible, aware person.

« Exercise utmost caution when using the unit while children are nearby.

« Never allow anyone to use the appliance as a toy.

« Make sure the power cord does not hang over the edge of the working area where children might reach it.

Do not use the appliance out of doors and on wet surfaces as there is a risk of electric shock.

- Use only accessories recommended by the manufacturer.

+ Never use the appliance with a damaged power cord or plug; contact an authorised service centre immediately to
have the defective components repaired or replaced.
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Do not pull or move the product by grasping the power cord.

- Keep the appliance away from heat sources, such as radiators, ovens, etc. Do not expose the unit to direct sunlight or
moisture.

« Do not touch the appliance with wet or damp hands.

« Turn off the product and disconnect the plug from the mains outlet before installing accessories, performing
maintenance, or in the event of failure.

« The appliance is intended for household use only; it is not designed for commercial application.

- Do notimmerse the power cord, the plug, or the appliance in water or other liquids.

« Always connect the power cord to the appliance first, then to the wall socket.

« Check the appliance and power cord for damage regularly. Never turn the appliance on if damaged.

« Turn the unit off, unplug the power cord from the wall outlet, and let the unit cool down before cleaning and after use.

« After you finish work, set the temperature controller to minimum and disconnect the unit from the mains. Do not
pour the oil from the heating bin until it has cooled down completely.

-+ Never pour cold water into the heating bin while it is hot.

«+ Never add water to hot oil.

« Do not attempt to repair the appliance. Contact an authorised service centre.

Failure to observe the manufacturer’s instructions invalidates the warranty.

PRODUCT DESCRIPTION

Lid
Removable heating bin

Base

Temperature control knob
Heating indicator
Steaming grill

Frying basket

Basket handle

. Spoon

10. Fondue forks

© P NGV EWN 2
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PRIORTO FIRST USE

Before first use make sure that the product shows no damage. Remove
all packing and marketing materials.

Wipe the outer surfaces of the appliance with a damp cloth.

Wash the basket, heating bin and lid in hot water with detergent, rinse
and let dry.

The control panel is to be cleaned with a damp cloth only.

Insert the heating bin back to the base (Fig. 1).

Make sure the mains voltage corresponds to the values on the rating
plate.

Always connect the power cord to the appliance first, then to the wall
socket.

If the lid is opened during frying, some hot steam will escape. Maintain
a safe distance (risk of steam burns).

Always dry the food before frying. French fries or frozen food might
cause excessive oil frothing and boiling over.

Never fill the bin above the indicated maximum level.

OPERATING INSTRUCTIONS

Temperature Control

The rotary temperature control knob uses eight positions: OFF, Fondue, Boil/Steam, Braise, Roast, Scallop, Grill, Fry.
Temperature may be set anywhere between the minimum (60°C) and maximum values (190°C) for frying.

After the function has been selected, the heat control indicator lights up. The light goes off when the required
temperature is reached.

Cooking in the Concept 7x7

Use the temperature control knob to select the function required.

- The heat indicator light powers on and off repeatedly. It remains on only when the device is warming up to build or

« The time for preparation of food varies and depends on the quantity and type of ingredients used.

maintain the desired temperature.

Always remember to switch the unit off after cooking.
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Fondue

- Putall ingredients you wish to use for preparation of fondue into the bin.

+ Set the temperature control knob to Fondue.

« Use the fondue forks to dip food in the fondue.

« When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are not using the appliance for a longer
time, unplug it from mains.

Surprise your friends and treat them with cheese, meat, or chocolate fondue...

Braise

«+ Putall the ingredients you wish to prepare into the heating bin and cover with the lid.

«+ Set the temperature control knob to Braise.

- Do not lift the cover so the temperature in the bin does not change.

+ Never overfill the bin.

« When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are not using the appliance for a longer
time, unplug it from the mains.

Use the Braise setting to prepare braised vegetable and meat dishes or fruit purées.

Boil

+ Putall the ingredients you wish to boil into the heating bin and cover with the lid.

+ Set the temperature control knob to Boil/Steam.

- Do not lift the cover so the temperature in the bin does not change.

+ Never overfill the bin.

« When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are not using the appliance for a longer
time, unplug it from the mains.

Use the Boil setting for preparation of pasta, potatoes, rice, vegetables, soups, sauces, dumplings, etc.

Steam

« Pour water in the heating bin (the level must not touch the grill).

« Install the steaming grill onto the heating bin (Fig. 2).

+ Putthe ingredients on the grill and cover with the lid.

+ Set the temperature control knob to Boil/Steam.

- Do not lift the cover so the temperature in the bin does not change.

+ Make sure there is enough water in the heating bin.

« When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are
not using the appliance for a longer time, unplug it from the mains.

+ Proceed with extra caution when handling the hot grill.

The Steam setting is used for preparation of vegetable and fruit dishes in steam as well as for
heating of dishes - e.g. fruit or plain dumplings.

Roast
«+ Set the temperature control knob to Roast.
+ Putthe ingredients into the heating bin and cover with the lid.
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- Add alittle fat for roasting.
- When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are not using the appliance for a longer
time, unplug it from the mains.

Use the Roast setting for steaks in batter, mushrooms, cheese, meatballs, cauliflower, broccoli, etc.

Scallop

+ Put the ingredients into the heating bin and cover with the lid.

+ Set the temperature control knob to Scallop.

« When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are
not using the appliance for a longer time, unplug it from the mains.

If you enjoy baked dishes from pasta, meat, vegetables, or
potatoes, you will love the Scallop setting of the appliance.

Grill

+ Set the temperature control knob to Grill.

+ Put the ingredients into the heating bin and cover with the lid.

« Use no or very little fat for grilling.

- When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are not using the appliance for a longer
time, unplug it from the mains.

Fry

+ Putoil in the heating bin. Observe the level indicated by the mark in the bin.

+ Set the temperature control knob to Fry.

« Cover the bin with the lid and wait until the oil has warmed enough; the
heating indication light turns off. Now put the ingredients in the basket and
immerse in oil.

+ Do not fill the basket higher than the maximum level indicated on the side.

+ Use the handle for moving the basket.

Press the flexible rods of the holder together and drive the ends into the
openings as shown in Figure 3.

« After frying, you may hook the basket on the bin edge to let the hot oil drip
(see Fig. 4)

+ Proceed with extra caution when handling the hot basket.

- When you are not using the appliance, turn the control knob to OFF; if you are
not using the appliance for a longer time, unplug it from the mains.

+ Never pour water into hot oil.

Frying of larger quantities of food may cause the oil to cool down quickly; it may
take a while until the temperature is restored.

o Use the Fry setting for excellent side dishes such as chips and croquettes;
you may also fry cauliflower, mushrooms, etc. evenly on all sides.

Fig. 5

The design of the pot has been improved in the controls and output to allow a wide scale of functions for preparation
of a variety of dishes. When a large volume of oil is used for preparation of dishes (e.g. frying), the time required for
warming up is longer. You may wish to prepare several smaller batches of frozen food (e.g. potato chips) instead.
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CLEANING

Clean the appliance after every use to prevent the accumulation of grease, burnt-on food remnants, and unpleasant
odours.

Do not immerse the power cord, plug, or base of the appliance in water or other liquid. Do not clean the lid and
base in a dishwasher.

Prior to any cleaning, make sure the appliance has cooled down and is disconnected from the mains. Never pour cold
water into the bin while it is hot.

Wash the heating bin, lid, basket, grill, forks, and spoon in hot water with detergent.

Clean the base of the appliance with a wet cloth only. Do not use steel wool, abrasive agents or solvents to clean the
appliance.

Allow all components to dry thoroughly prior to assembling the appliance.

MAINTENANCE

« Never pour cold water into the heating bin while it is hot.
- Do not use steel wool, abrasive agents or solvents to clean the appliance.
+ Only use utensils that are made from wood or heat-resistant plastic.
« Never submerge the base in water or other liquids.
Wipe it with a damp, clean cloth only.
- Never pour water into hot oil.

Any faults or defects caused by unsuitable or insufficient maintenance are not warranted.

TROUBLESHOOTING
PROBLEM SOLUTION
The temperature is too high or too low Use the temperature control knob to set the temperature
as required. Rotate to the right to increase temperature,
rotate to the left to bring it down.
REPAIR & MAINTENANCE

Any extensive maintenance or repair that requires access to the inner parts of the product must be performed by an expert
service centre.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

« Packaging materials and obsolete appliances should be recycled.
« The transport box may be disposed of as sorted waste.

« Polyethylene bags shall be handed over for recycling.

Appliance recycling at the end of its service life:

A symbol on the product or its packaging indicates that this product should not go into household waste.

It must be taken to the collection point of an electric and electronic equipment recycling facility. By making

sure this product is disposed of properly, you will help prevent the negative effects on the environment and

human health that would otherwise result from inappropriate disposal of this product. You can learn more
L about recycling this product from your local authorities, a household waste disposal service or in the shop

where you bought this product.
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COnCEPt m Tipy na vareni
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© Syrové fondue

Rozetfeny strouzek ¢esneku ohfejte v 250 ml suchého bilého vina. Pfidejte nastrouhany syr ementél 3009 a gruyer 3009
(mozno i jiné druhy syri dle chuti). Zakapnéte $tavou z poloviny citrénu. Vse neustale promichavejte, az se vytvori husta

syrova omacka. V 60 ml tfesfiového likéru rozmichejte IZici kukufi¢ného Skrobu, pfidejte trochu pepie a muskéatového
ofisku, dejte do omacky a promichejte. Servirovani: Kousky bilého peciva na fondue vidli¢cce namacime v omacce.

Podobnym zpiisobem si miizete pfipravit i ¢cokolddové fondue s ovocem nebo masové fondue.

© Italské houbové rizoto

Suroviny: 400 g ryZe (nejlépe kulatozrnné), 11 vyvaru, 1 vétsi cibule, 2 IZice olivového oleje, 120 g parmezanu, 1 palicka
Cesneku, 100g masla, 350 ml suchého bilého vina, 3009 Cerstvych hub, svazek ¢erstvé petrzelky, Cerstvé mlety, cerny
pepf, sl.

Postup: K pfipravé pokrmu potfebujeme horky vyvar, proto ho nejprve pfipravime, nebo ohfejeme. V ohfivaci nddobé
rozehfejeme olivovy olej a 3 IZice masla, pfiddme jemné nasekanou cibuli a ¢esnek a na mirné teploté asi 10 minut
restujeme — nesmi se zbarvit, pouze zméknout. Potom pfiddme syrovou ryzi a zvysime teplotu.

Ryzi smazime za stalého michani asi minutu, dokud nebudou viechna zrnka présvitnd. Prilijeme vino a za stalého
michani ho nechame odparit.

Kdyz ryze vsékne veskeré vino, pfiddme sbéracku vyvaru a pokrajené houby (mlzeme je pfedtim kritce orestovat
na olivovém oleji), ztlumime teplotu a opepfime a osolime (dost). Stéle promichavame a tekutinu nechame opét
vsaknout a vyvafit. Poté pfiddme dal3i sbéracku a takto postupujeme az do chvile, dokud nespotiebujeme vyvar a dokud
neni ryze mékka na skus. Kdybychom vyvar spottebovali pfed zméknutim ryze, pfilijeme trochu horké vody (proto je
dobré ji mit pro kazdy pfipad pfipravenou v rychlovarné konvici).

Do hotového rizota vmichame zbylé maslo, nasekanou petrzelku a polovinu nastrouhaného parmezanu. Dikladné
promisime a nechdme asi 2 minuty pod pokli¢kou dojit. Podle chuti dosolime, nebo zakapeme citré6novou $tédvou.
Poddvame sypané zbylym strouhanym parmezanem.

© Zampionovo-bramborova polévka

Suroviny: 8 mensich zampion(, 2 pol. Iz. masla, 2 pol. IZ. hladké mouky,
1 kostka masoxu, 2 vétsi brambory, 1 taveny syr Apetito,
$petka kopru, majoranky, kminu, soli a pepre

Postup: O¢isténé a omyté Zampiony nakrajime na platky a osmazime je v hrnci na rozehfatém masle, zaprasime hladkou
moukou, zarestujeme a zalijeme asi 1,51 vody. Rozmichdme dohladka, vloZime ¢tverecek taveného syru, brambory
nakréjené na kosticky, kostku masoxu, pfiddme kmin, sl a pepf a vafime do zméknuti brambor. Pfed poddvanim
dochutime majorankou a troskou kopru.
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© Zapecené kotlety s jablky
Suroviny: vepiové kotlety, stl, pepf, grilovaci kofeni, olej, jablka, platkovany tvrdy syr a kofeni — paprika

Postup: Naklepeme kotlety, osolime, opepfime a posypeme grilovacim kofenim. Zprudka opec¢eme po obou stranach
na rozpaleném oleji. Na kazdou porci polozime platek jablka, zakryjeme pldtkem tvrdého syra. Poprasime paprikou,
grilovacim kofenim, trochu podlijeme a zapeceme, aZ se syr roztavi.

© Smazeny syr se Sunkou
Suroviny: 4 platky syra na smazeni, 4 silngjsi platky Sunky, 2 vejce, trochu hladké mouky, strouhanka, olej na smazeni

Postup: Na kazdy platek syra pritiskneme platek Sunky. Spole¢né obalime v mouce, vejcich rozslehanych se dvéma
IZicemi vody a ve strouhance. Nakonec okraje obalenych syri znovu omocime ve zbylém vajicku a jesté jednou obalime
ve strouhance (neni nutné, ale sniZi to riziko vytékani syru pfi smazeni). UsmaZime z obou stran dozlatova v rozpaleném
oleji. Poddvéme s bramborami nebo s hranolky a tatarkou nebo kecupem.

© Grilovany pstruh s bylinkami ve slaniné

Suroviny: 4 pstruzi (po 300-400g), 12 dlouhych platku anglické slaniny, citrénové stava, hrnek jemné nasekanych
Cerstvych bylinek ( zelena petrzel, pazitka, mata, tymidn a majoranka) hrubé drceny pepf a sdl.

Postup: Upravené pstruhy omyjeme, osusime a uvnitf i na povrchu osolime a posypeme peptrem.Vnitrek ryb naplnime
nasekanymi bylinkami. Z obou stran kazdé ryby udélame do kiize nékolik Sikmych zatez(. NapInéné pstruhy omotdme
pléatky slaniny, kterou upevnime paratkem. Pfipravené ryby rozloZime na dno ohfivaci nddoby a grilujeme cca 7-9 minut
z kazdé strany. Horké ryby miizeme pokapat citrdnovou $tavou a ihned podavame.

© Smazeny plnény kureci fizek

Suroviny: 4 kufeci prsicka po 1509, zhruba - 30 g uzené slaniny, 80 g Sunky nebo Sunkového salému, 120 g taveného
syra, kari kofeni, stll. Na trojobal - hladkd mouka, vejce s trochou mléka, strouhanka a olej na smazeni.

Postup: Kureci prsicka rozkrojime na platky, opatrné do Sitky rozklepeme, osolime a potfeme syrovou smési. Tu si
pripravime tak, Ze slaninu nakrajenou na drobné kosticky rozskvarime, pokud je tfeba prikdpneme trochu oleje, pfiddme
na nudli¢ky nakrajenou Sunku, chvili osmahneme, poprasime kari kofenim, viozime taveny syr a za stdlého michani vie
spojime. Rizky pfehneme, nemusime spinat paratky, maso se tak néjak piilepi na nadivku a véechno drzi :-)) Trochu
osolime i na povrchu, obalime v trojobalu a zvolna smazime ve vyssi vrstvé oleje.

© Vepiova pecené s knedlikem a se zelim

Suroviny: 1kg veprové peceng, 2 cibule, 1 kyselejsi jablko, sl, mlety pept, cesnek, drceny kmin, vyvar, cely kmin, sédlo,
podle potieby voda,
piiloha: kysané zeli, 1 cibule, cely kmin, sadlo, stl, cukr, 1 IZice polohrubé mouky

Postup: Vepfovou peceni osolime, potieme lehce mletym pepfem, mletym nebo drcenym kminem, rozetfenym
Cesnekem a déme do nadoby s vikem a nechdme ulezet do druhého dne v lednici.

Na rozehratém sédle celou peceni zprudka opec¢eme a vyjmeme.

Oloupanou cibuli nakrajime na palkolecka, jablka na platky a dame do ohtivaci nadoby, kam jsme podle potieby pfidali
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sadlo a nechali zpénit cely kmin. Potom pfidame vepiovou peceni, pfikryjeme a zapneme funkci Roast. Peceme cca
1 hodinu pfikryté, peceni podle potfeby otacime. Pfed poslednim otocenim priddme do vypeku vyvar — mnozstvi zalezi
na tom, kolik chceme mit $tavy z pecené.

Kysané zeli povafime v ohfivaci nadobé s trochou kminu a soli. Kdyz je zeli hotové, osladime je podle chuti a zahustime
cibulovou jiskou. Jisku pfipravime tak, Ze na rozehfatém sadle osmazime najemno nakrajenou cibuli, a az za¢ne riizovét,
pfidame polohrubou mouku a nechame chvili zpénit. Potom zamichame do vafeného zeli. Podle chuti m{izeme prisladit.
Vepfovou peceni poddvdme se zelim a bramborovym nebo chlupatym knedlikem.

© Bramborové knedliky
Suroviny: 1kg brambor, 2 vejce, |zice mléka, cca 400 g hrubé mouky, 3 Izice hrubé détské krupicky, stl.

Postup: Brambory, den pfedem vafené ve slupce, oloupeme, nastrouhdme na hrubém okurkovém struhadle, v mise
je osolime a smichdme s vejci rozslehanymi ve IZici mléka. Brambory pfenddme na vél posypany moukou a postupné
do nich zadélavame mouku s krupici, az se tésto nelepi. Z tésta vytvarujeme 3isky a vafime je v osolené vodé asi 20 minut.

© Chlupaté knedliky

Suroviny: 3509 syrovych oloupanych brambor, 1509 ve slupce vafenych oloupanych brambor, 2509 hrubé mouky,
1 vejce, hrst petrzele kudrnky, sdl.

Postup: Vafené i syrové brambory nastrouhdme na jemném struhadle a smichdme je s moukou, vejcem a sekanou
petrzelkou kudrnkou, osolime a d(ikladné zamichame v kompaktni tésto. Cast tésta si vezmeme do dlané a Izici tvarujeme
knedliky, které hdzime rovnou do vafici osolené vody. Podebereme, aby se nepfichytly ke dnu, a podle velikosti vafime
asi 5-7 minut. Po vyjmuti z vody lehce zakdpneme olejem.
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ConcePt m Tipy na varenie
7wa</75ﬁf7 974{75

© Cokoladové fondue

Ingrediencie: 2 tabulky mlie¢nej ¢okolddy, 6 lyzic kondenzovaného mlieka 2 lyZice pomarancovej Stavy 1 lyzZica
visnového likéru 1 lyzica sekanych orechov.

Priprava: Rozldmanu cokolddu rozpustime v kondenzovanom mlieku (na miernej teplote). VmieSsame pomarancovu
Stavu, likér a sekané orechy. Na namacanie sa hodia vafle, susienky alebo ovocie.

© Dusené zemiaky s brokolicou

Ingrediencie: 2 PL olej olivovy, 1ks cibula, 1 stri¢ik cesnaku, 1kg zemiaky, 1 $4lka tekvice, 200g brokolice, 1/2 $alky
kukurica, syr eidam, 1 KL kurkuma, 1 KL korenie kari, sol, korenie biele mleté, podla potreby voda, petrZlenova viat.

Priprava: Na oleji oprazime nakrajanu cibulu a pretlaceny cesnak. Ked cibula zmékne priddme kurkumu, kari korenie
a ocistené nakrajané zemiaky. Chvilu poprazime, potom zemiaky podlejeme vodou, osolime a prikryté dusime asi
5minut. Do poloudusenych zemiakov priddme nakrdjanu tekvicu, vietko premiesame a za ob¢asného miesania dalej
dusime. Ak treba, dolejeme trochu vody.

Ked st zemiaky uz takmer udusené, pridame brokolicu. Dusime 2-3 minuty.

Nakoniec priddme varenu kukuricu. Vetko premieSame a dochutime solou a korenim. Hotové jedlo na tanieri posypeme
nasekanou petrzlenovou viatou a postrihanym syrom.

© Parené buchty

Ingrediencie: 400g muka polohrubd, 20 g drozdie, 20 g cukor, 10g sol, 1ks vajce, 250 ml mlieko vlazné, 150 lekvér
slivkovy, 100 g maslo na poliatie, olej, 100 g mak, 00 g cukor praskovy

Priprava: Muku preosejeme do misy. Zo 100ml mlieka, 1 CL muky, cukru a drozdia pripravime kvasok. Do muky,
priddme sol, premieSame, priddme vajce, zvysné mlieko a nakoniec nakysnuty kvasok. V3etko spolu zmieSame tak,
aby v mise nezostala sucha muka. Nechame 15 minut stat, potom varechou vypracujeme a nechame kysnut este pol
hodiny. Cesto prelozime na pomucenu dosku, rozvalkdme, nakrajame na 12 rovnakych kuskov. Naplnime lekvédrom/
ovocim a vytvarujeme buchty. Mriezku natrieme olejom , vloZime buchty, tie tiez natrieme, aby sa nezlepili. Hrniec
zakryjeme a buchty nechame parit 7 minut. Sparadlom vyskisame, ¢i nie sd surové. Vyberieme, popichame vidli¢kou,
aby sa nezrazili. Podavame teplé, posypané makom, poliate maslom. Naplii a posypku si, samozrejme, mézete zvolit
podla vlastnej chuti.

© Letny cestovinovy salat

Ingrediencie: 1 bali¢ek cestovin, 2 paradajky, 1 ¢inska kapusta, 1 ¢ervend a zelenda paprika, 1 3aldtové uhorka, 1 tuniak
v konzerve, olivy, balkansky syr, majonéza alebo koreniaca zmes a olivovy olej
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Priprava: Cestoviny uvarime, scedime a nechame vychladnut. Ddme do misy a priddme k nim nastrdhanu Salatovu
uhorku, papriky a paradajky nakrajané na drobné kusky. Olivy a ¢insku kapustu tieZ nakrdjame nadrobno a vmie$ame.
Pridame tuniaka (napriklad drteného) a potom priddme nastrdhany balkansky syr. PremieSame a nakoniec priddme
majonézu. Kto nema rad majonézu, moze si pripravit rychlu a chutnu zalievku z oleja, vody a koreniacej zmesi (velmi
chutna je talianska koreniaca zmes).

© Stavnaté vyprazané kuracie rezne v kyslej smotane

Ingrediencie: 4 kuracie prsia, 1 kysld smotana, 3 struciky cesnaku, 1 vajce, 30-40 dkg postrihaného syra, olej
na vyprazanie, strihanka na obalenie, sol, korenie

Priprava: Kuracie prsia si pozdiZne rozrezeme na 2 tensie kusy, vyklepeme, osolime a okorenime. Pripravime si marinadu
z 1 kyslej smotany, 1 celého vajca a 3 roztlacenych stricikov cesnaku. Kuracie prsia viozime do marinddy a nechame
odlezat 2 hod. Po vybrani z marinady ich obalime v postrdhanom syre, nasledne v strihanke a vyprazime na oleji
do Zlatista.

© Zapekané kuracie prsia
Ingrediencie: 400 g kuracich pfs, 100 g Sunky, ananasovy kompat, vajce, syr Eidam, sol, mleté cierne korenie, tuk, voda.

Priprava: Kuracie prsia naklepeme, osolime, okorenime a narychlo opecieme. Podlejeme trochou vody. Na kazdy kus
madsa polozime platok Sunky a ananas. Nakoniec rozslahame vajce so strihanym syrom a na kazdu porciu dame maly
kopcek a zapecieme.

© Grilovany pstruh s bylinkami
Ingrediencie: pstruhy, sol, kdpor, petrzlenova viat, citrén

Priprava: Umyté, osusené a plutiev zbavené pstruhy osolime zvnutra, aj zvonka po oboch stranach. Poriadne ich -
hlavne zvnutra - posypeme nasekanou petrzlenovou viiatou a kdprom. Dame na rost. Grilujeme z kazdej strany 6-8
minut. Pstruha pred podavanim pokvapkéme citrénovou $tavou.

© Zemiakové krokety s mandlami
Ingrediencie: % kg zemiakov, 2 iitky, muskatovy oriesok, 1 celé vajce, striihanka, olej, sol, sekané mandle.

Priprava: Zemiaky olupeme, umyjeme a rozkrajame na polovice. Varime v osolenej vode domakka a hned prelisujeme.
Nechame vychladnut a zamie$ame do nich Zftky. Ochutime solou a muskéatovym orieskom. Z tohto cesta vytvarujeme
krokety, ktoré obalujeme v rozSlahanom vajci a potom v striihanke zmie$anej s nasekanymi mandlami.
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ConcePt m Rady dotyczace
Jways for7 Yays gotowania

© Serowa uczta - Szwajcarskie fondue

Scianki garnka nasmarowa¢ czosnkiem. Nastepnie nalezy utrze¢ lub pokroi¢ w bardzo drobne kawateczki 40 dag
fagodnego sera zéttego (np. ementalera) i 20 dag sera tylzyckiego (lub innego). tyzke maki ziemniaczanej wymieszac¢
z odrobing oliwy. Nastepnie do Multi Cookera wlewamy oliwe i wkrapiamy odrobine soku z cytryny. Rozgrzewamy,
wrzucamy ser i topimy go caty czas mieszajac drewniang fopatka. Nastepnie dodajemy make zmieszang z oliwa,
catos¢ doprowadzamy do zawrzenia i wtedy dolewamy szklanke biatego wytrawnego wina i maty kieliszek wisniéwki.
Mieszajac ogrzewamy jeszcze chwile, przyprawiamy pieprzem i gatka muszkatotowa do smaku. Biate pieczywo lub
bagietke pokrojong w kostke nadziewamy na dtugi widelec i moczymy w powstatym sosie serowym.

© Dzuszone udka z warzywami

Sktadniki: 2 PL olej olivovy, 1ks cibula, 1 stricik cesnaku, 1kg zemiaky, 1 $alka tekvice, 2009 brokolice, 1/2 $4lky
kukurica, syr eidam, 1 KL kurkuma, 1 KL korenie kari, sol, korenie biele mleté, podla potreby voda, petrzlenova viat.

Przygotowanie: Udka natrzec solg i pieprzem. Warzywa (oprécz pomidoréw) pokroi¢ w kostke. Pomidory sparzy¢,
obrac i pokroi¢ w plastry. Udka obsmazy¢ w Multi Cookerze na ttuszczu i dusi¢ 25 minut. Nastepnie podsmazy¢ cebule
na oliwie, dodac¢ wszystkie warzywa wraz z czosnkiem i ziotami, dusi¢ ok 10 min. Po tym czasie wlézy¢ do warzyw udka
i dusi¢ jeszcze 10 min. Podawac z ryzem lub Swiezga, chrupiaca bagietka.

© Kwasnica

Sktadniki: 1kg ziemniakéw, 30 dag kiszonej kapusty, 75 dag migsa wieprzowego, 2 dag suszonych grzybéw, 1 cebula,
2 zabki czosnku, ziele angielskie, pieprz i sél.

Przygotowanie: Grzyby namoczy¢ potem ugotowaé. Mieso gotowa¢ w Multi Cookerze w 6 szklankach osolonej
wody z zielem angielskim. Wyja¢ z wywaru pokroi¢ na porcje. Do wywaru dodac kiszona kapuste, posiekana cebule,
przecisniety przez praske czosnek i przyprawy. Pod koniec gotowania doda¢ migso i pokrojone grzyby. Ziemniaki obra¢,
pokroi¢ w kostke i ugotowac osobno, odlane wymieszac z zupa.

© Kotlet de volaille
czyli  roladki z piersi kurczaka nadziewane aromatycznym mastem ziotowym, z czosnkiem, natka pietruszki
i szczypiorkiem

Sktadniki: 4 piersi z kurczaka, olej, wykataczki.

Masto ziotowe: 609 masta, 2 posiekane zabki czosnku, 1/2 tyzki posiekanej natki pietruszki, 1/2 tyzki bardzo drobno
posiekanego szczypiorku, 1/4 cytryny, drobno starta skérka i wycisniety sok, sl i pieprz

Panierka: maka, okoto 30 g, butka tarta, okoto 90 g, 1 roztrzepane jajko
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Przygotowanie: Wymiesza¢ masto z czosnkiem, natka, szczypiorkiem, skérka z cytryny i sokiem. Doprawi¢ sola
i pieprzem, podzieli¢ na 4 czesci i uformowac wateczki. Zawina¢ w folie i wtozy¢ do lodéwki. Im bardziej schtodzone
tym lepiej.

Piersi kurczaka wtozy¢ pomiedzy przezroczysta folie i rozttuc ttuczkiem na kotlety. Na kazdej piersi utozy¢ wateczek
z mastem i zwing¢ roladki, doktadnie podwijajac korice. Spia¢ za pomoca wykataczek.

Roladki doktadnie obtoczy¢ w mace, pdzniej w jajku, a na koniec w butce tartej. Przykry¢ i wstawi¢ do lodéwki na godzine.
Rozgrza¢ w Multi Cookerze gteboko olej do temperatury ok 190 stopni i smazy¢ do uzyskania ztotej panierki. Wyjac
na recznik papierowy. Podawac z ziemniakami ze Smietana i szczypiorkiem.

© Zapiekanka ziemniaczana z boczkiem i serem

Sktadniki: 600 g ziemniakdw, 400 g cebuli, 100 g boczku, 100 g z6ttego sera Gouda, 2 jaja, 1/2 I mleka, 1/8 | $mietany, 1/2
tyzeczki soli, 1/4 tyzeczki pieprzu, 4 tyzki siekanej natki pietruszki, 4 tyzki tartej butki, 40 g masta pokrojonego w plastry.

Przygotowanie: Ziemniaki i cebule obra¢, pokroi¢ w cienkie plasterki. Boczek pokroi¢ na mate kawatki, zotty ser zetrze¢
na tarce o grubych otworach. Jaja roztrzepa¢ w mleku. Dodac $mietane, sél, pieprz i natke piet—ruszki. Ziemniakii cebule
utozy¢ w Multi Cookerze warstwami tak, aby ostatnie byty ziemniaki. Na to potozy¢ boczek, a na wierzchu zapiekanki
roztozy¢ z6tty ser. Catosc zalac jajkami roz—trzepanymi z mlekiem. Zapiekanke posypac tarta butka i obtozy¢ plasterkami
masta. Piec w temp. 180 stopni okoto godziny.

© Grillowane poledwiczki wieprzowe

Sktadniki: 2 wieprzowe poledwiczki, 2 zabki czosnku, 1 gatazka swiezego rozmarynu, sok z 1/2 cytryny, 1 tyzka oliwy,
1 szklanka wytrawnego czerwonego wina, 2 tyzki przecieru pomidorowego, sol i pieprz do smaku.

Przygotowanie: Wszystkie ptynne sktadniki doktadnie mieszamy z przecierem pomidorowym i drobno posiekanym
czosnkiem dodajac sol i pieprz do smaku.

Poledwiczki oczyszczamy z bton, smarujemy przygotowang marynata, doktadamy gatazke rozmarynu i szczelnie
zamkniete marynujemy w lodéwce przez okoto 4 godziny.

Tak przygotowane poledwiczki ktadziemy na dnie Multi Cookera i grillujemy przez okoto 10 minut z kazdej strony
smarujac marynata.

Mozemy podawac z pieczonymi ziemniakami, grillowana mtoda cebulka ze szczypiorem i Swiezymi pomidorami.

© Grillowany pstrag
Sktadniki: 2 pstragi, natka pietruszki, natka selera, czosnek, ziota prowansalskie, sdl, pieprz, przyprawa grillowa, sok
zcytryny.

Przygotowanie: Pstragi umy¢, wypatroszyc¢. Skropi¢ sokiem z cytryny i obsypac przyprawami, na koniec nasmarowac
czosnkiem. Do $rodka ryby wiozy¢ natke pietrzuszki i selera. Rybe owina¢ w folie aluminiowa i wtozy¢ na kilkanascie
godzin do lodéwki. Nastepnie grillowa¢ w Multi Cookerze przez ok 10 min na kazdej ze stron. Podawac z gotowanaymi
warzywami.
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Jwrays for ] Vays

Olasz gombas rizotto:

Fozési otletek

Hozzavalok: 40 dkg rizs (legjobb a kerekszemdi), 11 husleveslé, 1 nagyobb voroshagyma, 2 evékandl olivaolaj,
12dkg parmezan, 1 gerezd fokhagyma, 10 dkg vaj, 3,5 dl szaraz fehérbor, 30 dkg friss gomba, egy csokor friss
petrezselyem, frissen 6rolt feketebors, sé.

Elkészités: Az étel készitéséhez forrd alaplére lesz sziikséglink, ezért el6szor is ezt készitsiik el vagy melegit-
stk fel. A f6z6edényben felmelegitjiik az olivaolajat és 3 evkanal vajat, hozzaadjuk az aproéra vagott hagymat
és fokhagymat, majd alacsony hémérsékleten kb. 10 percig dinszteljiik — fontos, hogy a hagyma ne piruljon
meg, csak livegesre parolddjon. Ezutan hozzadadjuk a nyers rizst, és noveljik a hémérsékletet. A rizst folya-
matos kevergetés mellett kb. egy percig piritjuk, amig az 6sszes rizsszem &ttetszévé nem valik. Hozzaontjik

a bort, és folyamatosan kevergetve elf6zziik. Amikor a rizs mar az 6sszes bort magaba szivta, hozzaadunk egy
mer&kanalnyi alaplevet és a felszeletelt gombat (a gombat el6zbleg roviden meg is pirithatjuk olivaolajon),
majd csokkentjik a hémérsékletet, és (elegendéen) sézzuk-borsozzuk az ételt. Folyamatosan kevergetjiik, és
ismét megvarjuk, mig a folyadék fel nem forr, és a rizs magaba nem szivja. Ezutan ujabb merékanalnyi alap-
levet adunk hozz3, s igy jarunk el egészen addig, amig az egész alaplevetel fel nem hasznaltuk, és a rizs meg
nem puhult. Ha az alaplé még azelétt elfogyna, hogy a rizs megpuhul, akkor kevés forré vizet ontiink ra (jo,
ha kéznél tartunk egy kis forré vizet egy vizforral6 edényben). A kész rizottoba belekeverjiik a maradék vajat,
az aprora vagott petrezselymet és a reszelt parmezan felét. Alaposan megkeverjiik, és kb. 2 percig hagyjuk
Ssszeérni a fedd alatt. zIés szerint sozzuk, vagy citromlevet csepegtetiink ra. A maradék reszelt parmezannal
megszoérva télaljuk.

Almas siilt karaj:

Hozzavalok: sertéskaraj, so, bors, grillfiszer, étolaj, alma, szeletelt kemény sajt és fliszerek — pirospaprika

Elkészités: A karajt kiklopfoljuk, megsézzuk, borsozzuk és megszérjuk a grillfliszerrel. A felforrésitott étolajon
mindkét oldalat hirtelen kisttjiik. Minden adagra ratesziink egy almaszeletet, és beboritjuk egy szelet ke-
mény sajttal. Megszorjuk pirospaprikaval, grillfiiszerrel, egy kis vizet dntlink ra, majd addig sutjiik, amig a sajt
meg nem olvad.

Zoldfliszeres grillezett pisztrang szalonnaagyon:

Hozzavalok: 4 pisztrang (egyenként 300-400 g), 12 hosszu szelet angolszalonna, citromlé, egy bogre apréra
vagott friss zoldfliszer (petrezselyemzold, metéléhagyma, menta, kakukkfl és majoranna), durvara 6rélt bors
és s6.

Elkészités: A megtisztitott pisztrangot megmossuk, megszaritjuk és kivil-belul sézzuk-borsozzuk. A hal
belsejét megtoltjuk az aprora vagott zoldfliszerrel. Mindkét oldalan néhany ferde bemetszést tesziink a hal
bérébe. A megtoltott pisztrangot szalonnaba tekerjiik, majd a szalonnat fogpiszkaléval rogzitjiik. Az igy
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elokészitett pisztrangot a f6z6edény aljara helyezziik, majd mindkét oldaldn kb. 7-9 percig grillezziik. A forréd
halra citromlevet csepegtetiink, és azonnal talaljuk.

Toltott rantott csirkemell:

Hozzavalok: 4 csirkemell, egyenként 15 dkg, nagyjabdl 30 g fuistolt szalonna, 80 g sonka vagy sonkas szalami,
12 dkg 6mlesztett sajt, curry fliszer, s6. A bundédzashoz: finomliszt, tojas egy kevés tejjel, zsemlemorzsa és
étolaj a suitéshez.

Elkészités: A csirkemellet szeletekre vagjuk, 6vatosan szétteritjiik, megsdzzuk, és megkenijiik a sajtkeverék-
kel. Azt Ugy készitjiik el, hogy az apr6 kockakra vagott szalonnat megpiritjuk, ha kell, egy kis étolajat cseppen-
tlink hozzd, hozz4adjuk a csikokra végott sonkat, kis ideig paroljuk, majd megszérjuk curryvel, beletessziik

az 6mlesztett sajtot, és folytonosan kevergetve az egészet 6sszefézziik. A csirkemell szeleteket 6sszehajtjuk,
nem sziikséges fogpiszkaldval rogziteni Sket, mert a hus raragad a toltelékre és az egész egyben marad :-)).
Kissé megsozzuk a felszinét is, majd bundazzuk, és kicsit tobb étolajban kirantjuk.

Burgonyas knédli

Hozzavalok: 1 kg burgonya, 2 tojas, egy evékanal tej, kb. 40 dkg rétesliszt, 3 evékanal buzadara, s6.

Elkészités: Az el6z6 nap héjaban megfézott burgonyat meghamozzuk, nagylyuku uborkareszelén lereszel-
juk, egy talban megsézzuk, majd 6sszekeverjiik az egy kanal tejjel felvert tojassal. A burgonyat lisztezett
deszkara boritjuk, majd fokozatosan beledolgozzuk a lisztet és a darat egészen addig, amig a tészta mar nem
ragad. A tésztabol hosszukas rudakat formazunk, majd sos vizben kb. 20 percig fézziik.

Sertéssiilt knédlivel (gombadccal) és kaposztaval:

Hozzavalok: 1 kg sertéssiilt, 2 fej voroshagyma, 1 savanykas alma, sé, 6rolt bors, fokhagyma, 6rolt komény,
husleves 1€, egész komény, zsir, sziikség szerint viz

Koret: savanyu kaposzta, 1 hagyma, egész kdmény, zsir, s6, cukor, 1 evékanal rétesliszt

Elkészités: A sertéssiltet megsozzuk, megkenjik 6rolt borssal, 6rolt vagy poritott kdménnyel, fokhagymap-
résen atnyomott fokhagymaval, majd egy zarhato fedelli edénybe tessziik, és masnapig a h(itészekrényben
érleljuk. A felforrésitott zsiron hirtelen atsutjuk az egész pecsenyét, majd kivesszik a zsirbél. A meghamozott
hagymat fél karikakra vagjuk, az almét felszeleteljik, majd a f6z6edénybe tesszlk, amelybe el6z6leg mar
szikség szerint zsirt is tettlink, és felforrositottuk rajta az egész koményt. Ezutan beletessziik a sertéssiiltet,
ratesszik a fedelet, majd bekapcsoljuk a Roast funkciot. Kb. 1 6ran keresztiil lefedve sttjik, szlikség szerint
idénként megforgatjuk. Az utolsé forgatas el6tt hozzaadjuk a szafthoz az alaplét — a mennyiség attdl fiigg,
mennyi pecsenyeszaftot szeretnénk kapni. A savanyu kaposztat felf6zziik a f6z6edényben, és egy kis komény-
nyel és séval izesitjik. Amikor elkészllt a kdposzta, izlés szerint cukrozzuk, és hagymas rantéssal bes(ritjik.
A rantast ugy készitjuk, hogy a felforrésitott zsiron megpiritjuk a szeletekre vagott hagymat, majd amikor
kezd rézsaszin(ivé valni, hozzaadjuk a réteslisztet, és kis ideig forraljuk. Ezutan hozzakeverjik a felfézott
képosztahoz. [zlés szerint édesithetjiik. A sertéspecsenyét kaposztaval és burgonyés knédlivel vagy zsemleg-
ombdccal talaljuk.
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Zsemlegombodc:

Hozzavalok: 35 dkg reszelt nyers burgonya, 15 dkg héjaban f6z6tt, hamozott burgonya, 25 dkg rétesliszt, 1
tojas, maréknyi zoldpetrezselyem, soé.

Elkészités: A fott és nyers burgonyat kislyuku reszel6n lereszeljiik, majd 6sszekeverjlk a liszttel, tojassal és az
aprora vagott petrezselyemmel, megsézzuk, majd tomor tésztava gyurjuk. A tészta egy részét a tenyertinkbe
vessziik, és kanallal gombocokat szaggatunk bel6le, amelyeket rogton bele is dobunk a forrasban 1évé sés
vizbe. Fakanallal alanyulunk, nehogy leragadjanak az edény aljéra, és mérettdl fliggéen nagyjabdl 5-7 percig
fézzlik. Miutan kiszedtiik, étolajat csepegtetiink ra.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka

Vyrobce (pfip. dovozce) odpovida za to, ze vyrobek
vyhovuje pozadavkim pravnich predpist a vyhovuje
pozadavkim stanovenych pfislusnymi technickymi
normami. Déle odpovida za to, Ze vyrobek ma takové
vlastnosti, které vyrobce popsal v dokumentech vzta-
hujicich se ke zboZi nebo které spotiebitel oc¢ekaval
s ohledem na povahu zboZi a na zakladé reklamy
vyrobcem provadéné, jakoz i odpovida za to, Ze se
vyrobek hodi k ucelu, ktery pro jeho pouziti vyrobce
uvadi nebo ke kterému se véc tohoto druhu obvykle
pouziva.

Zaru¢ni doba za jakost vyrobku trvd 24 mésicl
od data prevzeti vyrobku spotiebitelem.

Zaruka se nevztahuje na opotiebeni vyrobku zpG-
sobené jeho obvyklym uzivanim. Pravo z vadného
plnéni spotiebiteli nendlezi, pokud pred prevzetim
vyrobku védél, Zze vyrobek ma vadu, anebo pokud
vadu sam zpusobil.

Zaruka se nevztahuje na pfipady, kdy (zejména):

« nebyly dodrZzeny podminky pro instalaci, provoz
a obsluhu vyrobku, které jsou uvedeny v ndvodu
k obsluze vyrobku,

« kzavadé doslo vlivem mechanického, tepelného
nebo chemického poskozeni, zkratem, prepétim
v siti nebo nespravnou instalaci,

» kzavadé doslo neodbornym zasahem treti osoby,

« kzévadé doslo pfi zivelné udalosti,

« kzavadé doslo nedostate¢nou nebo nevhod-
nou udrzbou v rozporu s ndvodem k obsluze
véetné zavad zplsobenych vodnimi a jinymi
usazeninami,

+ ke zméné barvy topnych ploch nebo poskra-
bani ploch doslo v souvislosti s jejich obvyklym
pouzivanim,

«+ se jednd o vzhledové a funkéni zmény zplsobe-
né slunec¢nim zafrenim, tepelnym zéfenim nebo
vodnimi a jinymi usazeninami,

« uplyne Zivotnost nékterych soucasti vyrobku,
napf. akumulatord, Zarovek atd.

Zaruka se nevztahuje na pInéni, kterd byla bezplat-
né poskytnuta spolu s vyrobkem (darky, propagac¢ni
predméty, apod.).

Uplatnéni reklamace

Reklamaci vady vyrobku je tfeba uplatnit bez zbyte¢-
ného odkladu po jejim zjisténi, nejpozdéji vsak pred
uplynutim zarucni doby.

Reklamaci vyrobku uplatiiuje spotfebitel u prodejce,
u kterého vyrobek zakoupil, pfipadné u kteréhokoliv
z autorizovanych servisnich stredisek, jejichz seznam
je soucasti baleni vyrobku, pfipadné je uveden na in-
ternetu na adrese www.my-concept.com.

Pfi reklamaci vyrobku je nutno vyrobek fadné ocistit
a bezpecné zabalit tak, aby nedoslo k poskozeni pfi
jeho pfipadné prepravé do autorizovaného servisni-
ho stediska, neni-li vyrobek pfedavén osobné.

Spotiebitel je povinen prokdzat uzavieni kupni
smlouvy predlozenim dokladu o koupi vyrobku.

Zaroven s reklamaci spottebitel sdéli popis vytykané
vady a provede volbu reklamacniho naroku.

Vyrizeni reklamace

Jedna-li se o odstranitelnou vadu, ma spotiebitel pra-
Vo na bezplatné, v¢asné a fadné odstranéni vady.

Neni-li to vzhledem k povaze vady neimérné, mlize
spotiebitel pozadovat dodéni nového vyrobku bez
vad (vyménu), nebo tyka-li se vada jen soucasti vy-
robku, vyménu takové soucésti. Je-li viak pozadavek
na vyménu vyrobku nebo jeho soucasti vzhledem
k povaze vady neimérny, zejména Ize-li vadu odstra-
nit bez zbyte¢ného odkladu, mé spottebitel pravo
na bezplatné odstranéni vady.

Jedna-li se o neodstranitelnou vadu, pfipadné vznik-
ne-li spotfebiteli ndrok na vyménu vyrobku nebo
jeho soucasti, avsak tato vyména neni mozna, napt.
z dlivodu vyprodéni daného vyrobku, ma spotiebitel
pravo vyrobek vratit (odstoupeni od smlouvy).
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Pradvo na dodani nového vyrobku (vyménu), nebo
vymeénu soucasti vyrobku ma spotiebitel i v pfipadé
odstranitelné vady, pokud nem(ze véc fadné uzivat
pro opakovany vyskyt vady po opravé nebo pro vétsi
pocet vad. V takovém piipadé ma spotiebitel i pravo
na vraceni vyrobku (odstoupeni od smlouvy).

Nedojde-li k vraceni vyrobku (odstoupeni od smlou-
vy) nebo neuplatni-li spottebitel pravo na doda-
ni nového vyrobku bez vad (vyménu), na vymé-
nu jeho soucdsti nebo na opravu vyrobku, mize
pozadovat pfiméfenou slevu. Spotiebitel ma
prévo na pfiméfenou slevu i v pfipadé, kdy mu
nemuize byt doddn novy vyrobek bez vad, vymé-
néna soucast vyrobku nebo vyrobek opraven, ja-
koz i v pripadé, nedojde-li ke zjednani napravy
v pfiméfené dobé nebo by zjednani ndpravy spotie-
biteli pisobilo zna¢né obtize.

Prodavajici, autorizované servisni stiedisko, ¢i jimi
povéreny pracovnik, rozhodne o reklamaci ihned,
ve slozitych pfipadech do tfi pracovnich dnd. Do této
Ihity se nezapocitava doba pfiméfena podle druhu
vyrobku potfebnd k odbornému posouzeni vady. Re-
klamace vcetné odstranéni vady musi byt vyfizena
bez zbyte¢ného odkladu, nejpozdéji do 30 dnli ode
dne uplatnéni reklamace, pokud se prodavajici nebo

Podrobnosti o produktu

autorizované servisni stiedisko vyfizujici reklamaci se
spotrebitelem nedohodne na delsi Ih(té.

P¥i vraceni vyrobku (odstoupeni od smlouvy) je spo-
tiebitel povinen provést vraceni rovnéz pfislusenstvi
vyrobku a viech dokumentl dodanych s vyrobkem.

Spotiebitel nemd ndrok na vydani vadnych dilG
a soucasti vyrobku, které byly vyménény v ramci
opravy vyrobku.

Veskerd dalsi prava spotiebitele, ktera se ke koupi vy-
robku vazou, nejsou témito zaru¢nimi podminkami
dotcena.

Pozn.: Reklamace vyrobku poskozeného pfi prepravé
se fidi reklama¢nim fadem prepravce.

Vyrobce:

Jindfich Valenta - ELKO Valenta
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

ICO 13216660

tel.: + 420 465 471 433, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz

WWW: Www.my-concept.com

Model:

Vyrobni ¢islo:

Datum prodeje:

Razitko a podpis prodejce:
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Bl ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka

Vyrobca (prip. dovozca) zodpovedd za to, Ze vyrobok
vyhovuje poziadavkam pravnych predpisov a vyho-
vuje poziadavkdm stanovenych prislusnymi technic-
kymi normami. Dalej zodpoveda za to, Ze vyrobok ma
také vlastnosti, ktoré vyrobca popisal v dokumentoch
vztahujucich sa k tovaru alebo ktoré spotrebitel oca-
kéval s ohladom na povahu tovaru a na zaklade re-
klamy vyrobcom prevadzanej, ako odpoveda i za to,
Ze sa vyrobok hodi k Ucelu, ktory pre jeho pouZzitie
vyrobca uvadza alebo ku ktorému sa vec tohto druhu
obvykle pouziva.

Zaru¢na doba za akost vyrobku trvd 24 mesiacov
od datumu prevzatia vyrobku spotrebitelom.

Zaruka sa nevztahuje na opotrebenie vyrobku spo-
sobené jeho obvyklym pouzivanim. Pravo z vadného
plnenia spotrebitelovi nendlezi, pokial pred prevza-

tim vyrobku vedel, Ze vyrobok ma vadu, alebo pokial

vadu sam sposobil.

Zaruka sa nevztahuje na pripady, kedy (najma):

+ neboli dodrzané podmienky pre instalaciu,
prevadzku a obsluhu vyrobku, ktoré su uvedené
v ndvode na obsluhu vyrobku,

+ kvade doslo vplyvom mechanického, tepelného
alebo chemického poskodenia, skratom, prepatim
v sieti alebo nespravnou instalaciou,

+ kvade doslo neodbornym zdsahom tretej osoby,

« kvade doslo pri Zivelnej udalosti,

+ kvade doslo nedostato¢nou alebo nevhod-
nou udrzbou v rozpore s navodom k obsluhe
vratane zdvad sposobenych vodnymi a inymi
usadeninami,

« kzmene farby vyhrevnych pléch alebo poskria-
baniu ploch doslo v suvislosti s ich obvyklym
pouzivanim,

+ sajednd o vzhladové a funkéné zmeny spdsobe-
né sine¢nym Ziarenim, tepelnym Ziarenim alebo
vodnymi a inymi usadeninami,

« uplynie Zivotnost niektorych sucasti vyrobku,
napr. akumulatorov, Ziaroviek atd.

Zaruka sa nevztahuje na plnenia, ktoré boli bezplatne
poskytnuté spolu s vyrobkom (darceky, propagacné
predmety, apod.).

Uplatnenie reklamacie

Reklamaciu vady vyrobku je potrebné uplatnit bez
zbyto¢ného odkladu po jej zisteni, najneskér viak
pred uplynutim zaru¢nej doby.

Reklamdaciu vyrobku uplatiuje spotrebitel u predaj-
cu, u ktorého vyrobok zakupil, pripadne u ktorého-
kolvek z autorizovanych servisnych stredisk, ktorych
zoznam je sucastou balenia vyrobku, pripadne je uve-
deny na internete na adrese www.my-concept.com.

Pri reklamacii vyrobku je nutné vyrobok poriadne
ocistit a bezpecne zabalit tak, aby nedoslo k posko-
deniu pri jeho pripadnej preprave do autorizované-
ho servisného strediska, ak nie je vyrobok predavany
osobne.

Spotrebitel' je povinny preukdzat uzavretie kipnej
zmluvy predlozenim dokladu o kupe vyrobku.

Zaroven s reklamaciou spotrebitel uvedie popis vy-
tykanej vady a prevedie volbu reklama¢ného naroku.

Vybavenie reklamacie

Ak sa jedna o odstranitelnd vadu, ma spotrebitel pra-
Vo na bezplatné, v¢asné a riadne odstranenie vady.

Ak to nie je vzhladom k povahe vady neumerné,
moze spotrebitel poZzadovat dodanie nového vyrob-
ku bez vad (vymenu), alebo ak sa tyka vada len sucas-
ti vyrobku, vymenu takej sucasti. Ak je viak poziadav-
ka na vymenu vyrobku alebo jeho sucasti vzhladom
k povahe vady neimernd, najma ak je mozné vadu
odstranit bez zbyto¢ného odkladu, méa spotrebitel
pravo na bezplatné odstranenie zavady.

Ak sa jednd o neodstranitelnt vadu, pripadne ak
vznikne spotrebitelovi narok na vymenu vyrobku
alebo jeho sucasti, avsak tato vymena nie je mozn4,
napr.z doévodu vypredania daného vyrobku, mé spot-
rebitel pravo vyrobok vratit (odstupenie od zmluvy).
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Pravo na dodanie nového vyrobku (vymenu), alebo
vymenu sucasti vyrobku ma spotrebitel i v pripade
odstranitelnej vady, ak nemdze vec poriadne pouzi-
vat pre opakovany vyskyt vady po oprave alebo pre
vacsi pocet vad. V takom pripade ma spotrebiteli pra-
vo na vratenie vyrobku (odstupenie od zmluvy).

Ak neddjde k vrateniu vyrobku (odstupeniu od zmlu-
vy) alebo ak neuplatni spotrebitel prdvo na dodanie
nového vyrobku bez vad (vymenu), na vymenu jeho
sucasti alebo na opravu vyrobku, méze pozadovat
primeranu zlavu. Spotrebitel ma pravo na primerant
zlavu i v pripade, ked' mu neméze byt dodany novy
vyrobok bez vad, vymenena sucast vyrobku alebo
vyrobok opraveny, ako i v pripade, Ze neddjde k zjed-
naniu napravy v primeranej dobe alebo by zjednanie
napravy spotrebitelovi spdsobilo znacné problémy.

Predavajuci, autorizované servisné stredisko, ¢i nimi
povereny pracovnik, rozhodne o reklamacii ihned,
v zlozitych pripadoch do troch pracovnych dni. Do tej-
to lehoty sa nezapocitava doba primerana podla druhu
vyrobku potrebnd k odbornému posudeniu vady. Re-
klamdcia vratane odstranenia vady musi byt vybavend
bez zbyto¢ného odkladu, najneskér do 30 dni odo dra
uplatnenia reklamacie, pokial sa predavajuci alebo au-
torizované servisné stredisko vybavujuce reklaméciu
so spotrebitefom nedohodne na dlh3ej lehote.

Privrateni vyrobku (odstupeni od zmluvy) je spotrebi-

tel' povinny vratit peniaze a tiez prislusenstvo vyrobku
a vsetkych dokumentov dodanych s vyrobkom.

Podrobnosti o produktu

Spotrebitel nema narok na vydanie vadnych dielov
a sucasti vyrobku, ktoré boli vymenené v rdmci opravy
vyrobku.

V3etky dalsie prava spotrebitela, ktoré sa ku kupe vy-
robku viazu, nie su tymito zaru¢nymi podmienkami
dotknuté.

Pozn.: Reklamace vyrobku poskozeného pfi prepravé
se fidi reklama¢nim radem prepravce.

Vyrobce:

Jindfich Valenta - ELKO Valenta
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika

ICO 13216660

tel.: + 420 465 471 433, fax: +420 465 473 304
email: servis@my-concept.cz

WWW: Www.my-concept.com

Distributor:

ELKO Valenta - Slovakia, s. . 0.

Hurbanova 1563/23,911 01 Trencin
Slovenska republika

tel.: +421 326 583 465, fax: +421 326 583 466
email: info@my-concept.sk

www: www.my-concept.sk

Model:

Vyrobné cislo:

Datum prodeja:

Peciatka a podpis prodejca:
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Gwarancja

Producent (lub importer) zapewnia, ze produkt jest
zgodny z wymogami prawnymi i spetnia odpowied-
nie normy techniczne. Produkt posiada wtasciwosci,
zawarte w dokumentacji produktowej, oczekiwane
ze wzgledu na charakter towaru oraz wskazane w re-
klamie prowadzonej przez producenta. Producent
zapewnia, ze produkt nadaje sie do celéw konsumpcyj-
nych, do ktérych ma zastosowanie lub do ktdrych stosuje
sie zwykle tego rodzaju produkt.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty otrzyma-
nia produktu przez konsumenta.

Gwarancja nie obejmuje uszkodzerh mechanicznych
spowodowanych uzytkowaniem.

Prawo gwarancji za wady rzeczy nie przystuguje,
jezeli klient wiedziat przed zakupem, ze produkt ma
wade lub usterke lub sam jg spowodowat.

Gwarancja nie ma zastosowania w przypadkach,

w ktérych:

«+ nie zostaty dotrzymane warunki w zakresie
instalacji, obstugi oraz konserwacji produktu,
wymienione w instrukcji obstugi produktu,

- awaria byta spowodowana mechanicznie,
termiczne lub dotyczy chemicznych uszkodzen,
nastapita w wyniku zwarcia, zmian napiecia sieci
lub nieprawidtowej instalacji,

» wada rzeczy wystapita w wyniku dziatari os6b
trzecich,

« wada rzeczy wystapita w wyniku kleski zywiotowej,

« wada rzeczy wystapita w wyniku nieodpowiedniej
lub niewtfasciwej konserwacji, niezgodnej z in-
strukcja obstugi, w tym wady spowodowane przez
wode i inne osady,

« wystapity zmiany kolorystyki elementéw grzew-
czych oraz zarysowania powierzchni wynikajace z
uzytkowania,

« wystapity wizualne i funkcjonalne zmiany wywo-
fane przez swiatto stoneczne, promieniowanie
ciepta lub wode i inne osady,

« wygasa zywotnos¢ niektorych czesci produktu,
takich jak baterie, zaréwki itp.

concept

Gwarancja nie ma zastosowania do transakgji, w kté-
rych produkty zostaty przekazane nieodptatnie (pre-
zenty, artykuty promocyjne, itp.).

Zgtoszenie reklamacji

Reklamacja na wade produktu musi zosta¢ zgtoszona
natychmiast po wykryciu, bez zbednej zwtoki, nie pdz-
niej jednak niz przed uptywem okresu gwarancyjnego.

Praw wynikajacych z gwarancji mozna dochodzi¢
u dystrybutora, u ktérego produkt zostat zakupiony
lub w dowolnych autoryzowanych centrach serwi-
sowych, ktérych lista znajduje sie na opakowaniu
produktu, badz jest umieszczona w Internecie pod
adresem www.my-concept.com.

Produkt zgtaszany do reklamacji musi by¢ odpo-
wiednio oczyszczony i bezpiecznie zapakowany, aby
unikna¢ uszkodzenia w trakcie transportu do autory-
zowanego centrum serwisowego, chyba ze produkt
jest przekazany osobiscie.

Warunkiem waznosci gwarancji jest udowodnienie
zawarcia umowy sprzedazy poprzez przedstawienie
dowodu zakupu.

Zgtoszenie reklamacyjne musi zawiera¢ wskazanie
domniemanej wady oraz roszczenie reklamacyjne.

Rozpatrywanie reklamacji

W przypadku wystapienia wady, ktdéra mozna usuna¢,
konsument ma prawo do bezptatnego, terminowego
i wlasciwego usuniecia wady.

W przypadku wystapienia istotnej wady dla funkcjono-
wania produktu, konsument moze zada¢ dostarczenia
nowego produktu bez wad (wymiana) lub jesli dotyczy
to tylko elementu produktu, wymiane takiego elemen-
tu. Jednakze, jezeli mozliwe jest usuniecie wady bez
zbednej zwtoki, zadanie wymiany produktu lub jego
czesci z uwagi na charakter wady, nie ma zastosowania,
a konsument ma prawo do bezptatnej naprawy.

W przypadku braku mozliwosci usuniecia wady, kon-
sument ma prawo do wymiany produktu lub jego
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elementéw, jak réwniez do zwrotu produktu (odsta-
pienie od umowy).

Prawo do otrzymania nowego produktu (wymiana)
lub jego elementéw, ma konsument, ktéry z powo-
du braku mozliwosci usuniecia wady lub w wyniku
powtarzajgcego sie wystepowania wady nie moze
prawidtowo korzystac¢ z produktu. W takim przypadku
konsument réwniez ma prawo do zwrotu produktu
(odstapienia od umowy).

W przypadku wystapienia wad, jezeli nie ma zastoso-
wania: zwrot produktu (odstapienie od umowy) lub
prawo otrzymania nowego produktu bez wad (wy-
miana), wymiana czesci lub naprawa produktu, klient
moze zazadac obnizenia ceny. Konsument ma prawo
do odpowiedniej obnizki ceny, wéwczas gdy nie moze
by¢: dostarczony nowy produkt bez wad, dostarczo-
na cze$¢ produktu lub naprawiony produkt, a takze
w przypadku kiedy czynnosci majace na celu usunie-
cie wady nie zostaty wykonane w rozsagdnym terminie,
w celu zados¢uczynienia za wynikte trudnosci.

Sprzedawca, autoryzowane centrum serwisowe lub
inny upowazniony pracownik niezwtocznie informuje
o sposobie rozpatrzenia reklamacji, w skomplikowa-
nych przypadkach w ciaggu trzech dni roboczych. Okres
ten nie obejmuje czasu wymaganego do oceny wiasci-
wych ekspertédw. Usuniecie wad powinno odby¢ sie bez
zbednej zwtoki, nie pézniej niz 30 dni od daty zgtosze-
nia roszczenia, chyba Ze sprzedawca lub autoryzowane
centrum serwisowe obstugi reklamacji wspoélnie z kon-
sumentem ustalg dtuzszy okres czasu.

Podczas zwrotu produktu (odstapienia od umowy) kon-
sument jest zobowigzany do zwrotu wszystkich akcesorii
i dofaczenie do produktu catej otrzymanej dokumentacji.

Konsument nie ma prawa do wydawania wadliwych
czesci i elementéw produktu, ktére zostaty wymie-
nione w ramach naprawy.

Gwarancja nie wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z przepiséw re-
kojmi za wady rzeczy sprzedanej.

Wady produktéw powstate w czasie transportu pod-
legaja procedura reklamacyjnym przewoznika.

Niniejsza gwarancja ma zastosowanie w Unii Europejskiej
Producent:

Jindfich Valenta - ELKO Valenta
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen

Ceska republika,

ICO 13216660

tel.: + 420 465 471 433, fax: +420 465 473 304,
email: servis@my-concept.cz

WWW: Www.my-concept.com

Importer:

Elko Valenta Polska Sp. Z o.o.

ul Ostrowskiego 30, 53-238 Wroctaw
tel:+48 71 339 04 44, fax: 71 33904 14
email: serwis@my-concept.pl

www: www.my-concept.pl

Dane produktu
Model:
Numer fabryczny:
Data sprzedazy: Pieczatka i podpis sprzedawcy:
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m GARANCIALIS FELTETELEK

A gyarto (ill. forgalmazo) a garancidlis id6szak alatt
jotéllast vallal a terméknek a vonatkozé mdszaki
szabvanyokban és feltételekben meghatérozott tu-
lajdonsagaira. A jotallasi id6 a termék fogyaszté altali
megvasarlasatdl szamitott 24 hénap.

A fogyasztési drukra vonatkozé dltaldnos garancian
felll a jelen termékkel kapcsolatban az aldbb felso-
rolt feltételek mellett a motorra a torvényileg bizto-
sitott 24 hénapon fellil tovabbi 36 hénapos, specialis
garanciat is nydjtunk.

A fogyaszto a jotallas keretében jogosult a hibak (Id.
alabb) téritésmentes, idészer(i és megfeleld elharita-
sara, illetve, amennyiben az a hiba jellegébdl ad6dé-
an nem adekvat, jogosult a termék hibas részeinek
cseréjére. A termékre vonatkozd cserejog vagy az
elallds az adasvételi szerz6déstdl csak a jogszabalyi
feltételek betartasdval és kizardlag akkor érvényesit-
hetd, ha a termék nincs tulsagosan elhasznalva vagy
megsériilve.

A garancia érvényesitésének feltételei:

- atermék hasznalati utasitasaban taldlhato vala-
mennyi utasitas betartdsa,
+ atermék vasarlasat igazold bizonylat bemutatasa.

A fogyaszté a termék meghibasodasa esetén anndl
az eladdnal érvényesitheti a garancidlis jogait, akinél
a terméket vasarolta.

Ajavitasra valé jog a vasarlas helyszinén vagy valame-
lyik markaszervizben érvényesithetd, amelyek listaja
a termék csomagolasan vagy az interneten, a www.
my-concept.com cimen taldlhaté. Ha a fogyaszté nem
a legkozelebbi markaszervizt valasztja, akkor az emi-
att keletkezett magasabb koltségeket 6 viseli.

A fogyasztonak sz6l6 figyelmeztetés

A fogyaszt6 koteles a termék kifizetését igazold bi-
zonylatot meg0rizni.

kell tisztitani, és biztonsdgosan be kell csomagolni,
nehogy megsériilhessen az esetleges mérkaszervizbe

szallitas sordn. A szennyezett termék atvételét az el-
ado elutasithatja, illetve adott esetben kiszamlazhat-
ja a fogyasztonak a termék tisztitasi koltségeit.

A gyarto (ill. forgalmazo) fenntartja a jogot arra, hogy
a jogosulatlan reklamaciokkal kapcsolatos koltsége-
ket ne téritse meg, valamint hogy a reklamalénak
kiszdmlazza a reklamacié jogosultsaganak kivizsga-
ldséval, valamint megoldasaval kapcsolatos elenged-
hetetlen koltségeket.

A termék dijmentes javitasara, ill. a termék visz-
szavéltasara vald jog nem érvényesitheté az alabbi
esetekben:

+ ha a termék haszndlati utasitdsdban feltlintetett
telepitési, izemeltetési és kezelési feltételeket
nem tartottak be,

+ ha a meghibasodas mechanikai, hé- vagy vegyi
sérlilés miatt, rovidzarlat, halozati tulfesziltség
vagy hibas telepités miatt kdvetkezett be,

+ ha a meghibdsodas harmadik személy szakszerit-
len beavatkozasa miatt kovetkezett be,

+ ha a meghibasodas vis major ok miatt kovetkezett
be,

+ ha a meghibdsodas a nem megfelel6 vagy
szakszer(tlen karbantartas miatt kovetkezett be,
amely nem tesz eleget a hasznalati utasitasban
foglaltaknak, beleértve a vizké és egyéb tledékek
miatti meghibasodast,

+ ha atermék vagy annak részei a rendeltetésszeri
hasznalat soran elhasznalédtak,

+ ha arendeltetésszer(i hasznalat soran a fltéfe-
luletek elszinezédtek, vagy az egyéb felliletek
megkarcolédtak,

+ ha a napsugarzas, hsugarzas, vizké vagy egyéb
Uledékek miatt optikai vagy funkcionalis valtoza-
sokra kerdilt sor,

+ ha letelt a termék valamely alkatrészének, pl.
akkumulator, izz6 stb. élettartama

A keletkezett hiba jellegének megallapitasara kizaré-
lag a gyarto, forgalmazd, markaszerviz, ill. adott eset-
ben birdsagi szakértd jogosult, nem pedig az eladd
vagy a fogyaszto.

A garancidlis javitas keretében kicserélt hibas potal-
katrészekre a fogyasztd nem tarthat igényt.
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Amennyiben a fogyasztd eldll az adasvételi szer-
z6déstdl, ugy koteles visszaszolgéltatni a komplett
terméket beleértve annak tartozékait, valamint a ter-
mékkel leszéllitott dokumentumokat is.

A termékkel egyiitt adott ajandékokra, amelyek nem
kerultek kiszdmlazasra a fogyasztonak, semmilyen jo-
tallds nem vonatkozik.

Megjegyzés: A szdllitds soran megsérilt termék rek-
lamacidjara a szallitmanyozé reklamacids szabélyzata
vonatkozik.

Gyarto

Jindfich Valenta - ELKO Valenta
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Cseh Koztérsasag

tel: +420465471433

fax: +420 465 473 304

email: servis@my-concept.cz

Www: www.my-concept.com
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EJ] WARRANTY TERMS

Warranty

The manufacturer (or importer) is responsible for en-
suring the product complies with the requirements of
applicable legal regulations as well as those of the rel-
evant technical standards. Moreover, they are respon-
sible for ensuring the product has the properties the
manufacturer described in documents related to the
goods or those reasonably expected by the customer
with regard to the nature of the goods or based on
advertising produced by the manufacturer, and fur-
ther they are responsible for ensuring the product is
fit for the purpose proposed by the manufacturer or
that a product of the same type is normally used for.

The quality warranty term is 24 months from product
takeover by the customer.

The warranty does not apply to wear and tear caused
by regular use. The customer shall not be entitled to
any warranty claims if, prior to taking the product
over, they knew the product contained a defect or if
the defect is attributable to the customer.

The warranty specifically does not apply:

- if the product installation, operation and service
conditions stipulated in the product operating
manual have not been adhered to,

- to malfunctions caused due to mechanical, heat
or chemical damage, short circuit, over voltage or
incorrect installation,

« to malfunctions caused by an inexpert third-party
intervention,

- to malfunctions caused by natural disaster,

« to malfunctions caused by insufficient or inappro-
priate maintenance in violation of the operating
manual, including malfunctions caused by water
and other sediments,

- to changes in colour of the heating surface or to
scratching of the surface caused as a result of us-
ing the products in an unusual manner,

«+ to appearance and functional changes caused by
exposure to sunlight, thermal radiation of water
and other sediments,

- if the service life of certain product parts expires,
e.g. for accumulators, bulbs, etc.

The warranty does not apply to any products and ser-
vices provided along with the product (gifts, promo-
tional articles, etc.).

Filing a complaint

A complaint against a product defect must be filed as
soon as identified, yet no later than before the end of
the warranty term.

The customer must file a product complaint with
the dealer from which they have purchased the pro-
duct, or with any authorised service centre, a list of
whichisincludedintheproductpackage,oravailableat
www.my-concept.com.

While filing a product complaint, the product must
be duly cleaned and securely packed so as to prevent
any damage during its transport to an authorised
service centre, where relevant, unless the product is
delivered in person.

The customer must submit proof of having conclud-
ed a purchase contract for the product by producing
the receipt.

While filing their complaint, the customer must indi-
cate the noted defect and identify the preferred com-
plaint application method.

Complaints processing

As long as the noted defect may be removed, the user
has the right to have the defect duly removed free of
charge on a timely basis.

Where such a procedure is not reasonable with re-
gard to the nature of the defect, the user may require
to be supplied a new defect-free product (replace-
ment), or, where the defect applies to a part of the
product only, replacement of the part concerned.
However, if replacement of the product or any part
thereof is not proportionate with regard to the nature
of the defect, especially if the defect can be removed
without undue delay, the customer has the right to
have the defect removed free of charge.
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If the noted defect is not removable, or if the custom-
er becomes entitled to replacement of the product or
a part thereof, yet the replacement is not possible,
for example due to the product having been sold
out, the customer has the right to return the product
(withdrawal from the contract).

The customer shall have the right to a new product (re-
placement) or to replacement of a part of the product
even if the defect can be removed, provided they can-
not properly use the product due to repeated occur-
rence of the defect or due to a high number of such de-
fects. In such a case, the customer also has the right to
return the product (by withdrawing from the contract).

If the product is not returned (the customer does
not withdraw from the contract), or if the customer
does not apply the right to a new defect-free product
(replacement), to replacement of a part thereof or to
repair of the product, they may request a reasonable
discount. The customer also has a right to a reason-
able discount if a new defect-free product cannot
be supplied to them, or if a product part cannot be
replaced or the product repaired unless the situation
is remedied within a reasonable time limit, or if rem-
edying the situation would create major discomfort
on the part of the customer.

The seller, authorised service centre or a staff member
authorised by them must decide about each complaint
immediately or within three business days in complicat-
edcases. Thisterm doesnotincludeareasonable period
of time, depending on the type of product concerned,

Product data

required for the defect to be assessed by an expert.
A complaint, including defect removal, must be dealt
with without any undue delay, yet no later than within
30 calendar days of the complaint filing date, unless
the seller and the customer agree on a later deadline.

On returning the product (withdrawing from the con-
tract) the customer must return any accessories and
documents supplied along with the product.

The customer does not have the right to keep the
defective parts and components of the product re-
placed as part of a repair of the product.

This shall be without prejudice to any other rights the
customer may have in relation to the purchase of the
product.

Remark: Complaints against products damaged in
transport are governed by the carrier's complaints
procedure.

Manufacturer

Jindfich Valenta - ELKO Valenta
Vysokomytska 1800, 565 01 Chocen
Czech Republic

tel.: +420 465 471 433

fax +420 465 473 304

Company ID No. 13216660

email: servis@my-concept.cz

WWW: Www.my-concept.com

Model:

Production number:

Date of purchase:

Seal and signature of vendor:
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Seznam servisnich mist

m Zoznam servisnych stredisiek
Wykaz punktow servisovych
B s:zolgaltatok listajat
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Ceska republika
Nazev Ulice e Mésto Telefon/fax E-mail
E:;ESI\S/ALENTA Vysokomytska 1800 56501  Chocen j:g Z; ggz servis@my-concept.cz
Slovenska republika
Nazov Ulica PsC Mesto Telefon/fax E-mail
ABC-SERVIS Stefanikova 50 94903 Nitra 037/6526063  servis@abc-servis.sk
Jozef Abel 037/7413098
D-J SERVIS Sebastovska 17 08006 PreSov 051/7767666  grejtak.djservis@stonline.sk
051/7767666
ELEKTRA Kozusnicka 34 91105 Trendin 032/6523806  dusko4@centrum.sk
D.Valach
HOSPOL Rustaveliho 7 83106 Bratislava  02/44889832  hospol@hospol.sk
elektro spol.s r.o 02/44873078
M-SERVIS Komenského 38 01001 Zilina 041/5640627  mservis@zoznam.sk
Mares Jaroslav 041/5640627
TV.A.serviss.ro. Juzndtrieda48/D 04001 Kosice 055/6338501  tvaservis@nextra.sk
055/6233537
VILLA Odborarov 49 05201 Spisska 053/4421857  villamarket.eta@stonline.sk
MARKET s.r.o. NovaVes  053/4426030
X-TECH, s.r.o. Gorkého 2 03601 Martin 043/4288211 servis@x-tech.sk
043/4308993
ZMJ elektroservis Hatalova 341 02901 N&amestovo 0905/247408 zmj@orava.sk
043/5522056
ELSPO Spojova 19 97401 Banska 048/4135535  elspo@slovanet.sk
Bystrica 048/4135521
Polska
Nazwa Ulica Kod Miasto Telefon E-mail
Elko Valenta Ostrowskiego 30 53-238  WROCLAW 071/339-04-44 w.27  serwis@my-concept.pl

Polska sp. z 0.0.

Magyarorszag
Név Utca ZIP Varos Telefon E-mail
METAKER KFT.  Alkotmany utca 6-10. 2851 Kornye 34/473-550 titkarsag@metakerkft.hu

(o)}
N
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JindFich Valenta - ELKO Valenta Czech Republic

Vysokomytska 1800, 565 01 Choceri
Tel. +420 465 322 895, Fax: +420 465 473 304
www.my-concept.cz

ELKO Valenta - Slovakia, s.r.o.

Hurbanova 1563/23,911 01 Trencin

Tel.: +421 326 583 465, Fax: +421 326 583 466
www.my-concept.sk

Elko Valenta Polska Sp. Z. o. o.
Ostrowskiego 30, 53-238 Wroclaw

Tel.: +48 71 339 04 44, Fax: 71 339 04 14
www.my-concept.pl

Metaker Kft
2851 Kornye, Alkotmany ut 6-10.
Telefon/fax: 06 (34) 473-675, 473-550, 473-695






